
 

*A programváltoztatás jogát fenn tartjuk! 

MEGHÍVÓ 
 

A Nemzeti Agárgazdasági Kamara ezúton meghívja Önt az Élelmiszeripari Igazgatóság által 
szervezett „Együtt az élelmiszeriparért” – Élelmiszer-higiénia és -biztonság közepes- és 
nagyvállalatoknak címen meghirdetett szakmai rendezvényére. 

 
 
Rendezvény helyszíne: Rubin Wellness & Conference Hotel 

 1118 Budapest, Dayka Gábor utca 3.  

 
Rendezvény időpontja:   2019. január 15. 10.00-tól 15.00-ig 

 
 
A részletes program* a meghívó mellékleteként érhető el.  
A programon való részvétel ingyenes, de regisztrációhoz kötött! 
 
 

Regisztráció 

 

Tisztelettel kérjük, hogy a regisztrációjához szíveskedjen kamarai kártyáját vagy 
őstermelői igazolványát magával hozni. 

 

Megtisztelő jelenlétére számítok! 

 

 

Budapest, 2018. december 17. 

  
 
 Tisztelettel:  
 
 
 Keleti Marcell s.k. 
     élelmiszeripari igazgató 
 

  

https://miniapp.nak.hu/nak-regisztracio/higienia190115/


 

*A programváltoztatás jogát fenn tartjuk! 

PROGRAM 
 
 
 
 

  9.30-10.00 –  Regisztráció 

10.00-10.15 -  Köszöntő 

10.15-11.00 -  Élelmiszerhigiénia és gyártástechnológia a fogyasztók 

biztonságának a szolgálatában  

(Dr. Szigeti Tamás üzletfejlesztési igazgató, WESSLING Hungary Kft.) 

11.00-11.45 -  Élelmiszerbiztonság és innováció  

(Koós Ákos osztályvezető és Pércsi Szilárd üzletfejlesztési 

menedzser, Bay Zoltán Alkalmazott Kutatási Közhasznú Nonprofit 

Kft.)  

11.45-12.00 -  Szünet 

12.00-12.45 -  Az ISO 22000:2018 élelmiszerbiztonsági irányítási rendszer 

szabvány  bemutatása és előnyei  

(Kéki Zsuzsanna tanúsítási főosztályvezető, Magyar Szabványügyi 

Testület) 

12.45-13.15 -  Szendvicsebéd 

13.15-14.00 -  Digitalizáció a nyomonkövetésben – Transparency One  

(Novákné Fejős Rita értékesítési vezető, SGS Hungária Ltd.) 

14.00-14.45 -  Élelmiszer-higiénia és –biztonság a gyakorlatban  

(Fejes Ferencné gyártásvezető, HIPP Kft.) 

14.45-15.00 -  Zárszó 

  


