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A Nemzeti Agrargazdasagi Kamara tisztelettel meghivja Ont a

Kecske- és juhtej feldolgozas témaju Franciaorszagba szervezett kiilfoldi
rendezvényére.

Helyszin:  ACTALIA Oktatasi Kozpont
Franciaorszag, Haute Provence régio, Carmejane
(04510 Le Chaffaut-Saint-Jurson, Franciaorszag)

Id6pont: 2018. oktober 15-tol - 19-ig

Napirendi pontok, témak, el6adok:

Kiutazas idopontja: 2018. oktober 14, vasarnap délben
Odaérkezés idopontja: 2018. oktober 15, hétfon délelott

A rendezvény az alabbi program* szerint keriil lebonyolitasra.

1. nap (2018.10.15.)

11:00 - Megérkezés

A csoport fogadasa a Mallemoisson-i szallashelyen
12:00 - Ebéd a Carmejane-i mezbégazdasagi technikum ebédl6jében
13:30 - 17:00

Bemutatkozas, a program ismertetése
A regionalis sajt termeldi agazat és felépitésének bemutatasa
Egy kozosségi termeldi értékesitési pont megtekintése

2. nap (2018.10.16.)

9:00 - 12:30
Elméleti felkészités: az oltos alvasztas technologiaja - kékpenészes
sajt, és nem hevitett préselt félkemény sajt 1. rész
Ebéd a Carmejane-i mez6gazdasagi technikum ebédléjében

13:30 - 17:00

Elméleti felkészités: az oltd enzimes alvasztas technologidja -
kékpenészes sajt, €s nem hevitett préselt félkemény sajt 2. rész
Elméleti felkészités: a savas alvasztas technologiaja

*A programvdltozds jogdt fenntartjuk!



Savas alvasztas meginditasa

3. nap (2018.10.17.)
9:00 - 12:30

Savas alvasztasu kecske és juhsajt készités

Az egyes gyartasi szakaszok értelmezése és magyarazata az eléadd
részérol

Alapanyag elOkészités a kékpenészes kecskesajthoz és a nem
hevitett préselt félkemény juhsajthoz

Ebéd a Carmejane-i mezégazdasagi technikum ebédléjében

13:30 - 17:00
Kékpenészes kecskesajt és nem hevitett préselt félkemény juhsajt
készitése
Az egyes gyartasi szakaszok attekint6 elemzése és magyarazata az
eléadok részérél

4. nap (2018.10.18.)
9:00 - 12:30

Az el6z0 este készitett sajtok kezelése

Ebéd a Carmejane-i mez6gazdasagi technikum ebédléjében
13:30 - 17:00

A kékpenészes, a savas alvasztasl, valamint a nem hevitett préselt
félkemény sajt érlelésének elméleti attekintése

5. nap (2018.10.19.)
9:00 - 12:30

Latogatas egy termelGi sajtkészité gazdasagban
A program értékelése
Ebéd a Carmejane-i mez6gazdasagi technikum ebédléjében

Visszalt idépontja: 2018. oktdber 19, péntek délutan
Hazaérkezés id6pontja: 2018. oktober 20, szombaton, a déli vagy kora délutani
orakban

Az elméleti és a gyakorlati programok a Carmejane-i Mezdgazdasagi Kozépiskola
tantermeiben és taniizemében keriilnek lebonyolitasra (Lycée agricole de Digne
Carmejane).

A program az egyes fazisok elméleti és gyakorlati alkalmazasanak valtott
ismertetésére épiil: kékpenészes sajt, savas alvasztast, valamint nem hevitett
préselt félkemény sajt gyartasa, kecske és juhtejbll. A résztvevok és az eléaddk
kozotti konzultacid a rendezvény része.

*A programvdltozds jogdt fenntartjuk!
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Kérem, hogy részvételi szandékat mielobb jelezze az alabbi elérhet6ségek
valamelyikén:

Vadasz Sandor, élelmiszeripari tanacsos, +36 30 336 8392
Varga Laszld, élelmiszeripari szakérto, +36 70 490 6164

Tisztelettel kérjiik, hogy a regisztraciojahoz és kiutazasahoz sziveskedjen
személyes okmanyait magaval hozni.

Megtisztel6 jelenlétére szamitunk!

Budapest, 2018. oktober 2.

Tisztelettel:
Keleti Marcell s.k.
élelmiszeripari igazgato

*A programvdltozds jogdt fenntartjuk!
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