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Ki lehet kistermel6?

A kistermelGi élelmiszer-termelést, -el6allitast és -értékesitést
a kis mennyiségli, helyi és marginalis
élelmiszer-eldadllitds és -értékesités higiéniai feltételeirdl szolo

szabalyozza

Ki lehet kistermel6?

FELIR azonositoval rendelkezé
- természetes személy,
- jogi személy vagy
- jogi személyiséggel nem rendelkez6
szervezet

Mi az a FELIR?
Elelmiszerlanc-feligyeleti Informacids Rendszer.
Elelmiszerlanc és agraragazati szerepl6k adatai.

FELIR azonosito: egyedi azonositd pl.: XY1234567

Ostermeld

A végs6 fogyasztoknak és kiskereskedelmi Gizletnek csak kistermel6ként értékesithet.
Elelmiszer el6allitast kistermelSként végezhet (vagy élelmiszer elSalliltd tizemként).
Ostermel6ként felvasarlonak, feldolgozénak értékesitheti a megtermelt alaptermékeit.



https://njt.hu/jogszabaly/2023-60-20-7R
https://njt.hu/jogszabaly/2023-60-20-7R

|. és |l. kategoria

A kistermel8i élelmiszerek elallitasat és értékesitését
. l. és Il. kategdria szerinti mennyiségben
. eltérd feltételek a két kategdrianak megfelel6en

Az el6allitdashoz mindkét kategériaban rendelkezni kell sajat maga altal megtermelt
alaptermékkel.

Ertékesités:

A kistermeldi élelmiszerek a végsé fogyasztoknak, és kiskereskedelmi vagy vendéglato
Iétesitményeknek értékesithetdk. Vendégasztal esetén mas kistermel6tél is vasarolhat a
vendégasztal szolgaltato.




. és |l. kategoria

I. mennyiségi kategdria
alaptermék értékesitése (megtermelt, 6sszegyl(ijtott vadon termd)

sajat (0sszegylijtott) alaptermékbdl

+ egyéb vasarolt 6sszetevo —> elGallitott élelmiszer ertékesitése
,megtermelése ésszertien nem elvdarhato” Mennyiségek a

Falusi vendégasztal izemeltetése rendelet
3. mellékletében!!!
Il. mennyiségi kategoria
sajat alaptermeékbdl elGallitott élelmiszer értékesitése

sajat alaptermékbdl + hazai, vasarolt alaptermékbdl
+ egyéb vasarolt 6sszetevs —> elGallitott élelmiszer értékesitése

JogszerUlen értékesithet6 hal értékesitése

T .
Szolgaltatasok végss fogyasztok és mas kistermel 8k részére R

Flistolés; Aszalds, Szaritas, Orlés; Terménytisztitas; Olajos magvak préselése

(olajlités) és Gyuimolcsok, zoldségek préselése, pasztorizaldsa




Nem allithato el

Vendéglato-ipari termék
62/2011. (VI. 30.) VM rendelet a vendéglato-ipari termékek elSallitasdanak és forgalomba
hozatalanak élelmiszerbiztonsagi feltételeirdl

Kiuilonleges taplalkozasi célu élelmiszer
36/2004. (IV. 26.) ESZCSM rendelet a kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszerekrél

Etrend-kiegészitének mindsiilé élelmiszer
37/2004. (1V. 26.) ESZCSM rendelet az étrend-kiegészit6krdl

Novényi csira (eloallitasa engedélykoteles!)
A mikrozoldek vagy mikrozoldségek, zoldseghajtasok nem tartoznak a ,,csirak”
kategdriaba, mert valddi levelekkel rendelkeznek, és mag nélkil kertlnek értékesitésre.

Termesztett vagy gylijtott gyogynovényekbol allo élelmiszer,
kivéve az egyetlen gyogynoveny-osszetevobdl allé terméket .

Gyogynovény a kistermeldi élelmiszer el6allitasa soran izesit6ként

felhasznalhato.
I,



https://njt.hu/jogszabaly/2011-62-20-2Y
https://njt.hu/jogszabaly/2004-36-20-0M
https://njt.hu/jogszabaly/2004-37-20-0M
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Hol kell bejelenteni?

s s . . , . , . Y. ’ , T . ’ , 7
-Jarasi hivatal élelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségligyi osztalyan \
- elGallitas helye szerint 4y oy,
- gazdasag helye szerint (ha nincs eléallitas) A A

- tobb tevékenységi hely esetén valamelyik illetékes jarasi hivatalnal
- Kormanyablakban

Egy kistermel6 annak megfelel6en, hogy milyen termékeket allit eld, és
milyen mennyiségben:

* egytermék kategoriaban lehet I. kategdrias
I-] I * masik termék kategoriaban lehet Il. kategorias kistermel6

Természetesen minden bejelentett kategoria szerint teljesiteni kell az
adott kategorid(k)ra vonatkozo higiéniai kovetelményeket.




Kistermeldi élelmiszerek értékesitése (

a végso fogyasztonak

gazdasaga helyén,

Magyarorszag teriletén midkods helyi termelbi piacon, piacon,
vasaron,

alkalmi rendezvényen és engedélyezett ideiglenes arusitohelyen

csomagkuldd kereskedelem utjan, a h(itést igényl6 élelmiszerek
kivételével

atadéponton
automatabdl (a baromfi és nyulféle husa, valamint a hal kivételével)

kiskereskedelmi és vendéglato-ipari létesitménynek

A vasarlo kérésére hazhoz szallitassal is értékesitheto.
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Kistermeldi értékesitése (teruleti korlatozas)

Gazdasagaban nevelt * és kozfogyasztas céljara engedélyezett vagéhidon, (lehet kisvagohid)

levagott sertés, juh, kecske, szarvasmarha, bivaly, bolény, 16, szamar, 6szvér, strucc és emu
husat

» gazdasaga helyén a végso fogyasztonak
» a gazdasaga helyével azonos vdrmegyében |év6 vagy

a gazdasag helyétdl légvonalban szamitva legfeljebb 40 km tavolsagra lévd, valamint
budapesti kiskereskedelmi £s vendéglato-ipari lIétesitménynek

3 M.
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Elelmiszer-biztonsag réviden

Az élelmiszer legyen fogyasztasra alkalmas és az emberi egészségre artalmatlan.

Hely és eszkoz Személy

Epiletek és berendezések Egészséglgyi alkalmassag (érvényesség ell.

Szell6zés kiskdnyv)

Vilagitas Egészségi allapot (betegen tilos)

Padlo és falfelllet Személyi higiénia (kézmosas, ruhazat)

Mennyezet vagy tetd

Ablakok es ajtok Elelmiszer (alapanyag, késztermék)

Ivovizellatas

Szennyvizelvezetés f
Tisztito- és fertGtlenit6szerek (AmR) -#: ' E[ ] [ ‘ &
Elelmiszerekkel érintkez8 eszkdzok w- I j“\
Munkaeszkozok e
bioldgiai kémiai fizikai

szennyezettség
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J6 higiéniai gyakorlat

AGRARMINISZTERIUM

Folyamatok attekintése

Elelmiszer elGallitas
¢ tarolas, raktarozas — tarolasi feltételek, egylitt tarolas, lejarati idék
s elGkészités — higiéniai kockazata eltérd, térben vagy id6ben elkiilonitve, tisztitas
+» feldolgozas (pacolas, h6kezelés, stb.)
*» htés, h(itési lanc fenntartasa

Tisztitas és fert6tlenités
*** mosogatas — tisztitas, fertGtlenités, utasitas szerint hasznalt szerekkel

+» takaritas — rendszeresen, terv szerint, eszk6zoket elkilonitve kell tarolni
Széllitas

Hulladék és melléktermék kezelés

Kartevok elleni védekezés
+** replil6 rovarok
s ragcsalok
+* haziallatok, madarak
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Kistermel6i GHP

VII.2.4 Hokezelés ...

VIII. Higiéniai eljarasok — tisztitas és fertGtlenités.
VIIL1. A megfeleld tisztito-fertotlenitd hatas.....
VIIL2. A takaritds miiveletei

IX. Az élelmiszerek szallitisira vonatkozd eldirasok

X Huolladék, melléltermék kezelése ..

XI Kartevok elleni védekezés

XII. Elelmiszer-eladllitast és -értékesitést vézzd személyek egészsége
XIL.1. Személv higienia ...

XIII. Elelmiszerben rejld veszélyek

L. Melléklet: higiéniai tudnivalok...
1. Személy higienia ...
2 Az elehmsz:et—eloa]lxtas h.tg;emaja
3. Kartevdk elleni védekezés

II. Melléklet: nyilvintartasmintik
1. a) Hitétt légterek homérséklet-eltérésénel: igazolisa
1. b)Hitési line fepmtartasi terv ...

2. Takarmany-adalékanyag felhasznalasanak nyilvantartisa (méhtartas esetén nem sz:uk_r.eges} 52

3. Allatgydgydszati készitmény felhasznalisinak nyilvantartasa

4

5

6

. Néveényvedoszer-felhasznalas nyilvantartasa .

. Termelesi nyilvantartas (alaptermek).............

. Elallitasi nvilvantartas(feldolgozatlan és feldolgozott termek) .
I Meliéklet: adatlap mintak. ... .58
1. Tisztitott, szeletelt leveszéldség .. .

- nyilvantartas mintak

- adatlap mintak

IV. Melléklet: cimbemintik .62
V. Mellékdet: kistermeldi élelmiszer-eldallitishoz kapesolodsd jo gydrtasi és higiéniai gyakorlat... 66
1. Kistermeldi friss nis elédllitisa és énékesitése (kifejlett és ndvendék szarvasmarha sertés ]uh,
k.ecslﬂa stmcc [ E-um)

- Jo gyartasi és higiéniai gyakorlatok

el
4. Kistermeld tejtermekek eloallmsa és ertekesitése ...
5. Termelol méz és meéhészeti termekek eloallitasa s értekesitése.....
6 Kistermeldi savanyvisag eloallitasa es értékesitése ..
7. Kistermeldi, hokezeléssel feldolgozott, névényi eredetil termékelc
(zoldseg . gviiméles- és gombakonzervek, dzsemek. lelovarol:, szérpék, gyiimSlessajtok)
eldallitasa és értélesitese e 130
& Kistermelti szaritmany (zSldség, gyiimdles, pomba, 6r6lt fiszerpaprika, fiiszer és
gvogyndveny) eloallitisa és értékesitése 142
9. Kistermeld, tisztitott, szeletelt, csomagolt z6ldség eloallitisa és ertélkesitése . ....148
10. Soban vagy olajban eltett zoldségek, cukorban eltett gyiimdles eloallitisa s értékesitése .. 151
11. Kistermeldi kenyér, pékdru, tartos lisztes arn és rétes, csiramalé eldallitisa és értékesitése. 156
12. Kistermeldi szaraztészta eldallitasa és értékesitése
13. Kistermeldi, malomipari termekek (liszt, dara) eloallitasa és értékesitése .
14. Kistermeldi, hidegen sajtolt olajok eldallitisa és értékesitése ...
VL Melléklet: takaritisi és fertdtlenitési terv..
VI Melléklet: kirtevd-ellendrzési terv
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Nyilvantartas, adatlap

II. Melléklet: nyilvantartasmintak

1. a) Hiitétt légterek homérséklet-eltérésének igazoldsa

BN T T L T P

Eltéreés C
észlelésé Mert Eltérés
nels Hitare légtér hf:'-mérsl;k]e ¢ Eltérés/helyvesbitd intézkedés észleldjének
Flaruma, WEFNEVEZESE | . 4 pons alairasa
ora, perc
50

3. Meggyszdrp
A ldstermelo neve, cime

Peélda Jazmin
1234 Telepiilés. utca, 01.

Az élelmiszer-eloallitis helye
1234 Telepiiles, utca, 01.
Az élelmiszer megnevezése
Kistermeloi meggyszorp
Az dsszetevok felsorolisa csilkend sorrendben
Cukor, meggylé. viz, tartasitdszer: natrinm-benzodt.
Fogyaszthatosagi/mindség-megorzési idotartam
Mindség-megorzési idotartam: 12 honap.
Tarolasi hémérseklet
Szobahémérséklet (1822 °C)

Felhasznalasa kilencszeres higitasban ajanlott.

Telepiilés, 2016. november 17.

hs]émasa
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Higiéniai kovetelmények a 60/2023. AM rendelet alapjan

6. melléklet a 60/2023. (XI. 15.) AM rendelethez
KistermelGi élelmiszer termelésére, el6allitasara és értékesitésére vonatkozo
kovetelmények

1. Altaldnos higiéniai kévetelmények

2. Kilonleges higiéniai kovetelmények

3. Kiegészito higiéniai kovetelmények a 3. melléklet szerinti Il. mennyiségi kategdria esetén
4. Hustermék kis mennyiségben torténo eléallitasanak higiéniai feltételei

7. melléklet a 60/2023. (XI. 15.) AM rendelethez
A baromfi és nyulfélék husanak kis mennyiségben torténd eldallitasara és forgalomba
hozatalara vonatkozo kiilonleges kovetelmények
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Koszonom a figyelmet!
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