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MEGHIVO

A Nemzeti Agargazdasagi Kamara ez(ton meghivia Ont az Elelmiszeripari Igazgatosag altal
szervezett , Tejipari szakmai gyakorlati napok” rendezvényének Oltoés alvasztasu sajtok
készitése - kezdd csoport témaju 2 napos, ingyenes szakmai programjara.

Program helyszine: Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet
9200 Mosonmagyaradvar, Lucsony u. 24.

Programok Idépontja: 2021. szeptember 21-22.

Létszam: maximum 12 f6

A részletes programterv a meghivé mellékleteként érhetd el. A programon vald részvétel
ingyenes, elézetes regisztraciohoz kotott, illetve a program jellegének megfeleléen
korlatozott részvételi lehetdségli. A helyszinre torténd belépés kizarolag érvényes
védettségi igazolvany, vagy a védettséget igazolé applikacio bemutatasaval lehetséges!

Tovabbi kérdés esetén kérem, forduljon Széke Rita élelmiszeripari munkatarshoz a
szoke.rita@nak.hu cimen vagy a +36 70 383 9194-es telefonszamon!

Regisztracid
Tisztelettel kérjiik, hogy a program helyszinén torténd azonositas (regisztracio)
megkonnyitése érdekében sziveskedjen kamarai kartyajat vagy 6stermel6i igazolvanyat
magaval hozni.

Megtiszteld jelenlétére szamitok!
Budapest, 2021. szeptember 10.

Tisztelettel:

Szécsényi Tamas s.k.
élelmiszeripari igazgaté


https://miniapp.nak.hu/nak-regisztracio/tejipari-szakmai-gyakorlati-napok-oltos-alvasztasu-sajtok-eloallitasa-kezdo-csoport-2021/
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Program
1. nap
8:30-9:00 Erkezés, regisztracio
9:00-9:20 Koszontd, résztvevok bemutatkozasa
9:20-9:50 1. el6adas: A tej, mint a sajtgyartas alapanyaga (tej osszetétel,
nyerstej mindség, elsodleges tejkezelés)
9:50-10:20 2. el6adas: A sajtgyartashoz hasznalt adalékanyagok
10:20-10:30 Szinet
10:30-11:30 3. el6adas: Félkemény sajtok gyartastechnoldgiaja (oltos alvasztas
alapjai, gomolya, félkemény sajt gyartasi miiveletek ismertetése)
11:30-12:30 Ebédsziinet*
12:30-16:00 Gyakorlat I: Gomolya és roglyukas sajt (Ovari) gyartasa
2. nap
7:45-8:00 Erkezés
8:00-12:00 Gyakorlat Il: Erjedési lyukas sajt (Trappista) gyartasa
12:00-13:00 Ebédsziinet*
13:00-13:30 4. el6éadas: Sajtok érlelése és utokezelése
13:30-14:00 5. eléadas: Attekintés az élelmiszerhigiéniarél
14:00-14:15 Szinet
14:15-15:00 6. el6adas: Sajtok érzékszervi biralatanak alapjai, sajthibak és azok
okai
15:00-15:25 Konzultacio
15:25-15:40 Nap zarasa, részvételi oklevelek atadasa

*napi egyszeri ebéd a helyszinen biztositott
A szervezok a programvaltoztatas jogat fenntartjak!



