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Tisztelt Elelmiszeripari Tag, Kedves Olvaso!

Szeretettel koszontjitk Ont a NAK Elelmiszeripari Igazgatosag hirlevele
juniusi szamanak megjelenése alkalmaval. E havi kiadvanyunkban ki-
emelt figyelmet szenteliink a tejiparral kapcsolatos piaci kornyezet és
legtjabb kutatasi eredmények bemutatasanak. Palyazati hireink kozott
a MAHORP és a VP kiirasok legtjabb valtozasait ismertetjiik. A szaba-
lyozasi teriiletet érintd bejegyzéseink kozott a nem megfeleld higiéniai
koriilmények miatt gyakran el6fordul6 enterotoxin A meghatarozasa-
nak referenciaanyagara hivjuk fel a figyelmet. Piaci kitekintésiinkben
a nemzetkozi statisztikak és a TET Platform Egyesiilet reprezentativ
felmérésének segitségével egy rovid tej és tejtermékfogyasztas korké-
pet adunk, valamint a hazai internetes vasarlasi szokdsokba nyujtunk
betekintést. Mindemellett a kényelmi ételek elérhetdségének egyik uj
megoldasat az ,,Eat Fit Go’-t is bemutatjuk. Marketing rovatunkban a
SIAL parizsi élelmiszeripari kiallitas innovacios vonatkozasait ismerhe-
tik meg. A kutatas—fejlesztés-innovacid cikkeink kozott a fenntarthat6
tejporgyartas folyamataba, a joghurtok és sajtok teriiletén végzett leg-
frissebb kutatasok eredményeibe, az A1 és A2 tejfehérje kérdéskorébe,
valamint a kihirdetett 2017-es innovacids dij dontés tejtermékeinek
listdgjaba adunk rovid betekintést. Taplalkozas akadémia rovatunkban
a Dietetikusok Orszagos Szovetségének szakértdi segitségével a tej és
tejtermékeket valamint a probiotikumokat vessziik gércs6 ald. Mind-
emellett szdimos nemzetkozi kiallitdson és vasaron valé megjelenési
lehetdséget ajanlunk. Végezetiil felhivjuk figyelmét a NAK Elelmiszer-
ipari Igazgatdsag szervezésében megvalosulo hazai tejipari gyakorlati
napokra valamint a 2017. junius 21-én megrendezésre keriilé nagysza-
bésu Elelmiszeripari Konferencia és Szakkiéllitas rendezvényre. Utbbi
témaja az élelmiszeripari vallalatok versenyképességének novelése.
A hazai cégek képviseldi szdmdra a Kiilgazdasagi Ertekezlet keretében
a hénapban lehetdség nyilik a magyar kiilgazdasagi diplomatakkal valo
kapcsolatfelvételre. Tovabba az egyiittmiikodések hatékonysaganak no-
velése érdekében idén is lehet palyazni a Copa-Cogeca Eurdpai Szovet-
kezeti Innovacids Dijara.

Az Elelmiszeripari Igazgatoség minden kollégdjéval egyetemben bizunk
abban, hogy hasznos és érdekes informaciokkal segitjitk munkajat!

Nemzeti Agrargazdasagi Kamara
Elelmiszeripari Igazgatosag




PALYAZATI HIREK

Az elvardsok pontositasa érdekében technikai modositds tortént a Széchenyi 2020 keretében megjelent ,, A kornyezetvédelmi szol-
galtatasokat biztosito akvakultura fejlesztésének elomozditasa” cimti (MAHOP-2.5-2017 kédszamu) felhivas szovegében.
Tovabbi részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashatnak.

A felhivashoz kapcsol6dé 1. szamua Benyujtand6 dokumentumok listdgja megnevezésti melléklet szovegében is modositas tortént.
Tovabbi részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashatnak.

A Széchenyi 2020 keretében megjelent ,, A fenntarthatosagot célzo tajgazdalkodas, teriilet- és tajhasznalat valtas egyiittmiiko-
dései” ciml (VP4-16.5.1-17 kodszamu) felhivas tamogatasi kérelmei 2017. junius 1-30. kozott nyujthatok be.
Tovabbi részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashatnak.
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VP3-4.2.2-16 kodszami felhivas —
Felfliggesztés

A Széchenyi 2020 keretében megjelent ,,Boraszat termékfejlesztésének és er6forras-hatékonysaganak tamogatasa” cimi (VP3-
4.2.2-16 kédszamu) felhivas vonatkozasaban, tekintettel a kotelezettségvallalasi keret kimeriilésére, a Felhivas 4.3. pontjaban fog-
laltak és a 272/2014. (XI.5.) Korm. rendelet 53. § (1) bekezdése alapjan az (1a) bekezdésre is figyelemmel az Iranyité Hatdsag
a tamogatasi kérelmek benyujtasanak lehetdségét 2017. junius 13. éjféltdl felfiiggeszti.

Tovabbi részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashatnak.

Moddosult a Széchényi 2020 keretében megjelent ,, Egyiittmiikodések taimogatasa a REL és a helyi piacok kialakitasaért, fejleszté-
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A mdédositds tovabbi részletei a palyazat.gov.hu oldalon tekintheték meg.



https://www.palyazat.gov.hu/mahop-25-2017-a-krnyezetvdelmi-szolgltatsokat-biztost-akvakultra-elmozdtsa-a-tbbletkltsgek-s-kies-jvedelem-rszleges-kompenzcija-rvn-1
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-a-krnyezetvdelmi-szolgltatsokat-biztost-akvakultra-fejlesztsnek-elmozdtsa-cm-felhvs
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-a-krnyezetvdelmi-szolgltatsokat-biztost-akvakultra-fejlesztsnek-elmozdtsa-cm-felhvshoz-kapcsold-1-szm-szakmai-mellklet
https://www.palyazat.gov.hu/megjelent-a-fenntarthatsgot-clz-tjgazdlkods-terlet-s-tjhasznlat-vlts-egyttmkdsei-cm-felhvs-1
https://www.palyazat.gov.hu/vp4-1651-17-a-fenntarthatsgot-clz-tjgazdlkods-terlet-s-tjhasznlat-vlts-egyttmkdsei
https://www.palyazat.gov.hu/vp3-422-16-borszat-termkfejlesztsnek-s-erforrs-hatkonysgnak-tmogatsa
https://www.palyazat.gov.hu/vp3-422-16-borszat-termkfejlesztsnek-s-erforrs-hatkonysgnak-tmogatsa
http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A1400272.KOR
https://www.palyazat.gov.hu/a-borszat-termkfejlesztsnek-s-erforrs-hatkonysgnak-tmogatsa-cm-felhvs-felfggesztse
https://www.palyazat.gov.hu/megjelent-az-egyttmkdsek-tmogatsa-a-rel-s-a-helyi-piacok-kialaktsrt-fejlesztsrt-s-promcijrt-cm-felhvs
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-az-egyttmkdsek-tmogatsa-a-rel-s-a-helyi-piacok-kialaktsrt-fejlesztsrt-s-promcijrt-cm-felhvs
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SZABALYOZAS

Sajtok enterotoxin A tartalmanak
meghatarozasa

A Staphylococcusok 4ltal termelt enterotoxinok szdmos élelmiszermérgezés kivaltéi. Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hivatal
(European Food Safety Authority - EFSA) 2014-es jelentése alapjan a bakterialis toxinok a mérgezéses esetek 16 szazalékaért (843
eset), mig ezek kozel feléért (393 eset) konkrétan az enteretoxinok voltak a felel6sok. Az enterotoxinok okozta esetek jelentds sza-
mat az A szerotipus okozza. A nem megfelel6 higiéniai koriilményeknek koszonhetéen a leggyakrabban érintett élelmiszerek
a sajt, a hus, a tojas és a zoldségek.

Ezen élelmiszerek feldolgozdsa soran fokozottan tigyelni kell az élelmiszer-termeld allatok megfeleld egészségi allapotatdl kezdve,
az alapanyagok feldolgozasa sordn az élelmiszerrel érintkez6é gépek, berendezések, munkaeszkozok, tarold- és szallitoeszkozok
tisztitasara, fertétlenitésére, tovabba a megfelel6 homérséklet biztositasan at szamos egyéb higiéniai alapkovetelmény betartasara.
Az 1441/2007 Bizottsagi rendelet rogziti a tej és tejtermékek Staphylococcusok altal termelt enterotoxin kimutatasara vonatkozd
referencia mddszert. Az Eurdpai Bizottsag K6z6s Kutatokoézpontja (Joint Research Centre — JRC) altal kiadott és hitelesitett
referenciaanyagok tovabb segitik a laboratoriumok mddszereinek validalasat és verifikalasat, valamint az elvégzett mérések
megbizhatosagat.

A referenciaanyaggal kapcsolatos tovdbbi részleteket a JRC oldaldn, mig a sajtok alapanyagaként hasznalt tej higiéniai kovetelményeirdl
a NAK portdlon olvashatnak tobbet.



https://hu.wikipedia.org/wiki/Staphylococcus
https://www.efsa.europa.eu/
http://publications.europa.eu/hu/publication-detail/-/publication/da6af822-3c2b-4ba2-85aa-8fabaac106e4/language-hu
https://ec.europa.eu/jrc/en
https://ec.europa.eu/jrc/en/publication/certified-reference-materials-testing-presenceabsence-staphylococcus-aureus-enterotoxin-sea-cheese
https://www.nak.hu/tajekoztatasi-szolgaltatas/kolcsonos-megfeleltetes/94049-nehany-szempont-a-fejes-higieniai-kovetelmenyeirol

PIACI KITEKINTES

Tejipari kitekintés

A tej és a tejtermékek a kiegyensulyozott étrend fontos részét képezik. Ennek ellenére a tejfogyasztas csokken az Unio orszagai-
ban, amely részben az életmodvaltas és az alternativ italok megjelenésének koszonhet6 — olvashaté az Agroinform.hu oldalan.
Az Eurdpai Unio (EU) Bizottsaganak legujabb felmérése alapjan a friss tehéntej (ivotej) fogyasztas az EU tagorszagokban csokkend
tendenciat mutat, féleg a lakossag életmddvaltasa miatt, de az allati termékek fogyasztasanak korlatozasara inditott kampany és az
alternativ italok (szojatej) megjelenése is szerepet jatszik ebben. Az EU felmérése szerint a tagorszagokban az egy fore juto ivotej
fogyasztas kozel 6t literrel csokkent az elmult tiz évben, és 2026-ig varhatéan tovabbra is ez a tendencia érvényesiil. Ugyanak-
kor a joghurtok és krémek fogyasztasaban csokkenés nem tapasztalhato, s6t ezek nemzetkozi forgalma az utébbi idében jelentésen
megélénkiilt. A tejtermelés és fogyasztas alakulasaban jelent6s eltérések varhatok az egyes tagorszagok kozott. Az eurdpai tejterme-
1és novekedésének 75 szazalékdt a kovetkezd évtizedben 6t orszag: Németorszag, Irorszag, az Egyesiilt Kiralysag, Franciaorszag és
Hollandia fogja adni. Ezen beliil [rorszagban a tejkibocséatas 40 szazalék folotti novekedésére lehet szamitani.

A Kozponti Statisztikai Hivatal adatai szerint az 1990-es évek kozepén tapasztalt mélypontrol lassan, de biztosan novekszik
a hazai egy fore juto tej- és tejtermékfogyasztas. 2014-ben 152,2 liter volt a vaj nélkiili tejfogyasztas, ami kozel 6todével tobb, mint
két évtizede. Kozben azonban jelentds valtozasok kovetkeztek be nemcsak a tejpiacon, hanem az emberek fejében is. Mikozben
sokan tovabbra is az egészséges étrend részének tekintik, megnoétt azok tabora, akik kiilonb6z6 divatos étrendi iranyzatok ko-
vetojeként elutasitjak a tej- és a tejtermékek fogyasztasat, vagy tejfehérje-allergia, esetleg tejcukor (laktdz)-érzékenység miatt
keriilik azokat.

»A laktozérzékenység tobb ok miatt alakulhat ki, és hazankban a feln6ttek harmadanal jelentkeznek gyomor-bélrendszeri tiinetek
tejtermékfogyasztas utan. A vilagban a diagnosztizalt laktéz-intoleransok szama 7-20 szazalék koriili, a tejfehérje-allergiasok
aranya pedig 1,5-2 szazalék”- mondja Antal Emese dietetikus, szociol6gus, a TET Platform szakmai vezetdje.

A TET Platform egyesiilet mult évben készitett reprezentativ kutatdssorozatabdl kideriilt, hogy a fogyasztdk a tejtermékeket ha-
tarozottan az egészséges étrend részének tekintik. A tejtermékek otfoku skalan torténo értékelése alapjan a sajt (3,9) és a tej (3,7)
bizonyultak az egészséges étrendbe leginkabb beilleszthetének, mig a joghurtok (3,3) némileg gyengébb értékelést kaptak.

A vasarlok kétharmada leginkabb azt varja el a tejtermékektdl, hogy jo mindségti legyen, ezt koveti a frissesség (58 szdzalék) és az,
hogy megérje az arat (50 szazalék). A magyar eredet és a hosszu eltarthatosag szerepel még a fontosabb elvarasok kozott (39, illetve
19 szazalék), de meglepd, hogy a bio mindsités vagy a laktdzmentesség alig néhany vasarlot érdekel.

A tejtermékek beszerzése dontden tudatos tervezés eredménye. 500 vasarlé megkérdezése utan kideriilt, hogy példaul a jog-
hurt-beszerzések 87 szazaléka eldre eltervezett és mindossze a maradék 13 szazalék impulzusvasarlas. A joghurtok cimkéjét nézik at
a legtobben: 14 szazalék mindig, az emberek 24 szazaléka pedig gyakran olvassa el az informaciot, 23 szazalékuk pedig néha ranéz,
és minddssze 3 szdzaléknyi vasarlo nem szentel semmilyen figyelmet a csomagoldsra.



http://www.agroinform.com/gazdasag/nem-a-tejet-inkabb-a-tejtermekeket-veszik-az-eu-ban-31032-001
http://tetplatform.hu/
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e Hazai internetes elelmiszer-vasarlasi

szokasok

A fogyaszthatdsagi hataridon (74 szazalék) tul az 6sszetevok listaja a legfontosabb a vasarloknak, ez utdbbit a vizsgalt élelmiszercso-
portok koziil a legtobben a tejtermékeknél figyelik (73 szazalék), de sokan (38 szazalék) nézik meg a tapérték adatokat is. Amikor
pedig arrdl kérdezték az embereket, az informaciokbol mi az, amit valéban hasznositanak is a mindennapjaikban, az eltarthatésag
utan a termék zsirtartalma volt a masodik leglényegesebb informacio.

A tej és tejtermékek eros hazai fogyasztdi bazissal rendelkeznek, amelyek megtartasa és fokozasa érdekében elengedhetetlen
a termékek taplalkozas-élettani jelentoségének hangsilyozasa, valamint a tévhitek eloszlatasa érdekében a csomagolasi in-
formaciok — foként az 6sszetevok — aktivabb tanulmanyozasara torténo figyelem felhivas. Kiemelt figyelmet kellene forditani
annak kommunikacidjara, hogy a tej mint élelmiszer nem tartalmaz semmilyen adalékanyagot, foleg tartdsitészert nem
(1308/2013/EU rendelet).

Annak ellenére, hogy az elmult idészakban intenziven boviilt az internetes kereskedelem piaci szegmense Europaban, hazank-
ban a novekedés iiteme hosszu évekig elmaradt az eurdpai atlagtol — deriil ki a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonséagi Hivatal és a
Foldmivelésiigyi Minisztérium kollégainak tanulmanyabdl. A magyar lakossag csak az elmult 5 évben kezdett tomegesen nyitni az
online termék-, illetve szolgaltatas vasarlas lehetdsége felé, azonban a trend ma mar hazdnkban is egyértelmii. Az Eurostat adatai
alapjan, mig 2012-ben a magyar internet-felhasznaloknak csupan 35 szazaléka bonyolitott le internetes vasarlasi tranzakciot, addig
ez az arany 2015-re a KSH kimutatasa alapjan mar 47 szazalékra emelkedett. A GfK felmérése alapjan 2016-ban tiz internetez6bol
mar kilenc vasarolt online. A digitalis eszkdzhasznalat hazankban dinamikusan nd. A 2013-ban regisztralt 49 szazalékos okoste-
lefon hasznalat 2016-ra 80 szazalékon allt, mig a tablagépek és okostévék aranya ugyanezen iddszak alatt megharomszorozodott.
Az internetes vasarlasi hajlandosag novekedése az elmult években hazdnkban az unids tagallamok kozott kivételes mértéka relativ
novekedést mutatott. Ugyanakkor az Eurostat elemzése szerint 2015-ben csak az internetes vasarlasok 10 szazaléka esetén keriilt
élelmiszer a virtualis bevasarlokosarba Magyarorszagon, amely messze elmarad az unids atlagtol (18 szazalék). Az eredmények
értékelésekor figyelembe kell venniink, hogy Magyarorszagon jelenleg kevés élelmiszer kinalattal rendelkez6 webshop talalhato,
az élelmiszert (is) kinal6 online tizletek pedig gyakran csak egy sziik teriiletet fednek le. Minden bizonnyal a jovoben szamolni
kell az online élelmiszervasarlas piaci részesedésének novekedésével, foként annak kényelmi jellege miatt. Ennek fényében az
internetes kereskedelmet illetGen fel kell késziilni a megfelel6 feliigyeleti rendszer kialakitasara. Mint minden élelmiszerlanc-biz-
tonsagot érintd kérdés esetén, a fogyasztonak itt is kitiintetett szerepe van. Az interneten rendszeresen vasarlok kevésbé mérlegel-
nek boltvalasztaskor és tdjékozddassal kapcsolatos igényiik is alacsonyabb. Ez ravilagit arra, hogy az élelmiszerlanc-biztonsagi
kockazatkommunikacios tevékenység soran a jovoben az internetes vasarlasokkal kapcsolatos elovigyazatossagra is kiemelt
figyelmet kell forditani.



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:347:0671:0854:HU:PDF
https://eviko.hu/hu-hu/Bek%C3%B6sz%C3%B6nt%C5%91/Bek%C3%B6sz%C3%B6nt%C5%91-2016-1
http://ec.europa.eu/eurostat/statistics-explained/index.php/E-commerce_statistics
http://www.ksh.hu/docs/hun/eurostat_tablak/tabl/tin00091.html
http://www.gfk.com/hu/insightok/report/kereskedelmi-hirlevel/
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«Eat Fit Go”

Az el6re csomagolt készételek térhoditasa Eurépaban is dinamikus, azonban az Egyesiilt Allamokban egyenesen viragzik. Ezen
trendhez igazodva a legujabb, az Egyesiilt Allamokban rohamosan terjedé Eat Fit Go iizletek mér a kiporci6zott és csomagolt ételek
tobb kategoridjaban (reggeli, ebéd, vacsora, ragcsalni vald, vegetarianus és gyermeknek szant ételek) is kaphatok. Az egészséges
ugyanakkor kényelmi szempontokat szem el6tt tartd iizletek havonta megujulé kinalattal rendelkeznek. A napi fogasok beszerzése
mellett a ,,Perfect Week” menii megvasarlasaval az 6t napi ételkészitést is meguszhatjuk. Mindemellett az tizletek felszereltségének
koszonhetden (pl. mikrohullamau siit6) lehetdség van a megvasarolt fogasok helyben torténd elfogyasztasara is.



https://eatfitgo.com/
https://eatfitgo.com/perfect-week/

MARKETING

A

8 Elelmiszer innovacio fogyasztoi szemmel

Aki huzamosabb ideje jelen van az iizleti életben, valamelyest meg tudja becsiilni, hogy egy aktualis fejlesztés maradando lesz, vagy
hamarosan feledésbe meriil. Mindenesetre sem a gyartok, sem a kereskedelmi vallalatok nem engedhetik meg maguknak, hogy
figyelmen kiviil hagyjak az éppen aktudlis trendeket.

A SIAL parizsi élelmiszeripari kiallitas tapasztalatai alapjan megallapithato, hogy tizbdl hat fogyaszto szivesen fedezi fel az élel-
miszer kinalat uj darabjait, azonban az ilyen termékek kétharmada harom év elteltével el is tiinik a polcokrol.

Az eredetiség, a helyi eredet és a hagyomanyos izlésvilag vilagszerte nagy népszeriiségnek orvend. Mindenesetre ezen a terii-
leten is akadnak kiilonbségek, mivel ezek a trendek Oroszorszag, a Kozép-Kelet vagy Délkelet-Azsia fogyaszt6i szdmara nem jat-
szanak olyan fontos szerepet. F6, hogy a termék legyen izletes és megengedhet6 egy kis luxus is. Ez az érv az oroszok 83 szazaléka
szamara dont6 fontossagu.

A ,,Food Art” elnevezés azt hivatott kifejezésre juttatni, hogy az élelmiszerek is ki vannak téve bizonyos divathullamoknak,
legyen sz6 a csomagolasrdl, a szokatlan dsszetevokrdl vagy az adalékanyagokrdl. A német fogyasztok kivételével (mindossze 45
szazalék) a legtobb fogyaszto kedveli az ilyen divatos trendeket. Legkivancsibbak a Kozép-Keletrdl szarmazo fogyasztok (71 szaza-
1ék), 6ket kovetik a francia (64 szazalék) és a spanyol (63 szazalék) vasarlok.

Ha egy termék esetében nem fedezheto fel kapcsolat az adott kultarkorrel, ahonnan szarmazik, kétségek és elutasitas kiséri
utjat. Ez az oka annak, hogy az azsiaiak szamara példaul nem szokatlan tengeri hinart, vagy rovarokat fogyasztani, am ez a legtobb
eurdpai szamara szoba sem johet. A kinaiak és az eurdpaiak azonban egyarant eldszeretettel fogyasztjak a hagyomanyos fogasokat,
amelyek garantaljak a termék eredetét és az ismerds izvilagot. Ez a trend furcsa mddon nem akadalya az innovacidknak, éppen
ellenkezéleg.

A fogyasztok manapsag kétszer is megnézik az élelmiszereket fogyasztas el6tt. Hirombdl két fogyaszto aggddik az egészségéért, és
tart a rossz vagy veszélyes élelmiszerektdl. A vevok 63 szdzaléka tudni szeretné, hogy az adott termék honnan szdrmazik. Ez az igény
érvényes Azsidra, Franciaorszagra, Oroszorszagra, és kiillonosen jelentés a Kozép-Keleten (70 szazalék). A kinaiak 93 szézaléka fél,
hogy a nem megfeleld, vagy szennyezett termékek arthatnak az egészségének. Délkelet-Azsidban manapsag a fogyasztok 85 szdza-
léka tanulmanyozza a csomagolt arucikkek osszetevdinek listajat. Franciaorszagban, Németorszagban, Spanyolorszagban, Oroszor-
szagban és jo néhany azsiai orszagban a fogyasztok kétharmada el6nyben részesiti a jol ismert helyi gyartokat. Nagy-Britanniaban
és az USA-ban ez a szempont csupan minddssze a vasarlok felénél jatszik szerepet. A helyi gyartok és farmerek tdmogatasa Kina
(77 szazalék), Oroszorszag (47 szazalék) a Kozép-Kelet (41 szazalék) és Franciaorszag (40 szazalék) fogyasztoi szamara fontos.
Ehetiink egy jot, és kozben kimélhetjiik a bolygonkat is? Az élelmiszerek pazarlasa manapsdg mar mindennapos téma. A fogyasz-
tok 85 szazaléka szamara fontos szerepet jatszik. A legtobb vasarlo (81 szazalék) azon a véleményen van, hogy a gyartoknak sokkal
nagyobb hangstilyt kellene fektetnie arra, hogy kdrnyezetkimélé modon 4llitsak eld az élelmiszereket. Délkelet-Azsiaban ez az igény
igen magas (90 szazalék folotti), de a francia (86 szdzalék) és a spanyol fogyasztok szdmadra is nagy jelentéséggel bir (82 szazalék).
Az eladatlan termékek egyre ritkabban landolnak a szemétben, ehelyett a vallalatok eladomanyozzak azokat.
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A vasarlok 77 szazaléka azt nyilatkozta, hogy azokat a termékeket részesitené elonyben, amelyek eléallitasa soran figyelembe
veszik az allatok érdekeit. Eurépaban a kezdeményezés tamogatdinak aranya 81 és 87 szazalék kozott mozog.

Azonban jelent6s kiilonbség van a szavak és a tettek kozott, mivel jo néhany orszagban a kornyezetvédelmi szempont a termékek
kivalasztasanal még mindig az utolsé helyen all. Franciaorszagban, Kinaban és Nagy-Britannidban a kornyezetvédelem a 14. és
a 15. helyen all. Az elsé helyeket az élvezet, az egészség és a kényelem birtokolja, a tartossag csak ezutan jon, ,,elhanyagolhat6”
cimsz0 alatt.

A fogyasztok a neten kapcsolatba 1éphetnek szamtalan markaval, termékkel és kereskeddvel, emellett szamtalan mas lehetdség
is a rendelkezésiikre all. Mindenesetre az élelmiszerek és az italok vilaga még lemaradasban van ezen a teriileten. AKki a turisztikai
szolgaltatasok irant érdeklodik (54 szazalék), vagy autdt keres (45 szazalék), természetesen fontos informacidforrasként hasznalja
az internet altal nyujtott lehetségeket. Az élelmiszerek esetén ez az arany mindossze 26 szazalék. A felhasznalok leggyakrabban
receptek utan kutatnak az interneten, ez tizbol nyolc fogyasztéra igaz. Ezen kiviil azonban az internetezék véleményt és tapasz-
talatokat is cserélnek a kiilonb6z6 élelmiszermérkékrol. A kozép-keleti régioban ezen felhasznalok ardnya 62 szdzalék, Azsidban
pedig 60 szazalék. Eurdpa ebben a tekintetben inkdbb visszafogott, Spanyolorszag 34 szazalékkal az élmezdnyben jar, 20 szdzalékkal
a németek, britek, és a franciak a sereghajtok.

Az interneten torténé élelmiszervasarlas Kindban a 86 szazalékot is eléri, mig Németorszagban a fogyasztok alig 40 szazaléka
hasznalja az online bevasarlo teret. A vilaghalon barki szinte barmilyen termékrol informalodhat, s6t, még az a lehetdség is fennall,
hogy a vasarlok sajat izlésiiknek megfelelGen allitsanak vagy allittassanak el6 egy terméket. Ebben lehet segitségiikre a 3D nyomtato.
Tizbdl négy fogyasztd azt nyilatkozta, hogy szivesen haszndlna ilyen eszkozt.

Sok fogyaszto szeretné tudni, honnan szarmazik a termék, amelyet fogyaszt. Ez az igény az aru Osszetevdire is vonatkozik.
A QR-kddok pedig még ennél is tobbet tudnak. A fogyasztd tdjékozddhat a kaloria- és zsirtartalomrodl, dsszeférhetetlenségrol,
valamint a vegetdridnus és vegan sajatossagokrol. A lehetdségek itt korlatlannak ttinnek.

Tovdbbi részleteket a TERMEKmix oldaldn olvashatnak.
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Fenntarthato tejporgyartas

Joghurtok Gjragondolva

A tejpor a csecsemo tapszerek és szamos tejtermék fontos alapanyaga. A tejpor gyartas az egyik legtobb energiat felhasznalé fo-
lyamat az élelmiszeriparban, igy a harom éves ENTHALPY Eurdpai Unids palyazat egyik f6 célja a teljes folyamat viz - és energia
felhasznalasanak csokkentése volt. A munka soran kiilonboz6 technolégiak 6sszekapcsolasaval pilot koriilmények kozott elérték,
hogy az energia 45 -, mig a viz 25 szdzalékat meg tudtdk sporolni. A palyazat eredményei szimos mas porlasztva szdritassal foglal-
kozé iparag szamara is hasznos lehet, mint pl. a gyogyszeripar, a biotechnologia vagy akar a készételpor-, ital- vagy a fliszer-gyartas.
A modellezés eredményeképpen kialakitott folyamat 1j technoldgiai megoldasokat 6tvoz, amelyek hatékonysagat egy alapos élet-
ciklus-elemzés (Life Cycle Assessment — LCA) igazol.

Ma mar napenergia segitségével megoldhato a tej sterilizalasa és szaritasa. A technologiai folyamatban — a fenntarthatésag szem
elott tartasa érdekében — tulmelegitett vizzel m(ikodé napkollektoros rendszert alkalmaztak kiegészitve egy szintén megujulé
energiaval taplalt radiéfrekvencias flitéssel miikodo pasztorozovel. A kombinalt kezelés hatasara a kezelt tej beltartalmi értékei
(pl. vitaminok) nagyobb aranyban megdrizhetok.

Az élelmiszer-biztonsagi kritériumok szem el6tt tartdsanak érdekében a rendszeres ,,helyben torténd tisztitds” (Cleaning In Place
— CIP) a gyartas dlldsdt okozza, plusz koltségeket 16 a vdllalkozdra, valamint az alkalmazott vegyszerek a kornyezetet is terhelik. A pro-
jekt sordn kidolgozdsra keriilt egy enzimatikus tisztitoszer, amely 45 perc alatt a szennyezddések 91,5 szazalékat elpusztitja. A rovid
hat6idének koszonhetden a tisztitasi id6, valamint a viz és energiafogyasztds jelentdsen cs6kkenthetd. Mindemellett a keletkezd
szennyviz bioldgiailag lebomlo.

A sovany tej szarazanyag tartalma 9 szazalék, vagyis a viz jelentOs részét el kell tavolitani. A tejet a porlasztva szaritas el6tti koncent-
ralas érdekében — az energiaigényes gozzel végzett parolas helyett — a membran desztillaciot a fejlesztok forditott ozmdzissal kom-
binaltak. A membran technoldgia soran a tejcukor nem karamellizalédik és a fehérjék a forrd feliilet hidnydban nem karosodnak.
A sovany tej szarazanyag tartalma forditott ozmozis segitségével 13 szdzalékra, mig membran desztillacidval 50 szazalékra novelhetd.
A munka sordn kifejlesztésre keriilt egy tobbfuvokas, mono-diszpergalé porlaszto, amely hatékonysdga membran kontaktorral
kombindlva a forro leveg6 visszaforgatasa révén tovabb novelheto.

A projekt eredményeivel kapcsolatos tovabbi részleteket az ENTHALPY honlapjan, valamint az dsszefoglaloban olvashatnak.

A joghurt egy igazi szuper élelmiszer koszonhetden értékes makro- és mikroanyag 0sszetételének, valamint a tejhez viszonyitott
— fehérje és tejcukor hidrolizis miatt bekovetkezé — konnyebb emészthetdségének. Annak ellenére, hogy a joghurt leggyakrabban
tehéntejbol késziil, szamos egyéb innovativ alapanyag felhasznalasa eredményezhet piacképes terméket. A juhtej alkalmazasa 6n-
magaban a megszokottol eltéro érzékszervi tulajdonsagokkal rendelkez6 terméket eredményez, azonban tehéntejjel torténé azonos
aranyu felhasznaldsa kedvezo technologiai tulajdonsagokkal (pl. stirtiség) rendelkez6 probiotikus termék el6allitasara ad lehetd-
séget. Az alternativ megolddsok koziil a foldimogyoro tej alkalmazhatdsaganak vizsgdlata soran egy kongoéi kutatocsoport (Kins-
hasai Egyetem) arra a kdvetkeztetésre jutott, hogy 20 szazalékban — foként szin tekintetében — kedvez6 érzékszervi tulajdonsagok-
kal rendelkez6 termék allithato eld.
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A joghurtok beltartalmi 0sszetételének fokozasi lehetdségeinek vizsgalata soran egy olasz csapat arra a kovetkeztetésre jutott, hogy
a tejsavas fermentacio el6tt adagolt lenmag- és feketeribizliolaj 21 napos tarolasi id6 utan is magas alfa-linolénsav tartalmat, valamint
kedvezo érzékszervi tulajdonsagokat eredményez. A kutatas kiemeli, hogy erds mellékizzel rendelkez6é n6vényi olajok (pl. malna)

a fogyasztok altal érzékszervileg kevésbé kedvelt termékeket eredményeznek.
_ A belgradi egyetem kutatdi fermentalt tejtermékek oldhatatlan rostokkal (tritikalé, buza és zab) torténd kiegészitésével probalkoz-
, tak. A tritikalé rost adagoldsa sargas-barna szint és jellegzetes homokos érzetet kelt6 szemcsés allagot eredményezett. Ennek ellenére
az érzékszervi biralatok kedvez6 fogadtatast mutattak, viszont az idedlis tulajdonsagok elérése érdekében a 30 gramm/kilogramm

. ‘ mennyiség alatti rost adagoldsa javasolt.

. A
M .jtok Gjragondolva A sajtgyartashoz hasznalt tej homogenizalasa az egész gyartasi folyamatot befolyasolhatja. A genti egyetem csapata alacsony
nyomason homogenizalt tej alapanyagbdl készitett Ementali tipusu sajt készitése soran arra a megallapitasra jutott, hogy a keze-

lésnek a végtermék szempontjabdl nincs jelentds hatasa. Kiilonbségként tapasztalhatd, hogy az igy késziilt sajtok tobb kis lyukkal
rendelkeznek, dllaguk keményebb és a deformdcidval szemben kevésbé ellendlloak, sziniik sotétebb, iziik pedig némileg eltérd.
A sajtok hozzdadott értékének novelése érdekében olasz kutatok lagy tehén sajthoz kiilonb6z6 koncentracidkban (0,8, 1,6 és 2,4
szazalék) adagoltak az orszagban nagy mennyiségben keletkezd sz6l6héj (Barbera és Chardonnay) port. A kedvezé elfogadast
befolyasolo {6 tényezoknek a sajt tészta homogenitasa, tomor és elasztikus allaga, valamint a kellemes tejes iz bizonyult, mig a
szemcsézettség a sos -, savas iz hatas és a csipdsség negativ tulajdonsagoknak bizonyultak, f6ként a por magas adagolasa esetén.
A kutatdk hangsulyozzak, hogy a kedvezdtlen tulajdonsagok befolyasa a szemcseméret csokkentésével, valamint a diszperzio fo-
' kozasaval csokkenthet6.
A nagy hidrosztatikus nyomas technoldgia alkalmazhatdsaganak vizsgalata szamos sajtgyartasi kutatas {6 eleme. A nagy nyomassal
kezelt kecsketej sajt spanyol kutatok szerint — hasonldan a nyers tejbdl késziilt sajthoz — tomor fehérje szerkezetti, apro és egységes
zsir szemcsék kialakuldsat eredményezi. A kecskesajtok érés eldtti nagy nyomasu kezelése jelentésen csokkenti az illékony kompo-
nensek mennyiségét, ugyanakkor fokozza a ketonok képzddését. Az aroma Osszetételben tapasztalhatd valtozas kevésbé markans,
ha a kezelést az érés végén alkalmazzuk. A Brie sajt gyartas utan két és harom héttel tortén6 nagy nyomasu kezelése — a kontroll
mintahoz képest — jelentésen csokkentette a szabad zsirsav-tartalmat, a kénes vegyiiletek a pirimidin és az aminok aranyat. Viszont
a kezelt sajtok szine kissé voroses-sargas lett, amely a fogyasztdi elfogadast negativan befolyasolhatja. Cheddar sajtok nagynyomasu
kezelése a sajtok keménységét fokozza, viszont az érzékszervi tulajdonsagokra jelentds hatast nem gyakorol.
Az olaszorszagi tejipar egyik legjelentdsebb terméke a Fiordilatte (lagy mozzarella sajt), amelybdl évente egy atlagos olasz kb. 20
kilogrammot fogyaszt. A sajtok felszini szennyezddésének csokkentése érdekében UV-C kezelést alkalmaztak. 6 kilojoule/négy-
g zetméter dozisban a mikrédbaszam csokkenése 80 szazalékkal novelte az eltarthatdsagot.
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A legujabb kutatasok alapjan a tehéntejben két féle béta-kazein talalhaté az Al és az A2. A nyugati vilagban az Al tartalmu
tehéntej az elterjedt, mig az azsiai és afrikai tehenek teje A2 fehérjében gazdagok. A tejtermékek fogyasztasanak novekedésével
egyre gyakoribba valtak a kiillonb6z6 gasztrointesztinalis megbetegedések, amelyet az A1 béta-kazein emésztése soran keletkezd
béta-kazomorfin-7 (BCM?7) el6forduldsaval hoznak kapcsolatba. A laktézintolerancia kivaltéjanak bizonyos esetekben nem is ma-
gat a laktozt, hanem a BCM7-et, vagyis az A1 tej fogyasztasat okoljak. Mindemellett szamos tanulmany az 1. tipusu cukorbetegség
kialakuldsaval is kapcsolatba hozza a BCM?7 rendszeres fogyasztasat. Természetesen az Al tej fogyasztasa kizardlagosan nem okol-
hat6 a cukorbetegség kialakuldsaért, ahhoz szamos egyéb tényez6 is vezet, mint példaul a genetikai hajlam.

A vilag egyik legnagyobb innovacios versenye a World Innovation Awards kozzétette a 2017 évi tejtermék kategoria dontdseinek
névsorat. A legjobb jégkrém kategoriaban talaljuk az ausztral Bulla Dairy Foods Baileys-sds karamell és Baileys-csokoladé izesi-
tésti termékét, a Yasso fagyasztott desszertjeit, a Dairy Farmers of America Kemps Y02, valamint az Ice Cream Treats omega-3
zsirsavban és D vitaminban gazdag Yomega3 termékeit.

A joghurtoknak jard dijért versenyben van a Balkan Treasure autentikus bolgar kulturdkat tartalmazé rézsa joghurtja, a Delta
Foods DeLTa Mini Meals terméke, a 700 izlandi farmert tomorité MS Iceland Dairies izlandi skyr joghurtkiilonlegessége, az Ornua

Innovacios tejtermék dij 2017

@ 22 @ Kerrygold Rhubarb Yoghurt, a Tamar Valley Dairy hozzdadott cukor mentes Kids Youghurt csalddja a TH True Yogurt egyesek sza-
e @ s madra visszataszit6 bilizd, mig masoknak kellemes illatd duridn gyiimolesbél késziilt joghurtja.
e A dont6s sajtok kozott talaljuk a Dutch Farms szeletelt Cracker Cuts termékét, a Kaserebellen virdgos aromaju Hay Flower Rebel

sajtjat, valamint a Japanok altal kedvelt umami izben gazdag Meiji Co. Ltd. altal készitett Hokkaido Tokachi Rich 3-Way Cheese

Slices-t.

A legjobb tejdesszertek kozott szerepel az Amul indiai madartej készitménye a Rasmalai, a szingapuri Nanyang Polytechnic egye-

temen kifejlesztett brokkoli jégkrémes szendvics és a Pots and Co rebarbara és tejsodo izesitést pudingja.

A legjobb snack termékek dijaért a joghurtok kozott is versengd Delta Foods DeLTa Mini Meals terméke mellett a természetes

w3 osszetevoket tartalmazd fehérjében gazdag Fruchee édes tejszeletek versengenek.

gr; A tej italok finalistai kozott talaljuk a BiPro sportoloknak szant izesitett fehérje dus vizét, a Made by Cow nagy hidrosztatikus
e A 8 nyomasu technoldgiaval kezelt tejét, az Only by Nature mango és passio gyiimolcs izesitésti joghurtos smoothie készitményét, va-

: lamint az angol Shaken Udder vegetarianusok altal is batran fogyaszthatd glutén mentes ujrahasznositott palackokban csomagolt

B12 vitaminban és kalciumban gazdag tej shake termékét.

A mentes termékek kategoridjaban a dobog6 elsé helyéért a The a2 Milk Company kizarolag A2 fehérjéket tartalmazo teje és az

Only by Nature vegetarianusok altal is fogyaszthat6 glutén- és hozzaadott cukor mentes alacsony zsirtartalmu jégkréme verseng.

-
Rasmalai
.
"4
s
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http://www.madebycow.com.au/
http://www.onlybynature.com/
http://www.onlybynature.com/yoghurt-smoothies/
http://shakenudder.com/
https://thea2milkcompany.com/
https://a2milk.com.au/
http://www.onlybynature.com/
http://www.onlybynature.com/ice-cream/

TAPLALKOZAS AKADEMIA

Probiotikum

Tej és tejtermékek
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A legtjabb magyar taplalkozasi ajanlas, az OKOSTANYER® szerint naponta fél liter tejet vagy ennek megfelel tejterméket javasolt
fogyasztani. Ennek oka, hogy a tejben és tejtermékekben szamos értékes tapanyag - fehérjék, zsirok, szénhidratok, vitaminok és
asvanyi anyagok - talalhato, melyekre a szervezetnek sziiksége van, bizonyos 0sszetevok (kalcium) pedig ebbdl az élelmiszer-
csoportbdl hasznosulnak a legjobban. A tej és tejtermékek minden korcsoport szamara ajanlottak, kiillonosen a ndvekedésben 1év6
gyerekeknek az erds, egészséges fogak és a megfelel6 csonttomeg kialakulasa érdekében.

Tovadbbi részleteket az MDOSZ oldaldn olvashatnak.

A probiotikus sz6 gorog eredetii, jelentése az életért, az élet szamara. 1965-ben sziiletett meg a probiotikumok fogalma. Ennek
korébe olyan, a szervezet szamara hasznos baktériumok tartoznak, melyek képesek helyreallitani a bélflora megfelel6 egyensulyat.
Erdekes, hogy az otletet els6ként a takarményozasban hasznositotték. Napjainkban, a kutatdsoknak és tapasztalatoknak koszonhe-
téen joval tobbet értiink probiotikum alatt. E fogalom olyan él6 mikroorganizmusokat jelent, amelyeket megfelel6 mennyiség-
ben juttatva a szervezetbe, jotékony hatast gyakorolhatnak az egészségre. De mik is ezek a jotékony hatdsok? Bélrendszeriink
alapvet6 szerepet vallal a szervezetiinket ért ,tdmaddasok” kivédésében - bélbaktériumok szamos fajtdja munkalkodik egyiitt azért,
hogy fenntartsa normal egyenstlyat. Am olyan faktorok, mint a stressz, helytelen téplélkozas, infekciok, gyogyszerek vagy antibio-
tikumos kezelés, felboritja ezt a természetes baktériumegyensulyt és eltolja a karos baktériumok felé. Ez az eltolédas fogékonyabba
teheti a szervezetet olyan étel eredetii fertézésekre, mint amit Salmonella, E. coli vagy Listeria is okozhat. Tovabba olyan emészt6-
rendszeri zavarokhoz is vezethet, mint a gyomorrak vagy a fekélyes colitis. A probiotikumok itt kapnak szerepet abban, hogy
megfelel6 mennyiségl beviteliik révén helyreallitsak a bélflora felborult egyensulyat és tamogassak a védekez6 rendszer megfelel6
muikodését, a korokozokkal szembeni védelmet. A probiotikumok jobbara olyan tejsavbaktériumok — altalaban a Lactobacillus, a
Streptococcus és a Bifidobacterium csoportok tagjai —, amelyek nagy aranyban képesek tulélni a tapcsatorna hatdsait, mint amilyen
a gyomor savas kornyezete, illetve a vékonybél enzimei, igy szabad utat kapnak a ,,kibontakozasra”.

Tovabbi részleteket az MDOSZ oldaldn olvashatnak.



http://mdosz.hu/uj-taplalkozasi-ajanlasok-okos-tanyer/
http://mdosz.hu/hun/wp-content/uploads/2017/04/Taplalkozasi_Akademia_2017_04_Tej_tejtermekek_170425.pdf
http://www.hazipatika.com/betegsegek_a_z/fekelyes_vastagbelgyulladas_colitis_ulcerosa/173
http://mdosz.hu/hun/wp-content/uploads/2016/03/ta_2009_12_probiotikumok.pdf
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Kalinyingrad, Oroszorszag Agrokomplex

Koln, Németorszag

16dz, Lengyelorszag

Maszkat, Oman

Csingtao, Kina

Briisszel, Belgium

Parizs, Franciaorszag

Bukarest, Romania

Kijev, Ukrajna

Lisszabon, Portugalia

Anuga

Natura Food Days

Food and Hospitality

Oman

CIMIE

Megavino

Natexpo

Indagra Food

WorldFood Ukraine

Portugal Agro

Nemzetko6zi mezégazdasagi és élelmiszeripari vasar.

A vilag egyik legnagyobb és legjelentdsebb élelmiszeripari
kiallitasa és vasara, amely kozel 7 ezer kiallitot és 16 ezer
érdeklédot 1at vendégiil.

Nemzetkozi bio és helyi élelmiszer vasar.

Nemzetkozi élelmiszer- és vendéglatoipari kiallitas.

Tizenotodik alkalommal rendezik meg Kindban a
nemzetkdzi husipari kiallitast.

Bor kiallitds.

Nemzetkozi bio, egészséges és 6kologiai élelmiszer kiallitas.

Nemzetkozi élelmiszeripari kiallitas.

Nemzetkozi csomagolo-, élelmiszer- és vendéglatdipari
kiallitas.

Nemzetkozi mezdgazdasagi és élelmiszeripari vasar.


http://balticfair.com/?doc=18&exhib=314
http://www.anuga.com/
http://www.targi.lodz.pl/en/targi/316-x-miedzynarodowe-targi-zywnosci-ekologicznej-i-naturalnej-natura-food-vi-targi-ekologicznego-stylu-zycia-beeco/news/
http://www.foodandhospitalityoman.com/
http://www.foodandhospitalityoman.com/
http://en.cimie.com/
http://megavino.be/
http://natexpo.com/en/
http://www.indagra-food.ro/en/
http://www.worldfood.com.ua/%D0%93%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BD%D0%B0
http://portugalagro.fil.pt/

FELHIVAS

Kiilgazdasagi Ertekezlet

Vegyen részt az indiai ,Annapoorna World of
Food India” kiallitason

Tagjaink termékfejlesztésének elémozditasa, valamint elméleti és gyakorlati ismereteinek novelése érdekében a mosonmagyardvari
Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézettel kozosen — kamarai finanszirozas mellett — harom témaban szerveziink gyakorlati napo-
kat. A junius 14-i gomolya sajt nap sikeres zarasa utan julius 6-an a savanyitott tejtermékek (joghurt, kefir) eloallitasanak, vala-
mint julius 20-an a turd készitésnek a rejtelmeit sajatithatjak el az érdeklodok.

Tovadbbi részletekért, kérjiik, latogasson el a NAK portdlra vagy keresse a NAK élelmiszeripari referenseit.

A Nemzeti Agrargazdasagi Kamara Elelmiszeripari Igazgatésaga 2017. junius 21-én rendezvényt szervez élelmiszeripari val-
lalatok szamara ,Elelmiszeripari Konferencia és Szakkiallitass — Az élelmiszeripar versenyképességének novelése” cimmel.
A rendezvényen a tudasnovelést és fejlesztést eldsegité el6adasokat kovetéen — hazai viszonylatban szinte egyediilallé moédon —
a megvalositott hazai jo gyakorlatok keriilnek bemutatasra. Az el6adasok soran bemutatott innovativ megoldasok, illetve szamos
mas cég innovativ termékei a rendezvény teljes ideje alatt megtekinthetok.

A rendezvény a Geréby Kuria és Lovasudvar (6050 Lajosmizse, Alsolajos 224.) Nadas Rendezvényhazaban keriil megrendezésre.
A konferencidn valo részvétel ingyenes, de regisztracidhoz kotott. A részletes program, valamint a regisztracios feliilet a NAK inter-
netes portaljan érhet6 el.

Minden érdekl6dét varunk!

A hazai cégek képviseldi szamara idén junius 28-30. kozott nyilik lehet6ség a magyar kiilgazdasagi diplomatakkal val6 kapcsolat-
felvételre tizenot perces one-to-one (B2B) talalkozok keretében. Az évente megrendezésre keriilé Kiilgazdasagi Ertekezlet elneve-
zésl program célja, hogy segitséget nyujtson a kis- és kozépvallalkozasok kiilpiacra jutasahoz.

A junius 15-ig torténo eldzetes regisztracio mellett az ingyenes események Budapesten keriilnek megrendezésre.

Tovdbbi informdcidkat a b2bmatch.eu oldalon olvashatnak.

Az EU delegacidja felkéri az EU termel6it, hogy aktiv szereploként vegyenek részt a 2017. szeptember 14-16-an Mumbaiban
megrendezésre keriilé6 Annapoorna - World of Food India kiallitas és vasaron. A projekt elsédleges célja az EU élelmiszereinek
és élelmiszer-szabvanyainak, az unids termékek ismertségének novelése az indiai élelmiszerpiacon, valamint az iizleti kapcsolatok
elésegitése, szélesitése. Az unios résztvevok szamara 265 m>-es unids pavilon 4ll rendelkezésre. Az EU-kiild6ttség szandéka szerint
legalabb harminc eurdpai unios termel6/eldallito megjelenését kivanja eldsegiteni azzal, hogy termékeiket bemutathassak illetve
tizleti megbeszéléseket folytatathassanak.



http://www.mtki.hu/
https://www.nak.hu/tajekoztatasi-szolgaltatas/elelmiszer-feldolgozas/94042-tanuljunk-egyutt-tejipari-gyakorlati-napok
https://www.nak.hu/kamara/123-rolunk/megyei-igazgatosagok/18-megyei-igazgatosagok
https://www.nak.hu/tajekoztatasi-szolgaltatas/elelmiszer-feldolgozas/94092-a-kamara-szakmai-napot-tart-elelmiszeripari-vallalatoknak
https://www.nak.hu/tajekoztatasi-szolgaltatas/elelmiszer-feldolgozas/94092-a-kamara-szakmai-napot-tart-elelmiszeripari-vallalatoknak
http://www.mercure.com/gb/hotel-1688-mercure-budapest-buda/index.shtml
https://www.b2match.eu/kulgazdasagiertekezlet2017
http://www.worldoffoodindia.com

FELHIVAS

A részvétel soran kiemelt figyelmet kell forditani a célkdzonség tajékoztatasara az eurdpai mindségi cimkékrol és rendszerekrol,
példaul a foldrajzi jelzésekkel elldtott termékekrdl. Tovabbad a kidllitas és vasar alkalméval sor keriil az Indiai Vamiigyi, Elelmiszer-
biztonsagi és Igazsagiigyi Hatosaggal folytatott iizleti talalkozdk eredményeinek ismertetésére.

A palyazatok benyujtasanak hatarideje: 2017. junius 23-a.

Tovabbi részleteket az ec.europa.eu oldalon olvashatnak.

A Copa-Cogeca 2009, 2012 és 2014 utan idén is meghirdette a Szovetkezeti Innovacids Dijat, amelynek f6 célja az innovacio terii-
letén agrar-élelmiszeripari szovetkezetek altal végrehajtott kiemelkedo jelentoséggel biré gyakorlatok elismerése, 6sztonzése.
A palyazati lehet6ség minden olyan szovetkezet szamara sz6l, mely a mezdgazdasagi, erdészeti, agrar-élelmiszeripari, biookond-
miai és halaszati szektorban tevékenykedik. A palyazok négy kategéridban jelentkezhetnek: élelmiszer-eldallitas (fenntarthatéd
eloallitas tamogatasa és/vagy fejlesztése, amely a termékhez hozzaadott értéket ad igy tamogatva a fogyasztok taplalkozasat, jolétét);
iizleti modell innovacio (szervezeti folyamatok és/vagy stratégiak fejlesztése az egyiittmikodések hatékonysaganak fokozasa érde-
kében); iranyitas és tagi szolgaltatas innovacio (minden olyan tevékenység, amelynek célja a dontéshozatal és az egytittmtkodési
kapcsolatok fejlesztése); valamint az informacios és kommunikacids technologiak (IKT), digitalizalas innovativ alkalmazasa
(az egyiittmiikodések és tagjai teljesitményének maximalizalasa érdekében az IKT-k innovativ felhasznalhatésaganak kialakitasa,
fejlesztése, alkalmazasa).

A palyazati anyagokat a Copa-Cogeca munkanyelvének egyikén (angol, francia, német, olasz, spanyol, lengyel) kell beadni,
illetve csatolni kell egy angol nyelvii 6sszefoglalot is.

A palyazat beadasanak hatarideje: 2017. junius 23. 12.00 dra.

Tovadbbi informdcidkat a Copa-Cogeca oldaldn olvashatnak.

Free From & Functional kiallitason jartak Otodik alkalommal nyitotta meg kapuit Eurépa legnagyobb ,,mentes” (vegan, bio, egészséges, sport, mentes, kdser stb.) élel-
tagjaink miszereket bemutaté nemzetkozi kiallitasa, a Free From & Functional Food, amelyen a NAK szervezésében részvevo 14 fos
csoportban minden iizemméretii el6allitéo képviselte magat (6stermeldktol a nagyvallalatokig, kereskeddi oldal). A barcelonai
eseményen a legujabb termékek megismerése mellett nemzetkozileg elismert el6adok nyujtottak betekintést a mentes termékek
legujabb trendjeibe, piacanak alakuldsaba. A program mellett résztvevo tagjainknak lehetsége nyilt a magyar
kiilgazdasagi attaséval is egyeztetni az esetleges exportlehetdségek témajaban.
| : : A résztvevoknek koszonjiik jelentkezésiiket és bizunk abban, hogy tovabbi munkajukhoz hasznos kapcso- Velgs osreniaiat

S T R v latokat tudtak kialakitani, illetve informacidkat, otleteket sikeriilt elsajatitaniuk. A NAK Elelmiszeripari megjegyezeseit!
; o DR == == TR Igazgatosaga tovabbi lehetségeket tervez, amelyekrdl folyamatosan megjelend hirleveleinkben és a NAK Tovébbi informaciok:
e P, faE ] | portalon tajékozddhatnak. Dr. Szfics Viktéria

/ et ] |' Lo \ szucs.viktoria@nak.hu



https://ec.europa.eu/chafea/agri/sites/chafea/files/annapoorna_invitation_2017_en.pdf
http://www.copa-cogeca.eu/Menu.aspx
http://www.copa-cogeca.eu/eaci.aspx
http://www.freefromfoodexpo.com/
https://www.nak.hu/agazati-hirek/elelmiszeripar
https://www.nak.hu/agazati-hirek/elelmiszeripar
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