
 
 

 

 

A Nemzeti Agrárgazdasági Kamara nevében tisztelettel meghívom Önt a Magyar 

Tejgazdasági Kísérleti Intézet Kft-vel közösen szervezett „Tanuljunk együtt! – Tejipari 

gyakorlati napok” tárgyában tartott „Savanyított tejtermékek (joghurt, kefir) készítése” 

című egynapos rendezvényére.  

Rendezvény helyszíne: 9200 Mosonmagyaróvár, Lucsony u. 24. 
Rendezvény időpontja: 2017. július 6. (csütörtök) 
Létszám:  maximum 10 fő 
 
Program: 
09:00 – 09:30  A tehéntej higiéniája és kezelése 
09:30 – 10:30  A tehéntej kémiai jellemzői, a savas alvasztás és a tejsavbaktérium 

kultúrák ismertetése 
10:30 – 11:15  Joghurt és kefir készítési technológia, szükséges eszközök 
11:30 – 13:00  Joghurt készítése a gyakorlatban 1. rész 
13:00 – 13:30  Szünet 
13:30 – 15:00  Joghurt készítése a gyakorlatban 2. rész 
15:00 – 16:00  Érzékszervi bírálat, különböző kultúrák bemutatása, konzultáció 
 
Előadók: Elmélet: Zapletál Zoltán üzletfejlesztési menedzser és Dr. Szafner Gábor 

PhD., tudományos munkatárs 
  Gyakorlat: Benkő Péter üzemvezető és Takaró Lajos technológiai szakértő 

 
A részvétel Kamarai tagok számára ingyenes! A rendezvényre jelentkezni a mellékelt 
jelentkezési lap kitöltésével és visszaküldésével lehet.  
 
További információ esetén kérem forduljon hozzánk az alábbi elérhetőségek egyikén: 
Horváth Vivien élelmiszeripari ügyintéző 
E-mail: horvath.vivien@nak.hu 
Telefon: +36-20/279-3790 
 
Budapest, 2017.05.23. 

Megtisztelő jelenlétére számítva, tisztelettel: 

 Keleti Marcell 
 Igazgató  
 NAK Élelmiszeripari Igazgatóság 
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