
Rendezvény időpontja: 
2023. ÁPRILIS 27. (csütörtök) 10:00 óra, 
Microsoft Teams felületen

A rendezvényen való részvétel ingyenes, de regisztrációhoz kötött. 
A regisztrációhoz szükséges LINK

10.00. Köszöntő – Szécsényi Tamás – élelmiszeripari igazgató

10.10-11.10 . A HACCP és a szabványok rövid ismertetése és alkalmazási tapasztalatok
előadó: dr. Czirják Andrásné  – SGS auditor (élelmiszeripari mérnök)

•	 Alkalmazás célja, átjárhatóság
•	 az élelmiszerbiztonsági rendszerek a gyakorlatban
•	 IFS, BRC, ISO 22000, FSSC 22000, 
•	 Láncszabványok: RSPO, QS, GMP+, UTZ/Rainforest Alliance 
•	 Vallási előírások: HALAL, Kóser

11.10-11.50  Élelmiszer előállítók minőség-, és élelmiszerbiztonsági 
rendszerének kiépítése és fejlesztése 

előadó: Takács Sándor – TS-License Kft. ügyvezető (élelmiszermérnök, minőségirányítási szakmérnök)
•	 Növényi és állati eredetű élelmiszer-előállításra vonatkozó 

működési alapfeltételek, fejlesztési lehetőségek
•	 Minőségirányítási rendszerek bevezetésének alapfeltételei, 

előnyei és erőforrás igényei
•	 Élelmiszeripari kis-, és középvállalkozások minőségirányítási rendszerének

kiépítésével és fejlesztésével kapcsolatos tapasztalatok

11.50-12.10  Kamarai minősítő rendszer
előadó: Vadász Sándor  – élelmiszeripari tanácsos, NAK élelmiszeripari igazgatóság

•	 Szükség lenne-e kamarai minősítésre?
•	 A kamara elképzelése a minősítő rendszerről
•	 A kamarai minősítés helye és szerepe az élelmiszer-ellátási láncban

12.10-12.20 Kérdések megválaszolása
•	 Az emailben és chaten feltett kérdések megválaszolása.

A regisztrációt követően automatikusan küldjük az eseményhez való csatlakozás linkjét. 
Ha nem látja a beérkezett üzenetei között, kérjük nézze meg a spam mappáját. Kérdéseit
előre is megküldheti az elelmiszeripar2@nak.hu e-mail címre az esemény kezdési időpontjáig. 
Ezt követően a chat felületen teheti fel kérdéseit. Amennyiben a program során nem tudjuk 
kérdését megválaszolni, igyekszünk arra a legrövidebb időn belül írásban válaszolni.

PROGRAM

A MINŐSÉGIRÁNYÍTÁSSAL ÖSSZEFÜGGŐ 
ÉLELMISZERBIZTONSÁGI RENDSZEREK A GYAKORLATBAN 

ONLINE RENDEZVÉNY

Átjárhatóság, alkalmazhatóság, a HACCP szerepe, vevői igények, új irányok

https://events.teams.microsoft.com/event/1553499d-fdfa-4324-9a4b-d849fc43ec77@0eba3a55-a818-4b79-8722-c5ef6794d187

