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BEVEZETO

Kedves Olvaso!

Olyan jegyzetet ajanlok most Onnek, amely hasznos szakmai segitséget ad a szélész-borasz
mester tanulméanyokhoz.

Napjainkat, mar nehezen kovethetd, rohamosan fejlddé technologidk jellemzik. A
novényvédelemben €s a boraszatban hasznalatos anyagok terén is folyamatos a valtozas.
Orokérvényti viszont, hogy a biztos alapokra épitett szOlészeti és bordszati technologia
elsajatitasa mindenki szamara kotelezd érvényt.

Az élethosszig tartd tanulds fontossaga, vilagszerte jelen van. A vilag diktalta fejlédés ttjaba
nem gordithet6 akadaly. Aki nem akar, vagy nem tudja felvenni a versenyt, az lemarad és nem
valik a piac szerepldjévé.

A mindennapoknak azonban vannak olyan teriiletei, amelyek térvényi szabalyozasa, elGirasai
allandoéan valtoznak ilyenek pl.: a szdéltermesztésre, boraszatra vonatkozdé EU-s és hazai
jogszabalyi elbirasok, és emellett valtozast generdlnak a technoldgiai ujdonsagok. Ezeket, a
szakembereknek figyelemmel kell kisérniiik, el kell sajatitaniuk. A szakmai fejlodés, a
folyamatos képzés, tehat mindenki szdmara kotelezd érvénytivé valt.

A jegyzet egyes fejezetei utan a tanulast segitd Onellendrzé feladatokat talalhatnak, amit
természetesen nem kotelezé megoldani, de akar sajat szakmai igény szerint bévithetd is.

Feltehetden lesznek, akik vitatkoznak a leirtak valamely részletével, de ez természetes és igy
van jol, hiszen tobb szaktudomanyos konyv, folydirat jelent mar meg, melyekben tobb oldalrol
keriil megvilagitasra a sz0lészet és boraszat tudomanya. Egy biztos, a szakmai elméletet az
»elet”, azaz a gyakorlat mindig feliilirja.

Budapest, 2022.
Tilhof Timea
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Szolotermesztés

A 570616 ndvény szarmazasa

A szoélomiivelés kezdete Kr.e. 8000 koriilire tehetd. A sz6londvény feltehetéen a Kaukazus
vidékérdl szarmazik. Eurdpaban valo elterjedése a kelta és romai hoditdsokhoz kapcsolhato.

20 millié évvel ezeldtt, a foldtorténeti miocén korban ez a Vitis nemzetség a kontinensek
szétvalasa soran két nagy alnemzetségre Szakadt - amerikai agra (Muscandia) és az eurazsiai
agra (Euvitis).

Napjainkban a tudatos termesztésbe bevont sz616 a Vitis vinifera, amely a Vitacae csalad
(sz616félék) hosszu evolucidja, és a 2-3 ezer éves termesztés eredményeként alakult Ki, és
amelynek szamos faja jelenik meg a jelenkori sz6l8termesztésben. Az Eszak-Amerikéaban
kifejlodott fajtaknak (Vitis labrusca,) nincs eheté gyiimolcse, ezért ott ezekben a torténelmi
idokben nem alakult ki sz6l6kultara.

A Vitis vinifera-t nagy fajtagazdagsag jellemzi, mivel hajlamos egyfel6l a mutaci6, masfeldl a
keresztbeporzasok révén ujabb valtozatokat, uj fajtdkat 1étrehozni. A fajtak rendszerezése
legfoképp morfologiai (alaktani) jellemzdjiik alapjan tortént. Az 1. szamu tablazatban ezeknek
a fajtacsoportoknak, a jelenleg is termesztésben 1évé ismertebb fajtai vannak felsorolva. A leirt
fajtacsoportok: az occidentalis (nyugati), orientalis (keleti) és pontusi (déli Fekete- tenger
kornyeke).

Fajtacsoport Viltozat Jellemzo jegyek Ismertebb fajtak
Pinot csalad, Chardonnay,
. kis bogyd Gamay, Cabernet franc, Merlot,
. . francia csoport A
Occidentalis Tramini, Rizling
(nyugati fajtak) nagy bogy6 Semillon
o g kis bogyo Morrastel, Mourvédre
ibériai csoport - -
nagy bogyoé Carignan, Aramon
Orientalis kaszpi csalad gombolyli bogyd | Ottonel muskotaly, Chasselas
(keleti fajtak) eléazsiai csalad | megnyult bogyd | Afuz Ali, Pécsi szagos
riziai naev boavd Kovérszolo, Sargamuskotaly,
£ S Pozsonyi fehér
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A sz016 nemesitése

A sz6l6kultura eredményeként az elmult 6-7000 évben minden szdl6termd vidéken kialakultak
az autochton (helyi) fajtak, ezekbdl tobb szazat irt le az ampelogrdfia (a szO16fajtak leirasaval,
rendszerezésével foglalkozo tudomany). Néhany koziiliik kitiint termesztési értékeivel, melyek
elterjedtek mas vidékeken is, mint példaul a Rizling, Chardonnay, Cabernet, Pinot csalad stb..
A fajtak tudatos valogatasa, klonozasa, valamint az ivaros keresztezése csak a 19. szdzadban
kezdddott.

A nemesitéseknek két célja van: a jobb mindségii termést add és a betegségeknek ellenalld
fajtak megtalalasa. A nemesitésekben alkalmazott mddszerek:

— Klonozas, egy termd iiltetvény egyedeinek valamilyen szempont szerinti értékelése,
majd valogatdsa ¢és a legjobb tulajdonsagii egyedek tovabb szaporitisa vegetativ
moédont. A valogatas céljai példaul a fagytiiré képesség, jobb cukortermelés, nagyobb
flirt méret, korai érés stb.

— Keresztezés: a kivalasztott két egyed viragainak mesterséges beporzasa €s az 1j termés
magjainak szaporitasa. A keresztezés mindig az egy fajhoz tartozo fajtakbol kialakitott
uj fajtdkat jelenti, ilyen példaul a Miiller - Thurgau, a Cserszegi fiiszeres.

— Hibridnek nevezik a kiilonbozé fajok egyedeinek keresztezésével 1étrehozott 1) fajtakat,
pl. az amerikai Vitis labrusca és az eurdpai Vitis vinifera egyes fajtainak a
keresztezésével 1étrehozott gombabetegségeknek ellendllo fajtak.

Az Eurazsiaban 06shonos Vitis vinifera sz6loket pusztitd jarvanyos gomba betegségek
(lisztharmat, peronoszpodra) és sz6lé kartevok, legfoképpen a filoxéra (sz0logyokér tetll) az
amerikai kontinensrdl keriiltek at, ahol az ¢shonos Vitis labrusca sz616fajtak immunisak ezen
kartevokkel szemben.

A 19.szazadi nemesitések a két faj keresztezését céloztdk meg, hogy a betegségeknek ellenélld
szOlofajtakat taldljanak, amelyeknek a termése borkészitésre is alkalmas. Ezek voltak az un.
direkttermé fajtdk? példaul az Otelld, Izabella, Delawari, Noha stb., amelyek ugyan ellenélltak
a betegségeknek, de jellegzetes izli (labruska, illetve népiesen roka iz) bort adtak. A 20. szazad
elején a direkttermd fajtak termesztése nagyon elterjedt volt, de a mai jogszabalyok mar nem
engedélyezik a beldliik készitett borok forgalomba hozatalat.

A tovabbi nemesitések eredményei az egyes fajok egyedeinek keresztezésével elballitott Gn.
interspecifikus® fajtak, mint pl. a Zalagydngye, Bianka is, amely az elmult évtizedben
elarasztotta foleg az Alfoldi régiod sz6l6termd vidékeit. Az EU jelenlegi szabalyozasa szerint
interspecifikus hibridekbdl nem lehet OEM (oltalom alatt all6 eredet megjeldlés) mindsitésii
bort késziteni.

L A sz816 esetében a vegetativ szaporitds azt jelenti, hogy a ndvény egy levagott részét gydkereztetik és igy az
anyanovénnyel azonos genetikai tulajdonsagu utéd fejlédik.

2 A direkttermd sz6l6k bogydi meglehetGsen sok pektint tartalmaznak, melyek a bor erjedése soran az
egészségre karos metilalkoholla alakulhatnak at.

3 Az interspecifikus fajtak kozos jellemz6je, hogy a kdrnyezeti hatdsokkal, a kiilénb6z6 karositékkal szemben
nagyobb ellenallast mutatnak.



A magyar sz6lénemesitok* munkaja révén sziilettek jo mindségii illatos fajtak, fiiszeres
kevesebb vegyszer hasznalatdval termeszthetd hibridek, mely utobbiak termesztési elonyeik
miatt a tdmegborok elterjedt fajtai lettek.

A 21. szazad tovabbi nemesitési célja a betegségeknek ellenallo, vagyis kevesebb vegyszer
felhasznalasaval termeszthetd, fajtak kifejlesztése, amelyek 1ényegesen alacsonyabb kornyezeti
terheléssel is gazdasagosan termeszthetok és prémium mindségli bor készithetd beldliik.

A vilag hires terméhelyei

kozéphomérseklet

évi9°C ‘ <7
kézéphomérséklet \

1. abra A sz616 novény termohelyei a vilagban — Bényei, 2009.

A sz0616 elterjedése

Gazdasagos sz0l6termesztés csak optimalis termdhelyi viszonyok kozott lehetséges. A foldrajzi
fekvés és a tengerszint folotti magassag meghatarozo szerepet jatszanak a bortermelésben. A
sz6lomiivelés az északi féltekén a 30. és 50. szélességi fok kozott, a déli féltekén a 30. és 40.
szélességi fok kozott 6sszpontosul. Természetesen ezeken tul is van sz6l6termesztés hiszen a
Rajna és a Mosel mellett fekvd szol6 teriiletek egy része az 51. szélességi fokon talalhatok,
illetve Dél Eurépaban és Eszak-Afrikdban is vannak termohelyek az 6vezeten kiviil. Az elmult
évtizedekben a klimavaltozds miatt, vilagszerte a hiivosebb teriiletek felé¢ tolodott el a
szOl6termesztés, kihasznalva a kedvez6 mezo- és mikroklimat, a Golf-aramlat és az 6ceanok
hatésat.

Franciaorszag

Franciaorszag vezetd szerepét tobb évezredes szOl0- és borkultirajaval, kedvezd foldrajzi-,
éghajlati-, talajviszonyaival, sz6l6fajtaival, és az A.O.C (Appellation d’ Origine Contrdlée -
magyarul oltalom alatt 4116 eredetmegjeldlés) szabalyozasaival érdemelte ki. Sz6l6teriiletének
kétharmada kékszdldvel van beiiltetve (Pinot noir, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Merlot,
Syrah, Grenache, Gamay), egyharmaddn pedig fehérborsz6l6t termesztenek (Chardonnay,
Sauvignon blanc, Rajnai rizling, Piros tramini, Semillon, Chenin blanc). Hires vidékek: Elzasz,

4 Kiemelked8 nemesit8i munkat fejtett ki a borsz6l6-nemesités terén tébbek kézdtt Csizmazia Jozsef és
Bereznai Laszlo (Zalagyongye, Bianka, Medina), Németh Marton (Flszeres kadarka, Pintes), Bakonyi Karoly
(Cserszegi fliszeres), Kozma Pal (Bibor kadarka, Magyar frankos, Rubintos, Matrai muskotaly, Taltos)
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Loire volgye, Chablis (Burgundia fehérbor termeld része), Burgundia, Rhone-volgy és
Bordeaux. A Champagne borvidék a legészakibb fekvést, a vilag pezsgdkészitésének bolcsdje.

Olaszorszag

Az Appenninek lejtéin, hajlataiban, volgyeiben a rendkiviil kedvezé mezo- és mikroklima
kedvez0 a szOl6termesztés szamara. Olaszorszag 20 borvidékén gyorsan alkalmazkodé modern
technologiaval készitenek borokat. Kiemelked6 borvidékek: Piemont (Barolo, Barbaresco),
Toscana (Chianti borfajta), Szicilia (Marsala likérbor). Hagyomanyos sz616fajtaik: Sangiovese,
Dolcetto, Barbera, Nebbiolo. Vilagfajtak koziil pedig, a Cabernet sauvignon és a Merlot
felhasznalasaval kisérleteznek. Vildgviszonylatban inkabb a vordsboraik jelentdsek, de a
fehérboraik koziil kiemelkedik a frizzante szénsavas bor.

Spanyolorszag

Ultetvényeik nagysagat tekintve vildgviszonylatban elsé helyen allnak. Ezek legnagyobb része
a déli, forrd, aszalyos teriileteken fekszik, melyhez az er6s évszazados hagyomanyok
kovetkezményeként alacsony tokeszam parosul, ezért a termés mennyisége kevés. 1986-ban az
orszag tagja lett az Eurdpai Unidnak, melynek eredményeként, az EU hatalmas pénziigyi
tamogatasa és a kiilfoldi befektetoknek koszonhetden forradalmasitottdk a bortermelést. F6
sz6lofajta a fehér Airén és a kék Garnacha. Jelenleg is folyik a fajtavaltas: Chardonnay,
Cabernet sauvignon, Merlot, Pinot noir stb. fajtak valtjak fel a hagyomanyos sz6l6fajtakat.
Jelent6sebb sz6l6vidékek: Kasztilia, Galicia (fehérborok), Navarra és Rioja (rozé és
vorésborok), Ribera del Duero (s6tét szinli vorosborok), Katalonia (Cava pezsgd). Andaluzia
leghiresebb bora a sherry. A sherry kiilonbozd fajtai a kozépkor ota oriasi népszeriiségnek
orvendenek vilagszerte.

Portugélia

Portugaliaban a hagyomanyokhoz valé erds ragaszkodas ¢és a szétaprozodott
birtokokszerkezetek miatt, a sz616- és bortermelésében bekovetkezd valtozasok lassuak. Az
orszag legnagyobb borvidéke Vinho verde, mely a teljes termelés 20%-at adja. A sz616t magas
pergoldkon termesztik, a gombas betegségek elkeriilése miatt. Jelentds Douro borvidéke,
melyet a Port6i° tett hiressé. A fontosabb borvidékek kozé tartozik még Estremodura, Algarve
¢s Colares. Hiresek a portugal rozé borok is, legkiemelkedébb a Mateus.

Németorszag

A német sz6l6termdhelyek a sz6166vezet legészakibb hatdran vannak, igy a szél6termesztésnél
¢s borkészitésnél is nagy jelentdsége van a teriilet fekvésének, az éghajlatnak, a talajnak és a
sz6lofajtanak. Fobb sz6l6fajtaik: a Rajnai rizling, Miiller-Thurgau, Chardonnay, Sauvignon
blanc, Cabernet sauvignon, Pinot noir. A leggyakrabban eléfordulé talajok: pala, mészkd,
agyag ¢s homok, mely egyediséget ad boraiknak. Németorszagnak 5 sz6l6tartomanya van, ezen
beliil 13 borvidék. Az 6t tartomany: Rajna volgye, a Mosel mellékfolyoival, Baden, Franken és
Wiirttemberg. Legjobb borok a rizlingborok, és itt késziil a legtobb jégbor is.

5 A portdi er8s, karakteres desszertbor és mindig cuvée - a legtdbbszér kiildbnbodz8 évjaratok keveréke.
Készitésekor a musterjedését annak beindulasa utan 3-4 nappal (amikor annak természetes alkoholtartalma
mintegy 6-9 szazalék) kérilbelil 1:5 aranyban 77% alkoholtartalmu semleges borparlathozzaadasaval
(avindalassal) megallitjak. ttél a bor édes marad, mivel kierjedetlen cukor marad benne, alkoholtartalmat pedig a
hozzaadott brandy18-22% kozé emeli.
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Ausztria

Ausztria bortermelése szigort keretek kozott — az osztrak bortdrvény eldirdsai, a ,,Vinea
Wachan”-t, hegykdzségi szovetség hatarozatai és az Osztrak Borakadémia, Bormarketing
Szervezet elbirasai - folyik. Termohelyi adottsagoknak kdszonhetden kiemelkedd borokat ad, a
Fert6-t6 melletti dombvidék és Also-Ausztria, Burgeland. F6 szdléfajtaik: Zoldszilvani,
Miiller-Thurgau, Zold veltelini, Chardonnay, Zweigelt, Cabernet sauvignon. A ,,ruszti” aszi
borok (els6ésorban bouvier, chardonnay, tramini és sargamuskotaly fajtakbol késziil) és mas
desszertbor specialitasok tartoznak a leghiresebb boraik kozé.

Kalifornia

A kaliforniai bor torténete 1769-ben indult, mely késébbickben egy magyar (Haraszty Agoston)
grofnak is koszonhetd, aki a 19. szazad kozepén a 165 legjobb eurdpai borvidék szolotokeéit
honositotta meg a vidéken €s ezzel megalapozta a bortermelést, mint iparagazatot. Napjainkban
az amerikaiak altal fogyasztott borok tobb, mint 80%-a az Egyesiilt Allamokban késziil és azon
beliil Kalifornia adja a bortermelés 90%-at. Legfontosabb fehérborsz6l6k a Chardonnay,
Sauvignon blanc, Chenin blanc, Gewiirztraminer, Rajnai rizling, kéksz6l6 fajtak: Zinfandel,
Cabernet sauvignon, Merlot, Pinot noir. Kaliforniai boroknak az elmult évtizedekben
meghatarozé szerepe lett a vilag bortermelésében.

Ausztralia és Uj-Zéland

Ausztralia a foldrész adta lehetdségei miatt fél évvel elébb hozza forgalomba borait, mint
Eurdpa vagy Amerika. Boraik konnyedek, gyiimélesos illat és zamatjegyekkel birnak, de
természetesen késziilnek tolgyfahordoban érlelt vorosborok, késoi sziiretelésil, vilagklasszisnak
szamit6 borok is.

Bar Uj-Zélandon csak a 80-as évek kornyékén élesztették ujja a szOlétermesztést, de az
innovativ gondolkodasnak és a jo fajtavalasztisnak koszonhetden, révid idon beliil
fehérboraikkal berobbantak a vilag mindségi bortermelésébe. Koszonhetik ezt, a nagyon
aromas, illatos, elegans savu boraiknak, ebbdl is a f6 fajtajuknak a Sauvignon Blanc-nak, ami
az orszag szOl6termelésének a 63%-at adja. Tovabbi sz6l6fajtak: Chardonnay, Semillon, Rajnai
rizling, Shiraz, Cabernet sauvignon, Pinot noir, Merlot.

Dél-Afrika

Dél-Afrika adottsdgai kivaldak mind a sz6létermesztéshez, mind a mindségi borkészitéshez.
Egyedi sajatossag, hogy a vegetacios periddus nyolc honap, a talaj rendkiviil termékeny és ezt
még tetdzi, hogy a mikroklima és az éghajlat is kedvezd. Mindségi sz6l6bdl korszerli
pincetechnikaval pedig, kivald borok késziilnek. Kiemelkedd vordsboraikat a Cabernet
sauvignon és a Pinotage fajtak adjak, de kivaloé eredményei révén egyre népszeriibb a Shiraz
fajta is. Fehérborok koziil a Chardonnay és a Sauvignon blanc ad finom, szaraz borokat.

Chile és Argentina

Chilében is optimalis feltételek vannak a szélétermesztéshez. A mélyrétegii hordalék talajon
prima vérosborok késziilnek. Eghajlata szaraz, de az ontozéshez bdséges vizet adnak az
Andokbol eredd folyok. Egyedi filozofidjuk, hogy elsd helyen a termdhely - korszerti telepités,
a fajtavalasztas, a talajmiivelés stb., - és csak masodik helyen all a pincetechnologia. Fajtaik:
Cabernet sauvignon, Merlot, Pinot noir, Malbec, Chardonnay, Sauvignon blanc, Fiiszeres
tramini.
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Argentinaban a 2000-es évektdl lendiilt fel ujra a boragazat. Ezt a folyamatot a hagyomanyaik
¢s a szinte allando valsaghelyzet gyakran nehezitik. A bortermelés kozpontja Mendoza. A
belfoldi piacra alkoholban szegény fehérborok és vilagos vordsborok késziilnek.
Legkarakteresebb vorosborokat a Malbec, a legjobb fehérborokat a Torrontés fajta adja.

Magyarorszag sz616 és bortermelése

A hazai sz6l6termesztés €s boraszat torténete a romai korig vezethetd vissza. Régi asatasok
bizonyitjak, hogy a romaiak el6tt itt élt keltak is foglalkoztak szélémiiveléssel. Elodeink mar
az Oshazaban ismerték a szO16t és a bort.

A honfoglald6 magyarok magukkal hoztdk Osi tudasukat és az allamalapitast kdvetden a
szOl6termesztést az egyhazi birtokokon és a fontosabb telepiilések kornyékén folytattak.

A szélomivelésre kedvezd adottsagokkal rendelkezé és a borral kereskedd telepiilések
hataraban (pl. Buda, Sopron, Pécs), a varak kornyékén nagy kiterjedésii sz6l6hegyeket hoztak
létre. Az Arpad-kor leghiresebb, legnagyobb becsben 4llo borvidékei a kovetkezék voltak:
Szerémség, Balaton-vidék, Szekszard, Somlo, Ruszt—Sopron, Buda, Arad.

2. dbra Magyarorszdag borvidéki térképe a 19. szdzadbdl - hnt.hu

A tatarjaras utan IV. Béla, Tokaj-Hegyaljara sz616mtivel6 olasz telepeseket hozott, 6sztondzve
a sz6ldtelepitést.

A torok hodoltsag masfél évszazada a magyar sz6lokultaraban alapvetd valtozasokat okozott.
Uj fajtak keriiltek telepitésre (pl. Kadarka), a tokaji bor egyediilalldé min3ségének — a taj
¢ghajlati, talajtani adottsagai, sz6lofajtak, sajatos borkészitési modszerek — kdszonhetden
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vilaghirnévre® tett szert. A torok kitizését kovetden a megfogyatkozott magyarsag mellé mas
nemzetbeliek, svabok, szerbek, olaszok keriiltek betelepitésre, akik sz616t vagy szo6ldtelepitésre
alkalmas teriileteket kaptak.

A XIX. szazad masodik felére az Osztrak—Magyar Monarchia fennallasa alatt (1867-1918) a
szOloteriilet jelentdsen megndvekedett, a pontusi fajtak (Furmint, Mézesfehér, Sarfehér stb.)
telepitésével. A magyar borgazdasag virdgzott, komoly szakmai munka kezd06dott szolészeti,
boraszati, szabalyozasi és kereskedelmi téren egyarant és a borexport is novekedett.

1875-ben az Amerikabol behozott sz6l6gyokértetii’ (filoxéra) egész Magyarorszig teriiletén
elterjedt. Az europai sz610k nagy részét elpusztitotta. 1896-ban indult az elpusztult teriiletek
Ujratelepitése. Az oltvanyokkal (amerikai gyokérre oltott nemes eurdpai vesszok)® torténd
telepitések, a korszerii sz016termesztési eljarasok bevezetése, a borvidékeken telepithetd fajtak
meghatarozasa, elinditotta a sz616- és borgazdasdgunk ujboli fejlodését.

A két vilaghabora nagy veszteségeket hozott a hazai sz616 és bortermelésben. A II. vilaghaboru
utdn a szocialista mezdgazdasag megteremtésével a sz616gazdasagokat eldbb felosztottak, majd
a magantulajdonti sz6ldket elvéve, kozds gazdasdgokba kényszeritették a gazddkat. Bar
45000ha szdl6 telepitése valosult meg allami tdmogatdssal, bordszati iizemek létesiiltek, a
szOlémivelést gépesitették, intenziv tdkemiivelés modokat vezettek be, de a mindségi
bortermelés helyett, a mennyiségi termelés kertilt el6térbe.

1993-ban ¢letbe Iépett a ,,kollektiv bormarketing program”, amely jelentds forrasokat biztositott
a borkultura fejlesztéséhez és a boraszati agazat atalakulasahoz. Az Eurdpai Unidhoz vald
csatlakozasra késziilt az orszadg és az agazat is. A csatlakozés kihatasai a magyar szOl6 és
borgazdaséagra jabb nehézségeket jelentettek.

Az unid tiz teriilet aranyosan legtermékenyebb bortermelé orszaga

A 2019-ben megtermelt bor mennyisége az orszagok teriiletére vetitve literben.
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3. dbra Eurostat/VG

5 A tokaj-hegyaljai asziborok elsd irdsos nyomaival az 1550-es évektél lehet talalkozni.

7 A filoxéra, sz8l6tetdi, a levéltetvek kozé tartozo, a sz818 gydkerein él8skddd rovar, mely szivogatdsaval
kipusztitja azt.

8 Az eljaras Teleki Zsigmond nevéhez kdthetd.
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Az EU csatlakozas - szigort szabalyozasai, korlatozasai - jabb kihivasok elé allitotta a hazai
sz016 és borgazdasagot. A kiilpiacra jutas feltételei nehezedtek, taltermelés volt egész
Eurdpaban. Az Ujvilag borainak szinre 1épésével ez a borvalsag, még jobban elmélyiilt. A 2011-
es év Uuj szabalyozast hozott a mindség és az eredetvédelem terén. Az egységes eurdpai
rendszernek Magyarorszag is részese lett.

Jelenlegi szabalyozasunk teljes egészében megfelel az unids tagallamokra vonatkozd
rendelkezéseknek és emellett a taj, a terroir, az 6si multjanak megfeleléen tovabbra is tartja
egyediségét.

Ennek is kdszonhetd, hogy Magyarorszag az Eurdpai Unid hatodik legnagyobb bortermeldje
volt a 2019-es évben, mig a teriiletaranyos termelékenysége az 6todik volt az unids rangsorban
— deriil ki az Eurostat felmérésébol.

Bortermelés Magyarorszagon
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4. dbra Bortermelés Magyarorszdgon - hnt.hu

FELADATOK

1. Melyek, az északi féltekén a 30. és 50. szélességi fok kozott fekvd hires sz6létermd
helyek (orszagok)?

2. Jegyzetelje le, az északi 6vezeten beliili sz616termesztés jellemz6it és a f6 szO616fajtait!

3. Jellemezzen roviden, a vilag hires termdhelyei koziil egyet!

Felkésziilést segité szakirodalom, cikkek:
https://oszkdk.oszk.hu/storage/00/03/17/41/dd/1/Szolotemesztes.pdf
https://www.hnt.hu/

https://www.boraszportal.hu

https://bor.hu
https://www.vg.hu
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https://oszkdk.oszk.hu/storage/00/03/17/41/dd/1/Szolotemesztes.pdf
https://www.hnt.hu/
https://www.boraszportal.hu/hirszuret/a-szolofajtak-szabalyozasa-4574
https://bor.hu/a-magyar-bor-tortenete
https://www.vg.hu/agrar/2020/11/az-unio-elvonalaban-a-magyar-bortermeles
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5. abra Magyarorszag borvidékei és borrégioi
https://kepzes.bor.hu/docs/bor_a_vendeglatasban_prezentacio_2-Magyarorszag_es_borregioi.pdf

Magyarorszagon hat nagy sz616termd tajon 22 borvidéket tartunk nyilvan.

Felsd - Pannon Borrégid
Soprontol Budapest felé utazva a Fels6-Pannon borrégiot érintjiik.

Etyek-Budai borvidék

Termdteriilete: 1 582 ha

Talaja els6sorban mészkd, 16sz, helyenként dolomit, illetve granit.

Jellemzden fehérbor termd vidék, amely pezsgdkészitéshez is kivaldan alkalmas szdl6fajtakkal
bir.

A borvidék jelentds fajtai a Chardonnay, az Irsai Olivér, a Sauvignon blanc és a Pinot noir.

Mori borvidék

Termdtertilete: 461 ha

Losz, erd6talaj és homok alkotja.

Jellemzden fehérbor termd vidék.

Szolofajtai koziil az Ezerjo a leghiresebb, de tobbek kozott a Kirdlyleanyka, és a Zold veltelini
is kiemelkedd kateg6riaji borokat ad.
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Neszmélyi borvidék

Termdteriilete: 987 ha

Loszon kialakult barna erdétalaj jellemzi.

A borvidék leginkabb fehérborairdl hires.

A Chardonnayt termesztik a legnagyobb ardnyban, de nagy mennyiségben megtalalhaté a
Kirélyleanyka, a Harslevelli és a Juhfark is a borvidéken.

Pannonhalmi borvidék

Termdtertiilete: 626 ha

Loszos, homokkoves talaj jellemzi.

A sz6l6termesztés hagyomanya szorosan kotddik a Pannonhalmi Féapatsaghoz.
Meghatarozo sz6l6fajtak a Rajnai rizling, az Olaszrizling és a Pinot noir.

Soproni borvidék

Termdteriilete: 1 543 ha

A Soproni-hegység talajat gneisz és csillampala alkotja, agyag, mészké és barna erddtalaj
boritassal.

Hagyoményosan Kékfrankosardl hires borvidék, de kivalo borokat készitenek Zweigelt és Z61d
veltelini fajtakbol.

Fels6 - Magyarorszagi Borrégid
Az Eszaki-kozéphegységben fekvo borvidékek a Fels6-Magyarorszag borrégiot alkotjak.

Biikki borvidék

Termdtertilete: 844 ha

Meszes valyogtalaj €s 10sz jellemzi a tilnyomodan fehérbort termd tertiletet.

A borvidék ujabban nagy hangsulyt fektet a Zweigeltre, de hagyoméanyosan nagy teriileten
termesztenek kékfrankost, Zenitet és Leanykat.

Egri borvidék

Termdteriilete: 5 359 ha

A teriilet legnagyobb részén riolittufa,
de mészkd, dolomit és agyagpala is
eléfordul.

Bar fajtaborok is megtalalhatok, ma
leginkdbb az Egri Bikavér és az Egri
Csillag hazasitasok adjak a borvidék
hirnevét.

6. dbra Szépasszonyvdlgye pincesor - Eger-varosom.hu

Matrai borvidék

Termdtertilete: 5 721 ha

Viltozatos talaj: riolittufa, agyag, 16sz és marga is megtalalhato.

Jellemzden fehérborokat termd vidék, friss, virag- és gytimolcsillata borokkal.
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A borvidék kiemelt fajtai az Olaszrizling, a Szilirkebarat és a Kékfrankos.

Balaton Borrégio
A ,,magyar tenger” koriil talalhato borvidékeket a Balaton borrégio foglalja magaba.

Badacsonyi borvidék

Termétertilete: 1 142 ha

Vulkanikus hegyeirdl ismert, bazalt talaja, zémmel fehérboros teriilet.

A borvidék leghiresebb tantihegyei a Badacsony, a Szent Gyorgy-hegy, a Csobanc és a Gulacs.
Ikonikus fajtdk az Olaszrizling, a Sziirkebarat és a Kéknyelii, de a R6zsakd is emlitést érdemel.

Balatonboglari borvidék

Termétertilete: 3 110 ha

A 16sztalaj az uralkodo, a legkivalobb diil6kben magas mésztartalommal.

Illatban, zamatban gazdag, sz&p savu borok termdhelye.

Meghatarozo fajtadk a Chardonnay és az Olaszrizling, a voros fajtdk koziil a Merlot és a
Kékfrankos.

A csendes borok mellett szamtalan gyongy6z6- és habzdobor, valamint pezsgd késziil itt.

Balaton-felvidéki borvidék

Termdteriilete: 731 ha

A keleti részen bazalt és vulkani tufakdzetek, a nyugati részen dolomit és marga jellemzo.
Finom savtartalmu, zamatban gazdag borok termdhelye.

A borvidék legjellemzébb fajtaja az Olaszrizling és a Sziirkebarat.

Balatonfiired-Csopaki
borvidék

Termdteriilete: 1 695 ha

Talaja valtozatos, kristalyos pala,
amelyre jellegzetes szinli, vOrds
homokkd rakodott.

Elsésorban  fehérbort  termd |
teriilet, ahol a legjellemzdébb
fajtak az Olaszrizling és a
Sziirkebarat, illetve Tihanyban a |
Kékfrankos emelhetd ki.

7. dbra Balatonfiiredi Borhetek - Fiired TV

Nagy-Somléi borvidék

Termdteriilete: 531 ha

A talajt vulkani bazalt és tufa alkotja, agyaggal és margaval keveredve.

Fehérbort ad6 borvidék: testes, kemény karakterti, sz€p savkészletli borok termdhelye.
Jelentds fajtak a Juhfark, az Olaszrizling, a Furmint és a Harslevel.
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Zalai borvidék

Termdteriilete: 802 ha

Talajtipusai 10sz0s valyogtalaj és barna erddtalaj.

Alapvetden fehérboros teriilet és hazank legcsapadékosabb borvidéke.
Legjellemzobb fajtak: Olaszrizling, Sziirkebarat, Tramini és Rajnai rizling.

Pannon Borrégio
A Dunantal legdélebbi borvidékeit pedig a Pannon borrégioé fogja dssze.

Pécsi borvidék

Termdtertiilete: 535 ha

Loszon képzddott barna erddtalajok, rendzina9 boritja.

Borai lagyak, teltek, gyakran mediterran jellegliek.

A hagyomanyos vilagfajtak és helyi fajtak koziil kiemelkedik a Cirfandli, ami csak itt terem az
orszagban.

Szekszardi borvidék

Termdteriilete: 2 116 ha

Talaja dont6en 16sz0s, éghajlata kontinentalis, mediterran hatasokkal.

Elsdsorban barsonyos vorosborairol hires borvidék.

Jellemzd borok: a Szekszardi Bikavér mellett a Kékfrankos és a Kadarka kap hangsulyt a
borvidék palettajan.

Tolnai borvidék

Termdtertilete: 2 118 ha

Talajat vastag losztakaro fedi.

Vorosborai zomeében lagyak, visszafogott tannin-tartalmuak, a fehérborok gytimolcsos illat- és
izjegyekkel, szép savakkal jellemezhetok.

A borvidék szamos fajtaja koziil a Kékfrankost, a Chardonnayt és a Zold veltelinit lehet
kiemelni. |

Villanyi borvidék

Termdtertilete: 2 259 ha

Talaja mészkére rakodott 16sz €s
vorosagyag.

Magyarorszag legdélibb borvidéke,
szubmediterran éghajlattal.

Elsésorban vordsbor jellemzi a vidéket,
mig fehér szO6l6 foleg a siklosi 7 s
korzetben terem. 8. dbra Villanyi pincesor - Odalbumh

9 Rendzina talajok, melyek témér, szénsavas meszet tartalmazé kézeten alakultak ki. A kézet felett
elhelyezkedd vékony talajréteg magas szervesanyag tartalmu.
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Mara a Cabernet francbol késziilé Villanyi Franc valt a borvidék meghatarozé markajava, de a
tobbi bordeaux-i fajta és a Portugieser is nagy jelentdséggel bir.

Duna Borrégid
A legnagyobb teriiletli borrégio a Duna és a Tisza foly6 kozott elteriilé Duna borrégio.

Csongradi borvidék

Terméteriilete: 909 ha

Talaja tobbnyire meszes homok.

Savakban visszafogott, gylimolcsos fehér-, vords- €s roséborok termdhelye.

A feltorekvd borvidéket jol képviseld fajtak a Kékfrankos, a Cserszegi fiiszeres, és az Irsai
Olivér.

Hajos-Bajai borvidék
Terméteriilete: 1 636 ha

A talajt 10sz és 10sz6s homok
boritja.

Foéként fehérboros teriilet,
ahol j6 ivasu rosé is késziil.
Borai lagyak, gylimolesosek,
szelid savakkal.

A legnagyobb teriileten
termesztett szolofajtak a
kékfrankos, a  Cabernet

sauvignon €s a Cserszegi fliszeres. 9. dbra Hajési pincefalu - CsodalatosMagyarorszag.hu

Kunsagi borvidék

Termdteriilete: 19 176 ha

Talaja tobbnyire meszes homok.

A borok meghataroz6 sz616fajtai a cserszegi fliszeres és a kékfrankos, de hagyomanyos itt az
Arany sarfehér és a Kovidinka is.

Borai altalaban lagyak, konnyedek, gyiimolcsosek.

Tokaji Borrégio

A Tokaji borvidék torténelmi hagyomanyaibol és kiilonleges természeti adottsagaibol adéddan
6nallo borrégio.

Tokaji borvidék

Termdteriilete: 5 493 ha

A borvidék kiilonlegessége az egyedi mikroklima (az ,,aranyharomszdg” - Bodrog és Hernad
folyok kozotti vulkanikus eredetli Zempléni hegység).

Jellemz6 vulkani kézetek: riolit, andezit és ezek tufai. Mad kornyéke gazdag kova iiledékben.
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A vilaghiressé valt borvidéken egyediilallo borkiilonlegességek, szaraz borok és pezsgok is
kiegészitik a termékpalettat.

Jelentds szO6lo6fajtak: Furmint, Harslevelli, Sargamuskotély, Kovérszolo, Kabar, Zéta és Gohér.
A tokaji aszu hazank legrégebbi, 400 éves torténettel rendelkezd bormarkéja.

Ez az egyetlen hazai UNESCO vilagorokségi listan szerepld borvidék (2002 6ta).

FELADATOK

1. Valassza ki a vulkanikus
alapkdzetli és a fehérborair6l :
hires borvidékeket! Irja le a hires
borvidékek jellemzoit!

2. Valassza ki a  vulkanikus
alapkdzetli és a vordsborairol
hires borvidékeket! Irja le hires
borainak nevét!

3. Ismertesse borvidékének
jellegzetes borait és jellemezze
azokat!

4. Kutassa fel melyik borvidéken
talalhato a képen lathatod
pincesor?

Felkésziilést segito szakirodalom, cikkek:
https://wordwall.net/hu/resource/5805874/magyarorsz%C3%Alg-borvid%C3%A9kei
https://kepzes.bor.hu/docs/bor_a_vendeglatasban_prezentacio 2-
Magyarorszag_es_borregioi.pdf
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https://kepzes.bor.hu/docs/bor_a_vendeglatasban_prezentacio_2-Magyarorszag_es_borregioi.pdf

A sz616n6vény

A sz016 kuszo-kapaszkodé hajtast novény, amely tdmasztas nélkiil a talaj felszinén terjeszkedik
el, vagy ha valamilyen szilard tamaszra talal, felkapaszkodik. Morfoldgiai tulajdonsagai -
gyokérzete, szara, levelei és termése - erdsen fajtafliggd. A termesztett szO6l6 novényt
szdndékosan egy megvalasztott tOkeformara nevelik, amely alkalmazkodik a termdhelyhez, a
fajtahoz és a technoldgiai és gazdasagi koriilményekhez.

A sz0l6ndveény részei
Az élland¢ helyére kitiltetett sz610novényt sz616t6kének nevezziik. A sz616tokének két f6 részét
kiilonboztetjiik meg: a fold alatti (gyokérzetet) és a fold feletti részt (a hajtasrendszert).

kordonkar

termébalapok

ugarcsap

csercsap

torzs

tékenyak

gyokérnyak

harmatgyokér

- gyokértorzs

oldalgyokér

talpgyokeér

10. dbra A sz616tke fold alatti és fold feletti részei — Bényei-Ldrincz-Sz.Nagy: Széldtermesztés, 2009.

A sz0616 gyokérrendszere

A sz016t tovabbtermesztés céljabol vegerativ Uton, ivartalanul szaporitjuk. A talajban levo
vesszOn jarulékos gyokerek fejlodnek.

Gydkertorzsnek nevezzik a gyOkérzet kozponti részét, amely altalaban fiiggélegesen
helyezkedik el a talajban. Ez a térzs tulajdonképpen a gyokereztetés céljabodl a talajba iiltetett
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vesszd, amely az évek folyaman fokozatosan vastagodik. Ebbol indulnak ki a kiilénb6z0 szinten
a gyokerek.

A talpgyokerek a gyOkértdrzs aljan taldlhatdak, amelyek a mélyebb talajrétegben (hideg és
meleg karos hatés) biztositjak a novény életmitkodését.

Az oldalgydkerek a gyokértorzs kozépsd részébdl indulnak. A talaj szerkezetétdl és
vizellatasatol fiiggden novekedésiik a talaj mélyebb rétegei felé iranyul.

A harmatgyokerek a gyokértorzs felso részén, kozvetleniil a talajfelszin alatt helyezkednek el,
ezért karosak, eltavolitasuk sziikséges technoldgiai muvelet.

A t6ke fold feletti fas részei

A gyékeértorzsnek azt a részét, amely a talajfelszinnel érintkezik, gyokérnyaknak, a talajbol
kiemelkedo részét tokenyaknak nevezzik.

A nyak feletti megvastagodott fas torzs alkotja a tdkealapot, ebbdl indulnak ki a kiilonb6zd
fiatalabb elagazasok.

A tékealapok kiilonbozé alakulasuak. A sorozatos metszések altal gombszertien
megvastagodott a tékefej, fliggblegesen vagy ferdén megnyujtott a comb, 50 cm-nél hosszabb,
fliggbleges a torzs, vizszintes vagy ferde helyzetl torzsrész a kar.

A sz0616toke alakjat a tokealapok formai hatdrozzak meg, amelyek ugyanakkor a téke miivelési
modjait is jelentik.
A kiilonbozé alaku tékealapokbdl kiinduld eldagazasokat, termdalapokat koruk szerint a
kovetkezOképpen csoportositjuk:

— haroméves vagy anndl idOsebb fds rész a bak, szarv vagy csak egyszeriien elagazas,

— kétéves rész a cser,

— avisszametszett egyéves vesszo a csap.

A csapokat riigyszammal mért hosszisaguk szerint osztalyozzuk:
— rovidcsap (1-2 riigyes),
— hosszucsap (3-5 riigyes)
— rovid vagy fél szalvesszd (6-8 riigyes)
— hosszu vagy teljes szalvesszo (8 riigy felett).

Ugarcsap: A kovetkez6 évi termdcsapok nevelésére hasznaljuk. A felkopaszodas elkeriilésének
érdekében az ugarcsapot mindig a termdcsap alatt hagyjuk meg.

Biztositocsap: feladata a sériilt, felkopaszodott tokerészek levaltdsdhoz sziikséges hajtasok,
vesszOk nevelése.

A vesszok

VesszOnek nevezziik a sz016 egyéves, megfasodott szarképletét a lombhullas utan.
A vessz0 feladata a tapanyagszallitas, a raktarozas.
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A meghagyott vesszoé/csap a rajta levo riigyekkel egylitt a miivelésmod meghatarozo alakja és
egyben a kovetkezd évi ndvekedés és terméshozam kiindulopontja.

A vesszd beérése a fagyellendllosag, valamint a szaporithatdosdg szempontjabol rendkiviil
fontos.

A metszéskor levagott vesszotomeget venyigének nevezziik.

A riigyek

Téli riigy nagyobb, zart és
a kialakulasa kezdetétol v
fogva pikkelylevelekkel

boritott. Ezt téli (vilagos) vilgos rugy

riigynek nevezzik. &

elsd vilagos rugy

Metszéskor ezeket

sarragy

vessziik figyelembe. St T

Nyari riigy a hajtas
csomoin a téli rigy
mellett nyari (hajto-)
rigyek képzddnek. 11. dbra Sz6l6vesszé riigyei - Sz. Nagy, 1986

Alapi riigyek a vessz6 tovénél, kiindulasanal tobb fejletlen, csokevényes riigy.

A tékén és az éves vesszokon levd riigyek mellett az idésebb részeken is taldlunk alvo, illetve
rejtett riigyeket, melyek altalaban terméketlenek, néhany kivételtdl eltekintve, pl.: Kovidinka,
Ezerjo.

Az egy vesszén elhelyezkedd riigyek nem egyformén termékenyek. Altalaban a vesszd alapjatol
a kozepéig (flirtzona) novekszik, azon feliil csokken a termékenység.

A tdke zold részei
A gyakorlatban z61d részeknek nevezziik a sz616ndvény egy évnél fiatalabb fold feletti részeit,
azaz a hajtasokat a rajtuk levo képzoddményekkel.

A hajtasok

A riigybdl fejlodott leveles szar a hajtas. Megkiilonboztetiink:
— termd hajtasokat és
— ugarhajtasokat.

A levél tovénél, a nyari riigybdl fejlédottet honaljhajtasnak nevezziik.

A honaljhajtasok koziil a gyenge novekedéstiek dsszel, a lombbal egyiitt lehullnak. A felsébb
helyzetieck 60-90 cm hossztra is megndnek, megfasodnak, és masodrendii vesszové
alakulhatnak. Metszéskor bizonyos esetekben a honaljvesszoket is felhasznéaljuk (példaul
fagykar).
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A vitorla a hajtas legfelso része. Itt talaljuk a tovabbnovekedés kiindulo helyét a tenyészokupot
a levélkezdeményekkel. A vitorla szine, alakja, sz6rozottsége szintén jellemzo fajtabélyeg.

A levelek

cstcskarej
levélszél
felsd oldalobol
levéllemez
kozépso karé)
. vallobol
also oldalobdl 4 )
also karéj
levéhvall
levéinyél
levélalap

12. abra A levél részei - Kozma Pal, 1991

A hajtds minden csomoéjanak (nodusz!®) oldalan felvaltva, ellentétes allasban talaljuk a
leveleket, amelyek levélnyélbdl és levéllemezbdl allnak.
A levél ép vagy karéjos, a karéjok kozotti bevagasok a levél oblei.

Kiilonbo6zo fajtabélyegekkel taldlkozhatunk:
— A levél lehet 6tkaréjos vagy haromkaréjos.
— A vallobadl nyitott, zart vagy zarddo.
— A levéllemez széle fogazott (aprd, nagy, hegyes, klipos és kerekded).
— A levél fonaka szintén jellemz6 lehet csupasz, molyhos, gyapjas vagy nemezes.

A levelet kiviilr6] borszovet boritja. A levélfonakon nagyszamu 1égzOnyilas talalhato, ezek a
légrések a peronoszpora behatolasanak helyei, ezért fontos a levélfonak permetezése.

10 Egymastdl jol 1athaté tavolsagban alld szércsomok - itt taldlhatdak a riigyek, amelyekbdl késébb levél vagy
gyokér fejlédhet.
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A kacsok

A kacs a hajtas kapaszkodasara atalakult szarképlet.

A hajtas a kaccsal kapaszkodik a kiilonb6z6 tamrendszerekre. A
racsavarodott kacs kés6bb elfasodik. Ez lassitja, neheziti a
metszést. Ha a kacs nem kapaszkodik meg, dsszel a lombbal
egylitt lehull.

A viragzat

A viragzat kialakulasa a téli riigyekben a viragzast megel6z6 év 13. dbra Szdrképlet-kacs - sajdt fot

nyaran kezddédik el.

A sz0106 viragzata osszetett fiirt. A viragok a kocsanyokon helyezkednek el. A csésze sargaszold
szind, ot fejletlen karéjbol all.

A parta otkaréjl, a karéjok feliil Osszendttek. Viragzas eldtt a termdt és a porzokat teljesen
elfedik. Az Osszendtt partalevelek alulrol nyilnak fel, majd egyiitt hullanak le, ezért azokat
sapkanak is nevezik.

Ivarjelleg alapjan a sz6lének harom viragtipusa van: him-, himnds és névirdg. A him és a
néviragok csak funkcionalisan'! tekintheték egyivaranak, morfoldgiailag nem. A megporzast a
levegd mozgasa segiti eld, a rovaroknak nincs meghatarozo szerepe.

himnds virag fukncionalisan novirag funkcionalisan himvirag

14. abra A sz616 viragtipusai - Babo — Mach, 1909.

A termés

A sz0l6nek bogyotermése van. A sz6l6bogyok dsszetett flirtdt képeznek. A sz616 termésfiirtjét,
akarcsak viragzatat a koznyelvben egyszertien fiirtnek mond;jak.

A bogydk a kiilonb6z6 alakt és nagysagu kocsanyzaton helyezkednek el. A fiirt alakjat
elsésorban a fiirttengely oldaldgainak hossza hatarozza meg.

11 Mindkettén kialakul porzd is és termd is, valamelyik azonban csékevényes marad, nem éri el a funkcidképes
allapotot.
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A flirtok tipusalakjai:

hengeres —a fiirttengely mentén végig azonos méretii (pl.: Furmint)

vese alaku —a fiirt tengelye hajlott (pl.: Olasz rizling),

kup alaku —a cstcs felé haladva fokozatosan rovidebbek (pl.: Kékfrankos),

agas — a fiirt fels6 négy elsérendii eldgazésa viszonylag hosszu (pl.: Kunleany),
szarnyas — a felsé két elsorendli elagazas hosszu, a tobbi oldalag rovid (pl.: Mézes).

15. dbra Jellegzetes fiirttipusok - Kozma Pal, 1991.

A fiirtok nagysaga részben fajtajelleg (8 dkg alatt, 9-16 dkg, 17 dkg felett).

A bogyo

A sz0616 termése valddi bogyd. A bogydkocsany bogyohoz csatlakozd, kiszélesedd része a
kocsanykorona, melyen paraszemdlcsok lathatok, mely jellemzd fajtabélyeg.
A bogyd levalasztasa utdn a kocsanykoronan visszamaradt edénynyaldbokat ecsetnek

nevezzik.

bogyokocsany

kocsanykorona

ecset (edénynyalabok)

magcsor mag
hati odal i L
: < bogyohej
magtorzs —_—
hosszmetszet keresztmetszet

16. dbra A sz6l6bogyo részei - Sz. Nagy, 1986.
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A mag

A bogyokban gyakran 4 helyett, csak 1-2 magot talalunk. A magvak a bogyo tomegének 3—
5%-at teszik ki. A sz6l6 magja lehet, kerekded, sziv vagy korte alakd. Szine barna Pl.:
vorosesbarna (Rajnai rizling), vildgosbarna (Furmint).

rafé rafé hasi bardzda

kOldok

magtorzs
(chalaza) g

magcsor
hati oldal hasi oldal profil

17. dbra A mag részei - Dalmasso, 1951.

A sz3l6magbol'? kétféle dolog késziilhet: sz6lémagliszt és sz6lémagolaj. a vilagon az egyik

legnagyobb mennyiségben a sz6ldmagokban lelhetdk fel antioxidansok.

FELADATOK

1. Egészitse ki a kovetkezd meghatarozasokat!
A gyokértorzsnek azt a részét, amely a talajfelszinnel

érintkeziK,........ooooiiiii , a talajbol kiemelkedd
TESZEL oot nevezziik. A tékealapok
kiilonbozé  alakuldstak. GoOmbszerlien megvastagodott a
............................... , figgbleges a .........coeiiiiiii,
vizszintes torzsrész R . A
szOlonek................... termése van.

2. Nevezze meg a képen lathatd novényi részeket!

Felkesziilést segito szakirodalom, cikkek:

Lérincz Andrés: Szdl6termesztés; Mezdgazda Kiado, 2020.
https://agrarium7.hu/cikkek/2092-a-szolo-metszese
https://wordwall.net/hu-hu/community/k%C3%B6rnyezetismeret/a-sz%C5%911%C5%91-
r%C3%A9szei

12 A vérds sz616 magja illetve annak érleménye a C- és E-vitaminnal is erésebb oligomerproantocianidin (OPC)
nevl anyagnak az egyik legkoncentraltabb természetes forrasa, mely hatdsos a sziv, az érrendszer és a rakos
megbetegedések ellen.
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A kornyezet szerepe a szOl0termesztésben

A sz016 6shazéja a mediterran égov alatt van. Ebbdl kovetkezden a sz616 a mérsékelt €gov egyik
legigényesebb novénye. Legjobb termesztési feltételeit a 10-12 °C évi kdzéphdmérsékleten
talalja meg.

A 570616 novekedése +10 °C folott indul meg, a vegetacids id6 hosszat tehat a +10 °C napi
kozéphomérséklet feletti napok szama hatdrozza meg. Nalunk ez atlagosan 180-200 napot
jelent.

A sz0616 klimatikus igénye

Fényviszonyok

A sz016 fénykedveld ndvény, levelei a szort fényt is hasznositjak, de teljes arnyékban rosszul
fejlédik. Jo fényellatottsag esetén tobb szinanyag, tobb szénhidrat és kevesebb sav keletkezik,
rossz fényellatottsag esetén ez forditva torténik. A Karpat —medencében, igy Magyarorszagon
is a sz6l6 tenyészidejében a napfényes orak szama sokéves atlagban 1200-1550 (Sopronban
1250, Tokajban 1350, Villanyban 1500, Hajoson 1660), ez elmarad a sz6l6termesztés idedlis
allapotatol.

Héviszonyok

A sz616 a 10 °C folotti hdmérsekleti napokon aktiv. Az idealis hdmérséklet 25-30 °C, ilyenkor
a legerdsebb az asszimilaci6. Tartosan 35 °C f6l6tt, mar nem érzi jol magat a ndvény, ennél
magasabb homérsékleten pedig a perzselés és tokepusztulas jelei is mutatkoznak, mert a novény
mar nem tudja parolgési veszteségeit potolni.

Altaldban a hiivosebb kliman a fehér sz616k, a melegebb kliman a kéksz616k adjék a jobb
mindséget. A sz016 mindsége, vagyis a cukor és a sav mennyisége €és aranya nagyban fiigg a
napi kozéphomérsékletektdl és az éves atlaghdmérséklettol.

Magyarorszag az északi hlivosebb és a melegebb déli termdhelyek kozott helyezkedik el, az
éves atlaghomérséklet 10-11 °C, mely meghatarozza az itt termd sz6l6k mindségét. Bar a
napfényes orak szama és a csapadék mennyisége is kevesebb az idealisnal, de ezt a klimatikus
hatranyt potolja a Karpat-medencére jellemzd iddjardsi sajatossag, az Un. vénasszonyok
nyara®, ami a szeptemberi sajatsdgos hémérsékleti eloszlast jelenti.

Csapadék viszonyok

Nagyon fontos a sz616 kiegyensulyozott vizellatasa. A ndvény a gyokérzeten at felszivott vizzel
szallitja a tdpanyagokat a termésbe €s testanyaganak sejtjeibe, amellett a leveleken elparolgo
viz egyfajta hiitést is jelent a novény szamara. A vizigénye a vegetacio elején a legnagyobb,
virdgzaskor a legkevesebb, érés kezdetéig ismét fokozodik, majd bogyo €s hajtas érése idején
csokken.

A sz0l6 éves csapadék igénye 5-600 mm, a tenyészidoben legalabb 300-350 mm,
Magyarorszagon nem minden évben lehet ennyire szdmitani. Ha tartosan nem kap elég vizet a

13 A klimavéltozas okozta melegedés miatt az utébbi években a sziiret mar sok helyen a vénasszonyok nyara
el6tt megtorténik, ettdl nyilvan a magyar borok karakterében is valtozasokat fogunk majd észrevenni.
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sz016, akkor a bogyok aprok lesznek, a héj megvastagszik, ugyanakkor szinanyagban, cukorban
¢s savban is szegényebb marad.

A talaj enyhe vizhianya a gyokerek mélyebbre novését inditja el, ez viszont az alapkdzetekbol
szarmaz6 asvanyi anyagok jobb felszivasat eredményezi, ezek a mélygydkerl iiltetvények
izben nagyon gazdag borokat adnak.

A vildg ismert szélotermeld vidékein egyre terjed az Ontozéses miivelés. A csopogtetéses
ontozést izraeli szOlészek fejlesztették ki, ma az ujvilagi szoéldiltetvényeken szinte mindentitt
ezt alkalmazzk.

A sz¢l hatasa

A sz¢€l kedvez6 hatésa, hogy segit a beporzasban, neheziti a gombas betegségek fellépését és
mérsékli a sugarzasos fagy hatasat. Kéros hatdsa a hajtasok letorésében, a szallitott fagyok és a
homokverés karokozasaban jelentkezik.

Eghajlatot alakit6 tényez6k
A természeti adottsagokbodl adodoan tobb tényezd is alakithatja, vagy jarulhat hozza bizonyos
makro- €s mikroklima kialakuldsahoz. Ilyen példaul:

— ateriilet fekvése;

— atengerszint feletti magassag,

— nagy vizfeliiletek és erddk kozelsége,

— teraszok kialakitasa.

Talajtényezdk

A szoldteriilet talaja a bor jellegének, illat- és zamatanyagainak ¢és extrakttartalmanak
alakulasaban jatszik dontd szerepet.

A sz0l6ndvény a talaj irdnt nem kiilondsebben igényes, vagyis szinte minden talajban
megterem, azonban a termés mindsége nagyon eltérd a kiilonbozo talajok esetén.

Vulkénikus eredetii talajok

A legjobbnak tartottak a vulkanikus kdzetek - riolit, andezit és ezek tufai, bazalt - malladékabol
keletkezett magas asvanyianyag tartalmu, jO vizmegtartd képességli talajok Ezek a talajok
gazdagok kaliumban €és mikroelemekben, a legerdsebb borjellegképzd talajok.

Boraik: testes, tlizes, kiilonleges zamatu, magas sav és extrakt tartalmu, hosszu ¢élett, kivalo
mindségli borok (Badacsony, Tokaj, Somlo).

Meszes talajok

Keménymészkoveken, dolomitokon, margan alakultak ki, mely talajok hangstlyosabb
savtartalmat adnak a bornak.

Boraik: savas, vékony, kdzepes alkoholtartalmu, illatos borok, féleg pezsgd alapborok (Biikk,
Etyek, Mori borvidék).
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Losztalajok

Az tledékes kdzeten képzodott talajok kozé sorolhatok. A 16sz talajon szinanyagban
gazdagabb, aromas borok teremnek.

Boraik: gazdag illat- és zamatanyagu, testes vorosborok. (Villany, Szekszard), elsddleges
illatokkal bir6 fehérborok (Siklos).

Homoktalajok

Uledékes kozeteken képzodott talajtipus. Mechanikai és kémiai Osszetételilkben is
kiilonbozbek.

Boraik: illatos, zamatgazdag, lagyak, vagyis savszegények, kevesebb extraktartalmuak, mint a
kotott talaju hegyvidéki termdtajakon és gyorsan oregeddek (Kunsag).

A talaj kozvetlen hatast gyakorol a ndvekedésre, a termelés mennyiségére s mindségére, de
befolyassal van a felette levo levegdréteg klimaviszonyaira is.

A sz010 a talaj irdnt nem igényes, barmilyen talajon termeszthetiink sz616t, a nagyon hideg, a
tul nedves, a sz¢&lsdségesen meszes €s a soOs, szikes talajokat kivéve.

A filoxéra fellépése ota a sz6ldtermesztésben a talajokat két nagy csoportra osztjuk:
- immunis ¢€s
- nem immunis talajokra.

Immunis talajok, amelyekben a kvarctartalom legalabb 75-80 %, és a kvarcszemcse
atmérénagysiga meghaladja a 0,02 mm-t. Immunis talajon a filoxéra'* nem terjed. llyen
talajokon az eurdpai (hazai) fajtakat sajat gyokeriikon telepithetjiik.

Az immunis (homok) talajokra altalaban jellemzd, hogy tapanyagban, vizben szegények, ezért
rendszeres szerves €s szervetlen tdpanyag utanpotlasra, nagymértékli tragyazasra szorulnak.
Hoéingadozasuk nagy - felsziniik gyorsan felmelegszik, éjjelenként pedig gyorsan lehiil, ezért
hdperzselések, illetve a talaj menti fagyok nagy karokat okozhatnak.

A nem immunis (kotott) talajok koziil szélétermesztésre legjobbak a 16sz, a valyog, a nyirok,
és a vulkanikus talajok.

A talajok humusztartalma befolyasolja a bor érzékszervi tulajdonsdgait. A magas
humusztartalom altalaban a polifenol tartalmat ndveli, viszont az alacsonyabb humusztartalmt
teriilet borai altalaban izgalmasabbak, elegansabbak. A humusztartalom a szerves tragyazassal
szabalyozhat6. A rendszeres tapanyagpotlas, vagy annak teljes elhagyasa a boraszatok egyik
fontos termesztés technologiai valasztasa.

Az évjarat id6jarasi viszonyai

Az évjarat azt az évet jelzi, amikor sz610t lesziiretelték, igy minden év egyben évjarat is.

14 Magyarorszagon Pancsovan (1875-ben) kezd8détt a pusztitdsa, majd kézel 10 esztendeig veszélyeztette a
hazai sz6l6allomanyt. Eurdpai szinten a termdsz616k 2/3-a megsemmisiilt. Ezt kovetSen kezdték el az
ellenallébb amerikai sz616fajtak telepitését.
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Az évjarat mindsitésének fokozatai: kivalo, jo, kozepes, gyenge. Az évjaratok mindsitésénél a
kiilonb6z6 évek iddjarasi viszonyait veszik figyelembe.

Hazank kontinentalis klimajabol adodoan az évszakok valtozasa, a valtozd iddjarasi tényezok
szinte minden évben mas hatassal vannak a borra, igy az igazan nagy, emlékezetes évjaratok
csak borvidékek szerint nevezhetok meg. Kivalo vagy jo évjarat alatt mindségben kiemelkedo
(pl. toppedés, aszuképzddés), jO termest értiink.

A kiilonleges évjaratok ritka borainak mindig nagy értéke van.

A borszoOldfajtak mindségét meghatarozo tényezok

A borszdl6 mindsége a legfontosabb a bor mindségének kialakitasaban. A borsz6lé mindségét
meghatdroz6 tényezok:

— atermohely okologiai tényezdi,

— az évjarat id6jarasi viszonyai,

— aszolofajtak,

— aszo6ldtermesztési technologia.

FELADATOK

1. Nézzen utana, hogy a tanult borvidékekre milyen talajtipus jellemzd!
2. Tanulmanyozza térkép vagy internet segitségével Magyarorszag csapadékviszonyait!
3. Mely tényez6t befolyasolja a tenger szint feletti magassag nagysaga?

Felkésziilést segito szakirodalom, cikkek:

Lérincz Andrés: Szdl6termesztés; Mezdgazda Kiado, 2020.
https://www.met.hu/eghajlat/magyarorszag_eghajlata/altalanos_eghajlati_jellemzes/csapadek/
https://portal.nebih.gov.hu/-/magyarorszag-talajtipusai

Elettani ciklusok, vegetacios jelenségek

A sz010 taplalkozasi, ndvekedési torvényszeriiségel mas termesztett ndvényhez hasonloak. A
sz010 évi életmiikddése (bioldgiai ciklusa) két nagy részre oszthato:

— atenyészidd vagy vegetacids szakasz,

— atéli (nyugalmi) idészak™.

15 A tudomanyos nézetet, hogy a sz8lének sziiksége van a téli nyugalomra mdédosult, a trépusi vidékeken
elkezdett sz6lGtermesztés (pl.:Brazilia, Pernambuco allam) altal. Bizonyitott, hogy a sz616 képes éves atlagban
akar 2,5- alkalommal termést hozni. Bar ezt, csak er6s sajathormon kezeléssel lehet elérni, de az ottani dllandé
melegben, 6ntdzéses termesztésben a sz616k gyakorlatilag 6rokzoldek.
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A tenyésziddben lathato ¢életjelenségek kovetik egymast. Ezek a jelenségek - fenologiai fazisok
nyolc jol elkiilonithetd részre tagolhatok: nedvkeringés beinduldsa, riigyfakadas,
hajtasndvekedés, viragzas, bogyondvekedés, zsendiilés, termés €s a hajtasok érése, lombhullas.
Ezeket koveti a téli vegetacios nyugalom.

18. dbra A sz318 bioldgiai ciklusa - Fregoni, 1985.

Konnyezés

A nedvkeringés beindulasanak lathaté jele. A tapanyagok mozgasa a 6-8 °C-ra felmelegedett
talajban indul meg. A nedvkeringés induldsa utan a tokén ejtett sebzés (metszeés) helyén szabad
szemmel is jol lathaté folyadékcseppek jelennek meg. A nedvkeringés hazankban februar
végén, marcius elején kezdddik. Minél késébben metsziink, a konnyezés annal erésebb mértékii
(tékénként 1-2 1 is lehet). Az elfolyt 1€ nem tartalmaz szamottevé mértékii tapanyagot. Féleg
azzal karosit, hogy a kdnnyezési nedv a csapok riigyeire rafolyik, ott megkocsonyasodik, ezért
a riigyek nem hajtanak ki.

Riigyfakadas

Hazankban a sz6l0 marcius végén, aprilis elején fakad, amikor a levegd kozéphdmérséklete
tartosan 10 °C folé emelkedik. A riigyfakadas ideje fajtanként is eltérd, a korabban érdk elébb
fakadnak. Egy-egy tokén altalaban a fiiggbleges helyzetli vesszokon, a fels6 rigyek fakadnak
ki elébb. A tékealapok (pl.: kordonkar) kialakitasakor az egyenletes fakadas rendkiviil fontos,
ezért a vesszOk meghagyasanal, lek6tozésénél erre figyelemmel kell lenniink.

Hajtasnovekedés

A hajtasok novekedésének iitemét a hdmérséklet és a tdpanyag viszonyok hatarozzak meg.

A hajtasnovekedés leggyorsabb a viragzas elott és a viragzas utan. Junius masodik felében, 25-
30 °C hémérsékleten, a novekedés f6 idészakaban, a hajtasok naponta akar 10-15 cm-t is
novekedhetnek. A hajtasndvekedés a bogyo érésének idejében all meg.
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Viragzas

A sz016 majus végén, junius elején viragzik. A viragzasra legkedvezobb 17-20 °C-0s napi
kozéphdmérséklet. Az egyes viragok egy fajtan, azon beliil egy tékén, s6t egy-egy flirton beliil
IS, 2-3 napos eltéréssel is nyilhatnak. A virdgok megtermékenytilését kotédésnek nevezziik. A
rossz termeskotddés eredménye a hianyos, ritkabogyo6ji un. madarkas fiirtok fejlodése.

A bogy6 novekedése

Kedvezd életkoriilmények (jo tdpanyag- és vizellatas, 20-25 °C homérséklet) kdzott a bogyok
gyorsan novekednek, altaldban jllius elején elérik a borsdészem nagysagot. A fiatal bogyo
asszimilal és I¢élegzik. Késobb ezek a 1¢legzd nyilasok elzarodnak.

A bogy0 érése

A sz0610 érése a zsendiiléssel kezdddik. Kiilso jelei, hogy a héj elveszti zold szinét, a fehér fajtak
bogydja attetszové lesz, a kék és piros fajtaké pedig megszinesedik.

A zsendiiléssel kezdddott érés alatt a cukor a levelekbdl a termésbe vandorol. A bogyo
cukortartalma gyorsan nd, savtartalma (a bor szamara a két legfontosabb sav, a borkdsav €s az
almasav) rohamosan csokken.

A teljes érés allapota akkor érkezik el, amikor a bogydkba mar nem dramlik tobb cukor a
fiirtkocsanyok elfasulnak és ezzel megsziinik a fiirt és a novény kozotti anyagaramlas, a bogyo
vizet parologtat (ttlérés), ennek még elérehaladottabb foka, a toppedés. Ha ez sziirkepenész-
fertdzéssel'® parosul, aszusodas kovetkezik be.

Az ¢érési 1ddszakban csapadékos iddjaras esetén egyes fajtdk bogydi gyorsan rothadnak
(Rizlingszilvéani, Ezerj6), masok, altaldban a vastagabb héjuak, lényegesen ellenallobbak
(Tramini).

A hajtas érése

Ennek kiilso jele a hajtas borszovetének elszinezddése, barnulasa, a kéreg kialakulasa. Az érés
a hajtas tovén kezdddik, altaldban julius végén. A kiilsé szinezddéssel egy iddben a bél is
barnulni kezd, a szovetekben keményitd és cukor halmozodik fel.

Lombhullés

A bogy06- €s hajtaséréssel egy idoben megkezdddik a lombozat szinezddése. Ez a szénhidratok
atalakuldsanak folyamata. A ndvény felkésziil a téli nyugalomra: a fas részeiben és
gyokérzetében felhalmozott keményitét enzimes folyamatok cukrokka alakitjak at, ezzel
biztositva a sz6l6 jobb fagytlirését. Az évszaknak megfeleld id6jaras esetén a lombhullas
oktober végén, november elején kdvetkezik be.

A lombhullas utan kezdddik a sz616 nyugalmi allapota, amely a nedvkeringés megindulasaig
tart.

16 Az aszUsoddst, vagyis nemesrothadast, a Botrytis cinerea penészgomba idézi el az egyéb tényez8k
(mikroklima, sz6l6fajtak stb.) kedvezd egyiittallasa esetén.
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Nyugalmi allapot

Novembertdl, az iddjarastol fliggden aprilis elejéig tart. Az adott évben képzddott és kifejlodott
rigyeket kettds, barnas szinli véddpikkely fedi.

A téli nyugalom alatt is észlelheté minimalis életfolyamat, a hideg napokon a raktarozott
keményité cukorra alakul, mely a fagyvédelmet szolgalja.

A sz016 éves fejlodési ciklusa

Riigyduzzadas: | Riigypattanas
Aprilis eleje, Aprilis vége,
aprilis vége. E | majus eleje. A
stadium a hajtascsucs zold
konnyezéssel szine lathatova
Riigy esik egybe. A valik.
szétnyilo
rigypikkelyek
alatt 1athatéva
valik a
rugygyapot.
A levelek A levelek
lathatéva szétnyilasa
valasa
Majus eleje. A | Majus eleje,
rosetta alakban | majus kozepe. Az
. rendezddott elsd levelek
Levél :
levelek teljesen szabadon
lathatova allnak. A
valnak. hajtasvégeken a
fajtajelleges
kiilonbségek mar
felismerhetdk.
A szoléviragzat | A széloviragzat | A fiirtviragzat | Viragzas
lathatova differencialédasa | teljes kezdete és vége
valasa kifejlodése
Mijus kozepe, | Junius eleje, Junius kozepe. | Majus végétol,
méjus vége. Ot- | kozepe. A Egyes virdagok | jinius kozepéig
hat levél mar sz6ldviragzat mar felnyilnak. | - a virdgzas
teljesen novekszik és ideje fajtafiiggd
kifejlodott, a hosszabbodik, a — kezdédik és.
Virag sz0l6viragzat hajtasnovekedés Junius végén
teljesen lathatd. | erdteljes. befejezddik.
A (Kilenc levél
hajtasnovekedés fejlodik ki, a
teljes. viragsapkak
lehullnak, a
hajtasnovekedés
altalaban
csokken.)
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A bogyo Fiirtgyarapodas | Fiirtzarodas
novekedése kezdete kezdete
Junius vége, Julius eleje, julius | Julius vége. A
jualius eleje. A kozepe. A bogyok
fiirt letisztult, a | hajtasndvekedést | nagysaga mar
. bogyok sorét az id6jaras és az | kialakult,
Termés L . ‘s
nagysaguak. alany is zarddnak, de
befolyésolhatja. A | még zoldek,
bogyodk borséd kemények.
nagysaguak, a
fiirtok mar
lognak.
Erés kezdete Sziireti Teljes érés
(technologiai)
érettség
Augusztus eleje, | Fajtatol figgéen | Fajtatol
kozepe. A augusztus-oktéber | fliggden
tulajdonképpeni | ho kozott, augusztustol
érés - a bogyo korilbeliil 8-10 oktoberig a
puhul, szinét héttel a viragzds | bogyok teljes
Erés valtja, a utan kovetkezik érettségi
cukortartalom be. allapotba
gyorsan keriilnek. Az
novekszik, a egyéves nyari
savtartalom hajtasok
csokken. Ekkor barnéra
képzddnek a szinezOdnek.
fajtara jellemzd
aromaanyagok.
2. tablazat A szolo éves fejlodésének idorendi sorrendje
FELADATOK

1. A szolofirt fejlodési folyamatat milyen periodusokra oszthatjuk fel?
2. Sorolja fel idérendben a tanult fenoldgiai fazisokat!
3. lrja a képek ala az aktuélis fejlédési allapot megnevezését!
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Felkésziilést segité szakirodalom, cikkek:
Lérincz Andrés: Szdl6termesztés; Mezdgazda Kiado, 2020.
https://agroforum.hu/szakcikkek/szolo-bor-szakcikkek/szolo-generativ-szervei-es-gazdasagi-

hasznuk-1-rugyek-es-viragzat-fejlodese/
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https://agroforum.hu/szakcikkek/szolo-bor-szakcikkek/szolo-generativ-szervei-es-gazdasagi-hasznuk-1-rugyek-es-viragzat-fejlodese/
https://agroforum.hu/szakcikkek/szolo-bor-szakcikkek/szolo-generativ-szervei-es-gazdasagi-hasznuk-1-rugyek-es-viragzat-fejlodese/

A sz016 szaporitasa

A szOlofajtakat és klonokat vegetativ részeikkel, zold hajtasokkal és fas vesszokkel szaporitjuk.
E modon biztositjuk tulajdonsagaik fenntartdsat, egyontetli szaporulat eldallitasat, és beldle
egyenletes allomanyu iiltetvények létesitését. A szaporitoanyag meghatarozza az iiltetvények
¢lettartamat, benne a tokék termoképességét.

Az ivartalan szaporitasnak két f6 vonala van, a dugvanyozas €s az oltas. A sz0l6t évezredekig
dugvanyozassal szaporitottak, a filoxéra miatt, a kotottebb teriileteken viszont csak ellenallo
¢észak-amerikai vad sz0l16fajokbol eldallitott alanyokra oltott sz6l6t termeszthetiink. A két 6
vonulat mellett vannak kisebb jelenségii szaporitasmodok is pl. szemzés, helyben oltas, bujtas,
dontés.

Sz0l6 szaporitasi modjai

ivaros ivartalan
T %
magvetés dugvanyozas bujtas déntés oltas mikroszaporitas

o [ N

vessz&dugvany zélddﬂgvény rigydugvany szemzés || zbldoltas | fas oltas

vesszo alanyvessz6 fas oltas helyben fas oltas kézben
Okereztetés gyokereztetés / \
El6hajtatasos Intenziv oltvanytermesztés
gyokeres vesszd oltvénﬂermesztés eI6haitatés+e|6f¥6kereztetés
Gybkeres Kartonos, konténeres,
oltvénx taskas stb. oltvénx

19. abra A 52616 szaporitdsa - sajat szerkesztés

Az oltvanytermesztésnél kimondottan sziikséges a vesszOk érettsége, ezen belil a riigy
kozelében kialakult diafragmaban (nddusz belsejében) felhalmozddott tdpanyagkészlet. Az
oltasnal egyriigyes csapokat hasznalunk, és ennek az egyetlen riigynek a kihajtasara alapozunk.
Nagy jelentdsége van a gyokér alany megvalasztasanak is, amelyet elsdsorban az {iltetvény
talajahoz kell illeszteni. Az allam ,,a novényfajtdk allami elismerésérdl, valamint a
szaporitéanyagok eldallitasardl és forgalomba hozatalarol sz6lo térvény (2013. évi CXCIX.)”
érvényesitésével gondoskodik a tanusitvannyal ellatott szaporitdoanyag eldallitasardl és
forgalomba hozatalarol.
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A gyokeres oltvany eldallitasa

Kézben oltas
A kézben oltashoz é€les, tiszta pengéjii, j6 mindségli oltokést hasznalunk.

A gépi oltas

Az automatikus miikodést oltogépek az oltasi
miivelet egész folyamatat elvégzik. Hazankban a
Pfropf Star tipusu, német gyartmanyu oltogépek
terjedtek el. Ezekkel omega betlijel alaku
metszlapok készithetok. Az oltvanyok fels6 részét
az oltashely védelmére paraffinba martjuk.

Az oltvany altalaban akkor elfogadhaté mindség,
ha ép, egészséges, oltasforradasa korkoros, éves =
VCSSZéje legalébb 15 cm hosszﬁségban érett, s ha 20. dbra Szél6oltvanyok -magyarmezogazdasag.hu
korkoros elhelyezkedésu talpgyokere van.

Az oltvanyok iskoldzasa

Az oltvanyiskolazas aprilis kozepén kezdddik. Az
eléhajtatott oltvanyokat mindig iszapolassal tltetjiik,
ki, hogy a talpon levo kallusz a talajba keriiléskor ne
torjon le. A talajhd és a talajnedvesség megOrzését
célozza a sorok fbliacsikkal valod boritasa, mely a
sorok gyomirtasi miveleteit is jelentds mértékben
csokkenti.

i T3 >\~‘-7:- Rl A
21. dbra Termel6tdbla - magyarmezogazdasag.hu =

A kotegelt, jeltablazott oltvanyokat az
értékesitésig, vagy a felhasznalasig zart helyen
kell tarolni.

Az oltvanyok hagyomdanyos tarolasi modja a
kotegek gyokérzetének takardsa homokkal, zart
helyiségben.

22. abra Tdrolds - magyarmezogazdasag.hu

FELADATOK
1. Nézzen utana a szaporitdanyagok eldallitasarol és forgalomba hozatalardl sz616 aktualis
jogszabalyi eldirasoknak!

Felkesziilést segito szakirodalom, cikkek:
Lorincz Andrés: Sz6l6termesztés; Mezdgazda Kiado, 2020.
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Toke- muvelésmdodok

A sz016 nagyfoku alkalmazkodoképességgel rendelkezik, igy a célszerti technika €s technologia
alkalmazasa nagymértékben lehetdvé teszi a sz616 bioldgiai potencialjanak hasznositasat.

A sz0616 belsé bioldgiai adottsagai, bizonyos kiilsé formékban kifejezésre jutnak. A tékealak
kialakitasa, fenntartdsa, gondozasa, azaz a t6ke miivelésének modja hatassal van a miivelés
rendszerére, ugyanakkor célszerlisége és okszerlisége meghatarozott tokeformakat, azaz toke-
mivelésmodokat hataroz meg.

A sz0l6toke alakjat, a fas részek nagysagat, terjedelmét és térbeli elhelyezkedését kiillonbozo
tényezok hatarozzak meg. Ezek koziil legfontosabbak a kornyezeti, elsésorban az éghajlati
viszonyok, valamint az alkalmazott technolédgia, benne a kiilonb6zd technikai elemek (gépek,
kémiai hatéanyagok stb.) alkalmazhatosaga.

A sz610 meleg- és fényigényes ndvény, ezért keressiik azokat az ideélis termdhelyeket, ahol az
egyeb kedvezd kornyezeti feltételek (példaul a talaj termorétegének vastagsaga) mellett ezek a
tényezOk adottak. A tdkeforma kialakitdsakor a fénymennyiség maximalis hasznositadsara
toreksziink: a fas részeken a hajtasok gy helyezkedjenek el, hogy a kdzvetlen fényhatasok a
legjobban érvényesiiljenek. Erthetd, hogy a megfelel6 hajtas elhelyezkedésben, a tékeformanak
megfeleld tAmberendezés is nagy szerepet jatszik.

Vilagviszonylatban, tobbnyire mesterséges tamrendszerre rogzitve nevelik a sz616 hajtasait.

A sz616 gombabetegségeinek megjelenése elbtt, a sz616 mint indas kaszd novény, a talajon
szabadon nétt, a teljes teriiletet bendtték a hajtasok, 1ényegében csak a tavaszi metszést, kapalast
¢s a sziiretet kellett elvégezni.

Ebbdl a jellegbdl kovetkezOen a tékealakitasnak szamtalan lehet6sége van. Ezekben kell elérni
a ndvekedés és a termOképesség egyenstlyat, annak legjobb hasznosulasat.

E két tényez6 valosagos, lathatd megjelenéséhez a metszett vesszoknek, a hajtasoknak, a
fiirtoknek olyan elhelyezési, novekedésiranyitasi modjat kell megtalalni, amely a technika
igényei alapjan kialakitott funkcionalis €lettér legjobb kihasznalasat teszi lehetdvé.

A téke-miivelésmodok csoportositasa

Alapvetéen, a termesztési modot vesszilk figyelembe, ahol a termdéfeliilet térbeni
elhelyezkedése, a talajfelszintol mert tavolsag alapjan a téke-miivelésmodokat:

— alacsony,

— kozépmagas,

— magas tOkeformakra oszthatjuk.

A tenyészteriilet alapjan:
— kis,
—  kozép- és
— nagy tenyészteriiletli tOkeformakrol beszéliink.

A sortavolsagok szerint megkiilonboztetiink:
— keskeny (80-120 cm),
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— kozepes (150-250 cm),
— széles (300 cm felett) sortava széloket.

A tamaszrendszerek is bizonyos csoportositasi alapot jelentenek, igy megkiilonboztetiink:
— gyalogmiivelési,
— kards muvelési,
— huzalos mivelésii sz6l0ket.

A vilag sz0loteriiletének legnagyobb részén a kdvetkezo toke-miivelésmodok terjedtek el.

Alacsony tékeformak:

Fejmiivelés (gyalogmiivelés)

Jellemzdi a szabalytalan, bunkoszerti, fejalakt, sokszor
kozvetleniil a talaj felszinén iil6 toke.

A feymiivelésli t6kén kiilonb6zé metszési moddokat
alkalmaznak, ezért a fej miivelésnek tobb valtozata ismert.
A kopaszmetszésii  fejmiivelésii  tOkén a vesszoket
rendszeresen sarszemre (kopaszra) metssziik, a tokén nem
hagyunk csapot.

Ez a mivelés csak az alany fajtaknal alkalmazhatd. 23 Gbra Szélvesszés metszésii

A csapos metszésii fejmiivelés abban kiillonbozik a  fejmlvelés - tudasbazis.sulinet.hu
késobbiekben ismertetett bakmiiveléstdl, hogy a fas

részekbdl nem neveliink szabdlyos, tartés eldgazasokat hanem a fejbdl elétord vesszoket
metssziik csapra.

Szalvesszos metszésii fejmiivelés alkalmazasa jelentdsen noveli a tokék egyedi termOképességét,
valamint a szalvesszOk takarasa esetén annak biztonsagat.

A fejmivelésti szOolok atlagos tétavolsaga 70-100 cm, sortavolsaga 100-120 cm.
Tamberendezés sok esetben nincs, vagy karos.

Bakmiivelés

A bakmiivelés a domb- és hegyvidéki sz6ldk hagyomanyos
tokeformaja volt.

Jellemzobje a rovid toketdrzson kiszélesedd tékefej, amelyen a
3-6 elagazas (bak, szarv, sarok) kor alakban helyezkedik el,
melyek az id6 mulasaval felmagasodnak, ilyenkor sziikségessé
valik levaltasuk.

A bakmiivelésii tokék sor- és tétavolsaga 100-120 x 100 cm.
Tamrendszeriik karo.

24. dbra - Bakmiivelés - Kriszten, 1979
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Guyot- vagy combmiivelés

A tékének 30-40 cm magas,
felfelé fokozatosan
vékonyod6 torzse van. A

végén, levo termOalapon egy-
két szalvesszOt és egy-két
ugarcsapot  hagynak. A

szalvesszot vizszintes S
lranyban leha_] litva az also 25. dbra - Guyot miivelés -Kriszten, 1979
huzalhoz, régebben a

segédkarohoz kototték.

A sortavolsag 120-130 cm, a tétavolsag 70-120 cm, attol fiiggden, hogy egy vagy két
szalvesszOt (Osszetett-kétoldalas Guyot) hagyunk-e meg. Eldnye egysikusaga, egyszerii
kialakithatosaga és fenntarthatosaga.

Alacsony kordonmiivelés

Ez a mivelésmdéd hazankban ¢és a nyugati szdlétermesztd orszagokban terjedt el
nagymértékben. Royat-kordonnak (1) nevezik. Jellemzdje: a térzsmagassag 40-50 cm, mindig
egykaru, rajta rovidcsapos metszést alkalmaznak. Ehhez hasonl6 a Casenave-kordon (2), mely
csak a metszésmodban tér el (egy- egy termdalapon hosszucsap + ugarcsap).
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26. dbra - Rojat és Casenave kordon - etankor.ektf.hu

Kozépmagas tokeformak

Kozépmagas kordonmiivelés

. :ﬂ.."_"d?ﬁl::‘-hj—- ‘—'/]’;i:i._—-&._—-,;a_ & __H
Hasonl6 az alacsony kordonhoz, térzs- | o
¢s karmagassaga 60-80 cm. Hazdnkban
a '60-as évek elején terjedt el. A
gépesitési lehetdségek akkor 240 cm- |

S
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es sortavolsagot igényeltek.
Megndvekedett a tamrendszer
jelentésége, eldszor kétkara, majd

27. dbra - Egy és kétkaru kordonmdivelés - Lukdcsy, Zanathy, és
Lérincz. 2018.
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késébb egykaru tokéket alakitottak ki. A fliggéleges hajtasrendszert 3-4 huzalpar tartja, amely
2 m magas oszlopokon helyezkedik el. Jelentdsége napjainkban elétérbe keriilt.

Ernyomiivelés

Ez a tokeforma atmenetet képez a kozépmagas és a magas tOkeformak kozott, a
torzsmagassagtol fliggden. Hazdnkban 90-140 cm kozotti torzsmagassaggal talalkozunk, ennek
megfeleléen 200-250 cm sor -és 100-120 cm tétavolsaggal. 50-60 cm magassagban egy
segédhuzal sziikséges, kartartd huzal és a felette levd paros huzalok magassaga pedig a
torzsmagassagtol fiigg.

Altaldban két hosszi1 szalvesszét hagyunk, amit félkrivben, a sorok sikjaban kétiink le az also
segédhuzalhoz.

A tokeforma elénye a gyors metszés, az idealis hajtaselhelyezés és a jo fényviszonyok. Foleg a
kis fiirtli, sok hajtast neveld fajtak termesztésére alkalmas. Tobbletmunkat jelent a szalvesszok
évenkénti lekotése €s a hajtasillesztés a huzalok koz¢.
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28. dbra - Ernyémdivelés -Csepregi, 1982

Magas tokeformak

Az 50-es években kezd6dott az Gn. intenziv tokeformak kialakitasa, vagyis a huzal- kordonra
nevelt tékesorok kialakitasa, elsdsorban azért, hogy az er6gépek a miivelési eszkozokkel jol
elférjenek a sorok kozott. Amellett igy magasabb terméshozamot lehetett elérni. A kezdeti
alacsony kordon egyre magasabb lett.
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Moser mitvelésmod P T B
. . A 3 T
Hazankban a  Moser-féle magas 5 \ X\ [ / / ﬂ/; {///
P o b | i ~
kordonmiivelés volt a mintdja a c A =
magasmiivelés  bevezetésének  és 8 y
A

elterjedésének. Az utdbbi évtizedekben
azonban a magas muvelési tokék
kialakitdsaban, formdjdban  szdmos
valtozés kovetkezett be.

130 cm

A konnyebb kezelhetdség, az élettani
okok és a gépi sziiret igényei miatt az
egytorzsi  tokék alkalmazdsa  valt

4ltalanossa. 29. dbra - Moser-kordonm{ivelés Moser-mlivelés(i t6ke (Csepregi,
1982

Vs A R AN s e s 438 WA Laad I BRI sy~ 2

< 120 cm >

A t6kéken korabban két, majd késébb altalanosan egy kart alakitottak ki az egységessé valt 120
cm tétavolsagnal.

A kordonkart a torzs tartja, amelyet mindig t6ketdmasz (kard) mellett, erds vesszobdl nevelnek
ki. A magasmiivelésben rendkiviil fontos szerepe van a torzsnek, amelyet a gyokérzettel egyiitt
a téke alépitményének tartunk.

A karok kinevelése egy vagy két iitemben (ekkor 50-60 cm-es szakaszok kialakitasaval)
torténik. A karokon 15-20 cm tavolsagra hagyunk meg termdalapokat. Ezeken fejlédnek a
termést hozo hajtdsok, amelyek vesszové érve a kovetkezd év termdfeliiletét alkotjak. Ha a
szalvesszOs metszésnél a vesszOk mindegyikét rendszeresen (évente) lekotjiik a koriilbeliil 80
cm magasan elhelyezett segédhuzalhoz, Sylvoz-miivelésrdl beszéliink.

Az egyesfiiggony toke-miivelésmod

Bar mar nem mérvadd, de ez a tokeforma A
elterjedése volt a leggyorsabb hazdnkban.

Oka a tamberendezés egyszerlisége, a metszés
gyorsabb, sablonos kivitelezhetdsége. A
zoldmunka a hajtasdllomany évi kétszeri
gondozasat, ,,féstilését" jelenti. Az
egyesfiiggdny tokéinek 180 cm magas torzse

180 cm

van. Ezt altaldban egy vagy két év alatt .
alakitjuk ki. Utobbi esetben sokszor a karral
egylutt.

A torzs vizszintes helyzetben levé, 120 cm hosszi kordonkarban folytatodik. A karokon
meghagyott termdalapokon hosszt, szalvesszds metszést folytatunk. A szalvesszok hossza 110-

30. dbra - Egyesfiiggdny-miivelés( téke - Csepregi, 1982

120 cm, szamuk tokénként 1-6 darab. Az egyesfliggony-miivelésii iltetvények sor- és
tétavolsaga a jelenleg altalanos 350 x 120 cm, ikert6kék esetén 350 x 220 + 20 cm.
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A Kettosfiiggony (Genéve Double
Curtain = GDC) miivelésmod

A GDC kétsikt, magas kordonmiivelés.
A tokéknek soriranyban, egy szintben
két parhuzamos, egymastol koriilbeliil
120-140 cm tavolsagra levd, a
talajfelszint6l 170 cm magassagban
elhelyezked6 kordonkarja van. A
toketorzseket 145-150 cm
magassagban, oldaliranyban, ferdén
ivelten  felfelé  vezetve  kétfelé
elagaztatjuk, majd a karokat altalaban ellentétesen, soriranyba forditva, a kartartd6 huzalon
vezetjiik a totav hosszsagaban. Az iiltetvény sortavolsaga 400 cm, tétavolsaga 70-80 cm.

31. dbra - Kettdsfiiggény (GDC)-mlivelésii tékék - Kriszten, 1979

A Duplex toke-miivelésmaod

A Duplex-miivelés megjelenésében, méreteiben hasonldé a GDC- miiveléshez. A kiilonbség az,
hogy itt nincsenek kordonkarok. A kereszttartokon elagaztatott toketdrzs végein alakitunk ki
termdalapokat, ahol biztositocsapos szalvesszds metszést folytatunk.

A mai modern szdlészetben a mindségi bort ado iiltetvényben alacsony, vagy kozép magas
kordon miivelésii sz616t telepitenek, a tokeszam 5000-7000 téke/ha, a téketerhelés 1,2-2,0 kg
(4tlagban 6-8 fiirt/t6ke). Ilyen iiltetvénytdl lehet varni azt, hogy a bora akar prémium mindségii
lesz. A 3 kg/toke feletti terhelés mar csak az atlagos minéségii bor eldallitasara alkalmas.

SzOl6tltetvények 1étesitése

Termelésszerkezet, izemméretek

A ’90-es évektdl uj korszak kezdddott az orszag sz6logazdasagaban. Napjainkban is
folyamatosan valtoznak a tulajdonviszonyok, az izemméretek, a tarsulasok jellege, ami jelentds
A sz6ldtermesztd lizemek szama jelentdsen novekszik, az lizemméretek viszont 1ényegesen
csokkennek. N6tt a csaladi munkaerével, vagy bérmiivelt 3-10 hektaros arutermeld iizemek
szama. Ezeken kiviil létrejonnek, illetve atalakulnak az egyéni, valamint kiilonb6zd
szovetkezeti és tarsadalmi tulajdonban levé nagyobb méretii (20-150) ha sz6l6gazdasagok is.
Osszességében, a piac altal kényszeritett jovedelmezdség a termelést intenzivebbé teszi,
amelyet elsOsorban az 1) telepitések Iétesitésével, annak szakszeri elOkészitésével
alapozhatunk meg.

A telepitési terv
A szoldiiltetvény évtizedekre lefoglalja a teriiletet. A telepités nagysdga, formaja (toke-
miuvelésmdd, tenyészteriilet) hosszu idore meghatdrozza a termelés, gazdalkodas rend;jét.
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A szoéldtltetvények szdmadra olyan teriiletet kell kijeldlni, amelyek klimatikus és domborzati
viszonyai, talaja, fekvése a sz6l6 szdmara a legjobban megfelel, vagyis azokat a teriileteket,
termdhelyeknek nevezziik. Ezek a sz6ldkataszterben jelzett els6 osztalyu teriiletek.
Tervezéskor és kivitelezéskor a beruhdzasokkal kapcsolatos érvényes jogszabalyok
rendelkezéseit kell alkalmazni.

— A telepitési tervek rogzitik az egyes évek telepitési litemét, helyét, nagysagat.

— A telepitési tervben meg kell hatdrozni a fajtdkat, azok aranyat, a teriiletrendezési
feladatokat, a sor- és tétavolsagot, a tékeformat, a tamberendezést, a telepités
stb.), valamint a 1étesitend? tiltetvény miivelésének fobb technoldgiai iranyelveit.

— A telepitési terv szerves része az Uj iltetvény lizemelési koriilményeinek elemzése
(munkaerd-sziikséglet, kozlekedési, szallitasi viszonyok, eszkdzellatottsag, a pénziigyi
fedezet forrasai, stb.).

— A jovedelmezdség vizsgalata, amelyen belill a termékfeldolgozas ¢és értékesités
lehetdségeit, modjait kell szamba venni.

— Térképek- koziilik legfontosabb a felszinalakitds, az ut- és csatorna-, valamint a
kozmiihalozat, ezen kiviil a tdblabeosztés és a tdblan beliili ndvényelhelyezés részletei.

Telepitési engedély

Arutermeld (500 m?t meghalad6) széléiiltetvényt csak engedéllyel szabad létesiteni. A
telepitési engedélyt az illetékes hegykozség hegybirdja, vagy ahol hegykozség nem mitkddik,
ott az Oonkormanyzat jegyzdje adja ki. Az unids szabalyozéds alapjan a tagdllamokban a
novekedés éves mértéke legfeljebb az el6zd borpiaci évben megallapitott belfoldi szoloteriilet
1 szazaléka lehet. Ebbdl adodoan azon hegykodzségi tagoknak, akik telepitési jog/jogosultsag
felhasznalasa nélkiil valdsitananak meg borszOlbiiltetvény 1étesitést, aprilis 30-ig van
lehetdségiik igényelni az 4j telepitési engedélyt. A borszdldiiltetvény telepitési engedélye irdnti
kérelmet minden targyév aprilis 1. és aprilis 30. kozott kell benytjtani az 0 telepitéssel érintett
teriilet szerinti illetékes hegybiréhoz. Az uj szdldiiltetvények telepitésének engedélyezését a
sz016- €és bortermelés részletes szabalyairdl sz6lo 26/2021. (VIL. 29.) AM rendelet 10. §-a
alapjan az 0j telepitések szaméra engedélyezhetd teriilet nagysaga példaul a 2022. év
vonatkozasdban 618 hektar.

Az 1j telepitési engedély minden esetben 3 évig hasznalhato fel. Amennyiben az 1 telepitést a
termeld az engedély érvényességi idején beliil nem végzi el, az engedély lejarati napjatol
szamitott két naptari éven beliil nem nyujthat be 0j telepitési engedély iranti kérelmet.
Kérelemhez mellékelni kell:

A talajvédelmi hataskdrben eljar6 megyei kormanyhivatal talajvédelmi terv

jovahagyasarol szolo, véglegessé valt, egy évnél nem régebbi dontésének masolatat,

— a foldteriiletre vonatkoz6 foldhasznalati sszesitot,

— Kisérleti célu tltetvény Iétesitése esetén a termesztési alkalmassagi vizsgalatra
vonatkoz6 engedély masolatat,

— torzsiiltetvény létesitése esetén a Iétesitésre vonatkozo engedély masolatat.
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Az esetleges 1 borszOloiiltetvény telepitéséhez a Vidékfejlesztési Alapbdl utdfinanszirozasu
tamogatas lehet igényelni. A palyazok a felhivas részleteirél a www.szechenyi2020.hu oldalon
tajékozodhatnak.

A kérelem benyujtdsdhoz a sziikséges nyomtatvanyok elérheték a Hegykdzségek Nemzeti
Tanacsanak honlapjan www.hnt.hu cimen.

Szolofajtak

Arutermel§ szélGiiltetvény telepitéséhez osztalyba sorolt sz3l6fajta hasznalhaté fel, melyet a
(40/2004. (IV.7.) FVM rendelet a ndvényfajtak allami elismerésérol, a sz6lo szaporitdbanyag
eldallitasat, forgalmazasat és felhasznalasat szabalyz6 87/2006. (XI1.28.) FVM rendelet és a
NEBIH 4ltal kiadott Nemzeti fajtajegyzék alapjan, borvidékenként a Termékleiras szabélyoz.
Az eldirds megsértése esetén a kisérleti célu iiltetvényt kivéve a hegybiré az iiltetvény
hasznélgjat a sz6ldiiltetvény kivagasara kotelezi.

A sz6l6fajtak, megvalasztasakor koriiltekintden kell eljarni, hiszen tobb évre eldre tervezetten
meghatarozzuk vele a sziiret idejét, id6tartamat, a leszedendé és feldolgozandé mennyiséget.

Borsz416 fajtak

A specidlis fajtatulajdonsagok a sz6l6termesztésben, bordszatban meghatarozoak. A szdél6fajtak
tulajdonsagai Osszefliggenek a fajtdk szdrmazédsaval, morfoldgiai jellemzdivel, genetikai
adottsagaival. A borszolo fajtak termésének mindségét a bogyok cukortartalma, savtartalma,
cukormentes extrakttartalma, illat- és zamatanyagai hatarozzak meg. A beérési mustfok a
fajtatol fiiggden kiilonb6zo. A fajtak savtartalma évjarat fliggvénye is.

A szé6lofajtak termelésbiztonsaga fontos, melyet a kovetkezoé tényezok hataroznak meg:
— fagy- és téltiirés - legérzékenyebbek a pontusi fajtak (pl. Kadarka),
— Dbetegségekkel, kartevokkel szembeni ellenallosag — pl. interspecifikus fajtak,
— atermés tOkén tarthatésaga - a rothadasra érzékeny fajtak nem pl. Leanyka, de tartosan
tokén tarthatok pl. Kékfrankos,
— arigyek termékenysége — fajtatulajdonsag.

A fajtak boraszati technolégiai sajatossagai lehetnek:
— A fajtak sziiretelési biztonsagat befolyasolja a bogyok pergési hajlama (pl. Semillon),
— Alényeredék a kis bogydju, vastagabb héji, magas pektin tartalmu fajtaknal kisebb (pl.
Tramini), a nagyobb bogyoju, vékony héju fajtaknal nagyobb (pl. Harsleveli),
— A borkészitési eljardsokat is meghatarozhatja a fajta; az illatos fajtdk (Irsai Olivér,
Sauvignon blanc) reduktiv borok készitésére alkalmasak; az aszusodasra hajlamos
fajtak (pl. Furmint) oxidativ kezeléssel is adnak jo, vagy kivalo mindséget.

A legfontosabb széldfajtak

Hungarikum szélofajtak

Hungarikumok azon sz616fajtak, amelyek a Karpat-medencében sziilettek, vagy tobb szaz éve
itt honosak. Szerepelnek a Nemzeti Fajtalistan, tehat mindsitettek és szaporithatok.
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Fehérszolo fajtak: Kékszolo fajtak:

Furmint Kadarka
Harslevela Kékfrankos
Kéknyelil Medina
Ezerjo Rubintos
Kiralyleanyka

Irsai Olivér
Cserszegi fiiszeres

Leéanyka

Koévidinka

Juhfark

Olasz rizling ,
32. dbra - Miiller Thurgau -
Rizlingszilvani - sajat foto

Vilagfajtak:

Fehérszolo fajtak: Kékszol6 fajtak:

Chardonnay Cabernet sauvignon

Sauvignon blanc Pinot noir

Rajnai rizling Merlot

Sziirkebarat Portugieser

Miiller Thurgau Zweigelt

Tramini (piros €s fliszeres) Syrah / Shiraz

Ottonel muskotaly

761d veltelini

Néhany borszdléfajta bemutatasa

Furmint

Neémetorszagban Mosler, Franciaorszagban Tokay néven ismerik.
Hazéankban elsésorban Tokaj-Hegyalja, Somld, Mecsekalja és a
Balatonfiired-Csopaki borvidéken talalhato.

Oktober masodik felében érd fajta. TOkéje erdteljes ndvekedési, a
talaj irant nem igényes; kozepes illetve bétermd fajta. A levele alig
tagolt, sz¢élessége és hosszusdga nagyjabol megegyez0d, vastag, kissé o
holyagos. Fiirtje laza, kozépnagy (atlagstlya 10 dkg), bogyoi N§
kozepes nagysaglak, sargdszoldek, napos oldalukon rozsdasak, |~
hosszu nyeliiek, kissé vastag héjuak, ropogosak, 1édusak, jol beérve
szépen aszusodnak. Illata hatarozott €s kisebb koncentracional is

fajtajelleges. Benne nagyon gyakran korte, birs és szegfliszeg  33. dbra - Furmint - sajét foté
keveredik.



Az éretten sziiretelt sz6l16bol késziilt furmint szdraz és édes borként is elegans, nagytestl,
kiilonleges mindséget adhat.

Olaszrizling

Kozép-europai, karpat-medencei fajta. Hazédnkban a Tokaji
borvidéken kiviil, minden borvidéken megtalalhat6.

A legszebb olaszrizlingek a Szent Gyorgy-hegyen €s a Balatonfiired-
Csopak borvidéken teremnek.

Késdi érésti, boven termd, kivaldé mindségli, meleg fekvést igényld
fajta. Firtje kozépnagy (90-140g atlagtomegii), hengeres, tomott,
szarnyas. Bogydja kicsi, sarga, gdombolyt, alig hamvas, vékony héju.
Husa puha, leves, semleges izli. JO termbhelyen savai gerincesek €s
elegansak, jelentés cukormennyiséget gyljt. Gyakran mutat *
keserlimandulara emlékeztetd illat- és izjegyeket, kiilonosen a .
Balaton-felvidéken. Hazasitasra is alkalmas. Meghéldlja a kés6i ,, ., Olaszrizling -sajdt
sziiretet. foté

Chardonnay

Franciaorszagbol szarmazo vilagfajta, hazaja Burgundia, ez
képezi a hires Champagne-ban készitett francia pezsgdk
egyik alapborat is. Hazankban megtalalhato a Hajos-Bajal,
Soproni, Etyek-Budali, Pannonhalma-Sokordaljai,
Mecsekaljai, Balatonfelvidéki, Dél-Balatoni és a Szekszardi
borvidékeken.

Kozepesen termd, korai érésii borszéldfajta. Fiirtje kicsi (90g
atlagtomegii) véllas vagy kupos, kozepesen tomott. Bogyodja
kicsi, gdombolyt, zoldessarga, hamvas, vékony héju.

Husa puha, leves, semleges izii. Rothadasra érzékeny, toppedésre képes. Bora kemény
karakterti, de finom savérzeti, fajtajelleges zamatq, telt. Kivald pezsgd alapbornak €s barrique
¢rlelésre is alkalmas.

35. dbra - Chardonnay - sajat foto

Sziirkebarat

Franciaorszagi eredetii szOl6fajta, a burgundi pinot csaladbol, a
Magyarorszagon kevésbé elterjedt Pinot blanc és Pinot noir
kozvetlen rokona.

Apr6, tomott flirti fajta, bogyoi akdr lilasvords szintire is
megérnek. Kozéperds novekedesii, koran fakad, szeptember végén,
oktober elején sziiretelhetd, altaldban kiemelkedd mindséggel.
Bora kivalé mindségi, testes, extraktban, zamatban gazdag, finom
savkarekteri, harmonikus, a legtobb ¢évjaratban kiemelkedd
mindségll. Késdi sziiretbdl szarmazo borok érlelésével kiilonleges
mindség érhetd el. Feldolgozasanal a héjban 1évé szinanyagokra
figyelni kell.

36. dbra - Sziirkebardt - sajat
foté
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Irsai Olivér

1930-ban nemesitette Kocsis Pal Magyarorszagon a Csabagyongye és
a Pozsonyi fehér fajtakbol. Késébb, 1960-ban Bakonyi Karoly az Irsai
Olivér és a Tramini keresztezésével alkotta a cserszegi fiiszeres
sz0l6fajtat. Magyarorszagon nagyobb mennyiségben a Pannonhalma-
Sokordaljai, Balatonboglari, Mitraaljai, Aszar-Neszmélyi
borvidékeken termelik.

Tokéje erés novekedésli, sima vesszdje jol gyokeresedik. Fiirtjei
kozepes nagysaguak kup alakuak, vallasak és lazak, bogyoi kicsik,
vékony de szivos héjuak, nehezen rothadnak. Szine szép, aranysarga,

pettyezett. Koran érik, augusztus kozepétdl sziiretelik. {ze kitiind, 37. abra - irsai Olivér - sajdt
muskotalyos zamatu, de a kicsi bogyok miatt a piacon nem tetszetos. foto
Bora zoldes-sargas szinti, erésen muskotalyos iz, lagy savakkal; hibaja, hogy gyorsan véniil.

Kékfrankos

Hazank legnagyobb mennyiségben termesztett kékszdlofajtija, a
Tokaji, Somloi, és Badacsonyi borvidékeket leszdmitva mindenhol
talalkozhatunk vele.

Eredete mind a mai napig vitatott és némiképp legendas'’.

Toékéje gyors novést. Fiirtje kdzepes nagysagu, kozepesen tomott,
rovid nyelii. Bogyo6i kdzepesek, vastag héjuak, kiss¢ hamvasak. Jol ‘
termo fajta, szeptemberben sziiretelhetd €s a leszedésével nem kell )

sietni, mert nehezen rothad. 36 dbra- "if,{f”m st
Elénk savi, gyiimolesos bort ad, kozepesnek mondhato

tannintartalommal. Ha éretten szedik, bora kellemesen fanyar. Sokarci bor. Magaban is
tokéletes, de sok cuvée-nek is alapjat képezi, pl.: a szekszardi és egri Bikavérnek.

Kékoporto - Portugieser

Szakemberek szerint Portugédl, vagy osztrak eredeti fajta.
Magyarorszagon régota ismerik, Villanyban szinte 6shonos magyar
fajtanak tekintik, de megtalalhat6 az Egri, Szekszardi és nem utolso
sorban a Hajos-Bajai borvidéken is.

Tokéje kozepes fejlodésts, elteriild vesszokkel, mind rovidesapra,
mind hosszicsapra metszve béven terem. Levele vilagoszold szini,
csupasz, fényes, sima feliiletli, vékony szovetli. Szeptember elsé
felében mar érik, am sziiretelésének idejét inkabb a termés egészségi
allapota hatarozza meg, mivel rothadékony fajta). T¢li fagyallosaga
jO; talajban és fekvésben nem valogatds, a szaraz homoktalajon is

39. dbra - Portugieser-

jol fejlodik. Firtjei kozepesek (atlagsulya 11 dkg), vallasak és kékoportd - sajdt foté

tomottek. Bogyodi kozepesek, gombolyliek, sotétkék vékony héjuak,

17 Napdleoni legenda szerint az értékesebb kékfrankkal kellett a soproni boros gazdaknal fizetni érte, mindez
csak legenda lehetett, hiszen Sopronban akkoriban fehérbor volt elterjedst, illetve Magyarorszagon a fajtat csak
az 1980-as években kezdték el jegyezni.
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hamvasak, édes lédusak. Korai érése és kedvezd flirtfelépitése, valamint ritkasdgnak szamito
kék szinli bogyoja miatt étkezési célra is felhasznaljak.

Bora jellegzetes, illataban kevés fokhagyma és animalitas rendszeresen megtalalhat6. Alacsony
savtartalma miatt kedvelt fajta, valojaban a mindennapok bora. Hosszabb érlelésre csak
erdteljes terméskorlatozas mellett alkalmas. Tannintartalma kozepes, az atlagos kékoporto
borokat célszerli 2-3 éves korukig elfogyasztani.

Cabernet sauvignon :
Francia eredetli vilagfajta. Legnagyobb teriileten Villinyban, Egerben |
¢s a Soproni borvidéken fordul el6. Fiirtje kicsi, vallas, kdzepesen laza.
Bogyoja kicsi, vastag héji, melyben nagy mennyiségli szinezd- és
cserzbanyag talalhato. Erési ideje szeptember vége. Kivaloan alkalmas
tolgyfahordoban vald érlelésre. A leggazdagabb cabernet sauvignon
borokkal Villanyban talalkozhatunk, Nehezek, tanninosak, lassan érok,
de teltek, iz gazdagok, hosszu érlelésre szant igazi nagy borokat
kostolhatunk beldle. Gyakran hazasitjak is, cabernet franc és merlot,
esetleg kékfrankos mellé.

40. dbra - Z‘abernet
sauvignon - sajdt foto
Kadarka
Szarmazasi helye Kis-Azsia, legismertebb magyarorszagi termShelye
Szekszard. Balkani eredetli, de mara mar teljes egészében magyarnak
tekintett fajta. Taldlkozunk vele Villanyban és Egerben is. A habort
el6tti idészakban az Egri Bikavér elmaradhatatlan alkotorésze volt.
Rendkiviil igénytelen, edzett, j6 szarazsagtlird fajta. Levele sotétzold,
fényes, holyagos feliiletli, durva tapintasu. Fiirtje hengeres, tomott,
kozepes méretil, szereti a foldkozeli, alacsony telepitést.
Napfényigénye magas. Bogyoi kékesfeketék, arnyékos oldalukon
néha zoldeskékek.
Oktober els6 felében érik, botermd. Kozépnagy filirtokben viszonylag ~y a
kevés tannint gyiijt. Bora savhangstlyos, szine attetszd, vékony, 41. Gbra - Kadarka - sajdt
azonban gazdag fiiszeres illat jellemzi. foté
Az igazan koncentralt kadarka izgalmas, barsonyos és elegans. Az
utobbi idoben divatossa valt, a magyar fogyasztok nagy eldszeretettel
vasaroljak.

Zweigelt

Osztrak eredetli fajta, amelyet a szazad elején a kékfrankos és a Szent
Lérinc fajtak keresztezddésével allitottak eld.

Hazankban megtaldlhaté a Soproni, Matrai, Csongradi, valamint a
Szekszardi borvidéken.

Levele nagy, kerekded, sotétzold, vastag szovetii, sima feliiletii, alig

T , 11 o1 101 , , 42. dbra - Zweigelt - sajat
tagolt, zarodo vagy zart vallobli. Levéllemeze hullamos. fot6
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Levélszéle csipkés. Fonadka fOleg az ereken serteszOros, vagy enyhén piros arnyalataak.

Fiirtje nagy, kup alaku, tomott, két, esetenként tobb eldgazassal. Erés hozamkorlatozas (4-6
fiirt/toke) mellett élénk savak, sokszor cseresznyére és meggyre emlékeztetd fliszeres
illatjegyek jellemzik.

Ertékeit elsésorban Villanyban a Vylyan Pincészet fedezte fel és készitett kiilonlegesen szép
borokat beldle. Hazasitasoknal is gyakran talalkozhatunk vele.

Az tltetvényszerkezet elemei - telepités elokészitése

Tereprendezés (meliorizaci6®)
A melioraciés munkak (talajvédelem, vizelvezetés, tereprendezés, teriiletegyengetés) akar 2—3
évvel is megeldzhetik a telepitést. A terepakadalyok (fa, facsoport, bokor, kut, vizmosas, kdvek,
kékupok, épiilet, stb.) eltavolitasa elsddleges feladatként jelentkezik a telepités soran.
A kiilonboz0 tereprendezési munkakat (rénazas, vizelvezetok ¢s tamfalak épitése, teraszirozas)
foldnyesdk (szkréperek), foldtolok (dozerek), valamint felszinegyengetdk (gréderek) végzik.
Kiilfoldi és hazai tapasztalatok alapjan alkalmazhatéo a hegy—volgy iranya sorvezetés is,
melynek a teraszirozassal szemben szamos el6nye van, pl. jobb teriilethasznositas, nagyobb
tdszam, kisebb beruhazasi koltség stb.
Viszont szamolni kell:

— azerozidvédelemmel (fiivesités, takaronovények hasznalata),

— a specialis er6gépek (szintkiillonbség miatt nagy a felborulas veszélye) és sajatos

munkagépek (pl. soralja miiveld, fitkasza) sziikségletével.

Talajvizsgalat

Tapanyag-gazdalkodasi terv készitése, telepitési-, vagy AKG tamogatas igénybevétel céljabol
vett minta az adott teriiletre jellemzd atlagminta felvétele, mely a talajtulajdonsagok és a
tapanyagtartalom meghatarozasara alkalmas. Az atlagminta egy meghatarozott nagysagu
tertilet jellemzésére szolgdld, tobb helyrdl, azonos talajmélységbdl vett azonos tomegi
részmintdk keveréke. Egy atlagminta maximum 5 hektarnyi teriiletet jellemezhet. A mintavétel
optimalis id6pontja: a termés betakaritdsa utan, még tragyazas elétt, ha a talaj miivelhetd (nem
tul nedves, nem tul szaraz).

Az atlagmintat ajanlatos kozvetleniil, a kb. 1-2 kg talaj befogadasara alkalmas polietilén tasakba
tenni. A mintdkat talajminta azonositd cimkével kell ellatni, mely tartalmazza a minta
beazonitashoz sziikséges adatait. A talajminta azonositdé cimkét vizhatlan csomagoldsban kell
a mintatarold tasakba tenni, hogy a felirat ne mosddjon el, illetve ne befolyasolja a mérési
eredményeket sem. A cimkének tartalmaznia kell a terméteriilet, a f6ldhasznalé alapadatait, a
mintavétel idopontjat és a minta kodjat.

18 A latin eredet(i melioracio sz6 javitast, jobbd tételt jelent. A telepités el8tti meliordcié a sz8l8iiltetvény
|étesitésére kivalasztott teriilet talajtermékenységének megdvasara, fokozasara iranyuld eljarasok.
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A vizsgalat eredményének megfeleléen allapitjdk meg a sziikséges tapanyagfeltoltés (alap-
vagy kiegészitd tragyazas) mértékét és Osszetételét, vagy pl. nagy mésztartalom esetén a
szlikséges specialis alanyfajtat.

Talaj-el6készités

A tereprendezés utan az elegyengetett talajt tapanyagfeltoltéssel, azaz alaptragyazassal, majd a
talaj forgatasaval és fertétlenitésével készitjiik elo a telepitésre. Az alaptragyazas célja, hogy a
telepités eldtt nagy mennyiségli szerves €s mutragyaval helyreéllitsuk, illetve noveljiik a talaj
termGerejét, lehetdvé tegylik az allando, kiegyenlitett, magas termés hozam elérését, illetve az
iiltetvények kezdeti erdteljes fejlodését. A szerves tragyazas eldtt az elsd évben pillangds
viragl, a masodik évben a legtdbb szervesanyag-tomeget add novényfajjal is
zOldtragyazhatunk, a sziikséges 1%-0s humuszszint miatt.

Az alaptragyazassal parhuzamosan - 6szi telepités esetén, augusztus elején, egyébként altaldban
szeptember-novemberben - végezziik a talaj mélyforgatasat (kotott talajon 60 cm, homoktalajon
70 cm mélyen). Ez a tapanyagoknak a 40-50 cm mélyen kialakuld gyokérzonaba juttatasahoz,
valamint a n6vény kezdeti fejlédésének kedvezo inditasahoz sziikséges.

A mélyforgatast kovetden, vagy kozvetleniil utana végezendd a talajfertdtlenités, majd a
kezelés utan a talajfelszint hengerrel, vagy boronaval le kell zarni.

A sz0616k felujitasa esetén novényvédelmi okokbol feltétlentil sziikséges lenne a kivagast kovetd
kétéves talajpihentetés.

A tablak kittizése, tokehelyek kijelolése

A mar elmunkalt teriileten tlizziik ki az liltetvény uthalozatat, tablarendszerét, majd a tokék sor-
¢s totavolsagat. A kijeloléséhez megfeleld szogkitizd, szintez6 miiszereket hasznaljunk. A mai
modern technoldgia segitségével GPS alapu telepitésnél ez a munkafolyamat egyszerre teljes
pontossaggal elvégezhetd, kitlizni csak a sarkalatos pontokat és az utak helyét kell.

A jo utak és a minél teljesebb infrastrukturdlis kiépitettség nélkiilozhetetlen része a
sz6l6termesztés technologiai megvalositasanak és az éled6 helyi borturizmusnak is.

A sorvezetés, SOr-, és tétavolsag

A mi viszonyaink kozétt sik teriileten legszerencsésebb a sorok ENY—DK-i tajolasa. Altalaban
a kékszOloknek a déli fekvés az eldnyos, mert a polifenolok a meleg termdhelyen érnek be a
legjobban, de a D-K-i és a D-NY-i fekvések is nagyon izgalmas borokat ad6 sz616t teremnek.
A D-K-iamelegebb hely, mert a kevesebb para miatt a déleldtti napfény erdsebb. A sorok égtéji
tajolasat modositjak a teriilet lejtésviszonyai is, illetve néhany tékemivelésmodnal (pl.
fiiggonymiivelések) tekintettel kell lenni az uralkod6 széliranyra is.

A sor- és toétavolsagot a teriiletegységre esd tokeszam és ezzel Osszefiiggésben a toke-
miuvelésmodd hatarozza meg.

A sor- és totavolsagok altal meghatarozott, egy-egy tdke szamara rendelkezésre allo,
négyzetméterben kifejezett teriiletet tenyészteriiletnek nevezziik. Ez hatarozza meg az agro- és
fitotechnikai rendszert, a gépesités lehetdségeit, a tamberendezések tipusait, a hozamok
alakulasat.
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A sz010 lltetése
A szaporitoanyag elokészitése Szildoltviny iiltetése
A szaporitoanyagrol a telepités elott legalabb egy évvel
gondoskodni kell. Az oltvany eléallitas Ve
tervezhetdségénél fontos az elérendelés és a telepithetd

Betakarni
porhanyés folddel!

fajta, annak t0szdma, az alany tipusdnak meghatarozasa.
Csak jol tarolt, egészséges gyOkérzetli, vesszeju, €p

riigyti, tokéletes forradasu szaporitanyagot vasaroljunk AR
és iiltessiink el. oo
A telepitést végezhetjiik dsszel és tavasszal egyarant.

Hazénkban tOobbségében marcius végén, aprilisban o
iiltetnek. Visszavigni

Ha tavasszal van az iiltetés, mivel a novény erdteljes | Foldréteg
novekedésnek indul, tobb vizet vesz fel, nagyobb az ! | Trigya

igény az Ontozésre.

Ha 6sszel van telepitve, nem vesz fel sok vizet a 43. Gbra - Sz6l80ltvdny hagyomdnyos iiltetése -
novény télre, van ideje iilepedni, tomorédni a abaszolo.hu

talajnak.

A gyodkeres oltvanyok éves vesszOit két ép, vilagos riigyre metssziik vissza. A gyokérzet
visszametszésének mértékét az iiltetés modja hatdrozza meg.

Kézi iltetés

Godorbe iiltetésnél - melyet jellemzéen szantatlan teriileten alkalmazunk, féleg hazikerti
viszonyok kozott - a talpgyokereket 10-12 cm hosszra metssziik, az oldal gyokereket
rovidebbre, a harmatgyokereket pedig csonkmentesen toben vagjuk le. Ajanlott az tiltetés eldtti
vizben aztatas. A téke helyén kb.40-50 cm mély lukat készitiink, majd az iiltetéanyagot a lyukba
helyezziik, ugy, hogy annak felso riigye 3-5 cm-rel a talaj felszine felett maradjon. A kdvetkezo
a novény beszoritasa, rogzitése a lyukba, ezt iltetévassal végezziik. Majd 2-3 liter vizzel
beiszapoljuk. A foldbdl kiemelkedd vesszd felsé részét felkupacoljuk (csirkézés'®), de csak
porhanyos folddel fedjiik, hogy tavasszal a fakadd hajtas konnyen 4t tudja torni.

Gépi szolotelepités

Természetesen gépi liltetésre is van lehetdség, €¢s ma mar elengedhetetlen annak hasznalata.
Jellemzéen iiltet6godor-asd gépek, vizfuros gépek, résnyitd iiltetdgépek végzik, melyek
kiilonbozd elven miikddnek. Ultetéskor 1-2 cm-re vagjuk vissza a talpgydkereket. Példaul GPS
vezérléssel 2 cm pontossaggal telepithetd az oltvany. Elonye még, hogy gyors ¢és a telepités
megvalosithato igény szerint palcaval egylitt és anélkdil is.

Tamberendezés 1étesitése
Az ultetés masodik évében a tamberendezésnek el kell késziilnie. A tdmberendezés 1étesitése
az Ultetvénytelepités szerves része, a koltségek szamottevd hanyada.

19 A csirkézéssel késleltetjiik a riigyfakadast, és mérsékeljiik a talajfelszin folotti fas részek és a fiatal hajtasok
parologtatdsat (etiolaltsag) a gyokeresedésig.
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A tamberendezés anyaga
Fiiggoleges vagy azt megkozelito allasuak:

— aveégoszlopok,

— akodzbeesden elhelyezett huzaltartd vagy huzaltdmasztd tdmoszlopok,
a toketamaszok (karok, palca),

— a horgonytartok.
Vizszintes helyzetiiek:
— akiilonb6zo szerepi €s vastagsag huzalok,
— ahuzalokat tarto kengyelek, bilincsek,
— a huzalfeszitok,
— aspecialis kereszttartok.

Napjainkban terjednek a specialis, rendkiviil tartds, un. Crapal (horganyzassal késziild merev,
kemény vasmagu) bevonati fém tamrendszerek (végoszlop, kozoszlop, téketam, huzal és
huzalfeszitd, stb.). A tAmrendszerek épitése is gépiesitett, igy hatékonyan, gyorsan elvégezhetd
az oszlopok, a végkikotdk és a huzalrendszer kihelyezése. A rendszer tipusatol fliggben az
anyagkoltség atlagosan 2,5-3 mill6 Ft/ha-ba kertil, mely a kiépités munkadijat nem tartalmazza.

Egy "altalanos" huzalos tamrendszer felépitése

®=3 mm
35-40 cm A
8=3 mm
35-40 cm B
@=Smm 240 cm
50 cm <
§=3 mm
[ 650
|
: | 60 cm
80 cm 80 cm ‘
2m
7-8 m

A hajtastarté huzalparok
B kartart6 / szalvesszo-tartd huzal
C szalvesszO-lekotd huzal

44. ébra - Altaldnos huzalos tdmrendszer - omniplan.hu

Az alabbi kisfilm, részletesen bemutatja egy modern tdmberendezés kiépitésének lehetdségeit.
https://www.youtube.com/watch?v=hJnJbnst1Yg

Az fltetés masodik évében, illetve annak végére, az iiltetvény toke-miivelésmodjanak
megfeleld timberendezésnek el kell késziilnie.
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A telepités évének technologiai muiveletei

Az eliiltetett, két vilagos rligyre metszett oltvanyon atlagosan 3-4 hajtas fejlédik, mivel a
sarszemek vagy a rejtett riigyek is kifakadhatnak. Mivel a riigyek belsé biologiai potencialja
eltérd, igy a hajtasok novekedésintenzitasa is kiilonbozo. Célunk egy erds hajtas kinevelése,
amely a toketorzs alapja, ezért junius S 7'# —

elején  hajtasvalogatast  végziink, = :
amikor a két legerdsebb hajtason kiviil
a tobbit eltavolitjuk. A 30-40 cm
hosszu hajtasokat laza kotéssel a
toketamaszhoz rogzitjiikk, majd a nyar
folyaman  még  legaldbb  két
alkalommal kotozziik. Ezek ideiglenes

kotések csak egy évre szolnak, a B IR FE s
toketorzsek végleges, 20-25 cm- {H
1

MR

enkénti rogzitését rugalmas
kotozéanyaggal a masodik évtdl
kezdjiik.

Ha jol sikertilt a telepités, azaz nagy
bioldgiai értékii volt a szaporitdbanyag,

Wrs st WAL T

45. abra Alakité metszés menete - Kriszten, 1979.

jol elékészitett volt a talaj, szakszert volt az iiltetés, utdofagyok és novényvédoszer-perzselés
sem volt, atlagosan 60-80 cm-es a hajtdsndvekedés. Julius végén kovetkezik a masodik
véalogatds. Ekkor csak a legerdsebb hajtast hagyjuk meg, két egyenld fejlettségli esetén a
kedvezdbb helyzetiit. Ha az adott évben nem fejlddik erdteljes hajtas, akkor a tékét 1-2 vilagos
rigyre vissza kell vagni, hogy a torzsnevelést ujra lehessen kezdeni. Optimalis esetben a
telepités évében 100-120 cm is lehet a hajtas, ebben az esetben egy évvel korabbra tevédik a
termOkar kialakitasa.

A sorkézokben altaldban mechanikai talajmiivelést (kultivator, tarcsa) alkalmazunk. Az
elézetesen gyepesitett meredek lejtdkon, az ugynevezett hegy-volgy iranyt telepitésekben, a
gyep rendszeres kaszalasabdl all a sork6zok miivelése.

A fiatal novények fokozott védelmét novekedésvédd hengerek kihelyezésével oldjuk meg. A
korokozok, kartevok ellen haszndlatos novényvédd szerek a termd széldben hasznaltakkal
azonosak. A teriiletegységre jutd viszonylag kis lombfeliilet kevés, de célzott permetlé-
felhasznalast igényel. Ez kézi vagy motoros hatigépekkel valdsithatdé meg.

Juniusban célszerti az eredési szdzalék megallapitasa, és ennek nyomén az 0szi tokepotlashoz
szlikséges szaporitdanyag beszerzése, iiltetése.

FELADATOK
1. Ertékelje a bemutatott miivelésmodokat! Nézzen utana, hogy pl. az Egri borvidéken
milyen miivelésmodokat alkalmaznak!
2. A mellékelt hivatkozas segitségével tanulmdnyozza az adott borvidék

termékleirasanak 0 tartalmi elemeit!
http://csopakihegykozseq.hu/image/balatonfured csopak termekleiras.pdf
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3. Milyen borszOl6 fajtakat telepitene a sajat, vagy egy valasztott borvidéken beliil?
Valaszat indokolja!

4. Nevezze meg a képen lathaté miivelésmodot! Foglalja 6ssze a miivelésmod eldnyeit,
hatranyait!

180 cm

AALUL LG s W VA LG

MUvelésmoOd: ...,

Felkeésziilést segito szakirodalom, cikkek:

Bényei Ferenc (szerk.)LOrincz Andrés (szerk.) - Borszoéldfajtak, csemegeszdlo-fajtak és
alanyok; Mez6gazda Kiado, Budapest, 2009.

https://bor.hu/szolofajtak-es-borstilusok
https://www.nak.hu/szolgaltatasok-letoltheto-dokumentumai/tgt/3133-tgt-utmutato/file

A sz010 fitotechnikai miiveletei

A sz6loiltetvények fitotechnikai miveletei kozé tartozik minden olyan technoldgiai
beavatkozas, amelyeket a tokéken hajtunk végre. A nyugalmi idészakban a metszés, vagy a
tenyésziddszakban a zoldmunkak. A legfontosabb termesztési cél minden esetben a megfeleld
sz016 mindség és mennyiség, amely késébb a bormindség kialakitasaban is szerepet jatszik.

A metszés
Célja a novekedés szabdlyozasa, a rendszeres, kiegyenlitett termés biztositasa, amit a
terméegyensuly fenntartasaval érhetiink el.

A metszés biologiai alapjai

A sz616nél - mint kiszondvény - nagymértékben jelentkezik az a sajatossag, hogy a gyokerektol
a legtavolabb talalhato riigyek hajtanak ki a legkorabban és legerdsebben. Ezt a tulajdonsagot
régebben polaritisnak, ma csiicsdominancianak® nevezik.

A tékealakok kinevelésénél folyamatosan kiizdeni kell a polaritas ellen, masrészt viszont a
polaritast a termelés szolgalatdba is lehet Aallitani. Ezt valdsitjdk meg a kiilonbozd

20 A csticsdominancia elve azt jelenti, hogy egy vessz8 pozicidja minél inkabb a fliggélegeshez kdzelit, annal
erésebben a csucshoz kozeli rigyek hajtanak ki. Tehat minél kézelebb esik a vessz6 allasa a vizszinteshez, annal
inkabb a térzshoz kozeli rigyek hajtanak, amire azért kell tigyelnlink, mert a metszéssel, illetve a termévessz&k
lekotozésével ezt befolyasolhatjuk.
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metszésmodok, ezen beliil a riigyek, illetve a vesszok kiilonb6zo helyzetbe allitasai (pl. vesszok
ivelése, kordonkar).

Metszéskor a levagott vesszokkel, illetve a rajtuk levo riigyekkel a termés nagy részét tudatosan
csokkentjiik. fgy hozzuk létre a termés-mennyiség és a hajtasnovekedés kozotti 6sszhangot és
alapozzuk meg, hogy a kovetkezd évi terméshez is erdteljes hajtdsokat és rajtuk termdéképes
rigyeket fejlesszen. Ezt nevezhetjiikk termésszabalyozasnak, mellyel egyiitt 1étre hozzuk a
termoegyensulyt.

Az egyensuly szempontjabol figyelembe kell venni a fajtak biologiai tulajdonsagait is, amelyek
szerint egyes fajtdkban a generativ, masokban a vegetativ jelleg az uralkodd ugyanazon
metszésmod mellett.

Vegetativ tipusu fajtak

Generativ tipusu fajtak

Bianca, Chardonnay, Kiralyleanyka,
Leanyka, Olaszrizling, Ottonel muskotaly,
Rajnai rizling, Tramini, Sauvignon blanc,
Sémillon, Cabernet franc, Cabernet
sauvignon, Merlot, Medina

Kovidinka, Cserszegi fiszeres, Juhfark,
Kéknyelli, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Zalagyongye, Z0old veltelini, Bibor kadarka,
Blauburger, Kadarka, Kékfrankos,
Portugieser, Zweigelt Furmint, Harsleveld,

Ezerjo,
3. tablazat Fajtdk vegetativ vagy generativ hajlam szerinti besoroldsa - sajat készités

Az eldbbi azt jelenti, hogy a terméshozam kiemelkedd, mig a hajtdsnovekedés és a kialakulo
lombfeliilet mérsékelt (vegetativ); a masodik esetben viszont ezzel szemben a rendkiviil
intenziv novekedés jellemzod, ami igen gyakran kisebb fiirtmérettel és dnarnyékolassal parosul
(generativ).

Befolyasolo tényezok lehetnek még az Okologiai tényezOk, az elemi karok, a mar taglalt
mitvelésmodok és a korokozok elleni védelem is.

A rigyek termékenységét is
figyelembe kell venniink a metszés
folyaman, hiszen a sz6l6 kovetkezd
évi termése, a hajtdsokon levd
riigyekben juniustol alakul ki. Ekkor
differencialodik a riigyekben a levél-
¢és a terméskezdemény.

Az  éves

fiirtkezdemény r/Ugypikkely

mellék rigyek

vesszon a  rigyek
termékenységét az is meghatarozza,
hogy a vesszok, illetve a hajtasok
milyen id6s részeken fakadtak.

A riigyek fejlettsége és Osszetettsége a hajtason, illetve a vesszon alulrdl felfelé haladva egy
bizonyos hatarig novekszik, végiil ismét csokken. Alapi riigyek azok, melyek fejletlenek,
csokevényesek, terméketlenek és fiirtkezdeményt nem tartalmaznak. A legfejlettebb alapi riigy
a sarszem. Téli riigy (vilagos riigynek is nevezik) mely nagyobb, zart és pikkelylevelekkel
boritott vegyes riigy, beldle szdrmazik a hajtas €s rajta a termés. A nydri riigy kisebb hajtoriigy,
beldliik fejlddnek pl. a honaljhajtasok.

A fajtak tobbségén a legtermékenyebbek a kétéves fas részen, azaz a cseren il vesszok riigyei.
A riigydifferencialodas mértéke jelentds részben fajtatulajdonsag, de az 6kologiai viszonyok,

46. dbra A riigy - etankor.ektf.hu
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els6sorban az arnyékhatas, valamint a tékeerdsség és a harmonikus tapanyag-ellatottsag
fiiggvénye is. A termOegyensuly és a riigyek termdképessége kozott igy lathatéan szoros az
Osszefliggés.

A szllotermesztésben hasznélt toketerhelés, Osszetett fogalomként értelmezhetd, mivel
megkiilonboztethetjiik a riigyterhelést (a metszéskor meghagyott vildgos riigyek szamat), a
hajtasterhelést (t6kénkénti hajtasszamot) €s a fiirtterhelést (tOkénkénti fiirtszamot), amelyek
egyenként is fontos szerepet jatszanak a novény életében.

Elsédlegesen a metszés, majd a késdbbiekben a hajtas- és a flirtvalogatas tehat azok a kiemelt
jelentdségli miiveletek, amelyek a legnagyobb mértékben képesek a hozamot és mindséget
szabalyozni.

A szakszerli metszéssel tehat arra toreksziink, hogy olyan helyzetii és hosszusagu
termoképleteket (csapokat, szalvesszoket) hagyjunk meg, amelyeken a riigyek donto
tobbségének kihajtasa varhato.

Metszésmodok és elemei

Metszéskor a tékén kiilonbozd hossziisagu és rendeltetésii Ji
csapokat - tékén hagyott vesszoérészt - hagyunk. \
Rendeltetésiik szerint megkiilonboztetiink termdcsapokat, termé —
ugarcsapokat és biztositd csapokat. ;I;

{
A termdcsapok — rovidcsap, hosszucsap, szalvessz0 - vagy /,5/'
termdelemek feladata az adott évi termés biztositasa (lasd 23. /A
oldal) ugar —\{ F“ﬁ
' Q\: (
)
Az ugarcsapok egy- vagy kétriigyesek, régebben a termdcsap f( N
alatt, ma mas helyen is talalhatok. \ "',
A biztositocsap feladata az 1d6s részek levaltasdhoz sziikséges [ f'_‘_’%,_/_/;'
hajtasok, illetve vesszok nevelése. Ezeket mindig a kivant //f =
. "o . "1 s =/ biztosito
célnak megfeleld részen hagyjuk meg a tokén. ZUBEN j:\

S, , i e, , , . ., 47. dbra Termdcsapok tipusai - Dr.
A 3. tablazatban mar felsorolt sz6l6fajtak mas-mas miivelés- és Kaiser Géza, 1986.

metszésmodok esetében adhatjak a legjobb mindséget €s érhetik

el a termdegyensulyt.

A bétermd, generativ fajték esetében a toketerhelés csokkentésének legegyszeriibb modja a kis
rigyterhelés alkalmazasa. Rovid metszés esetén — az als6 riigyek kisebb termékenységének
kdszonhetden — mar a metszés donmagaban is elegendd lehet a termdegyenstly kialakitasara.
Ilyen a Royat kordon alkalmazéisa alacsony, vagy kozépmagas torzs kialakitasaval. Elonye,
hogy az egyenletes flirtzona egyenletes hajtaselrendezéssel €s keskeny lombfallal kombinéalhato
(pl. Tokayj).
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Kordonmuvelési tokek metszése
1. szabalyos ket vilagos rigyes metszes,
felmagasodott termoalap levaltasa egyrugyes
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A szolovesszo rugyei

48. dbra termdalapok, rovid metszés - Lukacsy-gyorgy-zanathy-gabor-es-lorincz-andras.html

A vegetativ tipusu szOl6fajtdk esetében a mindség zaloga, ha a metszés soran a riigyterhelést
fokozzuk ¢€s hosszu metszési elemeket (pl. szdlvesszOket) hagyunk meg. Ez alacsony és
kozépmagas combmiivelések a Guyot, vagy a kdzépmagas/magas torzsli ernydmiiveléseknél
alkalmazhatok. A metszésmodbol adoddan nagy fiirtszamot és mérsékeltebb hajtasndvekedést

rom

kapunk, melyet késobb a zoldmunkakkal (pl. hajtdsvalogatas, fiirtvalogatas) tudunk orvosolni.

NER IS
NS AT A

: — RNRENVA 8105 el
P RN . 2

7T INAY

49. dbra Ernyémiivelés metszés utdni szdlvesszds leivelése és lombozata - tudasbazis.sulinet.hu

Hazankban hagyomanyosan kora tavasszal, februar végétdl aprilis elejéig metssziik a szo16t.
A magasmiivelésii iiltetvényekben, az egész nyugalmi idében metszhetiink, akdr a sziiret
befejezése utan is elkezdhetd a metszés. A metszésmodtol fiiggetleniil a munkalatokat altalaban
a felesleges vesszok, valamint a beszaradt csonkok eltavolitasaval kezdjik. Majd
Ezt kovetéen a miivelésmodnak és a termesztés igényének megfeleld metszésmodot
alkalmazzuk.

A metszés hagyomanyos, de még ma is alapvetd eszkdze a j6 mindségli, azaz a jo
vagoszerkezetll, ¢les, tiszta pengéji metsz6ollo. A kézi munkaeré csokkenése, a
munkatermelékenység novelése itt is mindinkabb el6térbe allitja a technikai lehetdségek
kihasznaldsat. Ennek kezdete a pneumatikus metszOollok megjelenése volt. Nagyobb
gazdasagokban megtalalhatoak az elémetszd gépek, amelyek segitségével a kézimunkaerd és
az iddigény jelentés mértékben csokkenthetd.
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A venyige eltavolitasa

A venyigét érdemes a szélosorok kozt hagyni, felapritani, majd a talajba dolgozni. Jotékony
hatasu a talajok tapanyagtartalmara, né a humusztartalom, javul a talajszerkezet. A helyben
hagyott, apritott vagy apritatlan venyigének, a téli idészakban er6zios karokat csokkentd hatasa
is van. Erdemes az apritast a fagyos napokra tervezni, mert igy a talaj kevésbé tomorodik és a
venyige az atfagyas miatt jobban torik.

Régen is hasznosult a venyige, hiszen a gazdak 6sszegyjtotték, kotozték és apritva tiizeloként
(gyujtosként) hasznaltak fel. Ennek modern valtozata a balazas, brikettezés. Amennyiben a
venyigét nem akarjuk az iiltetvény sorai kozt hagyni (egészségiigyi aggalyok pl. virusok,
baktériumok ¢és egyéb gombas betegségek terjesztése), ugy az apritott venyigét balazzuk,
brikettezziik és azt, az erre alkalmas kazanokban - megtjul6d energiaforrasként - meleg viz
eldallitasara vagy fités céljara elégethetiink. A helyben égetés kornyezetvédelmi szempontbol
a legrosszabb megoldas, mert az Eurdpai Unid jelenleg is érvényes rendtartasa szerint az
integralt sz6l6termesztést folytatd gazdak csak akkor kaphatnak tamogatést, ha a venyigét a
sz6l6sorok kozt bedolgozzak.

A brikett vagy pelletgyarté iizemek létrehozasara az ,,Uj Széchenyi Terv -
technolodgiafejlesztés” keretén beliil lehet palyazni.

Torzs- és karkotozeés, tisztitas

A tékék megfeleld fejlodésének, a gépi munka kivitelezésének alapfeltétele a torzsek és a karok
rendszeresen kotozott allapota. Bar a tOkealakitds éveiben a torzsek, karok lekotését mar
elvégezziik, de a kotések elszakadhatnak, fellazulhatnak, ezért azokat rendszeresen ellendrizni
és potolni kell. A fakadas utan, a tékealapon, térzson, karokon, majus végéig az ott feleslegesen
el6tord hajtasokat el kell tavolitani, amit a riigyfakadas idészakaban egyszerli ledorzsoléssel,
mig késobb levagassal végezhetiink el.

A szalvesszOk lekotése

A fakadés el6tti iddszakban kell a szédlvesszOk lekotozését is elvégezni pl. ernyOmiivelés
(49.abra). A lekotést végezhetjiik kézzel, hagyomanyos zsineggel, de ennek termelékenysége
rendkiviil alacsony, vagy kotozogéppel, amelyek szalagfoliaval vagy lagy drottal dolgoznak,
melyek termelékenysége joval magasabb.

Harmatgydkerezés

A harmatgydkerek eltdvolitasat a telepités évében és a kovetkezd 3-4 évben feltétleniil el kell
végezni, hogy megakaddlyozzuk a sekélyen torténd gyoOkeresedést. Eltavolitasuk jelentds
mennyiségli kézi munkat igényel, viszont nem kapcsolddik mas technologiai feladathoz, igy
egész éven at végezheto.

A sz616 z6ldmunkai
A kiilonbozé zd6ldmunkakkal befolyasolhatjuk a sz6lé termésmennyiségét és mindségét,
valamint hozzéjarulhatunk a hatékony ndévényvédelemhez, a sork6zok jarhatdsagahoz, a fiirtok
hozzaférhetdségéhez.
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Az altalanosan alkalmazott zéldmunkak:
— hajtasvélogatas,
— andvekedés iranyitasa — hajtasok beflizése,
— ahajtasok rogzitése - kotozés,
— ahajtasok sziikségszerli visszavagasa - csonkazas,
— valamint flirtritkitas.

A zd6ldmunkakkal olyan hajtasdllomanyt kell 1étrehozni, hogy a fiirtok 60-70%-a kdzvetleniil
megvilagitott legyen, melynek hatasa a megtermékenyiilésben, a termés mennyiségében ¢és
mindségében is egyarant mérhetd.

Hajtasvalogatas

Ez a miivelet kézimunka igényes. Akkor végezziik, ha a hajtadsok mar 30-50 cm hosszuak, és a
fiirtkezdemények jol lathatdak. Célja a folosleges hajtasok eltavolitasa, a hajtasok megfeleld
helyzetének rogzitése, valamint a lombtomeg-szabalyozasa.

50. dbra Hajtdasvdlogatds - magyarmezogazdasag.hu

Hajtasigazitas, kotozés

A hajtasok megfeleld helyzetét korabban kotozéssel biztositottak. A kotozés célja, hogy a sz616
magatol elteriilé hajtasait a timaszhoz rogzitsiik. A munka gyakorisaga a miivelési modtol is
fligg: gyalogszdloben elég egyszer kotdzni, kards sz6loknél azonban akar évi haromszor is
sziikséges lehet. A kotozéssel egyidejlileg ajanlatos hajtasigazitast is végezni.

A huzalos tdmaszli tékeformékon, ahol a hajtasok fiiggélegesen allnak (pl. alacsony ¢s
kozépmagas kordon) nincs sziikség a hajtasok kotdzésére. A hajtasokat viszont a huzalparok
koz¢ kell igazitani, mert beigazitas nélkiil konnyen miivelhetetlenné valhatnak az tiltetvények.
A fiiggdnymiivelésekben, ahol hajtastartd huzalok nincsenek, a hajtasok (lefelé iveltek, 16gnak)
helyzetével kapcsolatos munka a hajtasok szétvalasztasabol (fésiilésébol) all.

A kotozést régen rafiaval végezték, ma mar mianyag szalagok, fonalak, miianyag lancok,
kapcsok hasznalata is megszokott.
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A hajtasok visszavagésa
A csonkdzas vagy a tetejezés miveletét akkor kell végrehajtani, amikor a hajtasok a tdmaszt
mar olyannyira tulndtték, hogy kezdnek a sorok Osszekapaszkodni, visszaborulni. A
gyalogszOloket, altaldban junius elsd felében csonkazzidk, mig a kards és huzaltamaszu
iiltetvényekben julius végére tolodik ez a miivelet. A tl korai csonkazas a hoénaljvesszok
nagymértéki képzddését okozza, amit el kell tavolitani, mert vastagitja a lombfalat és karosan
hat a lombtémeg szabalyozasra, valamint a termés mindségére egyarant. A hajtastomeg
mennyiségét altalaban mechanikailag csokkentjiik kézzel, vagy nagyobb lizemekben specialis
gépekkel. A csonkazd gépek a sorkozben halado traktorra szerelve VCngk fuggoleges és
vizszintes allasban is a felesleges lombtomeg eltavolitasat.

Fiirtritkitas

A flirtok szamat mar a metszés alkalméaval meghatarozzuk, #
de a mar emlitett hajtasvalogatassal is tavolitunk el tobblet {
fiirtoket. E munkara altalaban virdgzas utan keriil sor.

A furtritkitas jelentésége foként a termész616kben meriil fel
és fOként ott, ahol a terméskorlatozast céltudatosan
alkalmazzak, de a csemegeszOlotermesztésben is
meghataroz6 szerepe van.

51. dbra Fiirtritkitds - sajat foto

Levélritkitas, levelezés

A miivelettel a hajtasok leveleit a fiirtzondban (als61-4 levelek) részlegesen, vagy egészen
eltavolitjuk. Kiilonb6z6 idépontokban lehetséges a levelek eltavolitasa, pl. a bogyok zsendiilése
utén - a cél az érés és tulérés folyaman a levélleszedéssel, a fiirtok érésének gyorsitasa, a bogyok
szinezOdésének eldsegitése €s ndvényvédelmi szempontbdl a fiirtrothadés gatlasa.

FELADATOK
1. Milyen metszésmodokat ismer? Foglalja 6ssze gyakorlati tapasztaldsait a metszés
modok vonatkozasaban!
2. Parositani kell a fogalmakat a meghatarozasukkal! Irja a pontozott vonalra a
megfeleld betiijelet!

1. fejletlen, csokevényes, terméketlenek, fiirtkezdeményt nem tartalmaznak. ..........
2. pikkelylevelekkel boritott, beldle szarmazik a hajtas és rajta a termés ~ ..........

3. kisebb, hajtorigy .

A téli rigy
B nyari rigy
C alapi riigyek

4. Sorolja fel a sz616 zoldmunkait!
A technolégiai miiveletek, milyen hatassal vannak a termelés biztonsagra, a termés
mindségére?
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Felkeésziilést segito szakirodalom, cikkek:

Kriszten GY. - A sz616 metszése. Budapest, MezOgazdasagi Kiado. 1991.

Csepregi P. - A sz616 metszése. Budapest, Mezégazdasagi Kiado. 1968.

Lukacsy - Zanathy - Lorincz — Alacsony és kozépmagas kordonmiivelés Tokaj Kereskedéhaz
Zrt. kiadvanya.

Talaymunkak

A talajmiivelés célja

A termesztéstechnologiai miiveletek fontos része a talajmiivelés, de e mellett gyakran
hasznaljak a talajapolas fogalmat is, ami magaba foglalja a takarondvények apolasat.

A 52016 talajmunkdinak célja:

— agyomok irtasa,

— atalaj lazitésa,

— aviz hasznositdsa, megtartasa,

— aszell6zottség biztositdsa,

— atapanyagok foldbe juttatasa,

— atalajtakard és zo6ld tragyandvények termesztése,

— atalaj védelme,

— az egyenletes talajfelszin kialakitdsa és fenntartésa.
A talajmiivelés kedvezd feltételeket teremt a gyokérzet szamara, ezzel javul a talaj
vizgazdalkodasa, a vizbefogadd képessége. Csokkenti a talajerozios és deflacios?
folyamatokat. Hozzajarul a kedvezébb levegdgazdalkodas biztositasahoz, amely a kotott,
magas agyagtartalmu és a homoktalajokon egyarant meghatarozo.
A talajmiivelést négy kategoriara lehet osztani:

— amechanikai talajmiivelés,

— avegyszeres gyomirtas,

— atakarondvényes noveényapolas,

— aminimalis illetve a talajmiivelés nélkiili sz6l6termesztés.
A mechanikai talajmiivelés soran a korszerli sz6l6termesztésben egész évben sima, bakhat
mentes felszint kell biztositani. Keriilni kell a talaj tomorodését, az tgynevezett ,.eketalp”
kialakuldsat, amely sok esetben a feliileti rétegerdzié forrasa. A talaj tomorodésével romlik a
talaj viz-, és levegdgazdalkodasa.
A fentieken kiviil a mechanikai talajmiivelés fontos feladata, hogy a sorkdzoket gyommentesen
tartsuk a kedvezd viz és levegdgazdalkodas érdekében.
A sorkdzi gyomirtds, mélylazitas jol gépesithetd. A sekély talajmunkdkra hasznalhaté miiveld
eszkdz a kultivator és a tdarcsa, valamint homoktalajon a talajmaré. A munkagépek
alkalmazasénak hatékonysdgatdl nagymértékben filigg a talaj nedvességtartalma ¢és a
gyomosodas mértéke.

21 Napjainkban az intenziv féldhasznalatnak készénhet8en szinte minden mivelt terileten (szantdkon,
legel6kon) jelentkezik talajerézié - lejtGs térszinen vizerézid, a homokos vagy homokos valyog fizikai féleség
terlileteken pedig szélerézié.
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A sorok kozotti miivelés fontos eleme a mélymiivelés vagy a mélylazitds, amelyre a
talajtulajdonsagoktol fiiggden 2-4 évenként keriilhet sor. Célja a talaj tOmorodottségének
csOkkentése, a lazitas és a kedvezdtlen folyamatok megakadalyozésa (pl.: rossz leveg6zottség,
vizatereszt6 €s vizbefogado képesség, klorozis, aktiv talajélet és gyokérnovekedés gatlasa).
A sorsavok talajat gyakorlatilag nem miiveljiik, ezen a talajfeliileten egyetlen célt, a viszonylag
gyomtalan allapotot kell biztositani. Ennek altaldnos modja a vegyszeres gyomirtas. A
mechanikai gyomirtast az érzékeld szerkezettel ellatott oldalazd forgokapak - soraljmiivelok —
alkalmazasa valthatja ki.
Magyarorszdgon a takaronovényes szOlotermesztés szorosan kapcsolodik a  homoki
sz6lotermesztéshez, ahol a deflacié elleni védelem meghatarozo. Az 6szi vetést rozs fedi a
talajt, megkoti a homokot. Ennek a deflacio elleni védelmen kiviil, nagy jelentésége van a
keletkez6 nagy tomegli szervesanyag révén a talaj humusz allapotanak javitasaban is. Hatasa
nagymértékben fiigg a termohely dkoldgiai, klimatikus adottsagaitol.
Alkalmazéasanak szamos elénye van:
— csokkenti a felszini er6zids, deflacids kartételt, javitja a talaj szerkezetét,
jelentésen noveli a talaj szervesanyag készletét.
Ugyanakkor szamos hatranya is van:
— atakar6 ndvény konkurenciat jelent viz és tdpanyaggazdalkodas szempontjabol
a sz616 szamara,

— fokozodik a tavaszi €s a kora 0szi fagyok veszélye,

— novekszik a gombabetegségekkel jaro fertézési veszély,

— agyepesités tobbletkoltséggel jar.
A szdlotermesztoknek ezeket a tényezoket ismerni és mérlegelni kell, az alkalmazott
technologia megvalasztasa soran.

Tapanyag-gazdalkodas
A talaj szervesanyag tartalmanak novelése a talaj termoképességének biztositasa szempontjabol
meghataroz6. Kiilondsen érvényes ez a szOldiiltetvényekre, ahol hosszutavon kedvezd
talajviszonyokat kell biztositani.
A szerves anyag szerepét a kovetkezképpen dsszegezhetjiik:

— kedvezObbé teszi a talaj fizikai allapotat, jo talajszerkezetet biztosit,

— energiat szolgaltat a mikroorganizmusok tevékenységéhez,

— Jjavitja a talaj vizbefogadasi képességét,

— dusitja a talaj feletti levegoréteg szén-dioxid-tartalmat, ami elésegiti az asszimilaciot,

— egyes dasvanyi tapelemek (nitrogén, foszfor) felvehetdségét ,laza megkdtéssel”

biztositja.

A szervesanyag gazdalkodas nem korlatozodik a szervestragydazasra, bar természetesen ez a
legfontosabb és egyben a legkedvezdbb szervesanyag utanpotlas.
Tekintettel azonban arra, hogy hazai koriilmények kdzott a szervestragya mennyisége csekély,
igy lényeges, hogy a talajerd fenntartdsara milyen egyéb szervesanyag all rendelkezésiinkre.
Fokozott figyelmet érdemel pl. a zéldtragya alkalmazasa. A zoldtragyak tapanyagtartalmat a
gyokérben és a foldfeletti részben felhalmozott tdpanyagok adjak. Osszetételét ugyan szamos
tényezd befolyasolja, de hatdsa a talajtulajdonsdgokra meghataroz6. Ezek a ndvények
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els6sorban a talaj 6sszes és oldhatd N tartalmat novelik -attdl fliggéen, hogy milyen idépontban
torténik a bemunkalasuk - de novelik a talaj oldhato P, K és egyéb mikroelem tartalmat is.

A fentieken kiviil javasolt a venyige és a sz616torkdly felhasznalésa is.

A tragyazas ideje és alkalmazasi modja.

A szervestragyak kijuttatdsanak optimalis ideje a sz016 nyugalmi iddszakaban, vagy a tél végén
van, amikor a talaj mar nem fagyott és a tragyat azonnal a talajba lehet forgatni.

Ezt tragyaszord gépekkel, vagy kisgazdasagokban kézzel teritik szét. Fontos, hogy a
szervesanyagot ekével kozép mélyen — kdzvetlen a kijuttatas utan - forgassak be a talajba, hogy
az adagolt szervesanyag ne szaradjon ki.

Ontozés

Hazankban a szdldteriiletnek igen kis részét ontézik. Az ontdzés koltséges és kedvezdbb
mikroklimat teremt a korokozok szdmara is, ezért intenzivebb ndvényvédelmet igényel.

A term0sz0616 ontozésének nalunk csak a rossz vizgazdalkodast homokteriileteken, valamint a
csemegesz616-termesztésben van jelentdsége. Okologiai és gazdasigossagi okokbol hazankban
is megkezdddott a ,,viztakarékos" Ont6zési modok alkalmazédsa, a csepegtetd Ontozés.
Alkalmazésanak feltételét a miianyagok elterjedése, sokoldalu felhasznéalhatésaga teremtette
meg. Lényege, hogy folyamatos vizellatast és a talaj nedvességtartalmanak kismértéki
ingadozasat biztositja.

A sz010 védelme

Az utobbi évszdzadokban mezdgazdasagi monokultirdk rendszere alakult ki, ez pedig a
kartevOk alkalmazkodasat és fejlodését segitette eld. A szOl0 is egy olyan ndvény, amelynél az
tiltetvények mar hosszu ideje ugyan azon a helyeken vannak és igy ott meger6sddnek és
szelektalodnak a novény kartevoi.

A kartevok és betegségek ellen hasznalt kezel6- védekez6 anyagokat egyiittesen peszticideknek
nevezziik. A gombabetegségek elleni szerek a fungicidek, a rovarkartevék elleni szerek a
biocidek, a gyomirtoszerek a herbicidek. Azok a készitmények, amelyek csak a novény
feliilletén maradnak és ott fejtik ki hatasukat, kontakt permetezd szerek. Ezeket a csapadék
lemossa, a levegd és a napsugarzés iddvel lebontja, ezért hatasuk idében korlatozott. Vannak
felszivodo szisztemikus szerek, amelyek folszivodnak a ndvénybe és hosszabb ideig védelmet
biztositanak, de ezek alkalmazisa az Okologikus szemlélet terjedésével erdsen kezd
visszaszorulni.

A 57010 betegségei
Két nagy csoportot kiillonboztethetiink meg:

Korokozok
Virusok Baktériumok
Fitoplazma Gombak
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Kartevok
Rovarok
Madarak
Emlosok

52. dbra Kdrtevék - hellovidek.hu

Nézziink mindegyikre egy-egy egyetemes példat.

A 57610 virusos betegségei

A virusos betegségek komoly gondokat okoznak a szdldiiltetvényekben. A virusok kiilonféle
elszinezddéseket, foltosodast, levélsodrodast, rovid szartagusdgot, elhaldsokat okozhatnak a
ndvényen, vagy akar a sz610 iltetvény nagy részében.

Novényi nedvekkel terjednek, tehat minden olyan kartevd és a sz616ben végzett munkamiivelet,
amellyel egyik tokérdl a masikra a ndvényi nedvek atvihetdk, virusterjesztok. A virusok ellen
nincs hatasos novényvédelmi eljaras, ezért fontos szerepe van a megel6zésnek. Ez egyrészt
jelenti az ugynevezett virusvektorok elleni védekezést (a fonalférgek, a levéltetvek, stb. ellen),
masrészt a fitotechnikai miiveleteknél a virusfert6zés tiineteit mutatd t6kék kiilon kezelését.
Telepitésnél nagy szerepe van a virusmentes szaporitbanyagnak.

A 57016 legelterjedtebb és legstulyosabb virusbetegsége:

A 52010 levélsodrodasa

Tiinete, hogy a voOrds bogyoju fajtdkon a levelek
vorasodnek, - csak az erek mentén marad keskeny, zéld sav
- megvastagodnak, fondkuk felé sodrodnak, pattanva
tornek. A fehér bogyodju fajtdkon enyhe levélsargulés

észlelhetd. Kevés fiirt, gyengén szinezddd, satnya bogydk
je”emzik_ 53. dbra Grapevim’e leafr?/l’associc’yted '
closteroviruses - levélsodrodds - sajat fotd

Altaldban fertézott szaporitdanyaggal terjed, ezért fontos a
virusmentes, tanusitvannyal rendelkezd olvanyok beszerzése.

A sz610 baktériumos betegségei

A baktériumos betegségek koziil legveszélyesebb a gyokérgolyvas
betegség. Mivel e betegség ellen vegyszeres kezeléssel nem tudunk
védekezni, ezért a legmegfelelobb védekezési mod a megeldzés.
Megelézni a betegséget ¢€s annak terjedését, a virusokhoz
hasonldan, baktériummentes szaporitéanyaggal lehet.
Daganatszerli sejtburjanzas lathato a novényen. A fertézott tokék =

gyokerén és torzsén is észlelhetok a tiinetek. Gyenge novekedés, a ‘

levelek vildgosodnak, sargulnak. A szdvetelhaldsok miatt a téke g:'db Agrobacterium

lassan leromlik, elpusztul. Ilyen szaporitd anyagot nem szabad  tumefaciens - Baktériumos
golyvdsodds - sajdt foto
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hasznalni, illetve a termd tiltetvényben azok kivagasa javasolt. A fert6zés ugyanis névényi
nedvekkel és a talajjal egyarant terjesztheto.

A sz616 gombas betegségei

A gombas betegségek koziil a peronoszpoéra, a lisztharmat, a
szOloorbanc, a sziirkerothadas és a gyokérpenészek kartételét kell
kiemelni. Ezek egymastol jol elkiilonitheték, felismerhetok.

A peronoszpora fertdézésére hiivosebb 10°C koriili hdmérseklet és
csapadékosabb idéjaras esetén kell szamitanunk. Hosszan tartd
nedves, hiivds iddjaras esetén komoly fertézéshullam is
bekdvetkezhet.

A peronoszpora a lehullott leveleken telel at, és tavasszal, ha
megfeleldek a feltételek a szaporodasahoz, fertéz. A szélének szinte
minden  részét megbetegiti és  végeredményként komoly
terméskiesést, a vesszok rossz beérését eredményezi.

Védekezni ellene kémiai ndvényvédelemmel lehet. A fertdzés
valdszinlisége pontosan meghatarozhato, tehat megel6z6 55. dbra Plasmopara viticola -

, , , , , Peronoszpordval fert6zétt levél és termés -
védekezéssel a komolyabb karok megakadalyozhatok. sajdt fot6

A lisztharmat fert6zésre, melegebb id6jaras esetén kell szamitanunk. A
52016 minden részén eléfordulhat a betegség. Attelni a lehullott leveleken,
az idésebb fas részeken, vesszokon szokott. Kartétele feltlind, hiszen a
levél szinén és fondkan, a hajtason és a bogydkon is sziirkésfehér bevonat
(epifita micélium a konidiumokkal) taldlhat6. A flirton még a termés
felhasadasaval ugynevezett ,,sérves” bogyok kialakulasat is eredményezi.
Majustol - szaraz id6jaras esetén -
folyamatosan védekezziink kontakt
és szisztemikus fungicidekkel -

kéntartalmu szerekkel ellene. 57. dbra Lisztharmat az Gttelelt vesszén -
sajat foto

56. dbra Uncinula necator -

Lisztharmat kartétele - sajdt
foté

A széloorbanc a levelek elszinezddését okozza az erek
kozott. A levélen az erek altal hatarolt, nagy kiterjedeésti,
szabdlytalan alaku foltok jelennek meg. A foltokat sarga
vagy barndsvords udvar hatarolja. Az elszinezddott levelek
koran lehullanak, a vegetacios id6 ezzel lerdvidiil. A lehullott
levelekben telel, tavasszal aszkosporakkal fertéz. Az
egymast kovetd csapadékos evek segitik a korokozo IS SEm T
felszaporodéasat. Védekezni a lehullott levelek talajba [l M= Ati =" |

forgatasaval és 3-5 leveles allapottol permetezéssel lehet. 58. dbra Pseudopezicula tracheiphila -
Szél6orbdnc kartétele - sajat foto

A sziirkerothadads egyrészrol az egyik legveszélyesebb szélokarositonak szdmit, masrészrol az
aszusodas, kialakulasdban van jelentOs szerepe. A sz016 z6ld részeit tdmadja. A virdgkocsany
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¢s a viragrészek elhalnak, feliiletiiket sziirke penészgyep boritja be. Nedves iddjaras esetén a
sériilt, repedt bogyok rothadnak, feliiletiikon dus, sziirke konidiumtarté gyep fejlodik.

Meleg és szaraz id6ben, az érett fiirtok bogydin toppedés, nemesrothadas alakul Ki.
Védekezni, célzott permetezésssel tudunk a kritikus idészakokban pl. a viragzas végén, a
flirtzarodas elott, a sziiret el6tt 30 nappal €s jarvanyos idészakban még a sziiret el6tt 2 héttel.

59. dbra Botrytis cinerea - Sziirkerothadds hatdsai - sajdt foto

A t6keelhalast okozd gyokérpenész akkor szaporodik fel nagymértékben a sz616ben, ha a sz616
utan pihentetés nélkiil, ujra sz616 keriil a teriiletre. Ezért az iiltetvény kivagasa utén, illetve a
gyokereztetd iskola felszedése utan, minimum egy €évnek el kell telnie ahhoz, hogy ott ismét
sz616t nevelhessiink.

A sz616 allati kartevoi
A karositdo makroszervezetek szama a sz616ben igen nagy.
Ezek koziil a jelentdsebbek: a filoxéra, az atkak , a szolémolyok és a széldilonca.

A filoxéra, mint ahogy a sz6l6 szaporitasa témakornél
mar szoba keriilt, a XIX. szazad masodik felében keriilt
hazankba, addig e betegséget nem ismertiik. Megjelenése
a szOl0 szaporitdsdban 1j modszer bevezetését tette
sziikségessé, innentdl a sajatgyokeri dugvanyok szerepét
jorészt az oltvanyok vették at.

A szdlogyokértetiinek is nevezett kartevd szdrdsai
helyén, a gyodkereken daganatszerli képzdédmények
keletkeznek, majd a gyokér viszonylag gyors elhaldsa
kovetkezik be. A kipusztult tokékrdl a kartevd tovabb
vandorol az iiltetvény még €16 egyedeire.

Védekezni ellene megeldzéssel és oltvanyok telepitésével lehet. Az immunis talajokon
kartételével nem kell szamolni.

60. dbra Viteus vitifolii - Sz6l6gydkértetii
levélkdrositdsa - sajat fotoé

A 52010 levelét karosito atkaknak harom fajat érdemes emliteni:

— aszologubacsatka, amely levélripacsok (gubacsképzddés) kialakuldsat eredményezi. A
gubacsok a levél szinén jelentkeznek, a levél felpuposodik, mig a fondkon nemezes
bevonat mutatkozik, esetenként a flirtre is kiterjedhet. Ritkdn riigypusztulas,
levélsodrodas is megfigyelheto.

— atakacsatka, ami korai lombsargulast okoz, finom halét széve a ndvények levelein és a
levelek alatt.
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— alevélatka, ami a hajtasnovekedésben okoz visszamaradast.

61. dbra Gubacsatka, Takdcsatka, Levélatka kdrtétele - sajdt foto

Az atkadk a riigyekben attelelnek, ezért a hajtasokat mar a korai novekedési stadiumban
tamadjak.

Ennek megeldzése képpen torekedniink kell, hogy a kartevok attelelését megakadalyozzuk. Jo
hatasfokkal gyéritik a szO0l6 atkakartevoit természetes ellenségik a zoldfatyolka, a
katicabogarak, a ragadoz6 atkdk, a ragadozo6 poloskak, gubacsszliinyog és a ragadozd tripszek.

A szélomolyok a virdgzaskor €s a zsendiiléskor tamadjak
¢€s pusztitiak a fiirtoket. Az elsé nemzedék herny6i nem
csak a furtoket, fiirtkezdeményeket, hanem a
viragbimbokat is megragjak. A masodik ¢és harmadik
nemzedék hernydéi mar a bogyokban tesznek kart.
Megragva azokat utat nyitnak a Botrytis fertdzésnek.

A larvak megjelenésekor, a rajzas csucspontjat kovetd 9-
10-dik napon a legoptimalisabb a vegyszeres,
rovardloszeres kezelést elvégezni. Az els6 nemzedék elleni
védekezésre kiemelt figyelmet kell forditani, mert ezaltal a 2-
3. nemzedék egyedszamat is csokkentjiik.

62. dbra Lobesia botrana -Tarka sz6l6moly
kdrositdsa - sajat foto

A szoldilonca a fiatal hajtdsokon karosit. Az egész vilagon e
eléforduld sz8l8kartevd. Magyarorszag minden borvidékén S04 Sparganof.gfp;}éri&na _""‘
megtalalhat6, esetenként komoly kérokat okozhat. Egy Széléilonca lérvdja - sajét foté
nemzedékes kartevo, larva alakban telel dt repedésekben. A

tiineteket a taplalkozo larva okozza. A riigyeket odvasitia, majd a kihajtas utan a leveleket,
hajtasokat dsszeszovi €s az 6sszeszott levelek védelmében taplalkozik. A flirtkezdeményeket is
a levelekhez szovi, megragja, ezaltal elpusztitja a fiirtot.

Okologiai sz616miivelés

Az alkalmazott vegyszerek elleni rezisztencia sok kartevoben gyorsan kialakul, ezért egyre
ujabb ¢és erdsebb készitményekre van sziikség. Amellett az allandd vegyszeres kezelések
elkényelmesitik a novényt, amely mar egyre kevésbé tamaszkodik a sajat immunrendszerére.
A vegyszeres novényvédelemre alapozott sz6l6termesztést hagyomdnyos miivelésnek nevezik,
az igy dolgoz6 gazdasagok évente atlagosan 6-8 permetezéssel tudjak megvédeni a szol6t.
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Az utobbi évtizedben terjedd természettudatos szemléletnek kdszonhetd az a szoldtermesztési
filozofia, amelynek Iényege, hogy a novényt meg kell erésiteni, hogy a sajat védelmi rendszere
is képes legyen a fertdzéseket legydzni. Az atallasi folyamat 3-5 évig tart és kiilonboz6 roboradlo
(erositd) készitményekkel szoktatjadk a ndvényt a kornyezetéhez.

A bio, vagy organikus miivelésnél nem engedélyezett a herbicidek (gyomirtok) és a biocidek
(rovarirtok), valamint a miitragydk alkalmazasa. A gombabetegségek elleni rezet tartalmazo, a
biomiivelés szamara engedélyezett ndvényvéddszer hasznalata lehetséges, és amellett kiilonféle
természetes fozetek, pl. csaldn tea és természetes alapti kivonatok mint a narancsolaj
hasznalata, mint permetezé anyag szintén engedélyezett. Emellett csak kontaktszerek
hasznalhatok, a felszivodo készitmények nem. A rovarkartevok ellen nincs bio permetszer,
ezért kifejlesztették a kiilonboz6 rovar csapdakat.

Szigorubb rendszer a biodinamikus miivelés. A miivelési naptarat bizonyos asztronomiai és
asztrologiai események hatarozzak meg: példaul egyes miiveleteket a hold allasahoz kell
igazitani, valamint egy specialis preparatummal is permeteznek, amit Ggy készitenek, hogy
tehéntragyat toltenek Okorszarvba, majd azt talajba elasva érlelik és abbol permetezd szert
készitenek. Ezek adagolasa a permetezd folyadékhoz igen kis mennyiségben torténik, ez a sz616
homeopatias kezelése.

Sok sz6ldsgazda valasztja az integralt szdlOtermesztést. Cél az Okologiailag megfeleld, a
természeti kornyezet szdmara elviselhetd modszerekkel, gazdasagos szélomiivelést folytatni
ugy, hogy a karositd szervezetek mennyisége a gazdasagi karkiiszob érték alatt maradjon. A
kihelyezett feromonos rovarcsapdak segitségével figyelik a kartevok rajzasat és ezen
informaciok birtokaban, csak akkor permeteznek, amikor az indokolt. Ezzel a permetszer
felhasznalas, a kordbbi felére-harmadara cs6kkenhet.

FELADATOK
1. Miért fontos a tapanyagutanpotlas a termdszélékben?
2. Huzza ala a felsorolasban, a talajmiivelés eszkozeit!

karburator, kultivator, miitrdgyaszoro, rigoleke, vetdgép, talajmaro, csonkazo, hidrofuro

3. Foglalja 0ssze, milyen szél6betegségeket ismer? Gylijtson még a termdszdldben
eléforduld korokozokat és kartevoket!

Felkesziilést segito szakirodalom, cikkek:
Lehoczky J. — Reichart G. (1968): A sz616 védelme Mezbgazdasagi Kiado, Budapest.
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A sz010 érése, szedése és feldolgozasa

A tenyészidO hossza és a beérés ideje
Hazankban azokat a szdlofajtakat érdemes termeszteni, amelyek évrél évre biztonsadgosan
beérnek.
A 520616 vegetacios id6szaka 180-200 nap. Ez alatt atlagosan 3300 °C teljes és 1300 °C hatasos
hoosszeg all rendelkezésre. A sziiret, korai fajtdk esetében augusztus kozepétdl, az altalanos
borszo6l6fajtaknal pedig, szeptember elejétol oktober kozepéig tart. Borkészitésre a legtobb
fajtat teljes érés vagy tulérés allapotdban érdemes sziiretelni. A tenyé€szido hossza és a termés
beérési ideje mellett, a kdvetkezd évjarat vonatkozasaban, a vessz0 €rési ideje €s mindsége is
fontos.
A termés és a vesszobeérés kezdete, cSak kevés fajtanal egyezik:

— akorai fajtaknal a termés €s vesszd koran beérik, pl. Zenit;

— akozépérésii fajtak vesszoi a termésérést kovetden érnek be, pl. Miiller Thurgau,

— akései érésti fajtak termése €s vesszoi parhuzamosan érnek be, pl. Olasz rizling.

A termOképesség
A termés nagysdga genetikailag meghatirozott, de a kornyezeti feltételektdl, a
termesztéstechnoldgiatol és az adott évjarattol is fiigg.

A termdképesség meghatdarozoi:

— aszOlotéke novekedesi erélyétdl fliggd terhelhetdség,

— atermékenyiilés mértéke,

— afajta vegetacios stabilitasa,

— arigyek termékenysége,

— a fiirt atlag tomege.
Kis fiirtti fajtak 10t/ha pl. Tramini, nagyobb fiirtli fajtdk nagyobb termést hoznak 15t/ha pl.
Furmint.

Termés mindsége, érése
A borszol6 fajtak termésének mindségét a bogyok cukortartalma, savtartalma, cukormentes
extrakttartalma, illat- és zamatanyagai hatarozzak meg. A beérési mustfok a fajtatol fiiggden
kiilonbozo.
A savak ertéket ezrelékben vagy g/l-ben hatarozzuk meg:

— alagy bort ado sz616fajtak titralhato savtartalma 6 g/l kortli (pl. Tramini),

— a kemény, savas borokat ad6 fajtak titralhatd savtartalma 9 g/I koriili vagy felette van

(pl. Juhfark),

— a harmonikus borokat ado fajtak titralhato savtartalma 6-8 g/l (pl. Olasz rizling).
Természetesen a fajtak savtartalma az adott évjarat fliggvénye is.
A sz0616bogyo savtartalmat harom szerves sav alkotja: borkdsav, almasav és citromsav. Az érés
soran a sav mennyisége csokken, a cukortartalom novekszik, mely a kdvetkezd dbran jol 1athatd
és értelmezhetd.
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A SAVAK S A CUKROK VALTOZASA A S2OLO ERESE SORAN

Sav g/l Must cukorfok

— 30

CUKOR

(— 20
CUKOR

— 10

auguszius sziiret ideje

Gyengébb mindségii bor

— O Mindségli bor

64. abra A savcesokkenés és a cukorfok emelkedése a sz616 érési szakaszaiban — Bényei F., 1999.

A 20616 alkotorészei kozott 1évé szamos Osszefliggés, arany koziil elsésorban a cukor/sav
aranyt hasznaljak fel, az érettségi allapot meghatarozasara, mint érettségi indexet (roviditése:
EI). Ez az index azon a gyakorlati megfigyelésen alapul, hogy az érés folyaman a cukor- és
savtartalom ellenkezd értelemben valtozik, melyet konnyedén az alabbi képlettel

kiszamolhatunk.
must slirlisége

El(érettségi index) =
( g ) titralhaté savtartalom

Az érettség meghatarozasa elsdsorban mégis attol fiigg, hogy milyen stilusti bort szeretnénk
késziteni.
Erettségi allapot szerint megkiilonboztetiink:

— Technologiai érettség: nem minden esetben esik egybe a sz6lo teljes érettségével.
Mindenféleképpen oda kell figyelni a cukor/sav harmonikus aranyara, valamint az adott
bortipusnak megfelelnek-e a sz616 kémiai paraméterei.

— Teljes érés: a cukorbearamlés titeme fokozatosan lelassul, a savcsokkenés rendszerint
még folytatodik.

— Tulérés: a cukorbearamlds megsziinésével veszi kezdetét. A  bogyohéj
ateresztOképessége nagyobb, a vizveszteség nagyobb, az alkotérészek toményednek, de
részben le is bomlanak.

— Aszusodas, toppedés: Botrytises fertdzés (nemesrothadas) esetén a viz parolgasa még
tovabb fokozodik. A termés mennyiségének csdkkenését a tuléréskor bekovetkezd
mindségjavulds ellensulyozhatja, sét értéknovekedés allhat eld (pl. Tokaji aszu).
Kialakuldsahoz harom alapvetd feltételnek kell egyiittesen teljesiilnie: a gombafertdzést
indukdlo nedves iddjaras a szOlot teljes érésben érje, ugyanakkor a bogyodk épek
legyenek, a néhdny napos csapadékos-paras id6szak utan pedig hosszu szaraz periddus
kovetkezzen. Fontos szerepe van a sz6l6fajtanak is: a sériilékeny, tal vékony bogyohéj
¢és a tomott fiirt nem kedvezd, mert a folyamat konnyen sziirkerothadasba torkollik.
Aszusodasra leginkabb a Furmint, Harslevelli és a Sarga Muskotaly fajtak hajlamosak.

72



— Fenolos erettség: a kékszOlok esetében a fenolos komponenseknek megfeleld
mennyiségben és mindségben valo jelenléte. A vordsborok érzékszervi tulajdonsagait
leginkdbb befolyasold fenolos komponensek az antocianinok és tanninok. Ezek az
anyagok alapvetden meghatarozzdk a borok szinintenzitasat, struktirajat,
kesernyésségét, fanyarsagat, érlelési potencialjat és szinstabilitasat. Nem mindegy hogy
a szliret idején a sz6l6 elérte-e a fenolos érettség allapotat. Fontos, hogy a magokban
1év6 nagyon kellemetleniil fanyar fenolos anyagok is beérjenek és ne rontsdk a bor
¢lvezeti értékét. Ezért Gjabban a kékszOlok sziireti idépontjat elsésorban a magok
allapotanak érzékszervi, vagy miiszeres vizsgalataval hatarozzak meg.

A cukormentes extrakttartalom?? alapjan, az extraktban szegény fajtakbol késziilt borok 16-18
g/l (pl. Ottonel muskotaly), az extraktban gazdag fajtakbol késziilt borok 22-24 g/l vagy ennél
nagyobb (pl. Sziirkebarat) értékkel jellemezhetdk.

A bor illat- és izanyagainak Osszességét nevezziik zamatanyagoknak. A bor zamatanyagai
fajtaktol fiiggden valtoznak. Az illat- és zamatanyagok a sz6l6héjbol és/vagy a bogyohusbol
aztatas utjan kertilnek a borba.

A legfontosabb szd16fajtainkbol készithetd borok jellemzoi
Viladgviszonylatban a magyar borok kiemelkedd értéke, a harmonia. Borkészitésiinkben a
reduktiv és az oxidativ technologia jelenik meg.
A reduktiv technologia az oxidacié kizarasaval a szOloben 1évo elsddleges illat- és
zamatanyagok megdrzésére torekszik. Az ilyen technologiaval késziilt borokhoz illatos sz616k
illenek, pl. Irsai Olivér, Sauvignon blanc. Ezek a borok vilagos szintiek, illatban, zamatban
gazdagok, tide, fiatalos jellegliek, roppanos savakkal birnak, alacsony alkoholtartalmuak (fehér,
rozé €s primor vorosborok).
Az  oxidativ  technoldgiat magas cukortartalommal beérd (toppedt) sz6l6knél,
borkiilonlegességeknél alkalmazzak. A sz616 feldolgozasa, érlelése sordn nem zarjak ki az
oxidaciot. Az ilyen borok magas alkoholtartalmuak, testesek, gyakran félédesek, édesek (a ki
nem erjedt gylimdlcscukor miatt), savaik harmonikusak, sziniik sarga és arnyalatai, masodlagos
illat-, zamatanyagokban gazdagok.
A reduktiv és oxidativ technologia egyiittes alkalmazésa soran a széléfeldolgozas reduktiv, a
borok érlelése fahorddban torténik (oxidativ). llyenkor a sz616 elsddleges illat- €s zamatanyagai
kiegésziilnek a masodlagos illat- és zamatanyagokkal.
Az egyes sz016fajtakbol késziilt borok jellemzdit tobb tényezd hatarozza meg, ezek:

— szO0l6fajta tulajdonségai,

— azévjarat,

— atermohely (éghajlati viszonyok, mikroklima, talaj),

— ¢s a borészati technologia.

A borok csoportositasa
A borokat tobb szempont alapjan csoportosithatjuk:

22 A7 extrakttartalom a termés szdrazanyag-tartalmat jelenti, vagyis a bor vagy a must elparologtatdsa utén
visszamaradé anyag. Minél nagyobb a bor extrakttartalma, annal testesebbnek lehet érezni.
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Szin szerint vannak:
fehér-, voros-, rozé- és sillerborok.
Testesség szerint:
a bor lehet vékony, testes, nehéz.
[ztartéssag szerint:
rovid, kézepesen hossz, hosszu bor.
Savassag szerint:
¢lénk, friss, hatarozott, lendiiletes, kemény, izgato, lagy, szilard.
Illat szerint:
viragokra, gyilimolcsokre, fliszerekre, ndvényekre, asvanyi anyagokra, animalis
anyagokra emlékeztetd illata borok.
Alkoholtartalom szerint:
gyenge, mérsékelt, konnyt, tiizes, erds.
Cukortartalom szerint:
szaraz (0 — 4 g/1), félszaraz (4,1 — 12 g/), télédes (12,1 — 50 g/l), édes (50 g/l {6lott).
Tannin (cserzéanyag) tartalma szerint:
finom, simogato, lagy, fanyar, selymes, barsonyos, gazdag, fiatal, érett.
Borkezelési allapotuk alapjan:
seprds bor, egyszer- vagy kétszer fejtett bor, deritett — sziirt bor, palackozashoz
elokészitett bor-készre kezelt bor.
Készitési mod alapjan:
késdi sziiretelésti, valogatott sziiretelésti, toppedt sz6l6bdl késziilt borok, likér borok,
szénsavas borok.

Minoéségi kategoriak szerint:
— oltalom alatt 4ll6 eredet megjeldléssel (OEM) borok — cimké;jiikon szerepel az oltalom
alatt allo foldrajzi név, a borfajta, a sz6l6fajta, évjarat és szepelhet a termeld védjegye;
— oltalom alatt 4116 f6ldrajzi jelzéses borok (OFJ) — cimké;jiikon a foldrajzi név, sz6l6fajta,
évjarat, védjegy szerepelhet;
— f0ldrajzi jelzés nélkiili borok — cimkéjiikkon szOléfajta, évjarat, termeld védjegye
szerepelhet.
Az orszag 22 borvidékén tobb mint 160 ezer szdlotermesztd, 15 ezer bordszati lizem
tevékenykedik. A magyar termeldk szamara a legfontosabb a hazai piac.
Magyarorszag adottsagai kimagasloak, az egyedi borok - terroir?® borok megalkotdsa szinte
torvényszerli. A fogyasztokat a dontésben, a marka borokat képviseld név, logd, cimke, jo
hirnév segiti.

Boraszati iizemek
A bordaszati lizemben a bordszati miiveletek — szdléfeldolgozas, borkészités, borkezelés, bor
érlelése, palackozas, palackos érlelés, tarolds —valdsulnak meg.

2 terroir: Onallé karakterrel rendelkezé vidéket (pl. Villany - Jammertal), sziiléféldet jelent. A borok nyelvén a
terroir azt a felismerhetd, egyedi jelleget, illat- és izvildgot jelenti, amely az adott talaj, mikroklima és fekvés
egylttesébdl alakul ki.
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Az iizemi mértéket tekintve bordszati iizemek:

— Nagyiizemi borgazdasagok:
Az évi borértékesités meghaladja a 20.000 hl-t. Meghatarozdak a szol6teriiletiik nagysagat és a
felvasarolt sz6ldmennyiségét tekintve, az adott borvidéken. Fejlett, korszerii boraszati
technolégiat alkalmazva, boraikkal a hazai keresletet elégitik ki, de jelentés az export
tevékenységiik is. Ilyen pl. a Torley Pezsgdpincészet Kft., Garamvari Sz6lébirtok, Varga
Pincészet - Badacsonyors, Tokaj keresked6haz Zrt. stb..

— Kozépilizemi borgazdasagok:
Az évi borértékesités 1000-20.000 hl-re tehet6. Tobbségében csaladi pincészetek Sajat
sz6lotertilettel is rendelkeznek, de vasarolnak is sz6l6t. Tevékenységiik hozzajarult a magyar
borkultira rangjanak visszanyeréséhez. Sok kivald pincészet koziil néhdny: Duzsi Pincészet
Szekszard, Fritmann Pincészet Soltvadkert, Gal Pincészet Eger, Szepsy Pincészet Mad, Jekl
Pincészet Villany, Figula Pincészet Balatonfiired stb...

— Kisiizemi borgazdasag:
Borértékesitésiik kevesebb, mint 1000 liter. Termékeik kozvetleniil a pincébdl keriilnek
értékesitésre. Szolétermesztésiik és pincéjiik hagyomanydrzd és tajformalo.

Az elmult évtizedek, szdlészeti és boraszati szempontbol egyarant oriasi fejlodést, megajulast
mutatnak. Ehhez a fejlddéshez hozzjarultak a kiillonbozé méretli borgazdasdgok, csaladi
pincészetek is, amelyek egymads tevékenységét kiegészitve harmonidban miikodnek.

A borgazdasagok iizemrészeit az elvégzendé boraszati miiveletek szerint csoportosithatjuk. igy
lehetnek: szdldfeldolgozok, mustkezel6- és erjeszté helyiségek, pincék, borpalackozok. A
boraszati lizemek létrehozasakor ¢és tlizemeltetésekor, technologiai-, gazdasadgossagi
szempontokat valamint minéségbiztositasi eldirasokat is figyelembe kell venni.

Szo6l6feldolgozas tervezése

A 570106 betakaritasa koriiltekintd tervezést, szervezést igényel.
Sziireti terv készitése
A sziireti terv tartalmazza:
— asziret kezdetét és befejezését,
— aszOl6fajtak szedési sorrendjét,
— akézi munkaerd-, gép- és egykozigényét,
— atermésbecslést hl-re atszamitva,
— atechnologiai célok meghatarozasat,
— aprobasziretek rendjét,
— aszOlofajtak teriiletenkénti varhat6 sziiretelési idopontjat, a szedés iitemezését,
— a szo6ldfeldolgozas miiszaki el6késziileteit - gépek, berendezések miiszaki allapotanak
ellendrzését, karbantartasat, probatizemét, potalkatrészek, segédanyagok beszerzését,
— aszilireti adminisztracid rendjének meghatarozasat,
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A sziireti idOpont meghatarozasa

A sziiret idOpontjanak megallapitasat, a technologiai célt figyelembe véve, probasziirettel
végezziik. Mintat vesziink az iiltetvénybdl és azt laboratoriumban vizsgaljuk. Fontos, hogy ne
szedjiink mintat a sz¢&ls6 sorokrdl, igyekezziink a téke mindkét oldalarol, napos és arnyékban
1év6 fiirtoket is gyljteni.

A vizsgalt paraméterek: mustfok, titralhato sav, Ph, tannin érettség.

Kézi refraktométerrel is vizsgalhatjuk a cukortartalmat. A mérésnél figyelembe kell venni, hogy
arefrakcio értéke kb. 15%-al magasabb a magyar mustfoknal. Tehat példaul egy 20-as refrakcio
17 magyar mustfoknak felel meg.

65. dbra Kézi refraktométer - sajat foto

A sziiret idOpontjanak meghatarozasanal a fakadastol az érésig elterjedt napok szamat is
figyelembe lehet venni, vagy hddsszeget is szamithatunk. Sokszor az évjarat id6jarasi viszonyai
is meghatarozo6 elemként szerepelnek, hiszen a tartds csapadékos 1ddjaras rossz hatdssal bir a
sz016 érésére, egészségiigyi allapotara. Ha a megtermelt sz616, jelentds része a felvasarloknal
kertil értékesitésre, ebben az esetben 6k hatarozzak meg a betakaritas idejét.

A sz0610 szedése és valogatasa
A szolofurtoket a tokérdl kézzel vagy géppel szedhetjiik.

Kézi sziiret:

A sz016t sziireteld olloval vagy késsel vagjak le és szedéedénybe, vodorbe vagy miianyaglada
teszik. A termés 0sszegyljtése torténhet gytijtétartalyokba, konténerekbe is. A miianyag ladékat
potkocsira rakjak. A gytijtésnél a sz616 torodésmentességére tigyelni kell.

Gépi sziiret:

A sziiretet sziireteldgépekkel is végezhetik. Teljesitményiik: 8 6ras miiszakban kb. 3 ha sz616t
szednek le 10-12 t/ha termés mellett, ez alapjan kb. 90 sziireteldmunkast helyettesit. Nem
alkalmazhaté pergd, vékonyhéji, rothadt termés sziiretelésére. A sziireteldgépek jo
mitkddéséhez jol megépitett timrendszer, egyenes torzsit sz616t6kék, vékony lombfal, kedvezd
domborzati viszonyok kellenek.
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Kiilonleges mindségli borok készitésekor a termést valogatjdk. A valogatas irdnyulhat
fehérborszo10 fajtaknal a penészes fiirtok kivalogatasara, kéksz616knél a penészes €s a gyengén
szinezddott fiirtok kiilonvalasztasara. A termés valogatasanak specialis esete, az asziiszemek
szedése ¢és gytijtése (Tokayj).

A sz0616 szedés kovetelményei:

- levelek, hajtasrészek, szennyezd anyagok ne keriiljenek a termés kozé,
- a fiirtok 0sszetorodését, sériilését kertilni kell,

- fajtanként kiilon kell sziliretelni (fajtatisztasag),

- a rothadt termést valogatva kell sziiretelni,

- a higiénés kovetelmények szigoru betartdsa,

A sz010 szallitasa:
A 570106 szallitasandl keriilni kell a sz616 felesleges atrakodasat. Biztositani kell, hogy a szd16 a
legrovidebb iddn beliil, torddésmentesen a feldolgozo lizembe kertiljon.

A szOlofeldolgozas altalanos szabalyai
Kivaldé mindségii sz016bol csak akkor késziilhet j6 mindségii bor, ha szoléfeldolgozas alapvetd
szabalyait is szigoruan betartjak.
A szabalyok a kovetkezok:

— az atvételkor a torédésmentesség €s egészségi allapot ellendrzése,

— aroncsolo, pépesitd hatas mérséklése a szol6 feltarasakor,

— asz016 illetve a torkolyds must - cefre hiitése,

— kiméletes préselés alacsony max. 2 bar présnyomassal,

— fémes szennyezddések kizarasa (savallo acél szerkezetli gépek, berendezések),

— amust osztalyozasa,

— gyors, zart rendszerl feldolgozas,

— mérsékelt kénezés (egészséges széldcefrékhez 30-50 mg/l, penészes termésnél 100-150

mg/l kénessav adagolas sziikséges),

— a higiéniai, mindségbiztositasi szabalyok szigorl betartasa,
A sz6l6feldolgozas jelentésen fligg attdl, hogy fehér-, rozé-. siller-, vagy vorosbor késziil. A
sz0l6feldolgozas modjat befolyasolja a készitendd bor jellege, €s mindsége is.

A sz6ldfeldolgozas munkafolyamatai
1. a sz6l6 mennyiségi és mindségi atvétele,
a sz016 tovabbitasa a fogadogaratba,
a szO0l6bogyok foltarasa - bogydzas-zuzas;
torkolyos must szallitasa cefreszivattyuval,
a fehérszolo cefréje mustelvalasztd berendezésbe vagy kozvetlentil a présbe keriil,
a kékszolo cefréje vordsborerjesztd taralyba keriil,
sajtolas,
must kezelése, javitasa, tartositasa,

© o N WD

spontan és iranyitott erjesztés.
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FELADATOK

1. Gyljtson 0ssze néhany nagyiizemi-, kdzépiizemi- és kisiizemi borgazdasagot!
2 Ismertesse a sziireti terv tartalmat!

3. Melyek a kézi és a gépi sziiret elényei, hatranyai!

4 Sorolja fel a sz616feldolgozas munkafolyamatait!

Felkesziilést segito szakirodalom, cikkek:
Bényei F. - Lorincz A.- SZ. Nagy L. - Sz6l6termesztés. Budapest, Mezdgazda Kiadd. 1999.

Fehérborszo16 feldolgozasa
A sz010 atvétele a sz6l0szallitmany mennyiségének megallapitasat, mindsitését, az atvételhez

kapcsolodo nyilvantartési €s jelentési kotelezettségek elvégzését foglalja magaban. Az alabbi
folyamatabra segitségével, vegyiik sorba a fehérborsz616 feldolgozas technoldgiai feladatait.

1
TV 2

k)

32 !

b

1. A szO0l0 mennyiségi  atvétele
mérlegeléssel torténik. A
mérlegelést hidmérleggel végzik,
de alkalmaznak mérlegtartalyos
fogaddgaratokat, amelyeket a must
cukortartalmanak vizsgalatara is
alkalmas mintavevével
(refraktométerrel ellatott mélységi 67. dbra Kihorddcsigds fogaddgarat - Harasztiné, 2012.
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mintavevo szonda) és méréberendezéssel vannak ellatva. A mennyiségi adatokrol
mazsajegyet, a sajat teriileten termelt sz6lo esetében termékszallitdo jegyet,
felvasarolt sz616nél szallitojegyzéket kell kidllitani. A nyilvantartasok tartalmazzak
a mennyiségi adatokon kiviil a sz6l6fajtat és a sz016 atlag mustfokat. A mindségi
atvétel a szOlo fajtatisztasagara, egészségi dallapotanak ellendrzésére, a must
cukortartalmanak vizsgalatara iranyul. A must cukortartalmat hiteles magyar
mustfokoloval allapitjdk meg a kipréselt mintabol, melybdl a varhato
alkoholtartalom is meghatarozhato. A  tobbi tényez6 megallapitasa,
szemrevételezéssel torténik.

Az atvett sz0610t fogadogaratokba tiritik. A fogaddgarat rozsdamentes gytijtotartaly,
melybdl szallitocsiga tovabbitja a sz016t a bogy6z6-z1z6 gépbe.

2. A bogyozo-zuzo berendezés feladata a bogyok feltarasa, a bogyok levalasztasa a
kocsanyrol, és a bogydk Osszeroppantdsa. A géphez tartozo cefreszivattyt szallitja
a cefrét - torkolyos mustot. A borkészités technoldgiaja hatarozza meg, mikor
maradhat el a bogy6zds vagy z0zas, illetve mindkettd pl. Champagne-i pezsgd
készitésnél a flirtoket a bogyok feltarasa nélkiil sajtoljak.
A zuzds sorén a cél a bogy6 megroppantdsa, amely a bogy6 héjanak felrepedését,
hasanak kiméletes roncsolasat jelenti, a magok sériilése nélkiil.
A bogydzdgép szerkezeti részei:

bogyozomotolla: a tengelyre
csigavonalban felerdsitett lapatokbol - =
- w
all, L 1 §
bogydzdkosar: a bogyozémotolla a . T v
bogybdzokosarban forog, a kosar teljes : EJ@’;‘ <
feliilete perforalt és a motollaval azonos | !5
iranyba forog, ezaltal elkeriilhetd az O L AS7

i ) e e 212%
eltomddés. A bogyd a perforacion 4

tavozik, a centrifugalis er0 hatisara a
kocsany a bogy6zd végén tavozik. A
veszteség max. 1 %.

68. dbra Bogyozo-zuzo6 berendezés - Harasztiné,
2012.

3. A bogy6z6-z1zobdl a cefrét a cefreszivattyuval tovéabbitjdk a cefrevezetéken
keresztiil a présbe vagy szikkasztoba. A cefrszivattyu lehet dugattyts, centrifugél és
csigaszivattyu.

A cefrevezetékek késziilhetnek savalld acélbol, miianyagbdl, lehetnek beépitettek és
mozgathatoak. A cefre hdmérséklete hiitokozeggel csokkenthetd, ha a cefrevezeték
csOkdpenyes megoldasu. Kovetelmény, hogy a cefrett rovid legyen; a bogyok

torodése, a szedimenttartalom?* csokkentése és az energiatakarékossag miatt.

24 szediment: Uledék, vagy zavarosité anyagok, tobbek kdzt fehérjék, elhalt névényi- és élesztésejtek alkotjak.
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4, Cefreaztatas, szikkasztas muveletét szlikségesség
szerint, a  boraszatok sajat  borstilusuknak
megfeleléen rovidebb, vagy hosszabb (6-24 ora)
ideig alkalmazzak.
lllat- és aromaban gazdag sz6lofajtak (pl. Irsai
Olivér) értékes anyagainak feltarasara 2-4 o6ra, mig
a karakteresebb borok készitésénél (pl. Chardonnay,
Sarga muskotaly) 6-8 oOras aztatds sziikséges.
Fontos, hogy a piros héju fajtdk (pl. Tramini,
Sziirkebarat) feldolgozasakor hidegaztatas
szlikséges a szinanyagok kioldasanak elkertilése
miatt.

69. dbra Statikus léelvdlaszto -

, , . .y . 1 e Harasztiné, 2012.
A kénezés 1s nagy szerepet jatszik a szOlo

feldolgozasa soran. Célja, az oxidacid6 és a karos mikroorganizmusok elleni
védelem, a sz416 illat-, aroma- és redukaldoanyagainak feltdrasa. A cefre kénezését a
cefrevezetékbe épitett kénessav-adagold szerkezettel célszerii elvégezni, a jobb
keveredés érdekében. Példdul, ha gyors a sz6l6 feldolgozasa - nincs szikkasztas -
elhagyhato a cefre kénezése, rothadt sz616 esetében el kell hagyni és csak a mustot
lehet kénezni.

A cefre enzimatikus® kezelése indokolt lényeredék ndveléséhez, fajta aroma (illat
¢s iz) fokozasara és a préselhetdség javitasara. Az enzimek aktivitdsanak
homérsékleti optimuma 20 °C koriili, de vannak enzimek melyek 8-55 °C
homérséklet-tartomanyban is aktivak. A kénessav nincs gatlo hatassal az enzimek
aktivitasara.

Mustelvalasztas, a sajtolas el6tt tobb ok miatt is fontos. Egyrészt a mustnyeredék
legértékesebb része a szinmust, amit a cefre aztatasaval nyeriink. Masrészt a
1éelvalasztas soran csokken a torkolyds must mennyisége, ezzel a sajtolds gyorsabb,
hatékonyabb. A mustelvalasztas torténhet statikus, dinamikus - folyamatos
miikodést és pneumatikus
berendezésekben.

Léelvélasztas utan a torkdlyben
visszamaradt levet sajtolassal
tudjak kinyerni. Elvarés, hogy a
prések maximum 2 bar
présnyomassal miikddjenek  —
kiméletes préselés — és az alacsony
nyomads mellett nagy teljesitményt
érjenek el. A sajtolés elvalaszto és

sziiresi miivelet is egyben- 70. dbra Pneumatikus prés - Harasztiné, 2012.

25 Az enzim kezelésen atesett cefrékbdl nyert mustok kénnyebben tisztithatdk, Glepitéses musttisztitasnal
tomorebb az llepitési alj.
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A sajtokat mikodéstik alapjan csoportosithatjak:
— Szakaszos lizemi sajtok, kiilonbdzé nyomoszerkezetekkel:
— vertikalis sajtok: ma mar csak kis, csaladi pincékben talalhatok
— horizontalis sajtok:

mechnaikus

hidraulikus

pneumatikus rendszertiek (tanksajtok)

— Folyamatos lizemii sajtok:

csigasajtok

impulzios (kétszeres csiga, kettds zsilipkamra)
A folyamatos sajtokbdl tdvozo mustok, idoben mindségileg kiilonboznek egymastol, ezért
mustfrakciokat kiilonitiink el, els6-, masodik-, harmadik mustfrakciot. A harmadik frakci6 a
mustnyeredék 2-5 %-at teszi ki, csak parlasi célra alkalmas bor lesz beldle.
A kipréselt cefrébdl a must mellett torkoly is keletkezik (kb. 1 tonna sz616b6l 200 kg), ennek
kiszallitasara szallitoszalagot, vagy kaparolancot hasznalnak.
A torkoly hasznositdsara az Eurdpai Unid eldirdsai vonatkoznak. Ahol kisebb mennyiség
keletkezik, a szOl6torkoly talajba forgathatd, nagyobb mennyiség esetén ellendrzés mellett
megsemmisithetd, vagy leparlasa kotelezo.
A torkoly feldolgozasa soran alkohol és borkdsav keletkezik. A szO6ldmag elvalasztasaval
sz6lémagolaj is kinyerhetd. A visszamaradt biomassza ho- illetve villamos energidva
alakithato.
A fent részletezett szakmai muiveleteket, a higiéniai és munkavédelmi eldirasokat, valamint a
gazdasagossagi szempontokat szigoruan betartva kell elvégezni.

FELADATOK
1. Részletezze az illatos fehérborszolé feldolgozasanak boraszati miiveleteit! Rajzoljon
folyamatébrat!

2. Gylijtse 0ssze, €és allitsa technologiai sorrendbe, a szdldfeldolgozas soran sziikséges
berendezéseket!

Felkeésziilést segito szakirodalom, cikkek:

Harasztin¢ Lajtar Klara - Borészati technologidk eszkozei 1., Eger, Borkultara Koézpont
kiadvanya, 2012.

Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.

A must 6sszetétele, kezelése, javitasa, tartositasa

A mustban kiilonb6z0 szervetlen €s szerves vegyiiletek taladlhatok. A viz, a must legnagyobb
mennyiségben jelenlevo természetes alkotorésze, kb. 70 — 80 %-a a mustnak.

Szénhidratok:
Szénhidratok az érett sz6l6bol keriilnek a mustba. A legfontosabb szénhidratok: a gliikoz,
frukt6z, pektinanyagok, pentézok.
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Az érett sz616b6l préselt must gliikkoztartalma a fruktdzzal azonos. Mennyisége 70 — 120 g/l
kozott valtozik, a sz616fajtatol, évjarattol, érési- €s a sz016 egészségi allapotatol fliggden.

A pektinanyagok a sz6l6t nehezen préselhetdvé, a mustot nehezen sziirhetdvé teszik. A pektin
enzim hataséara lebomlik.

A pentdzok a mustban kis mennyiségben taldlhatok, nem erjeszthetdk, ezért a borba is
atkertilnek.

Szerves savak:

A mustban 1év0 szerves savak a borkdsav, az almasav €s a citromsav. A tobbi sav mennyisége
elhanyagolhat6, nem jatszanak 1ényeges szerepet.

A borkdsav szintelen, szagtalan, kristalyos szerkezetl, vizben és alkoholban kdnnyen oldodik.
A mustban jelentds része kotott allapotban van. A mustok borkésav tartalma 4 — 8 g/l. Az
almasav vizben ¢és alkoholban is jol oldodik. Mennyisége 2 — 7 g/l. A mustban 1év6 almasavnak
20 %-a kotott.

A citromsav a mustban kis mennyiségben (0,1 — 0,5 g/1) talalhato.

Asvanyi alkotérészek:

A must dsvanyi anyagai a talajbol felvett oldott, éghetetlen szervetlen kationok és anionok.
Ezek a kalium, magnézium, natrium, foszfat nyomelemek ¢és az aluminium. Ezek az anyagok
fontos szerepet jatszanak, mert szereplik van a terméhely évjarat- és fajtaazonositasaban. A
kalium és a foszfat az élesztok fejlodéséhez, szaporodasahoz, miikodéséhez sziikséges.

Nitrogén tartalmu anyagok:
A mustban részben szervetlen illetve szerves formaban vannak jelen. A mustban az
aminosavaknak van jelent6ségiik, tipanyagot szolgaltatnak az élesztéknek az erjesztéshez.

Polifenolok, szinanyagok:

Jelenlétiik meghatarozd, a borjelleg kialakitdsahoz feltétleniil sziikségesek. A must polifenol
vegyliletei: a flavonok, fenolsavak, antocianinok és tanninok. A flavonoidok elsésorban a
héjban, kocsanyban és a magban talalhatok. Oxidéciora vald hajlamuk miatt a barnuléssal jaro
tiinetek és mas kivalasok okozoi. Az érzékszervi elvaltozasok, a barnulasi hajlam, a flavonoidok
mennyiségére vezethetd vissza. A tanninok gatoljadk az enzimek miikddését, fontos szerepet
Jjatszanak a bor stabilitdsaban és az érzékszervi tulajdonsagok (szin, iz) alakulésaban.

Szinanyagok:

A vorosborok szinét a vizoldhatd antocianinok hatdrozzak meg. A szinanyagokat tartalmazo
»tasakok™ az erjedés soran felrepednek és kémiailag valtozatlanul kertilnek at a mustba, majd a
borba.

A sz0106 z6ld és sarga szinezékeit a klorofill (z61d), a karotin (narancsvords) €s az antofill (sarga)
képezik. A szinanyagok a bogyo héjaban a klorofilltestecskékben talalhatok és feldolgozassal
bekeriilnek a mustba illetve a borba.
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Aromaanyagok:

A must esetében, a sz616 feldolgozasa soran keletkezo elsédleges aromak jellemzoek. Ezek a
sz616bol szarmaznak, amelyek nagyon szépek (fajtajelleg), de igen sériilékenyek, kiilondsen
hajlamosak az oxidacidra, ezért nagyon kell rajuk vigyazni. Tobbnyire egyszerii és magasabb
rendii alkoholok és azok észterei, terpén-alkoholok és egyéb kényes aromaanyagok alkotjak. A
reduktiv borkészités f0 célja ezek megdrzése.

Vitaminok és enzimek:

A must gazdag vizoldhato vitaminokban, melyek fontosak az élesztok élettevékenységéhez.
Az enzimek koziil a mustban az oxiddzok, a peroxiddzok ¢és a kataldzok taldlhatok meg. Az
utobbiak felelések a fenolok, az aminok és az aminosavak oxidaciojaért. Egyes enzimek a
nitrogén vegyiiletek, a pektinanyagok lebontasaban jatszanak szerepet.

A must legfontosabb jellemzo értékei:

A mustok pH értéke sok tényezdtdl fliggd, értéke 2,8 — 3,7 kozott valtozik. A pH érték
ismeretében lehetdvé valik, a jelenlévd szabad és kotott savak ardnyéanak kiszamitasara.

Az Osszes extrakttartalom az elparolgds utdn visszamarad6 szdraz ~maradék
(szarazanyagtartalom). A cukormentes extrakt értékét megkapjak, ha az dsszes extraktbol az 1
g-on feliili cukormennyiséget levonjak.

A must kezelése

Az iranyitott erjedés feltételeinek megteremtése és a tovabbi kezelések hatékonysaganak
novelése céljabol, mustkezelét végezhetiink. A must javitasakor elsésorban a must dsszetételi
hianyossagainak megsziintetése a feladat, & kedvezdtlen évjaratokban.

A musttisztitas

A must tisztitdsanal a legfontosabb tényez6 az id6, mert a musttisztitas addig végezhetd el, mig
a must erjedésmentes.

Célja a sziireti-, feldolgozasi munkék soran, természetes modon a mustba keriild szediment
anyagok, kiilonb6z6 kolloid anyagok, egyes kémiai szennyezddések eltavolitisa €és a
vadélesztok mennyiségének lecsokkentése. A mustkezelési eljarasok elvégzését bizonylatokon
rogziteni kell.

Modjai:

— Egyszerii iilepités
A folyamat nem igényel kiilonosebb technikai felkésziilést, mert az iilepedés a gravitacios erd
hatasara végbemegy, kiils6 beavatkozas nélkiil. Az iilepitési id6 8-12 ora, a tisztulas 15-20 g/l
kozotti szediment kivalasat eredményezi.
Az llepedés mértékét és hatékonysagat befolyasolja, a must erjedésmentessége, a szo6lo
egészségi allapota, a cefrekénezés, a gyors feldolgozas, a must hdmérséklete (kb. 10 °C), és a
higiéniai kovetelmények betartasa.
Sikeres tilepedés utan a mustot lefejtik az tiledékrdl és az erjesztd tartalyba tovabbitjak.
A must tilepedését, tisztulasat adalékanyagokkal - kén, enzimek - gyorsithatjak.
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A gravitacios iilepités elonye: nem eszkozigényes, a must kiindulasi kénessavtartalma alacsony,
kiméletes az eljaras, kis bordszatokban is alkalmazhato.

— Kénessavas nyalkazas
Ezt amddot a penészes, rothadt sz016 feldolgozasakor alkalmazzak. A cefrét nem, csak a mustot
kénezik, 100-150 mg/l kénessav adagolasaval. Az erds kénezés célja a must 12-18 oraig
erjedésmentesen tartdsa és a Botrytis altal termelt lakkdz enzim visszaszoritasa.
A kénessavas nyalkdzas elénye a must megtisztitasan til a bor védelme az enzimatikus
oxidaciotol, a barnatoréstol. Hatranya, hogy az erdsebb kénezés miatt nagyobb lesz a bor kotott
kénessavtartalma.

— Flotdcids musttisztitas
Hatékony, nagyilizemi, automatizalt musttisztitasi eljaras, ahol a mustba alul komprimalt gazt
(oxigén, nitrogén, levegd) vezetnek. A bordszatban a fehérbort ad6é must tisztitasara hasznaljak.
A flotalas Iényege, hogy a szuszpenzidban 1év0 részecskék és a gazbuborékok, az adhézios erdk
hatasara szilard komplexumma allnak 6ssze. Mivel kisebb siirlisége mint a musté, a felszinre
emelkednek ¢és ott allandéan megujuld réteget képeznek. Ezt a habos réteget
szivoberendezéssel, vagy ,,lehdmozoszerkezettel” tavolitjak el.
Jol hasznélhatoé egyes fajtak szinstabilizaciojanak biztositasaban, pl. Sziirkebarat, Tramini,
vagy az illatgazdag, aromas szo6lofajtak mustjainak tisztitasanal, igy védik a finom, illékony
elsddleges szOl6aromakat.

— A must enzimes kezelése
Ha a torkolyds mustnal nem végeztek enzimkezelést, akkor azt a mustnal kell elvégezni.
A mustba keriil6 pektinanyag ndveli a viszkozitast, lassitjdk a must tisztulasat. A must
pektinbont6 enzimes kezelésének optimalis hémérséklete 20 °C, hatasos kezelési id6 1-4 éra.
Az enzimes kezelés a must gravitacios iilepitésének igen hatékony modszere.

— A mustok hiitése
A hiit6tt, tisztitott mustok lassabban erjednek, igy tiszta izii €s illata bor késziilhet beldle. A
hiitott mustoknal a kiilonbozd tisztitasi modok hatdsfoka is javul.
A htott must hdmérséklete 10-15 °C kozotti kell, hogy legyen. A hiitést altalaban csékoteges,
csOkigyds ellenaramu hdcseréldkben végzik.

A must (részben erjedt sz616must vagy erjedésben 1évo ujbor) dsszetételének javitasa

Az évjarat iddjarasi viszonyaitdl és a szOlofajtatdl fiiggden eldéfordulhat, hogy a must
Osszetételén javitanunk kell. A jogszabalyi eléirasok?®® betartdsa mellett, a must
cukortartalmanak novelésére, savtartalmanak szabalyozéasara és sziikség esetén a szinhibak
javitasara is van lehet0ség.

26 A kdz6s borpiaci szabélyozas méasodik Gitemében, 2009. augusztus 1-t8l Iéptek életbe a borkészitési
eljarasokra vonatkozd Uj szabalyok. Ezek kozil az alkoholtartalom-névelésre, édesitésre, savtartalom-novelésre
és savtompitasra vonatkozd 2009. évi sziretben mar alkalmazandé elGirasok (479/2008/EK Tanacsi rendelet V.
melléklete, 606/2009/EK Bizottsagi rendelet 11-13. cikk és I.D. és I.A melléklet) mérvaddak.
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Alkoholtartalom novelése

Az EU kozosségi szabalyozas megkoveteli, hogy a borok alkoholtartalmat térfogatszazalékban
kell nyilvantartani, ezért minden alkoholtartalomra vonatkozd jeldlés esetében at kell térni a
MMP°-r6l (mustfokrol) a térfogatszazalékban torténd jelolésre és nyilvantartasra.

Az EU C sz6ldtermeld ovezetében, igy Magyarorszagon is a 2009-es sziirettol kezdve mar csak
legfeljebb 1,5 tf%-kal novelhet6 a friss sz616, a sz616must, a részben erjedt sz616must, vagy az
erjedésben 1évo ujbor természetes alkoholtartalma.

Rendkiviil kedvezdtlen i1ddjaras esetén lehetdség van a 1,5 tf%-on felill még 0,5 tf%-0s
alkoholtartalom kiegészitésre, amelynek engedélyezését a tagallamnak kell kérnie az Europai
Bizottsagtol.

Az alkoholtartalom ndvelésére alkalmazhat6 eljarasok tekintetében a korabbi szabalyozashoz
képest nem volt valtozas, tovabbra is az alabbi javitdoanyagok alkalmazhatdak:

— cukor, stiritett sz6lémust vagy finomitott sz6ldmust siiritmény, amennyiben az
alkoholtartalom-novelés friss sz616 (cefre), részben erjedt sz616must vagy erjedésben
1év6 tjbor esetében torténik,

— cukor, suritett sz6lomust, finomitott szOlomust stiritmény, vagy részleges strités
(beleértve a forditott ozmdzist), amennyiben az alkoholtartalom-novelés sz6ldmust
esetében torténik,

— hitéssel torténd stirités bor esetében.

A javitas soran az aldabbi korlatozdsokra kell tekintettel lenni:

— a cukor hozzaadasa tovabbra is csak szaraz cukrozassal torténhet;

— a mustsiritménnyel vagy a finomitott mustsiiritménnyel torténd alkoholtartalom-
novelés, a javitandé must (cefre, részben erjedt ujbor) legfeljebb 6,5%-o0s térfogat
novekedését okozhatja;

— sz6lodmust vagy bor siiritése esetén a javitando6 termék eredeti térfogata legfeljebb 20%-
kal csokkenhet és természetes alkoholtartalmanak ndvekedése legfeljebb 2 tf% lehet
(csak stirités esetén van mod a 1,5 tf%-os hatartol valo eltérésre Magyarorszag
teriiletén);

— az alkalmazott alkoholtartalom-novel6 eljarasokkal legfeljebb 12,5 tf%-ra ndvelhet6 a
termék teljes alkoholtartalma figyelembe véve a legfeljebb 1,5 tf%-os természetes
alkoholtartalom n6velést is;

— az alkoholtartalom-novelés valamint a bor siiritése csak abban a sz616termel$ dvezetben
torténhet, ahol a borkészitésre (beleértve a pezsgdt €s a habzobort is) felhasznalt sz616t
sziiretelték, tehat Magyarorszag esetében ez a C 1. sz616termd dvezetet jelenti;

— friss sz616 (cefre), szOlomust, részben erjedt sz6ldmust, még erjedésben levd Gjbor
alkoholtartalom novelése januar 1.-je utdn, nem végezhetd és a miivelet elvégzése csak
januar 1.-jét kozvetleniil megel6z0 sziiretbdl szarmazo termék esetében lehetséges;

— abor, hiitéssel torténd stiritése egész évben végezheto;

— szO6lémust sliritmény, vagy finomitott sz6l0must sliritmény felhasznaldsa esetén mas
alkoholtartalom noveld eljards nem alkalmazhatd, amennyiben az alkoholtartalom -
noveléshez a sliritmény-felhasznalasra tdmogatast vettek igénybe. Egyébként az EU
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mar nem korlatozza azt, hogy tobbféle javitoanyagot lehessen hasznalni ugyanannak a
terméknek az alkoholtartalom-noveléséhez.

Az alkoholtartalom-névelésnél az alabbi kézigazgatdsi szabdlyokat kell betartani:

Az alkoholtartalom-novelés bejelentése irdsban, a miivelet megkezdése eldtt, a miivelet
végrehajtasi helye szerint illetékes hegybironak torténik.

Az alkoholtartalom-novelést a miivelet befejezését kovetd I napon beliil be kell jegyezni a
pincekonyvbe. A bejelentések masolatat és a bejelentés elkiildésének igazoldsat, a boraszati
iizem pincekonyvének mellékleteként kell megdrizni.

Az alkalmazott alkoholtartalom-novelési eljarast fel kell tiintetni a termékkiséré okmdnyan.
Fontos kiemelni, hogy répacukorral a mustba csak cukor keriil, a bor extrakttartalma nem
emelkedik.

A must savtartalmanak szabalyozasa

A 5706106 vegetacios idszakéaban igen szélsdséges iddjarasi viszonyok lehetnek, melyek hatasara
tulzottan magas ¢és igen alacsony savtartalom egyarant el6fordulhat a mustokndl. Ezt még a
sz6l6fajtak is befolyasoljak, amelyek kozott vannak genetikailag sok savat termeld (pl. Juhfark)
vagy kevés savat (pl. Miiller Thurgau) ad¢ fajtak.

A savtartalom szabalyozasa — savcsokkentés, savnovelés — kémiai uton lehetséges. A
borstabilitas szempontjabdl a savszabalyozas mustként elénydsebb, mint borként.
Magyarorszagon a C. I. szolotermd 6vezetbe sorolasabol addddéan — hasonloan a korabbi
gyakorlathoz — savtartalom-novelés és savtompitas is végezhetd friss sz616 (cefre), sz616must,
részben erjedt sz616must, még erjedésben levod ujbor és bor esetében.

Uj szabdlyozdsi elem: 2009-t6] kezdédéen a savtartalom noveléshez felhasznalhaté az L(+)
borkésavon kiviil L-almasav, D,L-almasav vagy tejsav.

A savtartalom-novelésére az alabbi korlatozasok érvényesek:

— friss sz016, sz6l6must, részben erjedt sz6ldmust, még erjedésben levd Gjbor esetében a
savtartalom-novelés borkdsavban kifejezve 1,50 g/liter fels6 hatarig vagy literenként 20
milliekvivalensig torténhet;

— bor esetében savtartalom-ndvelés borkdsavban kifejezve 2,50 g/liter fels6 hatarig vagy
literenként 33,3 milliekvivalensig torténhet;

— borok savtartalméanak novelése csak abban a bortermeld gazdasagban torténhet, ahol a
sz016t feldolgoztak és abban a szél6termeld Gvezetben, ahol a bor készitésére felhasznalt
sz016t sziiretelték (Magyarorszag esetében ez a C. 1. dvezetet jelenti);

— friss sz616 (cefre), szOlomust, részben erjedt sz6lomust, még erjedésben levd Gjbor
savtartalom novelése januar 1.-je utdn nem végezhetd és a miivelet elvégzése kizardlag
csak janudr 1.-jét kozvetleniil megel6zd sziiretbdl szarmazo termék esetében lehetséges;

— abor savtartalmanak novelése egész évben végezhetd;

— ugyanazon termék savtartalmanak novelése és alkoholtartalménak ndvelése nem
lehetséges.
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Hideg csapadékos nyar utdn a must savtartalma igen magas lehet. Az erjedés soran kivalé borkd
altalaban 3-3,5 g/l-rel csokkenti a bor savtartalmat a musthoz viszonyitva. Ha sziikséges a
savesOkkentés, azt szénsavas mész segitségével elvégezhetjiik.

A savtompitasra az alabbi korlatozasok érvényesek:

— bor esetében savtompitas borkdsavban kifejezve 1 g/liter felsé hatarig vagy literenként
13,3 milliekvivalensig torténhet;

— borok savtompitidsa — hasonldéan a ndveléshez - csak abban a bortermelé gazdasadgban
torténhet, ahol a sz616t feldolgoztak és abban a sz6ldtermeld 6vezetben torténhet, ahol
a bor készitésére felhasznalt szol6t sziiretelték;

— friss sz616 (cefre), szOlomust, részben erjedt sz6lomust, még erjedésben levd jbor
savtompitasa januar 1.-je utdn nem végezhetd és a mivelet elvégzése kizardlag csak
januar 1.-jét kozvetleniil megeldzo sziiretbdl szarmazo termék esetében lehetséges;

— a bor savtompitasa ugyszintén egész évben végezhetd, és ugyanazon termek esetében
savtartalom-novelés és savtompitas nem lehetséges.

Savtartalom-névelésre és savtompitasra az alabbi kozigazgatasi szabadlyok érvényesek:

A savtartalom novelést és savtompitast legkésobb az adott boraszati évben végrehajtott elsd
miivelet befejezését kovetd mdsodik napon irasban kell bejelenteni a muvelet végrehajtasi
helye szerint illetékes hegybironak.

A savtartalom novelést és a savtompitast a miivelet elvégzését kdvetd 1 napon beliil be kell
jegyezni a pincekonyvbe. A bejelentések masolatat és a bejelentés elkiildésének igazolasat a
boraszati lizem pincekdnyvének mellékleteként kell megdrizni.

Az alkalmazott eljarast (savtartalom-novelés, savtompitas) fel kell tiintetni a termék
kiséréokmanyan.

Szinhibak javitasa

Fehér mustok szinhibdjanak mindsiil a s6tétebb sarga, rezes szin, amely hosszabb cefreaztatas
és erds préselés eredménye lehet.

A szin vildgosabba tehetd aktiv szén alkalmazdsival. A szintelenitd aktiv szén (dekolor)
megkoti a szinanyagokat. A szénkészitmények a szinanyagon kiviil illat és zamatanyagokat is
megkotnek, ezért csak a feltétleniil sziikséges mennyiséget szabad hasznélni. Az aktiv szenet
ajanlatos deritdszerrel (bentonit) egylitt alkalmazni. Az aktiv szenes kezelés és bentonitos
iilepités alatti erjedésmentességrol, a must kénezésével, hiitésével lehet gondoskodni.

A must tartositasa

A must tartositasa, az erjedésmentes allapot megteremtése és fenntartasa. Célja, az édes borok
készitéséhez alapanyag biztositdsa. A musttartositas torténhet fizikai és kémiai eljarasokkal.

A sfiritett mustot a must vakuumos beparlasaval?’ allitjak eld. A jo siiritmény nagy
cukortartalmi (min. 55 m/m %), savtartalma maximum 10 %-0S, vilagos szinii, kevés

27 A bepérlas (sdrités) olyan kalorikus miivelet, ahol hig leveket forralnak koncentrécié névelés céljabdl. A
hékozlés, forralas eredményeképpen csokken az oldat olddészertartalma, igy a visszamarado anyag téményebb-,
nagyobb koncentracioju sliritmény lesz.
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szinanyagot tartalmaz. Hasznalata elonyds, mert gyarapodik a cukormentes extrakt anyagok
mennyisége a javitott mustban.

A toményitett must az a must, amelynek természetes viztartalmat fagyasztassal csokkentették.
A fagyasztas a héelvonas és a vizelvonas kombinacidja?®. Az igy kapott must j6 mindségii, de
az eljaras koltséges.

Az édes tartalékerjedésben leéllitott, nagy cukortartalmu kezelt mustot, a borok édesitésére
hasznaljak.

A természetes borok édesitésére hasznalhatd mustok kémiai tartositdsa csak kénessavval
torténhet.

FELADATOK
1. Melyek azok a mustkezelési eljardsok, amelyek az irdnyitott erjedés feltételeit
biztositjak?
2. Részletezze a kedvezOdtlen évjaratokban végezhetd, must Osszetétel javitdsdnak
lehetdségeit!

3. Milyen kotelezden teljesitendd adatszolgéltatds van az alkoholtartalom ndvelés
vonatkozasaban?

Felkésziilést segito szakirodalom, cikkek:

Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.

479/2008/EK rendelet tanacsi rendeletnek a sz616bdl késziilt termekek kategoriai, a boraszati
eljarasok és az azokhoz kapcsolodo korlatozasok tekintetében torténd végrehajtasara vonatkozo
egyes szabalyok megéllapitasarol

606/2009/EK Bizottsagi rendelet 11-13. cikk és I.D. és I.A melléklet.

Az erjesztes

A megfelel6 mustkezelési, javitdsi eljardsok utdn a must erjeszttartalyokba keriil. Az
erjesztotartdlyokban végbemegy az alkoholos erjedés. Az alkoholos erjedés élesztdgombak
segitségével zajlik. Az erjedés végbemehet spontan és iranyitottan.

A spontan erjedés

Beavatkozas nélkiili erjesztés, melyet a sz6lobogyon megtelepedett élesztok végeznek. A
erjesztést vadélesztok inditjak, 4-5 v/v % alkoholtartalomig erjesztenek, pusztuldsuk utan a
Saccharomyces cerevisiae fajba tartozo borélesztok valnak domindnssa. Spontan erjedéssel
optimalis, de akar atlagos koriilmények kozott is kifogastalan mindségli borok készithetdk.

A piaci igények valtozasa és a boraszati technologia fejlddése lehetdvé tette az erjedés
iranyitasat ¢és ellendrzését. Az irdnyitott erjesztés folyaman, az élesztétevékenység
szabalyozasahoz, az erjedéshez sziikséges kornyezeti tényezoket befolyasoljak, hogy az erjedés
befejezéseével a celkitlizésnek megfeleld bor késziiljon.

28 Liofilizalas: A fagyasztva szaritasnal semmilyen kémiai adalékra nincs sziikség, igy kizarélag a viz keril
kivondsra az alapanyagbdl, de a vizben oldott anyagok a termékben maradnak.
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Az iranyitott erjesztés

Ezek a tipizalt borok széles korben népszertiek, kitlinnek frissességiikkel, elsddleges
aromaikkal, vildgos sziniikkel. Az igy késziilt borok gyors fogyasztasra késziilnek.

Az iranyitott erjesztés osszetevoi:

—  hémérsékletvezetés,

— fajélesztds erjesztés,

— az ¢€lesztd tapanyagellatasa,

— enzimtevékenységek iranyitasa

— COg elvezetése.

A reduktiv borok készitése irdnyitottan, zarttérben, hdomérsékletvezérelten, specialis
fajélesztokkel torténik.

A must erjedésekor nagy mennyiségli szén-dioxid szabadul fel, amely er6s mozgast idéz el6 és
a must hulldmzo felszine er6sen habzik. Ezért az erjesztdtartalyokban az erjedési tir 10 — 15 %.
Az erjedés hotermeld folyamat, a keletkezett hot el kell vonni, és az egyes bortipusoknak
megfeleld erjedési hdmérsékletet kell biztositani.

Az erjedési homérséklet kialakitasaban tobb lehetoség koziil — célszeriien a széldfajtanak
megfelelden - lehet valasztani:

— A must erjesztését 8-12 °C kozotti homérsékleten inditjak, a cukor haromnegyed része
kierjed, megsziintetik a hiitést, a maradék cukor erjedésekor keletkezd hotdl lasst
erjedési folyamatban kb. 16 °C-ra melegszik a must. A hidegerjesztéskor hidegtiirésre
szelektalt fajélesztoket hasznalnak. Ez a technologia az illatos sz6léfajtak mustjainal
(muskotalyos fajtak, Sauvignon blanc, stb.) kiilondsen eldnyos.

— A must erjesztését mindvégig azonos homérsékleten 16-18 °C-on vezetik. A vilag
boraszatai ezt a technologiat alkalmazzak a teljes érettségli szO6lok esetében. Ez a
technologia az lide, reduktiv borok készitéséhez ajanlott.

— A must erjesztése 20-23 °C-on zajlik. Ezen a h6fokon ajanlatos erjeszteni a jol beérett
vagy tulérésben 1évo sz616k mustjat. Ilyen fajtak pl.: Harsleveld, Furmint, Olasz rizling.

Az erjedési homérséklet szabalyozasanak lehetOségei: ha szabadban fémtartalyban erjesztik a
mustot elég lehet a tartaly palastjan hideg vizet csérgedeztetni, vagy hasznalnak evaporativ
(vizpermetes) musthiitét, mozgathatdo hitdaggregatot, a leggyakrabban pedig, dupla fala
tartalyban erjesztik a mustot €s zart csovekben glikolt &ramoltatnak hiitéfolyadékként.

A fajéleszté adott tulajdonsdgu élesztOtenyészet, melyet izoldltan, egy adott élesztOsejt
elszaporitasaval allitottak eld. A fajélesztok erjedési tulajdonsagaik alapjan lehetnek:

—  hidegtiirok,

—  melegtiirok,

—  kénessavtiirok,

— alkoholtiirok.
A starterkultirdk valasztékanak boviilésével vannak olyan torzsek, amelyek kiilonleges
igényeket is kielégitenek, pl. erételjes aromatermeld élesztok, glicerin és észterképzést (banan,
korte, rozsa stb. illatu észterek) fokozo élesztok.
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A fajéleszték szaritott készitmények, felhasznalasuk egyszert, 15-20 perc alatt el6készithet6
35-40 °C hémérsékletii klormentes ivovizben torténd rehidratdldssal. A rehidratalt élesztét az
erjesztendd tételhez adjak, €s jol elkeverik. Beoltasnal figyelni kell, hogy a rehidratalt élesztd
¢s a beoltand6 anyag homérséklete kozotti kiilonbség ne haladja meg a 10 °C-ot.

A beoltott must erjedésnek indul, mely szakaszai a kovetkezok:
— Az élesztégombak gyors elszaporodasa.
— Zajos erjedés - gyors cukorbontés, erds habzas, CO2 és hoképzddés jellemzo.
— Utoerjedésnél a cukor elfogy, az alkoholképzddés befejezddik.

Az élesztok mikodését, az erjedés menetét tobb tényezo is befolyasolja.

Fizikai kornyezet:

A must vizet tartalmaz, ez az élesztok életmiik6déséhez kell. Ezen feliill a mustban kiilonféle
anyagok, cukormolekuldk, ionok talalhatok, melyek az élesztére hatast gyakorolnak,
igyekeznek beldle a nedvességet elvonni. A 20 mustfokos siirliséget az ¢éleszték konnyen
elviselik, az erjedés meginduldséval a cukor bontdséval az ozmotikus nyomas csokken.

Az alacsony hémérséklet lasst, egyenletes erjedést biztosit, ami eldnyds a borok aroma
Osszetételére és az elsddleges aromaanyagok megOrzésére. A homérsékleti optimumot a
borészati lizem technolgiai lehetdségein kiviil, a készitendd bor stilusa hatdrozza meg.

Kémiai tényezok:

Az élesztOk csak akkor fejlddnek zavartalanul, ha minden tdpanyag kell6 mennyiségben, vizben
oldva, felvehetd allapotban rendelkezéstikre all.

A cukor (sz616-, gylimolcscukor) az élesztok kizardlagos szénforrdsa, a cukormolekuldk
lebontasaval fedezik energiasziikségletiiket.

Az élesztok fakultativ anaerob szervezetek. Oxigén nélkiil is élhetnek, de oxigén jelenlétében
szaporodasuk erdteljes. Az ¢élesztok telitetetlen zsirsavakat és szterolokat csak oxigén
jelenlétében képesek szintetizalni. Ezek a ,talélési faktorok” csak oxigén jelenlétében
képzédnek. A szaritott fajélesztOk igen nagy koncentracidban tartalmaznak szterolokat és
telitetlen zsirsavakat, vitaminokat, mikroelemeket (pl. Cu, Zn).

Ha a mustok tapanyagtartalmaban és 0sszetételében valtozas kovetkezik be, erjedési problémak
Iépnek fel (Hz2S, vontatott erjedés, erjedésmegakadas). Az élesztok zavartalan milkodéséhez
sziikséges a komplex élesztétapanyag cukorfogyassal vald aranyos adagolasa.

Mikrobiologiai kornyezet:

Az éleszték ¢életmiikdodését gatoljak bizonyos mikrobdak anyagcsere termékei — ecetsav
(botrytises sz616k mustjaban), zsirsavak, killer toxinok?® (egyes élesztStorzsek termelnek) — az
¢élesztOk optimalis életmiikodéséhez sziikséges feltételek biztositasdval mindez kikiiszobolhetd.

2 Killer tulajdonsag: Egyes élesztéfajok olyan toxint termelnek, amelyek elpusztitjak a tébbnyire azonos fajba
tartozo, a toxinra érzékenytorzseket. A legtobb killer toxin specifikus, csak fajon belil hatékony
.magasabbrend(i szervezetekre a toxin hatastalan.
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Szén-dioxid elvezetése

Az erjedés soran keletkezett szén-dioxid elvezetésérél gondoskodni kell. Az erjesztohelyiség
levegéjének szén-dioxid tartalma a tObbszOrdsére novekszik, igy 1égzési zavarokat ¢és
rosszullétet okoz. Jol lathato helyen fel kell hivni a figyelmet a mustgaz veszélyre. Elvezetése
centrifugdl ventilatorral, szelldztetéssel torténhet.
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71. dbra Iranyitott erjesztés folyamatdabrdja - sajat szerkesztés

1. A mustiilepitd tartaly feladata a must gyUjtése, lilepitése. Az iiledék elvezetése a tartaly
aljan torténik, ebbdl a must kinyerését vakuum dobsziirdvel végezhetik.

2. Ahdcserél6 feladata az indul6 erjesztési hdfok beallitasa, sziikség esetén erjedés kdozben
is alkalmazhato.

3. Anyaélesztd, tapanyagok, vitaminok adagolasat a leendd bor tipusanak megfelelen, a
technologiai feladat szerint végzik.

4. Erjesztotartalyok savallo acélbol késziilnek, hiithetok-fiithet6k, jol tisztithatok,
fertétlenithet6k, viszonylag nyomadsallok, keverési lehetdséget biztositanak, a CO:
elvezethetd és ellendrizhetd a folyadékszint (nivocso).

5. Kierjedt bor fejtése szinelve fejtéssel dugattylis vagy csigaszivattyts fejtdgéppel.

6. A seprot gyujtotartalyokba fejtik és taroljak a felhasznélasig. A seprébdl parlat,
borkdsav, takarmany, sepréolaj készitheto.
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Kiilonleges erjesztési eljarasok

A megakadt erjedésii must erjesztése:

Amikor a hideg hatdsara allt le az erjedés, a mustnak
megfeleld hémérsékletre emelésével (kb. 20 °C) az
erjedés tovabb folytatodik.

Amikor az erjedés tulmelegedés miatt akadt meg, a
mustot le kell hiiteni, és alkoholtiird fajélesztovel, az
ajanlott legmagasabb adagolasi mennyiséggel kell
beoltani.

Penészes, rothadt sz616 mustjanak erjesztése:

A mustot nyalkazni kell, majd kénessavtiird fajélesztovel
kell beoltani és ilyenkor célszerti bentonitot alkalmazni
az erjedés elétt. Alkalmazhatnak tisztit6 enzimeket is a |

musttisztitashoz ¢€s ezt, specialis fajélesztds beoltas |
koveti.

Hibas borok - elvéniilt, enyhén dohos - javitéséra 72. dbra - Erjeszté tartdlyok — Harasztiné, 2012.
aterjesztést alkalmaznak. A hibas bort 10-15 % friss,

gyengén sajtolt torkolyre toltik, azon 1-2 napig aztatjdk, majd kisajtoljak. Torkoly helyett friss
mustot is hasznalhatnak. A javitandd bor alkoholt tartalmaz, ezért alkoholtiird fajélesztd
alkalmazaséra van sziikség.

Az erjedés soran bekovetkez6 valtozasok
Az erjedés soran bekovetkezd valtozasokat, kémiai és fizikai valtozasok csoportjaiba soroljak.

Kémiai valtozasok:

A must erjedésekor a cukorbodl alkohol, CO2, glicerin, savak, észterek keletkeznek.

Cukrok:

A 57010 erjedésénél a mustban a gliikoz €s a frukt6z 1:1 ardnyban van jelen. Tulérett sz616bol
késziilt mustnal a fruktdzbol néhany szazalékkal tobb van. A frukt6z édesebb izérzetet ad. Az
¢lesztOk elobb a gliikkozt erjesztik ki, igy a természetes maradékcukor nagyobb aranyban
tartalmaz fruktozt.

Alkoholok:

Az erjedés fo terméke az alkohol. Az alabbi egyenlet szerint egy molekula glilkozbol két
molekula etilalkohol és két molekula CO2 képzddik, ho fejlddése mellett:

CsH1206 —» CyHsOH + 2 CO2

A cukor mennyiségének csak kb. 95 %-a alakul at az egyenletnek megfeleléen. A hidnyzo 5%
cukorbdl fedezik az ¢lesztok, a szervezetiik felépitéséhez sziikséges energiat valamint a
cukorbdl mas erjedési melléktermékek is keletkeznek.

A kozmaolajok az alkoholos erjedés melléktermékei, nagyobb szénatomszamu alkoholok.

Az acetaldehid is az erjedés alatt keletkezik. A bor érése folyaman az aszkolt bor kellemes izét
adjak. Az alkoholos erjedés masodlagos terméke a glicerin, illathordozo6 anyag, a bor telt, testes
lesz a jelenlétében. Glicerint extraktnovelés céljabol a borhoz adni tilos!
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Savak valtozdsa:

A borostyankésav az éretlen sz6loben megtalalhatd, a mustban nem. A borban ismét
megtalalhato, mert zajos erjedés sordn a glutaminsav, cukor jelenlétében borostyankdsavva
alakul.

Almasav a borban kevesebb van, mint a mustban, mert a mikroorganizmusok az almasav egy
részét elbontjak.

Az ecetsav az illosavak koziil a legnagyobb mennyiségben van jelen a mustban. Megfeleld
erjedés utan az ujborban 0,4-0,6 g/l taldlhatdo, ha meghaladja az 1 g/l értéket, az mar
ecetsavbaktériumok mukodésének eredménye.

A gliikonsav gliikozbdl szarmazik. A Botrytis cinerea a sz616n elszaporodva kis mennyiségben
képezi a glilkonsavat, nem erjeszthet. Jelenléte bizonyitja, hogy a bor nemesrothadasu
sz616bdl szarmazik.

A borkosav oldékonysaga az alkohol hatasara csokken, igy az erjedés soran keletkezd alkohol
hatasara egy része kivalik.

Eszterek:

Az észter alkoholbdl €s szerves savbdl viz kilépése mellett képzodik élesztok hatasara, de a bor
oregedésével is kialakulnak.

Az ecetsav-etilészter egészséges borban kevés, ecetes borban nagyobb mennyiségben van jelen.
Az ecetes bor kellemetlen szurds szagu.

A tejsavas etilészter a tejsavas bor kellemetlen izét adja.

Fenolos anyagok:

A mustbodl a fenolos vegyiiletek a borba, biologiai aktivitdsuk megtartasdval keriilnek at.
Oxidaciora vald hajlamuk miatt borhibak okozoi. A vordsbor jellegkialakitdsaban is szerepiik
van.

Szinanyagok:

A sz0l6 szinanyagai a mustban oldédnak, onnan a borba jutnak. A szinanyagok a héjban
talalhatok, gyors feldolgozasnal, zazéas nélkiil, a bor eziist fehér szinli, az érett sz616bol
iranyitott erjesztéssel nyert bor szine vilagos zoldes-fehér szinii, a héjon 4ztatott torkolyos
mustbol késziilt bor, sargas arnyalata lesz. Ezek a z6ld és sarga szinezékek.

Az antocianinok hatdrozzdk meg a kékszOl0 és a vorosborok szinét. Borkémiai szempontbol
fontos tulajdonsaguk, hogy sziniik savas kozegben vords, ndvekvé pH mellett szintelen, majd
kék lesz. Az acetaldehidek okozzak a barnulést.

Egyeéb anyagok:

A nitrogén tartalmi anyagok jelentds részét tdpanyagként az élesztdk felhasznaljak. A
cserzbanyagok a sz016bdl keriilnek a mustba és a borba, a fehérjéket kicsapjak, mert pozitiv
toltéstiek.

A borban kevés olaj és zsir is talalhatd, amelyek €élesztokbdl szarmaznak. Vorosborkészitésnél
a magbol is kertilhetnek a borba.

Fizikai valtozasok:

Az erjedés soran térfogat- és stirliség csokkenés 1ép fel. A cukornal kisebb slirtiségii alkohol
keletkezése, a szén-dioxid eltavozasa, és a kiillonb6z6 kivalasok (fehérjék, borkd) is csokkentd
tényezok.
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FELADATOK:
1. Gyljtson 0ssze a fehérborok erjesztéséhez hasznalhato fajélesztoket! (Segitséget talal
az alabbi linkeken.)
https://www.kokoferm.hu/
https://cellarius.hu/
2. Sorolja fel az erjesztés technologiai 1épéseit! Rajzoljon folyamatabrat!

Felkeésziilést segito szakirodalom, cikkek:
Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.

K¢éksz016 feldolgozasa

A kékszolobol rozébort, sillerbort és vordsbort készithetiink, de késziilhet beldle fehérbor is
(fehér Kadarka, Szekszard) gyors feldolgozassal. A bor tipusa meghatdrozza a feldolgozas
technolodgiai 1épéseit. Csak jO mindségli kékszolobdl lehet, jol megvalasztott boraszati
miiveletekkel, higiénikus koriilmények kozott kivald késztermékeket eldallitani.

Vorosbor készitése

Vérosborok jellemzoi:

A vordsbor szinét a gazdag antocianin® tartalom hatdrozza meg, rubin, granatvords vagy
mélyvords szintiek. A bor izét, savérzetét, barsonyos fanyarsagat a cserzéanyag Osszetétele
adja. Ertékét noveli a lezajlott biologiai almasavbomids.

A vérésborok kiilonbozo feldolgozasi és érlelési mod szerint késziilhetnek:
— primdr vordsborok (szénsavas-maceracids eljarassal);
— fiatalos, élénk borok;
— telt, aszkolt borok;
— barrik hordoban érlelt borok;
— hosszabb ideig palackban érlelt borok.

A vorosborok alapanyagaval szemben tamasztott kovetelmények:

— A sz016 mindségén a teljesen €rett, fajtatiszta, egészséges szOlot értjiik. Teljes érés elott
a szinanyagok nem fejlddnek ki, a savtartalom magas. A tilérett sz6l0ben a szinanyag
mar bomlasnak indul, igy nem lesz szép szine a bornak. - Tulérett kéksz616bdl is
késziilhet nagy karakteri vorOsbor, a helyesen megvalasztott feldolgozasi
technologiaval.

— A fajtatulajdonsagon beliil ki kell emelni a cukorgyiijté képességet, illat-,
zamatanyagok-, cserz6anyagok mennyiségét és Osszetételét, valamint a savtermeld
képességet €s a szinanyagok mennyiségét.

30 Az antocianinok a vérés, lila és kék szini gyimélcsdkben és z6ldségekben megtaldlhaté antioxidansok
csoportja. Segitenek megel&zni vagy kezelni a gyulladassal és az oxidativ stresszel kapcsolatos egészségiigyi
allapotokat. Az antocianint tartalmazé élelmiszereket, generaciok éta hasznaljak a természetes
gyégymoddokban.
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— A kékszolot akkor kell sziiretelni, mikor a legtobb szinanyagot tartalmazza a bogyo héja
¢s savtartalma is eléri a fajtara jellemzo szintet.
A szinanyagok, a tanninvegyiiletek®* és a jellegzetes aromak tobbségiikben a héjsejtek
membranszerli burkaiban helyezkednek el. A kioldasi folyamat elsddleges célja az
antocianinok feltarasa.

A szinkioldodast a kévetkezo tényezok befolydsoljak:

— Az crjedés alkalmaval keletkez6 alkohol, mert hatdsara a héjsejtek membranjai
megrepednek és a tasakokbol a szinanyag kiomlik. Segiti ezt a folyamatot a must
savtartalma ¢€s rendszeres elegyitése.

— Az erjedés soran hd keletkezik. A 25-30 °C-os hémérséklet mar kedvez6 a szinanyag
kioldasahoz. Ha a cefrét erjedés el6tt felmelegitjiikk kb. 50-60 °C-ra, mar 2-3 o6ra alatt
megtorténik a szinkioldas, ezen a héfokon a cserzéanyagok, az illat-, és zamatanyagok
kioldasa is megfeleld. Ezen alapszik a kékszolé melegitéses feldolgozasanak
technologidja.

— Az erjedéskor keletkezd szén-dioxid (CO») is segiti a szinanyagok kioldasat. A
szénsavatmoszféras vorosbor készitésnél a szén-dioxid hatasat hasznaljak ki a sejten
beliili enzimatikus bomlas elésegitésére.

— A torkoly mennyisége befolyasolja a készitend6 vorosbor szinét (dupla pasztas eljaras).

— A kénezés sejtroncsolo hatast, igy a szinanyagok kioldasa fokozodik. A kéndioxidnak
védd hatasa is van, védi a szinanyagot a tovabbi oxidaciotol. A kénezés hatdséara a
szinintenzitas ideiglenesen csokken, de a kierjedés utdn ismét erdsodik. A kékszold
cefréjét 50-70 mg/l kénessav adaggal kénezik.

— Egyéb segédanyagok alkalmazasa is segiti a szinkioldast és a szinstabilitast, ezek:

- aspecidlis enzimek,

- egyes ¢lesztd tapanyagok,

- specidlis fajtaélesztok.
A fajélesztOk gyors erjedésinditast, szabalyos, egyenletes erjesztést, kivald szinintenzitast,
szinstabilitast, kitlin érzékszervi eredményeket adnak. Ha baktériumos almasavbontas a cél,
specialis élesztdt kell hasznalni az almasavbontas el6tti erjesztéshez. Az almasavbontashoz
hasznalt kulturakkal valo beoltas torténhet az élesztével egyiitt, vagy az utderjedésben. Ujbor
allapotban is végezhetnek almasavbontast, de ilyenkor plusz tdpanyag alkalmazésa javasolt.

Vorosbor készitési technologidk:

A nyilt erjesztés a legrégibbi technologia a vorésbor készitésénél.

A cefrét nyitott kadba fejtik, erjedé musttal, vagy fajélesztével beoltjak és erjedni hagyjak. A
keletkezd szén-dioxid a bogyohéjakat és a magokat a felszinre emeli, ami torkélykalapot képez.
Ezt a torkolykalapot az erjedé mustba kell keverni, csomoszolni. Az eljaras nagy odafigyeléssel
igen j6 mindségli vordsbort ad.

31 A tannin az Un. csersav, jellegzetes polifenol vegyiilet, amely els8sorban a sz8l6héjbdl és magbél keriil a
borba (f6ként vorosborba). Azonban a fahorddkbdl is kioldédhat a csersav, igy ez szintén hozzaadhat a bor
tanninszintjéhez.
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Zart erjesztési technologiak:

A zart erjesztést is régota alkalmazzak a karos mikrobak elszaporoddsdnak meggatlasara, az
alkohol veszteségek csokkentésére, a nem kivanatos oxidacids folyamatok hatraltatasara.
Moédjai:

Zart fakdadban torténd erjesztés: A cefre egy alfenékkel ellatott kadban erjed, a
torkolykalap levegdvel nem érintkezik, de a keveredés hidnya miatt a szinkioldds nem
tokéletes. Keverdnyildssal ellatott kadaknal a torkdlykalapot lehet csomoszolni.
Korfejtéses rendszerti erjesztés: A cefrét tartalyokba fejtik, ahol kb. 20%-o0s erjedési lirt
hagyva elkezdik erjeszteni. Az erjedés meginduldsa utan, naponta tobbszori
korfejtéssel, erjed6 musttal elarasztjak a cefre tetejét. A tartalyok aljan perforalt lemez
talalhat6, amelyek az iirit6 nyilés felé lejtenek, igy a kierjedt cefre szikkasztott torkolyét
konnyen ki lehet iiriteni.

Erjesztés korszerii fémtartalyokban: A cefre a leveg6tdl elzartan, allando keveréssel,
hémérséklet szabalyozassal erjed. A héjon erjesztés befejezésével a szinbort leengedik,
a kierjedt, szikkadt cefrét kipréselik.

Melegitéses eljardssal késziilt vordsborok: Itt a ho, fehérjedenaturdld hatdsat
hasznositjak. A hohatas és az 1-2 6ras kioldasi id6 utan, a kékszo61 cefréjébol voros
mustot nyernek, amelyet a fehér musthoz hasonl6an erjesztenek borra (penészes, rothadt
sz016 esetében ajanljak).

Szénsavatmoszféras vorosborkészités (Flanzy-eljaras): A nagy odafigyelést igényld
eljarassal kiilonleges gylimolcskarakteri vorosborok készithetok. A folyamatok az ép
sz0lébogydban zajlanak, szigora anaerob feltételek mellett.

Ep szolofiirtokkel tartalyt toltenek fel, majd a tartalybol a levegét CO2-al kiszoritjak.
A bogyodkon beliil beinduléd folyamatok eredményeként (8-10 nap alatt, 28-30°C-on) a
bogyodk elfolydsodnak, elszintelenednek, ezzel parhuzamosan némi alkohol, valamint
jellemzd illat- és zamatanyagok keletkeznek. A szinlét leengedik, a cefrét kisajtoljak. A
mustot fajélesztovel beoltjak és 18-20°C-on Kierjesztik.

Az eljarast Dél-eurdpai pincészetek alkalmazzak elterjedten.

Korszerli héjon erjesztéses vorosbor készitése

A korszerli héjon erjesztéses vordsbor készitése zart erjesztdtankokban, az erjedési folyamat
pontos irdnyitasa ¢és ellendrzése mellett, fajélesztds beoltdssal, enzimek, tdpanyagok,
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73. dbra Korszerli erjesztéberendezések - Harasztiné, 2012.
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almasavbontod kultirdk hozzaadasaval, korszerti gépekkel, berendezésekkel, a készitendd
vorosbor stilusanak megfelelen torténik.

a sz6l6 fogadasa héjon erjesztés

— ’faJéIelszté CO 2 statikus V.
M JJJ és enzimek dinamikus rendszer
hozzdadasa T
csigas X L : X | :
fogaddgarat : : : :
| so A | | | |
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T4. dbra A korszerii héjonerjesztéses vordsbor készités folyamatabrdja -sajat szerkesztés

Az 74. abran lathat6 technologia részletes leirasa:

A sz616 atvétele:

A sz0616 mennyiségi atvétele mérlegeléssel kezdddik, a fehérszold feldolgozashoz hasonloan,
viszont a sz616 mindségi atvétele a vorosbor készitésénél, tobb szempontbdl fontos. Kékszd16
esetében célszerli megkiilonboztetni a technoldgiai és a ,fenolos” érettséget, ilyenkor a
bogyokban az antocianintartalom eléri a maximum értéket, emellett a tanninok huzos ize
mérséklddik. Ez a kedvezd allapot, a teljes érettség idején és azt kovetden néhany napon all
fenn.

A mindségi atvétel alapja a reprezentativ mintavétel. Megallapitjak a sz0616 cukortartalmat,
titralhat6 savtartalmat és a must pH értékét.

Csigas fogadogarat:

Szerepe a sz6l6 fogadasa. A benne lassan forgd szallitocsiga tovabbitja szO16t, a bogydzo-
zuzo6hoz. A fogaddgarat savallo acélbdl késziil, ¢k keresztmetszetii, valyaszerli kiképzési,
stillyesztett elhelyezkedésti. Tobbsége digitalis rendszerti, melynek mérdbélyegei azonnali
szamitogépes nyilvantartast tesznek lehetévé.

Bogy0z6-zuz6:

Héjon erjesztésnél a sz616t bogydzzuk (kivétel a mar emlitett Flanzy eljarés). A bogydzas utan
kiméletes zuzas kovetkezik. A bogy6z6-zuzot gyakran egybeépitik, a sorrend;jiik felcserélhetd.
A zazott bogyo a cefreszivattyuba keriil, amely a cefrét az erjesztétartalyba szallitja.

A torkolyos must (cefre) kezelése:

A cefrekezelési modok koziil dltalanosan a kénezést, az enzimkezelést, a fajélesztds beoltast és
a fajélesztdk zavartalan életmiikodéséhez sziikséges tapanyagok adagoldsat alkalmazzak. A
biologiai almasavbomlés, must és bor allapotban is lehetséges. A cefre almasavtartalmanak
lebontéasa két modon térténhet, spontan, vagy iranyitottan. A tejsavbaktériumok az almasavat
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tejsavva és szén-dioxidda erjesztik, ezért ezt a folyamatot almasav-tejsavas erjedésnek —
malolaktikus® fermentdcié — nevezziik.

A kénezés szerepe az oxidacio elleni védelem, a kdros mikroorganizmusok élettevékenységének
gatlasa, illat-, zamat-, szinanyagok kioldasanak eldsegitése. A szinanyag feltarasa cseppfolyos
SO, (kén-dioxid) torzsoldat, K»>S»0s (Kalium-metabiszulfit) hozzaadasaval, 50-70 mg/I
adagolassal, a cefredramba vagy az erjesztotartalyba juttatva torténik.

A specialis enzimkészimények a szinfeltaras, szinstabilitas mellett megnovelik a Iényeredéket,
a pektinaz aktivitds miatt az 0j borok deritése, szlirése sokkal konnyebbé valik és az
aromakarakter er6sodését is eredményezik.

Fajélesztos beoltas:

Specialis élesztokkel torténik, az élesztd rehidratacidja utan. Az éleszték aromatermeldk,
glicerin és poliszacharid-termeldk is. Altalaban 10-32 °C erjesztési tartomanyban dolgoznak a
legintenzivebben. Almasavbontast tamogatd élesztoket is hasznalhatunk. Az éleszték
zavartalan miikodéséhez eldfeltétel az élesztétapanyagok adagolasa.

Az erjesztés elbtt, a jogszabaly eldirdsait betartva mustjavitast is végezhetnek.

Az alkoholos erjedés:

Az erjedés megindulasaval a CO: felhajtoerejénél fogva a
cefre szilard részeinek jelentds része a felszinre emelkedik
¢s Osszetomorodik. Ez a  torkélykalap, melynek
megbontasa és hatékony visszameritése a folyadékfazisba
alapvetd kovetelmény.

A bor minéség szempontjabol, az extrakcié modszerei és
koriilményei a meghatarozoak.

Ezek a kovetkezOk:

- a héjon erjesztés hofoka,

- a cefre szilard és folyékony elegyének egytitt o LI N LY, >
tartozkodasi ideje, 75. dbra -Térkélykalap - sajdt foto
- a torkolykalap visszameritésének modja.

Az erjedési homérséklet:

A héjon erjesztéssel késziilo, kiilonbozo jellegli vorésborok — aromagazdag, telt, kerek,
rubinvords borok vagy tanningazdag, gylimoélcs jellegli borok — ajanlott erjedési hdmérséklete
20-30 °C kozott van. De a vordsbor tipusatol, a hasznalt élesztétol fiiggden, az erjesztési
homérséklet tartomanya 10-38 °C kozé is teheto.

A maceracios id6:

A cefre szilard és folyékony elegyének egyiitt tartézkodasi idejét a bor stilusa, vagy a
szakember megitélése hatarozza meg. Egyszerli vorosborok 4-5 napig, a fiatalos, élénk borok
7-8 napig, a telt, barsonyos borok 15 napig, mig a hagyomanyos Barolo-piemonti vérésborok
akar 1 honapig is erjednek. Vannak pincészetek, ahol a kierjedt bort még 10-15 napig héjon

tartjak a szinanyag stabilitdsa és a spontan almasavbontas érdekében.

32 méasodlagos,"lagyitd" erjedés, amely rendszerint az elsédleges alkoholos erjedés utdn a h6mérsékletre
érzékeny tejsavbaktériumok hatdsara megy végbe. Amellett, hogy a bor igy stabilabba valik, az izeket lagyabba,
teltebbé és komplexebbé teszi.
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A torkolykalap bemeritése:

Az erjesztStartalyok savalld acélbol késziilnek, allo vagy fekvé henger alaktak, méretiik
kiilonboz6. A tartalyhoz kapcsolt szerkezetekkel (statikus), automatikékkal (dinamikus) a
torkolykalap bemeritése, a szinbor leengedése ¢és a szikkadt cefre kitarolasa is megvalosithato.
A statikus héjon erjesztési rendszereknél a szén-dioxid nyomas kihasznalasaval, vagy szivattyu
locsoloszerkezet beépitésével arasztja el a torkolykalap felszinét €s azt a folyadékba meriti.

A dinamikus rendszereknél valamilyen mechanikus vagy korforgd rendszer tartja allando
mozgasban a cefrét (pl. Seitz-féle Roto tartaly). A DD-INOX vordsborerjeszté rendszernél,
kiviilrdl forgathato tengelyre specialisan kialakitott vizszintes csonkakup van felszerelve. A kup
hosszl forgatasa és specidlis kialakitdsa nagyon kiméletesen készteti helyzetvaltozasra a
sz6l0szemeket.

A torkolykalap bemeritése torténhet gdzbuborékoltatdsi modszerekkel is.

Az erjesztés befejezésével a szinbort leengedik, a Kierjedt, szikkadt cefiét kipréselik. A
préselésnél gyorsan kell eljarni, mert a szikkadt cefre képlékeny, nehezen sajtolhatd. Erre a
legalkalmasabbak a pneumatikus prések.

A szinbor tisztabb izii, lagyabb, kevésbé fanyar, a présbor sotétebb szinii, durvabb, fanyarabb.
A szin- és présborokat kiilon-kiilon vagy tetszés szerint hazasitassal kezelik.

A bioldgiai almasavbomlas jelentésége a vorosbor készitésekor
Az almasavbomlast végzd baktériumok szarmazhatnak:
— abor természetes baktériumflorajabol - spontan almasavbomlas,
— vagy szelektalt baktériumtorzsekkel végzett beoltasbol - starterkultaras almasavbomlas.

Spontan almasavbomlas:

Az Ujborban megtalalhato tejsavbaktérium torzsek végzik.

Az almasavbontasara szant borok alapanyagat kénezésmentesen vagy legfeljebb 30 mg/l SO»-
adaggal kell feldolgozni. A pH érték 3,2 — 3,5 kozott legyen, a tdpanyag-ellatottsagat pedig a
finomsepron tartas biztositja.

Almasavbontas, baktérium starterkulturakkal:

A szelektalt baktériumtorzsekkel végzett malolaktikus fermentacio elényei:

Az almasav bontasara szant borokat az utderjedésben, vagy az élesztdvel egy menetben kell
beoltani. fgy az almasavbomlas az erjedés utan 1-2 héttel, hatassziinet nélkiil jatszodik le. Az
erjedés, megszakitas nélkiil megy at almasavbomlasba, igy nem kell félteniink a bort a karos
oxidaciotol.

A beoltas borallapotban is véghezvihetd, ha a feltételek adottak az almasavbontashoz, de a
koriilményektdl fliggden joval hosszabb ideig tart (15-50 napig).

Az almasavbontott borok bioldgiailag stabilabbak és az utdlagos baktériumos zavarosodastol
védettek.

A bor aroméjdhoz is pozitivan jarulnak hozza, javitjak a bor harmoéniajat (gytiméles jellegt,
mérsékelt savtartalmu borok).
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Rozéborok készitése
A rozé borok kékszolobaol készitett reduktiv borok.

Rozéborok jellemzoi.:

— frisseség, gyiimolcs jelleg,
lendiiletes  savak,  Aarnyalatnyi ’;\.
szénsav; : v
A

: )

76. dbra - Rozé szinskdla - borkollegium.hu, 2022.

— sziniik nehezen behatirolhato, a / O &
halvanyabb cseresznyevirag szint6l '\'( Q) ))

a narancsba hajlo, vagy vilagos )
meggypiros szinli borig szamtalan
szinarnyalat megtalalhato. pl. elegans rozsaszin, lazacszin, eperszin, hagymahéjszin;

— jellegzetesebb, jobban behatdrolhatdo az aromavilaga, ahol jellemzdek az eperre,
malnara, ribiszkére, a mélyebb szinli valtozatokndl a meggyre, cseresznyére
emlékeztetd illatok, zamatok.

A magyar rozék kiemelkeddek a nemzetkdzi megmérettetésekben.

A rozé bor készitésében nagy hagyomanyokkal rendelkezé orszagokban, a rozé bor tobb
szOl6fajta és feldolgozasi technoldgia 6tvozésébdl all Ossze; tehat a hazasitast tudatosan
alkalmazzak. Egyes orszdgokban engedélyezik a fehér és kékszolo egyiittes felhasznalasat is
(pl. Olaszorszagban).

Magyarorszagon rozébor csak kékszolobol késziilhet.

Készitésének technologidja:

A kéksz016 sziiretelése torténhet még a teljes érés eldtt, vagy teljes érési allapotban 17-18
mustfokkal. Legfontosabb kovetelmény, hogy a sz616 egészséges legyen és torddésmentesen
kertiljon a fogado garatba, a lehetd legrovidebb idén beliil.

Bogyozas-zuzas:

A sz016t bogy6zzak-zizzak, csak bogydzzak vagy kozvetleniil a fiirtoket sajtoljak. A tovabbi
feldolgozas attol fiigg, milyen jellegi rozébort készitenek.

Két technoldgiat alkalmazhatnak:

Gyors feldolgozas (azonnali préselés):

Teljesen azonos a fehérborszdl6 4ztatds nélkiili irdnyitott erjesztéssel torténd feldolgozasaval.
A cefrét, a cefrevezetékben bogyodzas-zuzas utan gyengén, 30-50 mg kénessav/kg kénezik. A
feltart cefrét présbe vezetik és kisajtoljak.

A cefrekészités el is maradhat és a fiirtt kozvetleniil sajtoljak. gy késziilnek az egészen
halvéany szinli, konnyed rozék.

A Kisajtolt mustot tisztitjak, - hiitik 10-12 °C-ra, majd iilepitik és fajélesztés beoltassal 16-18
°C-on vezetett erjesztéssel kierjesztik.

A fajélesztds erjesztéshez specialis élesztét haszndlnak, amelyek hidegerjesztésre is kivaldan
alkalmasak. Az erjedés sordn az almasavtartalom 15-20 %-at elbontjak, elegdns gylimolcs
jelleget adva igy a rozé boroknak.
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A héjon aztatasos rozé készitése:

A héjon aztatds esetében 4-24 Oras cefreextrakciot alkalmaznak, az adott termohely
fajtavalasztékatol, hagyoményaitél fiiggden. A cefredztatas optimalis héfoka 18-20 °C. Aztatas
soran célszerli védogazt alkalmazni. Az 4ztatas végén a rozé mustot hiitik, fajélesztével beoltjak
¢s iranyitott erjesztéssel kierjesztik.

Az erjesztési eljaras dontéen meghatarozza a rozé borok stilusat.

Hazai roz¢ boraink Kékfrankos, Kadarka, Zweigelt, Cabernet, Merlot fajtakbol vagy ezek
hazasitasaval késziilnek.

A rozé borok gyors fogyasztasra, rozsdamentes tartalyban késziilnek, hordos érlelést nem
kapnak. Ez a moddszer segit megdrizni tideségiiket, gyiimolcsosségiiket. Palackozashoz
szénsavazast alkalmaznak.

Siller borok készitése

A sillerborok készitése tobb orszagban illetve tajegységben hagyomdny. Hazankban is nagy
divat volt (alfoldi régi) a 4-5 napos héjon erjesztéssel késziild sillerbor®,

A siller vékony, szépen csillogo, alacsony alkoholtartalmu, élénk savérzettel rendelkezd bor.
Készitésében nagy szerepe van a borasz szakember tapasztalatanak.

A kékszolot teljes érés allapotaban szedik. Bogyo6zas-zzas utdn a cefrét erjesztdtartalyokba
fejtik. A cefre kezelése, esetleges javitasa a vorosborkészitésével azonos. Az alkoholos erjedés
Az erjedés megfeleld szakaszdban — kivant szinmélység és fanyarsag elérésekor — a héjon
erjesztést megszakitjak. A szinmustot leengedik, a félig erjedt szikkadt cefrét kipréselik. Ez az
iddtartam az erjedés beinduldsatol szamitott 2.-3. napra teheto.

A szinmust és a présmust tovabb erjedése erjesztotartalyokban vagy bortartalyokban fejezdik
be. Sziikség szerint almasavbontast is végezhetnek. Altalaban, ezt az erjedés végsé
szakaszaban, vagy az ¢€lesztds beoltassal egyiitt végzik el, a sz6l6fajtatol, a technologiatol
fliggden. A borkészités eljarasai megegyeznek a vorosboréval.

Sillerboraink koziil kiemelkednek a Kadarka sz616fajtabol késziilt borok.

A kékszo16 feldolgozasanal is be kell tartani a borészati eljarasok és az azokhoz kapcsolddod
korlatozasok tekintetében, a végrehajtasara vonatkozo szabalyok eldirésait.

A keletkezd melléktermékek hasznositdsara az vonatkozik, mint a fehérszold feldolgozasakor
keletkezd melléktermékekre.

FELADATOK:
1. Allitsa sorrendbe az iranyitott erjesztés folyamatat! 1-5-ig irja a helyes szamot a
pontozott vonalra!

A must gytjtése, iilepitése.
Erjesztés zart térben, 8-12 °C fokos hdmérsékleten, CO2 elvezetés. ...
Erjesztési hofok beallitasa.
Anyaélesztd, tapanyagok, vitaminok adagolasa. .
A must tisztitdsa.

33 A hagyomany szerint a neve a német schielen — kancsalit — szobdl ered, mert ez a bor mar a vérdsborhoz &ll
kozelebb, arrafelé , kacsingat”. De neve levezethet6 a német schillern — ,,csillog” — sz6bdl is.
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2. Egészitse ki a mondatot!
A sajtolas elvalasztd mivelet, melyet kiméletesen maximum .................... nyomassal
végezzlnk.

3. Ismertesse egy On altal valasztott boraszati lizem, vordsborkészitésének technoldgiai
1épéseit!

Felkeésziilést segito szakirodalom, cikkek:
Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.
T. Baksa E. — Borkészités, HOI., Budapest, 2009.

A borok kezelése

A bor kezelésének célja a bor élvezeti értékének novelése, egészségének biztositasa. Az Gjbortol
a bor forgalombahozataldig, a kiilonb6z6 boraszati miiveletekkel a bor tisztasagat, az esetleges
Osszetételbeni hianyossagait, a bor fejlodését, érését €s a bor stabilizacidjat biztositjak. A
borkezelési eljarasok a kovetkezok:

— Dbor tisztitasa;

— a bor harmonikus §sszetételének kialakitasa;

— abor fejlédésének, érésének szabalyozasa;

— abor stabilizalasa.

A bor tisztitd kezelései

A borok fejlédésiik egyes szakaszaiban kiilonbozd mértékben zavarosak. A kierjedt must a
legzavarosabb, a benne szuszpendalt anyagoktol. Ezek a borok COz-ban telitettek, illatuk,
zamatuk fejletlen. A bor fejlddése soran a bekovetkezo fizikai, kémiai és bioldgiai hatdsokra
fatyolossa valhat, kivalasok és zavarosodas kovetkezhet be.

A borok tisztuldsa végbemehet Ontisztulassal és kiilonb6zo kezelésekkel.

A gravitacios erd hatdsara a borban Ontisztulasi folyamat zajlik, amely hatdssal van a
stabilizaciora is. Az Ontisztulas mértékét befolyasolja a sz616 egészségi allapota, mindsége, a
sz6ldfeldolgozas mddja, a must kezelése, az erjedés lefolyasa, a bor Gsszetétele. Az Ontisztulasi
folyamat lasst és nem tokéletes.

A korszerii bordszati technologidban a gyors, hatékony tisztitasi kezelések a meghatarozdak.

A borok tisztito kezelései

A palackos bornak tiikros tisztasagunak kell lenni. Ezt hatékony kezelésekkel érik el, a
borfejlédés bonyolult sajatossagainak figyelembevételével.

Az Gjborok nehezebb zavarositdanyagai a bortartalyok, hordok aljaban Osszegytilnek; ezt az
tiledéket siiri sepronek nevezik. A bort fejtéssel valasztjuk el a seprétél. A tovabbi tisztito
miiveletek soran, a durvabb zavarossagok szepardldssal, a finomabbak deritéssel és sziiréssel
tavolithatok el.
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A borok fejtése

Fejtésnek nevezik azt a miiveletet, amikor a bort egyik tartalybol a mésikba atvezetik. A fejtés
szerepe a korszerli bordszatban megndtt, szinte valamennyi borkezelési eljarashoz kapcsolodik.
Onall6 pincemiiveletként, az Gjbor seprérél torténd elvalasztasakor alkalmazzak.

A fejtés célja és alkalmazasa:
— akierjedt ujbor attarolasa a tartdlyokba, hordokba;
— abor elvalasztasa a fejlddése soran kivalt iiledéktol;
— kiilonféle pincemiiveletekhez (derités, sziirés stb.) vald kapcsolddas;
— oxidacios folyamatok eldsegitése a bor fejlédése €s stabilizalasa érdekében;
— abor rendellenes elvaltozasainak (pl., kénhidrogén szag) megsziintetése;
— abor mozgatasa, palackozas, szallités.

Fejtési modok

A fejtés modjait a célszerliség €s a technoldgiai felszereltség hatarozza meg.

Nyilt fejtés:

A nyilt fejtés célja a bor szelldztetése, az erjedés sordn keletkezett nem kivanatos szagok
eltavolitasa (pl., kénhidrogén, éleszt6szag). A levegdztetés hatasara a nyalkaanyagok és fenolos
vegyiiletek is kicsapodhatnak.

Nyilt fejtés elott a borral, torésprobat kell végezni. Ha a bor nem hajlamos barnatorésre -egy
nap utan sem valtozik a szine- a bort nyiltan lehet fejteni.

Nyilt fejtéskor az Gjbort karmentdbe, akndba engedik és borszivattytkkal a masik tartalyba
feliilrdl vezetik be.

atfejtends bor e
|
| fogadd tartaly
—_— — tartily | vagy
s vagy hordd
— —_— hordsé /.?\
I |
_ |
o ! - e mm ___ atfejtett bor

T7. abra Nyilt fejtés - Kazai Janosné, 2006.

Fejtés eszkozei: dugattyus szivattyd, szivo-nyomo tomlo, szororodzsa, szorocsd, borkonydk,
csap ¢és a csapolas eszkozei és a szereléshez sziikséges eszkdzok.

Félig zart fejtés:

Félig zart fejtéssel az illatos sz616fajtakbol készitett tjbort fejtik, amikor meg akarjuk Orizni a
sz016bdl szarmazo elsddleges illat €s zamatanyagokat, a bor lideségét.

Félig zart fejtésnél a fejtévezetéket kozvetleniil a seprd feletti szineldarmatirara, vagy
fahordondl annak csapjara csatlakoztatjak és a masik taroloba feliilrél vezetik be a bort, ahol
levegdvel érintkezik. A bor sugarban 6mlik be, felszine erésen hullamzik.
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tartily vagy hordd i_____1

fogadd tartil
| AR ga 3
| /I vagy
R —_— * hordé
e |
— - |
— el — T -
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78. abra Félig zart fejtés - Kazai Janosné, 2006.

Fejteés eszkozei: fejtdgép, fejtovezetékek, dudlicsd, kutyafej, szereléshez sziikséges eszkdzok.

Zart fejtés:

Zart fejtést a barnatorésre hajlamos boroknal és a tovabbi borkezelésekhez kapcsolodo
eljarasoknal, (sziirés, h6kezelés, derités) alkalmazznak.

Zart fejtésnél a fejtOvezetéket kozvetleniil a tartaly szineléarmatarajara, a hordonal annak
csapjara csatlakoztatjak, a masik hordoba - tartalyba alulrdl vezetik be a bort. Zartabba tehetd
a fejtés, ha a toltésre keriild hordoba elézetesen inert gazt (CO2, N2) vezetnek. Ebben az esetben
a fogadd hordobol eltavozd gazt szelldztetéssel tavolithatjak el a pinceagbol. Nagyobb
mennyiségli bor zart fejtésekor, a kiszoritott gzt csdvezetékeken keresztiil a kovetkezd hordoba
vezetik.

tartaly fogadd tartaly
CO,07)
- — << —— —
atfeitendd bor atfeftett bor

79. abra Zart fejtés - Kazai Janosné, 2006.

Fejtés eszkozei: dugattyus vagy csigaszivattyu, fejtévezetékek, csap €s csapolas eszkdzei €s a
szereléshez sziikséges eszkozok.

Ellennyomasos zart fejtés:

Az ellennyomdsos zart fejtést a szénsavtartalmi boroknal hasznaljak. Az ilyen boroknak a
fejtése, kezelése mindig nyomads alatti tartdlyokban, ellennyomdsos fejtérendszerek
hasznalataval torténik. CO2-dal el6feszitik a fogadotartalyt akkora nyomadsra, mint az atfejtendd
bor tartdlyaban van. A két tartdlyt a felsé nyilasokon csOvezetékkel kotik Gssze, majd a
fejtogépet Osszekapcesoljak a tartalyokat 6sszekotd vezetékkel. A szénsavas borok atfejtése also
toltéssel torténik a fogadotartalyba. A folyadékszint emelkedésével, feliil a zart vezetéken
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tavozik a szén-dioxid az atfejtendo bor f6l6tti térbe. A fejtés soran munkavédelmi szempontbol,
a COz palackok hasznalata miatt fokozott figyelemre van sziikség.

mﬂy/g_ - ;\f

= fogadé tartaly

atfejtendé bor atfejtett bor

. S

80. abra Ellennyomasos fejtés - Kazai Janosné, 2006.

Fejtés eszkozei: fejtdgép, fejtévezetékek - altalaban fix fém Osszekotécsovek, szén-dioxidos
palack, szereléshez sziikségez eszk6zok.

Elsé fejtés:
Els6 fejtéskor valasztjak el az Gjbort a sepré6t6l. Ez altalaban nyilt fejtés -kivéve a barnatorésre
hajlamos borok- a korszer(i boraszati technologiaban az els6 fejtést is zartan végzik. A borokat
bizonyos esetektdl eltekintve (borkiilonlegességek, nagytestii telt vordsborok, stb.) minél elobb
lefejtik a seprorol.
— Korai fejtést igényelnek az elsddleges sz6ldillattal-zamattal rendelkezd, reduktiv borok;
a savszegény, konnyl friss borok; a penészes rothadt termésbdl késziilt borok.
— Késébb fejtik a magas cukortartalmit mustokbol nyert, magasabb alkohol- és
extrakttartalm( borokat.
— A temészetes biologiai almasavbomlds eldsegitése ¢érdekében késobb fejtik a
vordsborokat és a nagyobb savtartalmu fehérborokat (pl. Juhfark).
Az elsd fejtést a kierjedés utan 2-6 hét mulva végzik. Egyes boroknal elényds a borok 1-3
honapos seprén tartasa pl.:Chardonnay, Pinot noire. A bioldgiai almasavbomlas mellett, az
elpusztult €lesztdsejtek enzimes lebomlasa (autolizise) révén, értékes illat- €s zamatanyagok is
feltarhatok. Az autolizistermékek jelenléte a palackos erjesztésii pezsgdknél kiilondsen fontos.
A sepron tartas feltételei:
— egészséges sz010,
— fahordés tarolas,
— optimalis pinceklima,
— nagy savtartalom.
A korszerli technoldgiaban az elsd fejtést, hatékonyabb tisztitd €s stabilizald kezelések kovetik,
ezért sziikségtelenné valik a pincén beliili tovabbi fejtés. Csak a hagyomanyos technologiaban

¢s a hosszabb érlelési idOt igényld borkiilonlegességeknél lehet indokolt a masodik és a tovabbi
fejtések onallo elvégzése.
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Szeparalas
A szepardlas® miiveletét a technologiai céltdl és a technologiai feladat jellegétdl fiiggden
alkalmazzak. A boraszati technoldégidban mustok, seprds ujborok, hig seprok tisztitasara
alkalmas eljaras.

A szeparalas draga és koriilményes eljaras, ezért akkor alkalmazzak, amikor gyorsabb vagy
¢lesebb szétvalasztasra van sziikség.

A gyenge min0ségli, betegségre hajlamos borokat gyorsan el kell valasztani a seprotél. A
szeparalt borok gyorsabban tisztulnak ¢és a késdbbiek soran kevesebb deritdanyagot igényelnek.
A szeparalaskor a tisztitds mellett er0s mechanikai razéhatas €s oxidacio éri a bort, ezért a
szeparalas funkciondlisan helyettesiti a nyilt fejtést. A seprds borok az erjedés utani masodik
hétig szeparalhatok a leghatékonyabban.

A deritett Gjborok szeparalasaval, a deritdanyagok hatdsa és
a teljes letilepedés kozotti idétartambol, 6-12 nap takarithato
meg.

A boraszatban az iilepitd rendszerli szeparatorokat
hasznaljak.

Ezek szerkezetiik szerint lehetnek:

— tanyéros szepardtorok (must és bor szepardldsira 5 —
hasznaljak); pu— ® ‘h
L

hasznaljak), c i

— csigas dekanterek (mustalj, hig borseprd tisztitdsara

— korkamras szeparatorok (ezt a kovafoldsziirés
Ki , bora b 81. dbra Alfa -Laval szepardtor -
iszoritotta a boraszatban). Harasztiné, 2012,

A szepardlas eszkozei

A laboratériumi probahoz laborcentrifuga, méréhengerek, tairamérleg, borminta sziikséges.

A szeparalas lizemi végrehajtashoz sziikséges eszkozok: szeparator, el6tétszlird, szivattyu,
fejtdvezetékek, hordonyitd- és zard eszkdzok, szeparaltalj elfejtdszivattyll, mintavétel eszkozei.
Magyarorszagon az Alfa-Laval szeparatorok terjedtek el. Ezek fordulatszama: 6000-9000
1/perc, a dob felfutasi ideje kb. 3 perc.

A szepardlds az egyre hatékonyabb musttisztitas kovetkeztében, napjainkban veszitett
jelentéseégébol.

A borok deritése

A derités a borokban 1év6 zavarossag megsziintetésének, illetve a megeldzésének hatékony
modja. Deritéanyagokat kevernek a borba, azok Kifejtik fizikai, kémiai, biologiai, vagy ezek
egyiittes hatas, gravitdacios erovel leiilepednek és magukkal viszik a bor zavarositdé anyagait
(kolloidok, fehérjék, stb.). A bor tisztabb, stabilabb lesz. A deritési liledékrdl szinelve fejtéssel,
szeparalassal, vagy sziiréssel tavolitjuk el a bort.

34 A szeparatorok tébbek kdzott szuszpenzidk alkotérészeinek szétvélasztasara szolgald berendezések. A
szétvdlasztas slrlségkllonbség alapjan torténik centrifugalis er6 segitségével.
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A derités altalanos szabalyai és a deritoszerek:
A derités altalanos szabalyai:

— A deritést mindig elézze meg a probaderités
(laboratorium), amelynek célja a megfeleld
deritdszer kivalasztasa, a szlikséges mennyiség
megallapitasa.

— A pincében ugyanazt a deritdszert kell hasznalni,
mint a probaderitésénél.

— A probaderitést pincei hémérsékleten kell
végezni.

82. dbra Prébaderités - sajat fotd

— A deritdszer megvalasztasanal arra kell figyelni,
hogy a keletkezett csapadék konnyen leiilepedjen, siirlisége nagyobb legyen a borénal.

— A deritészert gondosan el6 kell késziteni €s a borral elkeverni.

— A kivalasok rovid idon beliil bekovetkeznek, de az iilepedés idejét a tartdly mérete,
alakja, a bor siirisége, viszkozitasa és hdmérséklete is befolyasolja. Altalaban 10-14
nap.

— A deritéseket csak olyan tartalyban lehet elvégezni, amelyben a borral a deritészer,
teljesen homogenizalhato.

— A deritéshez a bor optimalis hémérséklete 8 °C felett legyen, ennél alacsonyabb
hémérsékleten a bor viszkozitdsa megnd €s a csapadék nem tilepedik le.

— A deritési liledék kevés és tomor legyen.

Deritdszerek tipusai, modjai.:

Asvanyi deritdszerek:

Szilard, porszerii, szervetlen anyagok. A boraszatban legnagyobb jelentdségii a bentonit. A
bentonit lemezes-kristalyos szerkezet(i, feliiletén megkoti a borban, a pozitiv fehérjéket, ezt
letilepedéskor magaval viszi, ezért a borban a fehérjetartalom csokken.

A bentonitot fajtaja, tulajdonsadga szerint duzzasztjdk. A duzzasztishoz 10-20-szoros
mennyiségli vizet hasznalnak, tejfolszerli szuszpenzidt készitenek. Beadagolaskor a
szuszpenziot alaposan elkeverik és tobbszor higitva befejtik a borba. A bort a befejtett
deritészerrel intenziv keveredésben tartjak legalabb hat 6ran keresztiil.

A derités eszkozei: szallitbhordo, karmentdk vagy fémkadak propellerkeverdvel, kézi keverdfa,
fejtégép, fejtovezetékek, hordonyitd-zardeszkdzok, mintavétel eszkozei.

Fehérjetartalmu deritészerek:

A zselatin vizben erdésen duzzadd fehérjeszarmazék, tisztitott enyv. A kereskedelembe aprd
szemcsékre Ordlve, vagy folyékony allapotban keriil. A borok deritésére rendszerint
cserzoanyaggal vagy kovasavszollal egyiitt hasznaljak. Magas cserzéanyag tartalmt boroknal
onalldan is alkalmazhato. A zselatin szokasos adagolasa 6-18g/I.

A cserzéanyag (boraszati tannin) onmagaban nem deritdanyag, hanem a fehérjetartalmi
deritészer, foleg a zselatin kicsapasara szolgal6 anyag. A csersav barna por, minél vilagosabb,
annal jobb mindségii, oldasnal kevésbé csomdsodik, mint a zselatin.
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A kovasavszol sem hasznalhaté onmagaban deritéshez. Kereskedelemben 15 vagy 30 %-0s
oldat formdjaban keriil. A kovasavszol - zselatinos derités jol alkalmazhaté nagy polifenol
tartalmu, nehezen derithetd Gjborok tisztitasara. A kovasavszol adagolhato a zselatin adagolasa
el6tt vagy utdn is.

Alkalmazéasuk: A cserzéanyag és az oldott zselatin egymasra hatdsaval keletkezett pelyhes
csapadek, nagy feliileten 6sszegylijti és megkdti az apréd lebegd zavarossagokat.

El kell végezni a probaderitést, majd a probaderités utan a kiszamitott cserzOanyag mennyiséget
kb. 5-10-szeres mennyiségii borba, allando keverés mellett beleszorjak. (Elészér mindig a
cserzOanyagot adjak a borhoz.) A kiszamitott zselatint duzzasztani kell, kb. 5-10-szeres
mennyiségli hideg vizben. A zselatint apranként szorjék a vizbe, folytonos keverés mellett. A
duzzadt, kocsonyés zselatint forr6 vizzel kell feloldani és beadagolaskor fel kell habositani a
feliilet novelése végett.

Deritéshez  sziikséges eszkozok:  fejtogép, fejtévezeték, keverdtartalyok, karmento,
pinceedények, deritdanyagok, hordonyito-zardeszkozok, mintavétel eszkozei, kézi és gépi
keverdeszkozok.

A vizaholyag a tokfélékhez tartoz6 halak tiszohodlyagjabol nyert tisztitott, szaritott készitmény,
anyaga tiszta enyv. Fényes tisztasagura derit. Ilyen példaul a Drifine, ami fagyasztva szaritott
kollagén. Elénye, hogy alacsony hémérsékleten is hasznalhatd, gyorsan iilepit, tomor tiledék
képzddik, javitja az iz és illatjegyeket, csokkenti a vorosbor kesernyés izhatasat. Adagolésa 1-
5g/hl.

A tojasfehérjét toleg vorosborok deritésére hasznaljak. A szinanyagokat kiméli. Bordszati célra
forgalomba vannak por alaku készitmények is, de a legjobb hatast friss tojasfehérjével lehet
elérni. Hektoliterenként 2-3 friss tojasfehérjét adnak a borhoz, habosra felverve.

Sargaveérligso (kalium-ferro-cianid):

A sargavérlugso a borban 1€év6 ionos nehézfémek — vas, réz, cink, mangan — eltavolitasara
szolgal. A nehézfémek kicsapasaval megeldzhetd, vagy megsziintethetd a bor kiilonféle fémes
torése. A féemszennyezddésekkel szemben savallo acél eszkozokkel, berendezésekkel, gépekkel
védekezhetlink leghatdsosabban.

A polivinil-polipirrolidont (PVPP) akkor hasznaljak, ha a fehér boroknal vilagos szinarnyalatot
akarnak elérni, a fenolos anyagok eltavolitasaval. Els6sorban pezsgégyarak alkalmazzak a
pezsgbalapborok vildgos szinarnyalatanak kialakitasahoz. Fehér por alakjaban keriil
kereskedelembe, vizben oldodik. A borbdl a cserzéanyagot is kicsapja.

Deritések osszetett deritoszerekkel:

Ezek a deritszerek rendszerint tobb fehérjetartalmu deritdszer elegyei, amelyekkel az egyes
alkotorészek jo tulajdonségait akarjak egyesiteni. Némelyek bentonitot és antioxidansokat is
tartalmaz. Fontos, hogy hasznalatukkor, a gyartok felhasznalasi utasitasait be kell tartani.
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Sziirés

A szlirés a borok fizikai Giton torténd tisztitasa a szitahatds elvén, a nyomaskiilonbség hatasara
végbemend szétvalasztas. Emellett a kovafold és az aktiv szenes sziirdanyagok adszorbealo®®
hatasa is érvényesiil. Az adszorbeald hatas a sziirés kezdetén nagyobb, késébb csokken.
Sziiréssel fényes, tiikkros tisztasag és csiratlan allapot érhet6 el. A borokat altalaban kétszer-
haromszor sziirik.

A sziirés megvalositasa torténhet:

- adott sziirofeliilettel;

- allanddan utanadagolt szliréanyaggal;

- folyamatosan tisztitott sziir6feliilettel.

Az adott sziirdfeliilettel vald szirés soran, a porusoknal nagyobb zavarositd szemcsék
felrakodnak és végiil egy zardfilmet képeznek, ami a tovabbi sziirést megakadalyozza
(lapsziirés).

Az dllando utanadagolassal zajlo sziiréskor, a sziirfeliiletet egy alapréteggel allitjak eld. A
szlirendd bor dramédba szemcsés szerkezetli (pl. kovafold) sziirbanyagot vezetnek, ami a
zavarositd szemcsékkel egyliitt az alaprétegre rakodik és ott pordzus réteget ad, igy
megakadalyozva a zar6film képzdédését (kovafoldsziirés).

A folyamatosan tisztitott sziirdfeliiletre a szlirendd bort parhuzamos aramléssal vezetik. A
nyomas hatasara a szlrOrétegen a bor egy része athatol, a kisziirt részecskék a poéruson
fennakadnak. Nem képzdédik zarofilm, mert a feliilettel parhuzamos turbulens 4ramléds a
fennakadt részecskéket lesodorja, igy a sziir6feliilet allandéan megtjul. A vakuumdobsziird is

folyamatosan tisztitott szlir6feliilettel dolgozik, de a sziiréfeliiletet egy kés hamozza le.

Sziiréanyagok:
A jo szlirdanyag mechanikailag és kémiailag tiszta, szerkezete jO, borban nem oldodik. A bor
kémiai Osszetételében valtozast nem okoz.

Azbesztmentes sziirélapok:

Kovafold, celluloz, pamut és miianyag kiilonb6z6 aranya keverékébdl préselt lapok. (Filtox AF,
Seitz Supra jelii lapok). Osszetételiik, porusméretiik kiilonbozd, tobbnyire 40x40, 60x60 és
80x80 cm oldalhosszasagu lapok.

Kovafold:

A kovafold egysejtli kovaalgdk vaza, ami tiszta kovasavbol all. A szemcsék szabalytalan belsé
pérusjarata miatt a sziirbanyagnak nagy a feliilete. A kiilonbozé kovafoldek porozitasa®,
ateresztOképessége egymastol eltérd. A zavaros boroknal nagy ateresztoképességli kovafoldet
hasznalnak.

35 Adszorbcid: amely az anyagban vald elnyel8dést jelenti. Az adszorpcid gaz, g6z vagy folyadékok megkotédése
egy szilard fellleten. Az adszorpcidnak jelent8s szerepe van gdazok, illetve folyadékok tisztitasanal. Ez esetben
egy adszorbens segitségével, amely egy szilard pordzus anyag, megkotik a nemkivanatos szennyez&déseket.

36 porozités: (jelentése pdrus, hézag, iireg,) A porozitas befolydsolja az anyag mechanikai tulajdonségait,
vizatereszt6, vizfelvevé képességének mértékét.
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Sziiromembranok:

A szirémembranok kiilonb6z6é milanyagokbol készitett vékony (0,1-2 mm) filmek. Anyaguk:
celluléz acetat, nylon, teflon, stb. Szerkezetiik szerint lehetnek sik, iiveges, csdves
kialakitasuak, aszimmetrikus €s szimmetrikus felépitésiiek.

Bordszatban alkalmazott sziirési modok:
Borok sziirése kovafolddel:

A kovafoldsziirés folyamatos, hdromdimenzids sziirés. Altalanos szabaly: zavarosabb borhoz
tobb, tisztabb borhoz kevesebb kovafoldet adagolunk.

A kovafoldsziiré berendezés harom {6 részbdl all: adagolobol (Filtrox, Seitz, stb.), szlirétestbol
(tartalyos, kamrés), nagy teljesitményii centrifugalszivattyubol.

Kovafoldsziirdk szerkezetiik szerint lehetnek, kamras és tartalyos szlir6k.

Sziirés kamras kovafoldsziirével:

A kovafold beadagolasara KG kereteket helyeznek
el (40x40, 60x60, 80x80 cm, vastagsaguk 4-5 cm).
A keret lireges, a sarkokon négy gytirli helyezkedik
el. A bevezetd oldalon 1évé két vastagabb
keretgyliriin 4ttéret van, ezen jut a kovafoldes bor a
keret iiregébe. A masik két gylrli vékonyabb,
attoretiik nincs, a bordazott F keretekkel egyiitt a
szlrt bort elvezetd csatornat képezik. A sziirdtest a
valtakozva elhelyezett KG és F keretekbdl és a

kozéjiik helyezett timasztolapokbdl all. 83. dbra Kamrds kovaféldsziiré - Harasztiné, 2012.
A tamasztolapok nem szlirnek, feladatuk a FIBRA-

Celbdl kialakitott alapréteg és a folyamatosan rétegz6dd kovafold - szlir6réteg tartasa.

A bor mennyisége szerint a sziir6feliiletet valtoztathatjdk a vezetOkeretek szamdanak
csokkentésével vagy noveléseével.

Kamras kovafoldsziirdvel altaldban a borok masodik szlirését végzik.

Sziirés tartalyos kovafoldsziirovel (sziiroaggregat):

Tényéros sziir6k elemei kor alaki, kiilonleges tanyérok, amelyek
vertikalisan, vagy horizontdlisan helyezkednek el az iireges
csOtengelyen. A vertikalis szlirdk tanyérjainak mindkét oldala
aktiv szlir6feliilet, a horizontalisoknal csak a tdnyérok fels6 oldala
szr.

A szlir6elemek két fO része a vezetOtarcsa €s a fémszovet. A
vezetOtarcsa altalaban miianyagbdl préselt, rovatkalt korong. A
fémszovet savallo acélbol késziil és a vezetdtarcsara fekszik.
Kovafold helyett alkalmazhatnak perlitet is, amelynek vegyi
Osszetétele a kovafoldhoz hasonld. A perlitszemcsék hirtelen
felhevitve eredeti térfogatuk tobbszordsére fuvodnak fel, porozussa
valnak, igy alkalmasak lesznek a szlirésre.

84. dbra Sziirékorong -
Harasztiné, 2012.
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Borok sziirése lapsziirovel:

A lapsziirék szlrdtartaly nélkiili
gépek. Szlir6kamrai Ggy alakulnak
ki, hogy a keretek kozé préselt
sziir6lapokat helyeznek. Minden
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keret a hozza tartozd sziirélappal
egyiitt egy-egy kamrat alkot. A
keretek kozé kiilonb6z6
ateresztoképességii lapok
helyezhetdk, ezaltal a
berendezéssel tisztito - 85. dbra Lapsziird - etankor.ektf.hu, 2022.
csiratalanité szlirés végezheto.

A lapsziiro részei: 1. fejlap, 2. véglap, 3. vezetdkeretek, 4. szlirdlapok, 5.
bevezetdcsap, 6. kivezetOcsap, 7. légtelenitdcsap, 8. hidrométer, 9.
szoritoszerkezet, 10. alvaz, 11. fémtalca.

Miikodésiik szerint kétféle keretet kiillonboztetiink meg: a sziiretlen bort
bevezeté T-keretet (Triibplatten) és a szirt bort elvezetd F-Keretet
(Filterplatten). A T-keretek keretgytirii a szir6 egyik oldalan, az F-keretek
a masik oldalon képeznek 2-2 csatornat.

A lapsziirdk konnyen szallithatd berendezések. A sziirés teljesitménye a
sziir6lapok méretétdl, szamatdl, mindségétdl, a szlirdnyomastol és a

szakszerll lizemeltetéstdl fiigg.

Borok sziirése membransziirokkel:

A membransziirdket végsd, csiratlanitod sziirésre hasznaljak. Keretes sziirén
atszlirt tiszta bort szabad csak membransziirdkbe bevinni, vagy membran 86. dbra
elotét sziirdt kell alkalmazni. Membrdnsz(ré -
. "o , ey , , Harasztiné, 2012.
A steril szlirégyertydkat original csomagoldsban hozzdk forgalomba. A
sziirogyertyak betétanyaga réteges. A gyertyatipusok anyaga kiilonb6z06, ez adja a hatasbeli

kiilonbségeket, nem a porusméretbeli kiilonbség.

Aljborok, hig seprok sziirése:

A borkezelések soran aljborok, iiledékek keletkeznek. Ezek 10-30% szedimenttartalmu
szuszpenziok. A szuszpenzidk szétvalasztasdra sziirOpréseket ¢és vakuumdobsziirdket
hasznalnak.

A szliréprések nagy méretli, nagy teljesitményli automatizalt berendezések. Kezelésiik
szakértelmet €s nagy odafigyelést igényel. Nagy értekii berendezések.
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A vakuum-dobsziir6k nagyobb mennyiségili, nehezen sziirheté anyagok folyamatos sziirésére
alkalmasak. A jo szilirés eldfeltétele a szlirofeliilet megfeleld
kialakitasa. A sziiréréteget kovafoldbdol vagy perlitbdl
alakitjak ki lasst adagolassal.

Kiilonb6z6 méretii és tipust vakuum-dobsziirék talalhatok a
boraszati tizemekben. (pl., valyus (bemeriilés) rendszeri). A
vakuum-dobsziird egy forgd henger, melynek belsejében
vakuum van. A vakuumot szivattyuval biztositjak. A henger
palastjara fémszita fesziil, erre keriil a sztiréréteg. A henger
forgés kozben az alul 1év6 kadba mertil, ahol a szlirdanyaggal
kevert aljbor a palastra tapad, majd egy fél fordulat megtétele g7 .o eum Obszﬁré,  Harasztiné,
alatt kiszivja a vakuum a bort. 2012.

Tangencialis sziiré
A membransziirés kiilonleges modjat alkalmazzak a tangencidlis szlirdk esetében. A szlirendd
folyadékaram zart rendszerben (csOben, mely maga a sziirdfeliillet) a sziiréfeliilettel
parhuzamosan érkezik elég nagy sebességgel ahhoz, hogy éaramlasa (Pascal torvénye
értelmében®’) turbulens legyen.

Aramlas kozben a folyadék egy része merSleges iranyban atsziirédik a cs6 falan,
mint sziiréfeliileten, mig a tobbi tovabb halad tigy, hogy az atsziir6dott folyadék
iiledékét is magéval sodorja. A szlir6esovek porusai kifelé boviildek (kuiposak),
a kapillarisok nagyon révidek. Anyaguk poliszulfon, a csovek belsd atmérdje
mintegy 0,8-1,5 mm, a porusok atméréje 0,01- 0,10 um, ami molekula és
mikrobasziirést tesz lehetové. A sziirdcsovekbdl sziirdmodulokat allitanak dssze.

Egy modulban 250 - 2000 db szal van, amit miianyagba agyaznak. : ucn
Miikddése: a sziirendd bort a taroldtartalybol az eldsziirdn keresztiil az ol

A
el6téttartalyba szivattytzzak. A keringet szivattya a bort a sziirémodulba JR I\ -“‘riﬂ

nyomja. Ezen 4thaladva a sziirlet az elvezetd csonkon keresztiil tdvozik, mig a
bor szliretleniil maradt része a magaval vitt lledékkel egyiitt visszajut az
elotéttartalyba. A visszajuto iiledék emeli a szedimenttartalmat. Kb. 30-32% -0s
koncentralodas, hatart szab a szlirési folyamatnak. Ennek megfelelden,
meghatarozott 1dokdzonként mosasi ciklust kell beiktatni, melynek soran az
iizem altal eldirt kezelésekkel (viz, vegyszerek), az ellenallas ndvekedését okozo
lerakodasokat eltavolitjuk.

Helyesen alkalmazott tisztitasi eljarasok esetén a sziirémodulok élettartama 2-3 . 88. dbr ‘?I,
r . " ;o s , angencialis
év. Must, erjed6 must, bor csiratlanitisara egyarant alkalmasak. sztirémodul -

Harasztiné, 2012.

37 pascal térvénye: Zart térben 1évé folyadékban a kiilsé nyomas minden irdnyban ugyanakkora.
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FELADATOK:

1. Ismertesse a fejtés szerepét a boraszati gyakorlatban! Melyik fejtési moéd nem
hasznélhat6 oxidativ boroknal?
2. Parositsa a fogalmakat a hozzajuk tartozdé meghatirozassal! Irja a megfeleld

betiijelet a pontozott vonalra!

a) Akkor hasznaljak, ha a fehér boroknal vilagos szinarnyalatot akarnak elérni és a fenolos
anyagok eltavolitasa a cél.

b) Szilard, porszerii, szervetlen anyag, mely lemezes, kristalyos szerkezetii.

c) Pozitiv elektromos toltéssel rendelkeznek, igy a bor természetes vagy hozzaadott
negativ toltést tannintartalmaval csapadékot képeznek.

Asvanyi deritdszerek: ...
Fehérjetartalmu deritészerek: ~ ...............
Polivinil-polipirrolidont (PVPP):  ...............

3. Sorolja fel a szlirési modokat! Mely sziirési modok alkalmasak csiratlanit6 szlirésre?

Felkésziilést segito szakirodalom, cikkek:

Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.

Harasztiné Lajtar Klara - Boraszati technologidk eszkozei L.-1I., Eger, Borkultura Kozpont
kiadvanya, 2012.

A bor harmoénidjanak kialakitasa

A Dborharmonia kialakitdsanak legtermészetesebb modja a tudatos szOlOtermesztés, a
mustkezelés, esetleges mustjavitds, a gondosan vezetett erjesztés €s a sziikséges bortisztitasi
megszlintetni.

Bizonyos mértékli szabalyozésra, borjelleg kialakitasra, boréllapotban keriil sor. Ennek
legkedvez6bb modja a hazasitas, de sziikségessé valhat a bor egyes alkotérészeinek (sav-,
alkohol- és cukortartalom) szabalyozasa, esetleg szin- és iz javitas is.

Héazasitas
A hézasitds alatt az elére meghatarozott technologiai céllal torténd Gsszefejtés értjiik. Kettd
vagy tobb bornak az 6sszekeverése akkor célszert, ha a keverék értéke nagyobb, mint az egyes
boroké kiilon-kiilon.
A hazasitas célja lehet:

— nagy mennyiségll, egységes mindségi bor eldallitasa;

— ismert bormarkak eldallitasa (pl. Szekszardi Bikavér);

— Osszetételi hidnyossagok megsziintetése.
A hazasitott borok elnevezése jogszabalyhoz kotott. A hazasitds elétt a hazasitasra kertild
borokat érzékszervi €s laboratoriumi vizsgalatnak vetik ald. Az érzékszervi vizsgélat a bor
egészségi allapotara, fajtajellegre, Osszetételre terjed ki. Probahazasitast végeznek, majd a
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hazasitott bort ismét érzékszervi vagy, ha sziikséges laboratériumi vizsgalaton mindsitik. A
hazasitashoz szdmitdsokkal hatdrozzdk meg a borok mennyiségét, a kivant cél eléréséhez.
Majd a borokat 6sszefejtik, 6sszekeverik.

Keverési, egalizaldsi® eljarasok:

— Zart korfejtés, ami a bor 0nmagara vald visszafejtését jelenti.

— Propellerkeverdkkel, melyek gyors folyadékkeverdk - folyadékba meriild elektromos
berendezések.

— Légkompresszoros keverési mod, ahol levegdt fuvatnak a tartaly aljara. A levegd
konnyebb mint a bor, ezért gyorsan felbuborékol a felszinre, kozben erds aramlést kelt
a borban.

— Szén-dioxid gazzal torténd keverés, ahol a gazt reduktoron keresztiil lassan engedik ki.
Alkalmazzék aszokhorddk és nagyobb vasbeton vagy fémtartalyokban torténd borok
keverésére is.

Védogazas, ejektoros keverés is hasznalhaté hézasitaskor, de ezt elsdsorban oldott,
szuszpendalt anyagok keverésénél hasznaljak.

Mindig a bor mennyiség, az ilizemi koriilmények, lehetéségek és az ésszeriiség alapjan
valasztjak meg a keverési modszereket.

Sav-, alkohol- és cukortartalom szabalyozasa, szin- és iz javitas
A savtartalom adja a borok gerincét, nagyon értékes alkotorész, természetes tartdsitoszer. A
borok savtartalma a sz6l6fajtatol, a termdhelytdl és az évjarattdl fiigg. Bizonyos esetekben
savszabalyozast kell alkalmazni, mint pl.:

— A nagyon lagy borok kevésbé alloképesek, ezért savtartalmuk novelése sziikséges.

— Tartosan hiivos, esds, napfényszegény iddjarasi korilmények kozott, a készitett borok

egy része kellemetlentil savas, diszharmonikus, ezért savesokkentést kell végezni.

A savszabalyozas legtermészetesebb mddja a kiillonb6z0 savtartalmi borok hazasitéasa.

A borok sav-, alkohol- és cukortartalom szabalyozasa illetve szin- és iz javitas esetén, a 81-
83.oldalon részletezett borkészitési eljarasokra vonatkozo 0j szabalyok (479/2008/EK Tanacsi
rendelet V. melléklete, 606/2009/EK Bizottsagi rendelet 11-13. cikk és I.D. és [.A melleklet)
szerint kell eljarni.

FELADATOK:
1. Ismertesse a harmonikus bor kialakitasanak modjait!
2. Olvassa el a borkészitési eljarasokra vonatkozo, jelenleg érvényben 1évo szabalyok

ide vonatkoz6 részét!
(A hivatkozast a felkésziilést segitd szakirodalomban talalja.)

Felkésziilést segitd szakirodalom, cikkek:

Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32009R0606&from=IT
Letoltés: 2022.09.19.

38 Az egalizalds egynemdisitést jelent.
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A borok érésének szabalyozasa

A vilagszerte készitett borok kb. 90 %-at, egy éven beliili fogyasztasra szdnjak és csupan
néhany szézaléka az, melyet 6t évnél hosszabb érlelésre szannak.

A borok érési folyamatdban hiarom szakaszt lehet megkiilonboztetni: fejlodo szakaszt, a
tetofokot és a hanyatlo szakaszt. Az els6 id6szakban a bor fejlodik, gazdagodik, majd eljut a
tetopontra, az utolsd szakaszban €lvezeti értéke csokken, a bor hanyatlasnak indul.

Az alacsony alkoholtartalmt konnyed borok — kiilondsen a primdr borok - hamarabb kertilnek
a csucsra, de rovidebb 1d6 alatt csokken az élvezeti értékiik. Minél nagyobb a bor beltartalmi
értéke: az alkohol-, a sav-, a polifenol, - az extrakttartalma, annal lassabban fejlédik, de
lényegesen tovabb maradnak meg az élvezeti értékei is. A konnyii borok a cstcsrol gyorsan a
mélybe hullnak, a nagytestii borok a folytonos valtozasukban, hosszabb ideig, ezer arcukat
képesek megmutatni.

A borokat lehetéleg mindig a fejlédésiik csucsa kozelében kell fogyasztani, bar ezt a pillanatot
sokszor nehéz megtalalni. A bor alkotorészei koziil, a legnagyobb valtozas az illat- és
zamatanyagoknal tapasztalhato. Ezek az illatok, zamatok a borészati technologiatol fiiggden
finomodnak, teltebbek, gazdagabbak lesznek.

Az érési folyamatok szabalyozasdban kiemelt szerepe van a kénezésnek, a borkezeléseknek és
a tarol6 edények hatasanak.

Az ujbor jellemzéi:

Az tujbor tularad6 frissességli, az elsddleges szO6ldillatok mellett az erjedés jellegzetes
illatanyaga érezhet? rajta.

A szén-dioxidtol az elsé idében kicsit csipds izli — késobb ez friss, konnyed érzetté alakul — a
savak nyersek.

A reduktiv bor:

A reduktiv borok, a bor jellegétdl fliggden rovid ideig maradnak taroloedényben. Ezek a borok
elsddleges szOl6 illatokkal, zamatokkal — illatos sz616bdl késziilt borok — és maradék szén-
dioxiddal rendelkeznek. Friss, konnyti, vilagos szinarnyalat(,, harménikus borok.

Az oxidativ borok:

A testesebb, fajtajelleges, magasabb sav- és alkoholtartalmt borok tobb évig is fahordokban
érlelédhetnek. Az érlelés 13 °C-on, 75 % relativ paratartalomu és tiszta, jo levegdjli pincékben
megy végbe. A borokban az elsddleges illat- és zamatanyagok mellett, jol érvényesiil az érlelés
soran kifejlodott aszkolasi jelleg.

Obor:

Az obor kifejezés nem régi — hanyatld, oreg, eléviilt — bort jelent, hanem tobb évig érlelt bort,
sajatos illat €s zamatvilaggal.

Palackbuké:

A lezart palackban a bor egy mikrovilag, amelyben enzimatikus folyamatok zajlodknak le. Az
ehhez sziikséges 1d6 fehérboroknal, kdzepesen testes vordsborokndl 2-5 év, az igazén nagy
borok 10-20 évet is varnak a palackbuké teljes kifejlodésére.

A palackbuké szOlofajtatol, technologiatol fiiggden virdgokra, érett gyiimolcsokre, mézre,
csokoladéra, kenyérhéjra, gyantara emlékeztetd illat- és zamatanyagok.
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Barrik érlelés:

A barrik (Barrique) sz6 meghatarozott trtartalmu (225 1) fahordot jelent.

A specidlis hordoknal, annak bels6 feliiletének hokezelése soran alakulnak ki a végleges izek.
A dongak 0Osszehajlitdsdhoz mindig valamilyen eldzetes hohatds sziikséges, de a tényleges
hékezelés, a tosztolas®®, mar az dsszeallitott horddpalastban torténik.

A barrik érlelés alappillérei:
— specialis készitésti tolgyta hordok,
— nagy struktardju fehér és vordsborok kiméletes oxidacion alapul6 érlelése.

A nemzetkozi gyakorlatban a hordok porkolési fokozatait megkozelitdleg egységesen jeldlik,
de az egyes gyartok azonosan jelolt horddi kozott hatalmas kiilonbségek vannak.

A szokadsos porkélési fokozatok:

Light (LT): csak rovid ideig porkolt hordo, a dongakban az atalakulasok még alig indultak el.
A borédszat szdmara nem ajanlott, mert a borban direkt fas izek és kellemetlen fiistos iz iS
érezhetd lesz.

Light-Medium (LT-MT): kivaltképpen fehér borok érlelésére kifejlesztett sajatsagos
tosztolasi fokozat. A kioldodd anyagok enyhén érezhetek a borban, amelyek dsszesimulnak a
mikrooxidacios érés izeivel. Az eredmény akar egy elegans fehérbor is lehet. Foleg kdzepes
testli fehér borokhoz ajanlott, a bor gyiimdlcsds és feszes marad, amennyiben a hordos érlelés
csak néhany honapig tart.

Medium (M): amit altalaban barrique iznek neveznek, ennél a porkolés fokozatnal jelentkezik
a leghatarozottabban, kiilonosen itt er6sodik fel a vanillin és a sziringaldechid izhatasa. Kdzepes
fliszeresség. Vorsborokhoz altaldnosan hasznalt ez a porkolés.

Medium + (M+): a héhatasra kialakul6 anyagok diszkrétebbek, mint az M tipust hordoknal,
izel elegansabbak, jobban belesimulnak a borba. Kifejezetten ajanlott nagytestli vorosborok
akar hosszantarto érleléséhez €s nagytestii fehérborok erjesztéséhez.

Heavy (H): nagyon hosszu ideig tdszolt (akar 50-60 perc) hordd, amelynél a h6é behatolasa
(penetracioja) miatt, a donga fija 8-9 mm mélységig atalakul, a fa szovetei fellazulnak.
Osszhatasat. Nagytestli vorosborokhoz ajanlott.

A fentiek ismeretében a bordsznak kell kivalasztania a sajat stilusa szerinti hordét, amely
tapasztalatai, vagy tervei szerint a készitendo bor stilusdnak a legjobban megfelel.

Egy hordoban haromszor érlelnek, utdna lecserélik.

A vorosborok barrik érlelése 9-24 honap, a fehérborok érlelése ritka. A barrik érleléséhez
hozzatartozik az 1-2 éves palackos érlelés.

A fehérborok koziil leginkdbb a Chardonnay és az Olasz rizling mustjat erjesztik barrik
hordokban.

39 Tésztolds=égetés, porkdlés. A horddt meghajlitadsa utan visszateszik a tiizre és az ott eltdltdtt idé és
hémérséklet fliggvénye hatdrozza meg a hordd porkolési fokozatat.
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Chips-ek, izlécek

A koltségek csokkentése céljabol egyes boraszatok a hordohatds izeit egyszeriibb és
takarékosabb eszkozokkel viszik be a borokba. Elterjedt technologia, hogy szintén porkoléssel
készitett faforgacsot 4dztatnak a tartdlyban tarolt borban, vagy szintén porkoléssel hokezelt un.
izléceket logatnak a tartalyba. Ezt kiegészitendd, hogy pordzus anyagon buborékoltatott
oxigénnel potoljak a hordos mikro oxidacios érést.

Nyilvéan prémium boraszatok nem alkalmazzdk ezt a technoldgiat, de also és kozépkategorias
boroknal sokszor lehet taldlkozni az ilyen modon készitett borokkal, ahol ez elfogadhat6
kiegészitd technologianak szamit.

Kénezés
A bor készitésének folyamataban a kénezés régdta alkalmazott bordszati eljaras. A kénezés
borészati alkalmazésa, a kénessav tulajdonsagai miatt eldnyos. Ezek a tulajdonsagok:

— antiszeptikus,

— redukalo,

— aromaképzo,

— szinstabilizal6 hatas.

A kénezés anyagai
A borkeént (kalium-piroszulfit, K2S;0s) kristalyos vagy porra 6r6lt alakban forgalmazzak. A
borkén, a borban elkeverve savak hatasara kén-dioxidra és vizre bomlik és a kén-dioxid a vizzel
kénessavva egyesiil.
Cseppfolyos kén-dioxid (SO2) nagy nyomas (30 bar) alatti fém palackokba kertil forgalomba.
Eldnye, hogy adagoldszerkezettel pontosan adagolhat6 és kaliumot nem visz a borba.
Kénessavas torzsoldatok éltalaban 3-5-7 % hatéanyag tartalmtiak. Kevésbé pontos, mint a
kalium-piroszulfittal vagy cseppfolyds kén-dioxiddal végzett kénezés.
Torzsoldat késziilhet mustbol, borbol, cseppfolyds kén-dioxid vagy kalium piroszulfit
felhasznalasaval.
A kénezés alkalmazasa
A borok kénezése alapkénezéssel kezdddik. A bor reduktiv allapotanak megorzése érdekében
az erjedés utan vagy az elsO fejtés alkalmaval kénezik a bort. Az alapkénezést probakénezes
el6zi meg.
Az alapkénezés mértéke:

— vorosboroknal 50 mg/l;

— kemény (magas savtartalmu) fehérboroknal 50-70 mg/l;

— lagy fehérboroknal 70-100 mg/I.
Az alapkénezés utan a szabad kénessavat rendszeresen ellendrizni kell. A kén lekotddik, a
lekotédés mértéke a sav- és cukortartalom fliggvénye. A cél a borok kénessavtartalméanak
csokkentése oly modon, hogy a hatasos kénessav, minél kevesebb kotott kénessav mellett
alakuljon ki.
Az optimalis szabad kénessavtartalom:

— kemény, szaraz fehérborokban és vorosborokban 15-20 mg/I;

— lagy, szaraz fehérborokban 20-30 mg/I;
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— kemény félszaraz, félédes, édes boroknal 35-40 mg/I;
— lagy, félszaraz, félédes, édes boroknal 45-50 mg/I.

Az Eurépai Unids bizottsag 2019/934 felhatalmazéason alapuldo 1308/2013/EU eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelet I. melléklet B. része meghatarozza, a borok kozvetlen emberi
fogyasztas céljabol torténd forgalomba hozatalanak, maximalis kén-dioxid-tartalmat.
A borok dsszes kén-dioxid-tartalma nem haladhatja meg a kovetkez6 mennyiségeket:

— literenként 150 milligramm a vordsborok esetében;

— literenként 200 milligramm a fehér- és a rozéborok esetében.
Az olyan borok esetében, amelyeknek a gliikoz- és a fruktdztartalom Osszegeként kifejezett
cukortartalma eléri vagy meghaladja a literenkénti 5 grammot, a kén-dioxid-tartalom elérheti a
kovetkezo felso hatarértékeket:

— literenként 200 milligramm a vérdsborok esetében;

— literenként 250 milligramm a fehér- és a rozéborok esetében;

— literenként 300 milligramm a kovetkez6 borok esetében:

o azok a Magyarorszagrol szdrmazd, a ,Tokaji” oltalom alatt 4llo
eredetmegjeloléssel ellatott borok, amelyek a magyar rendelkezésekkel
Osszhangban a ,,Tokaji édes szamorodni” vagy a ,Tokaji szdraz
szamorodni” jelolést viselik.

— literenként 350 milligramm a kovetkez6 borok esetében:

o a Magyarorszagrol szdrmazd, OEM megjelolésre jogosult és a
magyarorszagi rendelkezésekkel dsszhangban a ,,Valogatott sziiretelésii
bor” vagy a ,,FObor” jeloléssel ellatott borok.

— literenként 400 milligramm a kovetkez6 borok esetében:

o a Magyarorszagrol szarmazo, oltalom alatt allo eredetmegjeldlésre
jogosult és a magyar rendelkezésekkel 6sszhangban a ,,Tokaji méslas”, a
»lokaji forditds”, a , Tokaji aszieszencia”, a ,,Tokaji eszencia”, a
,»lLokaji aszl”, illetve a ,, Toppedt sz616bdl késziilt bor” vagy a ,,Jégbor”
jeloléssel ellatott borok.

Azokban az években, amikor az id6jarasi viszonyok ezt kivételesen sziikségessé teszik, a
tagallamok engedélyezhetik a 300 milligramm/liternél alacsonyabb sszes kén-dioxid-tartalom
literenként legfeljebb 50 milligrammal torténd emelését, a teriiletiikon talalhatdo meghatarozott
sz6l6termo teriileten eldallitott borok esetében.

A tagéllamok a szoban forgo eltérésekrdl €s azok engedélyezésétdl szamitva, egy honapon beliil
a rendeletnek megfelelden értesitik a Bizottsagot, feltiintetve az érintett évet, borvidékeket és
borokat, és mellékelve annak bizonyitékat, hogy az id6jarasi viszonyok sziikségessé teszik a
hatarérték felemelését.

A Bizottsag ezt kovetden kozzéteszi az eltérésrdl szolo értesitést a honlapjan.

A tagallamok beleértve Magyarorszagot, akar szigorubb rendelkezéseket is alkalmazhatnak a
teriiletiikon termelt borokra.
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A likérborok 6sszes kén-dioxid-tartalma is szabalyozasra keriilt, mely a kézvetlen emberi
fogyasztas céljabol torténd forgalomba hozatalukkor nem haladhatja meg a kovetkezd
mennyiségeket:
— literenként 150 milligramm, amennyiben a cukortartalom kevesebb, mint 5 gramm/liter;
— literenként 200 milligramm, amennyiben a cukortartalom legalabb 5 gramm/liter.
A pezsgénél az Gsszes kén-dioxid-tartalom mennyisége pedig a kovetkezOképpen Kkertilt
meghatarozasra:
— literenként 185 milligramm a mindségi pezsgok valamennyi kategdridjaban; valamint
— literenként 235 milligramm az egy¢éb pezsgdk esetében.
Az Uni6 bizonyos sz6l6termd Ovezeteiben, ha az iddjarasi viszonyok sziikségessé teszik az
érintett tagallamok engedélyezhetik a teriiletiikon eldéllitott pezsgdk vonatkozdsdban, a
maximalis Osszes kén-dioxid-tartalom legfeljebb 40 milligramm/literrel torténé megemelését,
azzal a feltétellel, hogy a szoban forgd engedély hatalya ala tartozd pezsgdket nem szallitjak az
érintett tagallamon kiviilre.

A taroloedények hatasa a bor érésére

A borban a tarolas soran mélyrehatd kémiai, fizikai valtozdsok mennek végbe. Ezeknek a
valtozasoknak az 6sszessége eredményezi a bor fejlodését, érését.

Az érést az oxigén felvételének koriilményei befolyasoljak a legnagyobb mértékben. A
taroloedények feltoltésével, toltogetésével megeldzhetd a thlzott oxidacid, amellyel a bor
fejlodését lassithatjak.

A toltdgetés gyakorisagat befolydsolja a hordok anyaga, nagysaga; a pince hdmérséklete, relativ
paratartalma, szellézése stb. A fahordods telepitésii pincékben rendszeresen kell toltogetni. A
feltoltd bor egészséges, lehetdleg megkozelitdleg azonos mindségii és kezeltségi foku legyen a
feltoltendd borral.

A mar emlitett nyilt fejtés, szeparalas és az inert gaz alkalmazasa a legmeghatirozobb
borkezelési eljarasok, amelyek a bor fejlédésében is szerepet kapnak.

A taroloedények anyaga is befolyasolja a borok érését. A pordzus fahordokban a borok
gyorsabban tisztulnak és lassi oxidacios fejlédésiik soran harmadlagos aszkolasi illat- és
zamatanyagokkal gazdagodnak.

A pérusmentes tartdlyokban lasstibb a borok fejlddése, megdrzik frissességiiket, els6dleges
szOlore jellemz0 illat- €s zamatanyagukat. Az ilyen tipust borok felelnek meg a mai fogyasztoi
izlésnek.

A pihentetés sordn az oxigén generalta érlelési folyamatok folytatddnak, vagy akar
felgyorsulnak.

Az oxidativ jellegi borok 2 — 3 év alatt, a tokaji borkiilonlegességek ennél hosszabb aszkolasi
1d6 alatt érik el fejlédésiik csucspontjat. Ilyenkor palackozni kell, mert a tovabbi oxidacid
hatéasara talfejlédnek, eloregednek.

A palackban lejatszodo folyamatok miatt lesz a palackozott bor, sokkal elegansabb. A
tapasztalatok szerint a nagyobb palackban szebben érik a bor, pl.: a magnum palackokban (1,5
liter). Az elsédleges, a masodlagos, ¢és a harmadlagos aromdak, valamint a palackbuké
egylittesen adja a palackozott borok komplex illat €s iz hatasat.
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FELADATOK:

1. Technologiai szempontok alapjan valassza ki, milyen kénezéanyagot hasznalna
egy ude friss rozé alapkénezéséhez! Dontését indokolja!

2. Mely hordokat nevezziik barrique hordénak? Valasszon az On izlésének megfeleld
porkolési fokozatok koziil egyet €s keressen annak megfeleldt a forgalomban 1€vo
borok koziil!

Felkeésziilést segito szakirodalom, cikkek:

Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R0934&from=en)
Letoltés: 2022. 09. 19.

A bor stabilizaldsa

A bor akkor stabil, ha forgalomba hozatala alatt bekovetkezett kiilonbozo fizikai hatasokra pl.
razkodas, hdmérsékletvaltozas, nem 1ép fel elvaltozas benne, fogyasztaskor tokéletesen tiszta,
iiledék és zavarossag mentes.

A bor zavarosodasat oxidacids elvaltozasok, fehérje-, kristalyos-, fémes kivalasok és élesztok
altal okozott elvaltozasok okozhatjak.

A fizikai stabilizal6 eljarasokkal nem befolydsoljak a bor természetes allapotat. Ezek az
eljarasok a meleg-, hideg- és kombinativ kezelések, a steril lapsziirés és a membransziirés. A
kémiai stabilizalo eljarasok vegyszerek hasznalataval végezhet6k, de szigor szabalyozasuk
miatt alkalmazasuk vilagszerte hattérbe szorul.

A bor zavarossaganak okai

Oxidacios elvaltozasok

A levegd oxigénje altal okozott hatranyos oxidacios elvaltozasok a bor szinét, tisztasagat és
jellegét is megvaltoztatjak.

Az oxidal6 enzimek erds zavarosodast, mély szint, kellemetlen tordtt illat- és iz kialakulast
eredményeznek. A polifenol-oxidaz enzimek okozzak a bor barnatorését.

Fehérje zavarosodas
A fehérjeanyagok egy részének kicsapodésa a legtobb borndl végbemend természetes folyamat.
A bor poros, homalyos, majd zavaros lesz. A palackban tiledék képzddik.
A fehérjezavarosodas leggyakoribb okai:
— A levegd oxigénjének hatdsara az elsd nyilt fejtésnél nitrogéntartalmii anyagok
csapodnak Ki.
— A bor hdmérsékletének valtozasara (tobbnyire a melegre érzékeny fehérjék dominalnak)
a fehérjekicsapodas intenzivebbé valik.
— A bor mozgatasa soran mechanikai raz6 hatésra is valhatnak ki fehérjék.
— Borjavitasi eljarasok — pl. hazasitas — is okozhatnak fehérje kivalasokat.
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Kristalyos zavarosodasok

Okozo6i a kalium- €s a kalciumionok, amelyek hatdsara borkd és borkdsavas mész keletkezik.
A borkésavas sok nagyon lassan kristdlyosodnak. Térolas folyaman a sok kristalyos kivalasai
elso télen jelentkeznek. A kivalasoknak stabilizacios jellegiik van, a nagyobb savtartalmu
borokndl érzékszervi szempontbodl is kedvezdek, mert csdkken a savtartalmuk. Ha a kivalés
palackban keletkezik, az a bor nem megfeleld stabilitasat jelenti. A bor ize nem valtozik, de a
kivalt kristalyok a fogyasztoban bizalmatlansagot keltenek.

Fémes zavarosodasok

A bor természetes fémtartalma még nem okoz zavarosodast. A fémes zavarosodasok el6idézoi
a kiilonbozo boraszati miiveletek €s a tarolds soran felvett fémek.

Savszegény, sok vas (III) iont tartalmazo borokban fehér, tejszerti zavarosodas 1ép fel, vagy
fekete csapadék formajaban kivalnak. Igy jon 1étre a fehér és a fekete torés a borban.

Erésen kénezett borban, reduktiv koriilmények kozott, ha a bor 3-5 mg/l rezet tartalmaz,
vorosbarna csapadék jelenik meg, ez a rezes torés.

Biologiai zavarosodasok

A borészati lizemekben a legstlyosabb stabilitdsi problémakat a bioldgiai zavarosodasok
okozzék, ezen belill is az élesztézavarosodasok. Az Ujrafertéz0dés lehetdsége miatt allando
odafigyelést igényel. Ezek a rendellenességek borbetegségek.

A borstabilizacio modjai

A borok készrekezelésénél elsdsorban a fizikai eljarasokat alkalmazzak. A fizikai modszerek
koltséges berendezést igényelnek, de a bor természetes allapotat nem befolyasoljak.
Hokezelések

A borstabilizacio fizikai modszerei kozil, a leghatdsosabb a hokezelés.

rom

A hokezelések lényege, hogy a bort pincehOmeérséklettdl eltérd hohatasnak vetik ala,
mesterségesen megzavarositjak, hogy késébb az ilyen hatasokkal szemben stabil maradjon. A
zavaros bort tisztitd miiveletekkel megtisztitjak, majd pincehdmérséklettel megegyez6 héfokon
taroloedényekbe fejtik. A pincehdmérséklettdl eltérd hokezelés lehet meleg- és hidegkezelés.
Melegkezelés:

A melegkezelés célja a fehérje-, és biologiai stabilizacid, illetve az enzimatikus oxidacid
kikiiszobolése. Feladata az édeskés, édes borok erjedésének megakadalyozasa, beteg borok
kikezelése (pl. illos). A kezelés mikrobiologiai stabilitast biztosit.

Melegkezelés - pasztorozés

A melegkezelés - pasztérozés?® - hatasa a biologiai stabilizacid. A pasztérozés célja az
¢lesztdgombak, vagy baktériumok elpusztitdsa. A pasztérozés hdéfoka és iddtartama kozotti
osszefiiggésben a bor alkohol-, sav- és cukortartalmanak van a legnagyobb jelentdsége. Igy
példaul, a nagy alkohol- és savtartalmu szaraz borokat és édes borokat 70°C-on 1 — 2 perces

40 A7 eljaras Louis Pasteur francia vegyész nevéhez fiz6dik, aki nem csak felismerte, hanem be is bizonyitotta,
hogy a mikroorganizmusok erjedést és betegségeket idézhetnek el§, valamint, hogy az élelmiszer a leveg6ben
lev6 organizmusok hatdsara indul bomlasnak. Munkdssagaban ezt a mddszert elsGsorban a bor, ecet és sor
eltarthatésdgdra alkalmazta. Az eljarast el6szor 1862. aprilis 20-an hajtottdk végre sikeresen.
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hontartassal pasztorozik. A kis alkohol tartalmu borokat 80-90 fokon melegitik 30-60
masodpercig.
A pasztOrozés alatt a borban 1év6 élesztdsejtek elhalnak, az oxidaz enzimek inaktivalodnak. A
lakkaz enzim inaktivaladsaval kikiiszobolhetd a borok barnatorése és a borok alkoholtartalma
sem csokken.
Egy borospince vagy palackozoiizem Iégterében mindig lehetnek mikroorganizmusok, amelyek
a borral érintkezve néhany masodperc alatt fertdzést okozhatnak. Ezért a pasztorozés csak akkor
hatasos, ha kozvetleniil a palackozas eldtt végezziik, s utana a steril bor zart rendszerben keriil
a palackokba.

Hidegkezelés - frigorifizalas

A hidegkezelés 6 célja a borkd kicsapddasa, mellékhatasai kisebb mértéki fehérjekivalas és
oxidalo hatas.

A hidegkezelés 1ényege, hogy a bort a fagydspontjat megkozelité hdmérsékletre lehfitik és 6 -
10 napig izotermikus tartdlyban, vagy hiitott helyiségben ezen a h6fokon tartjak.

A hidegen tartds ideje csokkenthetd, ha a hiitott bort rendszeresen keverik és a borba
kristalyképzd anyagot adagolnak.

A hidegkezelés fokozza a borok géazelnyeld képességét. A hiitott bor tobb szén-dioxidot €s
oxigént nyel el. Ezt a hatast a szénsavas borok pl.: a pezsgd készitésénél hasznositjak.

A hités annal hatdsosabb, minél gyorsabban eléri a bor fagyaspontjat. Ezért a kezelés
megkezdése el6tt célszerli ellendrizni azt (pl.:13tf % alkoholtartalomnal -6°C).

A hidegkezelés hatasfokat az alkoholtartalmon kiviil a bor egyéb oldott anyagai (pl.: extrakt,
kolloidok) is befolyasoljak a fagyaspontot, mégpedig csokkentd tényezéként hatnak.

A bor hokezelése az elsd fejtés, derités, szlirés utan javasolt, el6tte pedig a bort kénezik az
oxidacios hatds meggatlasara.

Fo6 szerkezeti részei:

1) fejlap
2) véglap
3) 6sszefogo sin
4) szoritd csavarok
5) labazat

6) also rud

7) munkalemezek
- forditélemezek

- hétartok

- valasztélapok

89. dbra Lemezes hécseréld részei - Harasztiné 2012.
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Hidegkezel6 berendezésekkel szembeni kovetelmény, hogy olyan géz halmazallapoti anyagot
alkalmazzanak, amely kis nyomason cseppfolyosithatd, nagy a parolgasi hdje és az
elparolgéashoz sziikséges hot a hiitendd bortol vonja el. Ilyen anyag az ammonia. Legismertebb
hidegkezeld berendezések a lemezes hdcseréld és a frigorifizald hiitétankok.

Kombinativ hékezelés

A kombinativ hdkezelés a meleg- és a hidegkezelés 0sszekapcsoldsa egy munkafolyamatban.
Eldszor a melegkezelést kell elvégezni, majd a hidegkezelést. A kombinativ hokezeld egységei
a lemezes hdcseréld, meleg és hidegtermel6 egységek, izotermikus tartalyok.

Egyéb stabilizalo eljarasok

A Dboraszati technologidban a tisztitdo kezelések egyben stabilizald eljarasként is szerepet
jatszanak. A deritések koziil a bentonitos deritéssel a hore érzékeny fehérjéket csapatjak ki a
borbol. A sargavérlugso alkalmazasaval a fémek okozta kivalasok elézhet6ek meg.

A steril lapsziiréssel vagy membransziiréssel a bor biologiai stabilitdsa csiratlanitd hatas érhetd
el.

A bor rendellenes elvaltozasai
A bor rendellenes elvaltozasai, a klasszikus felosztas alapjan két nagy csoportot alkotnak:

— borhibak,
— borbetegségek

A leggyakoribb borhibdkat kiils6 tényezok okozzak, kémiai, illetve fizikai-kémiai uton jonnek
1étre pl.: technologiai hiba, gondatlansag - a szigoru higiénias kovetelmények be nem tartasa,
tarolas, stb..

Borhibak:
— Vasas torések — Levegbiz, darabiz
— Fehértorés — Kénes iz
— Feketetorés — Kocsany iz, zoldiz
— Rezes torés — Penész iz
— Dugb iz — Muskatliiz, szorbatiz stb..
— Allott iz

A borbetegségeket mikroorganizmusok okozzak, ezek mindig fert6zoek.
Borbetegségek:

— abor viragosodasa, — nyuldésodas

— abor ecetesedése, — ¢lesztds zavarosodas
— barnatdrés, — egériz

— tejsavas-mannitos erjedés, — Seprd bomlas

— tejsavas iz, — kénhidrogénszag stb..

— a bor ecetesedése,
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Fontos, az elvaltozdsok megelozése. Higiénés koriilmények biztositasaval, egészséges
sz6l6termés feldolgozasaval, korszerii boraszati technologiaval el6fordulasuk megelézheto.

BORBETEGSEGEK

A bor viragosodasa

A bor viragosodasat hartyaképzé vadélesztok okozzak levegdvel tartésan érintkezve.

Tiinete: A bor feliiletén vékonyabb - vastagabb, fehér szinli hartya képzodik. Néha liressé,
levegdiziivé valik a bor.

Kezelése: a bor rendszeres feltoltogetése, sulyosabb esetben pasztorozes, sziirés, hazasitas.

A bor virdgosodasat eldsegiti a bor alacsony alkoholtartalma (11 v/v % alatti) és a meleg tarolo
helyiség.

A bor ecetesedése

A bor levegdvel érintkezd feliiletén, vagy mosatlan edényekben, eszk6zokon ecetbaktériumok
szaporodnak el, a bor alkoholtartalmat ecetsavva és etil-acetatta alakitjak.

Tiinete: a bor szaga ¢€s ize ecetes (szuros, karcos).

Kezelés: megeldzEs az oxigén kizardséaval toltogetéssel, szabad kénessav szint beallitasaval (20-
30 mg/l). Gyodgyitasa az ecetesedés mértékétdl fliggden, kis mértekli ecetesedésnél
pasztorozéssel lehetséges, de nagyobb mértékben ecetes bor nem javithato, csak ecetkészitésre
vagy k6zonbosités utan borparlat készitésre hasznalhato.

Barnatorés
A barnatdrés a must vagy a bor fenolos anyagainak az oxidacigja, amelyet az oxidaz enzimek
idéznek eld. A magasabb homérséklet és az alacsonyabb kénessavszint eldsegiti a betegség
kialakulasat.
Tiinetei: a bor zavaros, szine barna vagy levegdén barnava valik (borostyansargatol a
csokoladébarnaig terjed). Szaga aszaltgylimolcsre, ize a kenyérhéjra emlékeztet. A vordsborok
szine egészen sotétbarna.
Kezelése: legfontosabb a megeldzés — egészséges sz610bol késziilt bor, kénezés (40 mg/1 szabad
kénessav), torésproba. Enyhébb barnatorésnél kénezés, sulyosabb esetben aktiv szenes kezelés,
csersav-zselatinos derités sziikséges.
Torésprobat nyilt fejtés elott mindig el kell végezni, hogy a bor hajlamos-e a barnatorésre.
Torésproba elvégzése:
— a borbol mintat kell venni egy szintelen palackba, nem toltik tele, razassal alaposan
meglevegdztetik és allni hagyjak;
Kezelése a barnulas mértéke alapjan torténik:
— ha 48 6ra mulva kezd barnulni és a bor felsd részén 1-2 mm barna gylrQ jelenik meg:
20 g borkén/hl;
— ha 24 6ra mulva kezd barnulni és a barna gylirli 2 mm-nél nagyobb: 30 g borkén/hl;
— ha 12 6ra mulva kezd barnulni és a szinvaltozas erdteljes, akkor 40 g borkén/ hl
adagolasa sziikséges.
Kénezés elvégzése utan 4-5 nap mulva megismételik a torésprobat. Ha nem mutatkozik
barnatorés a bor lefejthetd.
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Tejsavas - mannitos erjedés

Az elvaltozast baktériumok okozzdk, a gyiimdlcscukorbol mannitot termelnek. Fdleg
tulmelegedés miatt erjedésben megakadt mustokban, ujborokban kovetkezik be.

Tiinete: a bor opalos, majd zavarossa valik, kiontve flistszerlien kavarog. Szaga savanyu
kaposztara emlékeztetd, ize édeskés-savanyu, kaparo.

Kezelése: megeldzés iranyitott erjesztéssel, kénezéssel (30 mg/l). Sulyosabb esetben aktiv
szenes kezelést kell alkalmazni.

Tejsavas iz

A borban tejsavbaktériumok szaporodnak el, amelyek az almasavat, a glicerint és egyéb
anyagokat (cukrok, borkésav) elbontjak és tejsavat, ecetsavat termelnek.

Tiinete: a bor zavaros, kissé tajsavas-ecetes szagu, karcos izii.

Kezelése: szabad kénessavszint beallitasa 20 mg/l-re, pasztordzés, hazasitas.

Nyulosodas

Pélcika alaktl baktériumok nagy tomegli elszaporodasa okozza. Lagy, kevés alkoholt ¢és
kénessavat tartalmazo borok hajlamosak a nyulésodasra.

Tiinete: a bor nyulosan, olaj vagy szirupszeriien folyik.

Kezelése: a bor levegOztetése, savtartalom novelése, kénezés, majd csersavadagolas, esetleg
hézasitas.

Eleszt6s zavarosodas

Oka, hogy a kevés maradék cukrot tartalmazo6 borban borélesztok szaporodnak el, amelyek akar
vadélesztok (pl. Zygsaccharomyces bailii) is lehetnek.

Tiinete: a bor zavaros, €lesztd szaga €s ize van.

Kezelése: kénezés (40 mg/l szabad kénessav), csersav-zselatinos vagy bentonitos derités,
csiratlanito szlirés.

Egériz (németiil mejzli, Hegyaljan Miska)

Az élesztok (Brettanomyces) eddig nem ismert anyagcsere terméke okozza, valdsziniileg
oxidacios folyamat kovetkezménye. Egyes esetekben tejsavbaktériumos tevékenység is
okozhatja. Az egériz mustokban nem alakul ki, er6sen savas, reduktiv vagy oxidalt borokban
sem figyelhetd meg.

Tiinete: a bor ize lenyelés utan az egér altal megjart étel szagara, a bor szaga az egér vizeletére
emlékeztetd.

Kezelése: iranyitott erjesztéssel és kénezeéssel megeldzhetd. A mar kialakult egériz erds
levegdztetéssel és kénezéssel jelentdsen csokkenthetd, vagy teljesen megsziintethetd. Az aktiv
szenes kezelés nem hatésos.

Sepro bomlas:

Ha a bor sokaig marad a seprdn, az elhalt éleszték bomlani kezdenek és jellegzetes izt és szagot
adnak. Sulyosabb esetben seprérothadasnak nevezik.

Tiinete: a bor a bomlo fehérjétdl kellemetlen seprd szag és izii.

Kezelese: atfejtés utan derités, aktiv szenes kezelés, majd hazasitas.
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Kénhidrogénszag (zaptojasszag)

A kénhidrogén (hidrogén-szulfid) kis mennyiségben az alkoholos erjedés természetes
mellékterméke, amely mar az els6 fejtéssel eltavolithaté az ujborbdl. A nitrogén hidnyos
mustokban az éleszté a kénvegyiileteket kénhidrogénné redukalja, de egyes élesztok
kénvegyiiletek nélkiil is termelnek kénhidrogént. A lisztharmat elleni védekezésben hasznalt
elemi kénpor a mustba kertilve az erjedéskor szulfidda redukalodik, itt az ¢lesztok szerepe csak
kozvetett. A szerves kéntartalmi novényvéddszer maradvanyok kémiai lebomlasabol is
keletkeznek karos érzékszervi hatast kénvegyiiletek.

Tiinete: a bornak zaptojas, rothadt kdposzta, foghagyma, gumi szaga és ize van.

Kezelése: enyhébb esetben atfejtéssel, szelloztetéssel eltdvolithatd a kénhidrogén. Sulyosabb
esetben az Ujborbol réz-szulfat adagolassal (maximum 1 g/l) kicsaphatd. Utdna sziirést kell
alkalmazni.

BORHIBAK

Vasas torések

A vas oldhatatlan kivalasa, csapadéka, ami a fehér- és vorosboroknal fehér illetve feketetorést
okoz.

Fehértorés fo jellegzetességei: sziirkésfehér zavarossag, iiledéke sziirke szinli, ptuderszerii
csapadék.

Feketetorés {0 jellegzetessége: kékesfekete zavarosodas, iiledéke is kékesfekete szinii.

A vasas torések megelozhetok: védokolloidok, borkdsav, kénessav hozzdadasaval, korszerii
boraszati technologiaval.

Kezelése: savtartalom novelésével, hazasitassal és korai sargavérlugsos deritéssel.

Rezes torés

Levegotol elzart, palackokban tartott, magasabb szabad kénessavtartalmu fehérborokban
jelentkezik. A zavarosodas keletkezését meggyorsitja a hdmérséklet emelkedése és a napfény
hatasa.

Tiinete: a bor rozsdabarna szinti, zavaros, amely lassanként letilepedik és barnas-voros tiledéket
képez. A rezes torés iiledékében a réz mellett a kénhidrogén allandodan jelen van.

Kezelése: sargavérligsos deritéssel.

Dugé iz:

A legismertebb borhiba a dugé iz. Nem megfelelden elokészitett, rossz mindségli dugod okozza.
Tiinete: illata és ize dohos, penészes, nedves kartonpapirra emlékezteto.

Kezeleése: levegOztetés, aterjesztés, csersav-zselatinos derités, esetleg aktiv szenes kezelés.

Allott iz:

Ilyen iz keletkezhet, ha az Gjbor fejtéskor sokat érintkezett oxigénnel, elégtelen a kénezés, vagy
tobb napig nyitva maradt a borospalack.

Tinete: illat- és izhatasa allott, rothadt alma, vorosbor esetén kamilla illat.
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Kezelése: megelozés zartfejtéssel, megfeleld kénessavadagolassal. Sulyosabb esetben
aktivszenes kezelés.

Levegéiz, darabiz

Akkor jelentkezik, ha a bort hosszabb ideig darabban tarjak. A bor levegdvel érintkezik, igy az
alkoholbol nagyobb mennyiségii acet-aldehid keletkezik.

Tiinete: a bornak kenyérhéjra, diobélre emlékeztetd ize van.

Kezeléese: megelozése a tartdlyok feltoltésével, megfeleld kénessavszint biztositasaval
lehetséges. Kikezelése kénezéssel, deritéssel, szén-dioxid felfrissitéssel, hazasitassal.

Kénes iz

A kénes iz friss kénezésnél, vagy tal sok szabad kénessavat tartalmazé borokban jelentkezik.
Tiinete: a bornak szirés kén-dioxid szaga van. {ze édeskés, karcos.

Kezelese: pihentetés, hazasitas kevés kénessavat tartalmazo borral.

Kocsany iz, zoldiz

Akkor jelentkezik, ha éretlen sz616termésbdl készitenek bort, vagy ha a must sokaig érintkezett
a kocsannyal.

Tiinete: a bornak huzoés, kellemetlen, savanyu, zold gyiimdlcs, néha zold fii, fanyar kocsany ize
van.

Kezelése: csersav-zselatinos derités.

Penész iz

A penészes iz penészes sz016tdl, vagy penészes eszkdzoktdl, hordotol, dugotdl szarmazik.
Tiinete: a bornak penész szaga és ize van.

Kezelése: atfejtés, kénezés, csersav-zselatinos derités, esetleg aktiv szenes kezelés.

Muskatliiz, szorbatiz

A muskatliiz, a szorbinsav tejsavbaktériumos lebontasdnak a kdvetkezménye. Csak borban
jelentkezik, mert a hibas aromat okoz6 végtermék képzddéséhez etil-alkohol sziikséges.
Tiinete: a szorbinsavval tartdsitott borokban, muskatli levélre emlékeztetd szag és iz jelenik
meg.

Kezelése: megelézés megfeleld kénessavszint (50 mg/l) beallitasaval, vagy a szorbinsav
hasznélatanak elkeriilésével. Kikezelése nem lehetséges, a muskatli iz a parlatba is atmegy.

FELADATOK:
1. Ismertesse azokat a borbetegségeket, amelyeket baktériumok okoznak!
2. Huzza ala a felsorolasbol a borhibékat!

Ecetesedés, rezes torés, barnatorés, kénhidrogén szag, seprObomlas, dugoiz,

Felkésziilést segito szakirodalom, cikkek:
Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.
Renhard Eder (szerk.) — Borhibak és borbetegségek, Mez6gazda Kiado, 2007.
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Borkiilonlegességek

Tokaji borkiilonlegességek

A tokaji bor kiilonlegességét a termdhely és a szélofajta szerencsés talalkozasa, valamint a
sajatos boraszati technologia adja.

A nagy multra visszatekintd torténet szerint, az elsé aszubort Lorantffy Zsuzsanna
fejedelemasszony szdmara, udvari papja Szepsi Laczkdé Maté 1631-ben készitette, a
satoraljagjhelyi Oremus szO6l6jének termésébdl. XIV. Lajos francia kiraly, a II. Rakoczi
Ferenctdl kapott aszubort dicsérte elhiresiilt mondasaval: ,,Ez a borok kiralya és a kirdlyok
bora”. Ekkor kezdik el Tokaj-hegyaljanak nevezni a teriiletet, a bort pedig a konnyebb
érthetdség kedvéért tokaji bornak. A torténet természetesen folytatodik, hiszen napjainkban a
Tokaji borvidéket, az UNESCO Vilagorokség Bizottsaga mint kultartajat, 2002-ben felvette a
vilagorokségi listara Tokaj-hegyaljai torténelmi borvidék kultartdj néven és a Tokaji
borkiilonlegességeket egyedi nemzeti értékként jegyzik.

A Tokaji borvidék természeti és kulturalis tényezoi:

— a térség klimaja, mikroklimdja, amelyet jelentdsen alakitanak a térséget érintd folyok
(Bodrog, Tisza) a kialakuld vizes, mocsaras tertiiletek,

— a borvidék domborzata, klimatikusan védett elhelyezkedése a Zempléni-hegység déli,
dél-keleti szegélyén jelentés mértékben vulkanikus eredetii kdzet €s talaj dsszetétel,

— az itt termelt, jellegzetes és karakteres szOlofajtak Furmint, Harsleveldi, Sarga
Muskotaly, valamint (joval kisebb mértékben) a Zéta, Kovérsz616, Kabar,

— a borkészitési, tarolasi és érlelési technologia, vilagon egyediilalldo gyakorlata (pl.
aszukészités, kisfahordos borérlelés),

— ¢&s a hagyomanyokat 0rz6 sz6ldtermesztok és bortermeldk.

A legjobb mindségii aszuk Tokaj, Tarcal, Tolcsva, Mad és Tallya kozségekbdl szarmaznak.
Kiilonleges érték a Zempléni-hegység magasabb dvezeteiben megtelepiilt kocsanytalan tolgy
erddinek faja, amely a hordokeészités kivalo anyaga. A taj 6sidok ota hozzajarul az egyediilallo,
eredeti mindség eldallitasahoz.

A Tokaji Borvidék Hegykozségi Tandcsa altal 2013-ban elfogadott termékleiras, alapvetden
valtoztatta meg az aszukészités kovetelményeit. Eszerint az elkészitett asziibornak legalabb 120
g/1 cukrot kell tartalmaznia. Ez a korabbi szabalyozasok szerinti 5 puttonyos aszinak felel meg,
igy 3 és 4 puttonyos aszl l1ényegében nem készithetd. Megsziint a szdraz maslas és a szaraz
forditas, mint 6nalld bortipus, emellett az analitikai el6irasok is valtoztak.

A rendtartds meghatarozza az asziukészités jelenleg hatalyos szabdlyait, mint pl.:

— A szbl6termesztés szabalyozasa szerint, a 2009. augusztus 1-jét kovetOen telepitett
iiltetvény esetén: bak, kordon (alacsony, kozépmagas, magas), Guyot, ernyd
miuvelésmdd telepithetd.

— A sziiret csak kézzel végezhetd.

— A sziiret kezdési idOpontjat az adott hegykozség valasztmanya évente meghatarozza és
azt, hirdetmény utjan kozz¢ teszi.
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A borkiilonlegességek kizardlag a Tokaji borvidéken engedélyezett szolofajtakbol

készithetok.

— Eszencia 100 kg asziiszembdl, maximum 6 liter készitheto.

— 100 kg aszuszembdl eszencia, aszl és forditas egyiittesen 220 liter készithetd.

— Tokaji maslas 100 1 aszaseprobdl maximum 105 liter készithetd.

— Az Aszu bortipus leghamarabb, a sziiretet kovetd harmadik év janudr 1-én hozhatd
forgalomba.

— Az oltalom alatt all6 eredetmegjelolés (OEM) helyett, a Tokaji borkiilonlegesség nevet
kell hasznalni az Eszencia, az Aszl, a Szamorodni, a Maslas és a Forditas esetében.

— A tokaji borkiilonlegességek esetében nem engedélyezett az alkoholtartalom novelése
(avinalas), a savtartalom csokkentése vagy emelése, a cukortartalom novelése a kész
borban.

—  Aszl, Eszencia, Forditas, Maslas, Szaraz Szamorodni, Edes Szamorodni bortipusok, a

lehatéarolt terméteriileten beliil palackozhatok és csak tokaji palackba téltve hozhatok

forgalomba.

A Tokaji asziszemek: a Tokaji borvidék
szOlo6fajtainak Botrytis cinerea (nemes penész) TOKAJ DISZNOKG

PLEASURE OF PURITY

hatasdra nemesen aszusodott sz6lébogyoi,

amelyek kiils6leg hamvas, csokoladébarna,

LATE HARVEST

belsejiikben sargasbarna, barna sziniek. Az
aszuszemek toppedtek, husalloméanyuk ,,zsiros”
tapintasu,  felilletik  Botrytis  cinerea-val
kiilonbozd mértekben fedett.

Eszencia: A Botrytis cinerea hatasara nemesen,
tokén aszusodott és sziiretkor kézzel kiilon
szedett  sz6lébogyokbol,  préselés  nélkiil
kiszivargd mustbol, minimalis erjedés utjan
keletkez6 tokaji borkiilonlegesség. Eszencia
aszuborokhoz adédsa, hagyoményos boraszati
eljaras.

ASZU BERRIES

90. dbra A furmint aszusoddsdnak folyamata a
bogyon - furmint.hu

Erzékszervi tulajdonsdgai:

Szine: vildgos aranysargatol a mély borostyan sargaig.

Illata: rendkiviil koncentralt, gazdag botrytiszes sz6lémézes, aszalt gyiimolcsos jegyeit, az
érlelés jellegébdl szarmazd aromak egészitik ki.

fze: komplex szinte észrevehetetlen alkoholtartalom, melyben a botrytiszes szélére jellemzé
mézes, aszalt gylimolcsos jegyek keverednek az érlelés soran képzddd izekkel. A magas
maradék cukor, az élénk savakkal egyensulyban van.
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Aszu: a Botrytis cinerea hatdsara tokén aszasodott és
sziiretkor kézzel kiilon szedett aszuszemek aztatdsa azonos
¢vjarath mustban, részben erjedt szélomustban, még
erjedésben 1évo ujborban vagy borban. Eléirds a minimum 18
honapig tarto érlelés fahordoban.

Erzékszervi tulajdonsdgai:

Szine: vilagos aranysargatdl a mély borostyan sargaig.

Illata: a primer szO6léaromak (friss viragok, mézes jegyek),
valamint az erjedés és érlelés soran képzddo szekunder (aszalt
gylimolcsos) jegyek és az aszu (Botrytis) jelleg komplex
keveréke jellemzi, az adott bor kordnak megfelelé aranyban.
ize: komplex, melyben a primer sz6lére jellemzd viragos és
mézes jegyek, valamint a botrytiszes sz616 gylimdlcsos izei
keverednek az erjedés és érlelés soran képz6do izekkel. Edes ~ 91. dbra Tokaji Asz, Aszieszencia,
olajossag, finom savak jellemzik. Szdraz Szamorodni - puklusbor.hu

A Tokaji aszu készitése:

Az 6sz végén, fOleg furmint tokékrdl sziiretelik a rendkiviil magas cukortartalmu
sz6l6szemeket. Az asziszemeket hatalmas alfenekes kddakban gytijtik 6ssze, amelyekben a
tobb mazsanyi szem a sajat sulyatdl fogva 0sszenyomddik annyira, hogy egy lassan folyo,
mézszeri nedii csepegjen ki beldle, ezt nevezziikk esszencianak. Az aszibor készitésének
hagyomanyos mértékegysége a gonci hordo (136-140 1) és a tokaj-hegyaljai puttony (25-27 kg).
Az aszlkészités puttonyszamat a régi idékben az hatdrozta meg, hogy egy gonci hordonyi
borhoz (musthoz) hany puttonynyi asztésztat adtak. Napjainkban a klasszikus mértékegységek
helyett, hektolitert és puttonyegységenként 20 kilogrammot szamitanak. A soron kovetkezd
munkafolyamat az aszatészta és a bor tobbszori Osszekeverésébdl, 24-36 Oras aztatasabol all.
Ma jellemzden erjedd6 mustban (murciban) aztatjdk az asziszemeket, amibdl adodoan az
alapbor/must €s az aszuszem mas és mas dilokbdl szdrmazhat. Néhanyan borban, de a
legradikalisabbak a legtoményebb cukoroldatban, azaz a mustban aztatnak. Az alapbor és az
aszliszem természetesen ma mar mindig egy évjaratban kell, hogy megsziilessen. Aztatas utan
az aszutésztat tankpréssel kipréselik. A nyers aszut erjesztotartdlyokba, gonci vagy szerednyei
hordoba tovabbitjak. Ezt koveti az erjesztés, amely az aszukészitési technologia kritikus fazisa.
A nagy cukortartalom, a Botrytis okozta kémiai elvaltozasok és az alacsony hdmérséklet
kedvezdtlen feltételeket jelent az élesztdgombdk szamadra, ezért az erjedés lassan indul és
honapokig is eltarthat.

Az aszuerjesztés iranyitasanak masik sarkalatos pontja az erjedés megallitasa a kivant
alkoholtartalom (15-16 v/v %) elérése utan. Az erjedés leallitasanak technikai szempontbol
hatékony eszkdze a pasztérozés, amely viszont a Botrytiszes aromakarakter csokkenését
okozza. Az erjedés leallitasanak tovabbi lehetdségei, a sziirési technikak, a kénezés és a hiités
kombindcioi.

Az asziborok kiilonleges 0sszetételiilk miatt nehezebben tisztithatok és stabilizalhatok.

A fejtést, derités és tisztitdsziirés koveti, a végso szlirést lapsziirdvel, vagy membransziirdvel
végzik. A kész Aszu palackozdsa a mar emlitett tokaji palackba torténik.
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A régi idok nehezebb, horddhangsulyosabb, alkoholosabb aszai utan, a mai tételeknél az
alacsonyabb alkohol, magasabb cukor és magasabb sav adja a szép egyensulyt és persze a
hosszu életpalyat.

Szamorodni — édes, szaraz: A szamorodni lengyel eredeti sz6 és azt jelenti, hogy ,,ahogyan
termett”. A tokaji szamorodni valogatds nélkiili sz0l0, az aszsodott és egészséges
szO0lobogyokat is tartalmazo szolo6flirtok feldolgozasaval késziil.

Kotelezoen alkalmazand6 boraszati eljards, a minimum 6 honapig tarto érlelés fahordoban.
Erzékszervi tulajdonsdgai:

Szine: vildgos aranysargatol a mély aranysargaig.

Illata: a botrytiszes sz6l6 aromai, keverednek az érlelési jegyekkel.

ize, zamata: komplex, melyben meghatarozoak a botrytiszb6l szarmazoé izek és zamatok.

Edes szamorodni: mézes, gyiimolcsos jegyek, valamint az érlelés soran képzédd aromak.
Széraz szamorodni: élénk savtartalma ellenére sima struktura, amit a hatyaélesztd alatti érlési
izek kialakulasa egészit ki (pl. dids jelleg).

Forditas: a kipréselt aszatészta felontése azonos évjaratii musttal, részben erjedt szldmusttal,
még erjedésben 1év6 ujborral vagy borral. Edes bor

Szintén kotelezd a minimum 6 hénapig tartd érlelés fahorddban.

Erzékszervi tulajdonsdgai:

Szine: zoldessargatol a mély aranysargaig.

Illata: a botrytiszes sz6l6 aromai keverednek az érlelési jegyekkel.

ize: komplex, melyben a botrytises sz616 mézes, gyiimolcsos jegyei, valamint az érlelés soran
képz6dé aromak mellett, a készitési eljaras jellegébdl addddan, az aszliszemek héjabol
szarmaz6 magas cserzéanyag tartalom meghatarozo. Ez a bor sajatossaga.

Maslas: az aszibor vagy a szamorodni sepréjének felontése azonos €vjaratih musttal, részben
erjedt sz8l6musttal, még erjedésben 1évé Gjborral. Edes bor.

Erlelése minimum 6 honapig tart, fahordoban.

Szine: a vilagos aranysargatol a mély aranysargaig.

[llata: a botrytiszes sz6l6 aromai keverednek az érlelési jegyekkel.

Ize, zamata: komplex, melyben a botrytiszes sz616 mézes, gyiimolcsds jegyei, valamint az
érlelés soran képzddd aromak mellett a készités eljarasanak jellegébdl adodoan az asziiseprébol
szarmazo ¢élesztds jegyek is meghatarozoak. Ez a bor sajatossaga.

Lik6rborok eloallitasa

A likérborok mesterséges Uton eldallitott italféleségek. A természetes boroktol abban
kiilonboznek, hogy alkohol (>15v/v%)-és cukortartalmuk altalaban magasabb, valamint
szamos egy¢b eltéro, jellegzetes tulajdonsaggal (illat, iz) is rendelkeznek.

Evijarattol fliggetleniil allandoan azonos mindségben készithetk. Egyes tipusaik aperitifként,
masok desszertekhez, vagy ondlloan fogyasztva is ajanlottak.
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Harom csoportja ismert:
— csemegebor
— {lirmdsbor
— fiiszerezett bor

Csemegebor

A csemegeborok késziilhetnek erjesztéssel vagy keveréssel. Mig hazankban a keveréssel
torténd eljarast, addig kiilfoldon elsOsorban az erjesztést alkalmazzak. A csemegebor
alapanyaga fehér-vagy vordos, hibatlan, természetes bor. Ehhez siiritett vagy téményitett mustot,
borparlatot, szinezéshez pedig karamellt, vagy karamellizalt stiritett mustot adnak. A fejlett iz,
zamat eléréséhez, legalabb 6 honapos érlelés sziikséges.

A hires kiilfoldi borkiilonlegességeket a készités és az érlelés sajatos technoldgiaja jellemzi. A
nevezetes kiilfoldi italféleségek koziil a portugédl Portdi és a Madeira, az olasz Moscato ¢és
Marsala, a francia eredetli Kagor, a spanyol Malaga, valamint a gérog Samos a legismertebbek.
Ide sorolhatok az élesztOhartya alatt (borélesztok aerob anyagcsere-tevékenysége zajlik) érlelt
borkiilonlegességek, a sherry jellegli borok is. Az ilyen tipusu borok készitésének ,,0shazaja”
Dél-Spanyolorszag, az Andalizidban 1évé Jerezi-borvidék, melynek vildgszerte nevezetes bora
a Xéres (angolul sherry) mar haromezer éve ismert. A tobbéves érlelés utan, a sherry
borostyankdsarga szint, kiilonleges illattal és fanyarsaggal rendelkezik €s szinte kivétel nélkiil
szaraz. A leghiresebb a spanyol Sandeman sherry. A sherry védet markanév, a spanyolok
megkaptéak a sz6 kizarolagos hasznalati jogat.

Urmésbor

Mar az 6kori gorogoknél is ismert volt a fliszerekkel, példaul tiromfiivel készitett bor, emésztést
elésegitd jotékony hatdsa. Az iirmdsborokat a csemegeborokndl felhasznalt alapanyagokon
kiviil az egészségre artalmatlan fliszerek és drogok - fehériirom, fahéj, vanilia, mustarmag,
zsalya, szegfliszeg, &nizs, borokabogyo, narancs-és ciromhéj, bodzavirag, ezerjofii, levendula
¢s kakukkfli -, vagy az ezekbdl nyert szeszes kivonatok felhasznéldsaval készitik. Az
iirmosborok tobbnyire aperitif italok, édes-kesernyés izzel, kellemes aromaval és intenziv
illattal. Kiilonleges értékeit érleléssel alakitjak ki.

Fiszerezett borok (Vermut)

A fliszerezett borok keveréssel késziilnek, mesterségesen megnovelt cukor- és alkoholtartalm,
novényi eredetli adalékanyagokkal dusitott italok. Eldallitasukhoz vizben oldott répacukor,
finomszesz és mesterséges aromak hozzaadasa is megengedett. Erzékszervi jellemz&ik koziil
fontos kdvetelmény a jellegnek megfelel szin, a tiszta megjelenés, a harmonikus iz, zamat és
illat. Legnagyobb hagyomanyai Olaszorszdgban vannak, ahol 1786 o6ta folyik ipari méretli
vermutgyartas pl.. Cinzano, Martini, Torini, Carrone stb.
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Legismertebb tipusai.:

— rosso, amely vOrds szinii, aromas, intenziv
illati, harmonikusan édes izii, némi keseri
utdizzel,

— bianco, amely vilagoszold és zdldesfehér
szinli, intenziv, leginkabb a vanilidra
emlékeztetd illata, ¢édes, enyhén keserti
utdizzel,

— extra dry, amely egészen vildgos zdldesfehér
szinl, finom, de kevésbé intenziv illatu,
kifejezetten  szdraz  izli, hatarozottabb
kesernyés utoizzel,

— amaro, Dbitter, amely tobbnyire sotét
borostyansarga, intenziv ize édes és tartdsan
tapado, nagyon keserti.

92. dbra Martini rosso, bianco, extra dry -
mindenamibar.hu

FELADATOK:
1. Ismertesse a tokaji borkiilonlegességek jellemzdit!
2. Készitse el a tokaji asziborok készitésének folyamatabrajat és ismertesse az

alkalmazott miiveleteket!
3. Sorolja fel az lirmos- €s a fliiszerezett borok kozotti kiillonbségeket!

Felkésziilést segito szakirodalom, cikkek:
Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.

Szénsavas borok

A fogyasztok szokasai alapjan, megddlni latszik az a nézet, hogy a pezsgd csak az iinnepek
itala. Tobbek szerint nem alkalom kell hozza, hanem kedvtelés, hangulat. A szénsavas boroknal
harom {6 kategodriat kiilonboztetiink meg: gyongyodzobor, habzobor €s a pezsgd. A pezsgd
szénsavtartalma az erjedésbdl szarmazo szén-dioxid megOrzésének az eredménye, a
habzobornal az élelmiszer-ipari célra felhaszndlhatd asvanyi eredetli szén-dioxid adagoldséaval
alakitjak ki a szénsavas jelleget. A gyongydzéborok egyik tipusa az erjedésbdl szarmazo szén-
dioxid megdrzésével, a masik az 4svanyi eredetli szén-dioxid hozzaadasaval késziil.

Habzobor

A palackban a nyomas alsé hatara megegyezik a pezsgbével, azaz 3 bar. A szén-dioxid viszont
nem a masodik erjedés soran képzddik, hanem szén-dioxid hozzaadasaval keriil a borba.
[zesitését borban oldott cukorral, borparlattal, élelmiszer-eldallitashoz felhasznélhat6 izesitd
vagy zamatositd adalékanyagokbol késziilt likérrel végzik. Tipusai a cukortartalom
fliggvényében: szaraz (< 25 g/l), félszaraz (25 — 35 g/1), félédes (35 — 45 g/1), édes (> 45 g/l). A
CO, gazt elnyeletik, szaturaljak a borban - ezt kotelezd feltlintetni a cimkén. A habzobor
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egyébként olasz "talalmany". Az italiai borok attekinthetetleniil széles szortimentjében két
egymastol teljesen kiilonb6z6é habzobortipus 1étezik. Az egyiket lambrusconak, a masikat
prosecconak hivjak. Kozos benniik, hogy mindegyik arr6l a sz610rdl kapta a nevét, amelybol
késziil.

Gyongyo6zobor

Szolidan pezseg, a nyomas csak 1-2,5 bar a palackban. Legtobbszér CO2-hozzaadéssal késziil.
Minél tovabb tart a szén-dioxid elnyeletése a borban, anndl aprobb, finomabb buborékok
keletkeznek. Az optimalis id6 24-48 ora kozott mozog. Az sem mindegy, hogy milyen
hémérsékletii a bor, minél hidegebb (4°C), annal jobban beoldodik a szén-dioxid”. Tipusai a
cukortartalom alapjan: szaraz (max. 4 g/l), félszaraz (4,1 — 12 g/1), félédes (12,1 — 50 g/), édes
(50 g/l felett).

Gyongyo6zobor késziilhet fehér-, rozé-, de akar vords valtozatban, tehat fehér- vagy kékszo1o
alapanyagbol egyarant. A gyongyozdborok jellemzdje, hogy gyiimdlesds, friss, iide
karakteriikben, a hozzaadott oldott CO. fokozza az illat- és zamatanyagok érvényesiilését.
Szolofajtakra nézve is széles a lehetdség, de nagyon fontos a megfeleld savtartalom megdrzése,
tehat a megfeleld sziireti iddpont megvalasztasa.

A pezsgd

A pezsgd szén-dioxiddal taltelitett bor, amelyben a szén-dioxid a bor masodik természetes
erjesztésébdl szdrmazik.

A pezsgd, természetes borbdl, borban oldott cukorbol, borparlatbol, késziil és élelmiszer-
eldallitas céljara felhasznéalhato izesitdé — zamatositd anyagokbdl késziilt likdrrel izesithetd.

Cukortartalom:

Brut Nature (nyerspezsgo) 0-69/l,

Brut 15 g/I-nél kisebb,
Kiilonlegesen szaraz (extra dry, extra sec) 12 —20 g/l

Széraz (dry, sec) 17-35¢/
Félszaraz, félédes (medium dry, demi sec) 33 —50 g/l

Edes (sweet, doux) 50 g/I-nél nagyobb.

A pezsgo és pezsgogyartas torténete

A pezsg6 feltalaloja egy francia bencés rendi szerzetes, Dom Perignon (1639-1715), aki 28 éves
koratol a Hautvillers apatsagban tevékenykedett, a hires sz616termé vidéken, Champagne-ban.
Az elsd pezsg6t egy arra alkalmas bor Gjrafermentélasaval, vagyis utoerjesztésével készitette el
a bencés barat. Ezt a miiveletet tavasszal hajtotta végre, de az Ujrafermentalas még nem volt
elegendd: erds, jol lezart iivegben erjedni hagyta a folyadékot, s igy — két érlelési fazis utdn —
kapta a maig nevezetes nediit.

134



A pezsgogyartas Magyarorszagon a 19.
szazadban terjedt el. 1826-ban Pozsonyban
alapitottak meg az elsé pezsgdgydrat. A
magyar pezsg0 nemzetkozi hirneve Torley
Jozsefnek koszonhetéen Budafokrol indult
el 1882-ben, amikor bejegyeztette elséd
pezsgbvédjegyét a Budapesti
Kereskedelmi Kamaranal, ,,Sport” név
alatt. A pezsgémesterek a Francois
testvérek  voltak,  akik ~ 1886-ban
Budafokon, a Torley pezsgdgyar mellett,
egy masik pezsglgyarat alapitottak.
Pezsg6ik a nemzetkdzi kiallitasokon — Bordeaux-ban Diplome d’honneur, Parizsban Grand Prix
— kitliné mindsitéseket kaptak. 1944-ig 21 pezsgdgyar létesiilt.

A 1II. Vildghdbort utan szinte teljesen megsemmistiltek a pincék és pezsgdkészletek. Az 1950-

93. dbra Térley cimkék, plakdtok - torleypezsgo.hu

es években az allamositassal, a Torley pezsgdgyar az UNICUM likOripari véllalathoz keriilt. A
Francois gyarat is allamositottdk, majd megsziintették. Az igazi ujrakezdés 1960 — 1980 kozott
indult, amikor tobb allami gazdasag és borkombinat pezsgdiizemet létesitett pl.: Pannonvin,
Kiskunhalas, Hosszuhegy, Izsadk, Tokaj, Kecskemét, Balatonboglar. Ez volt a mennyiségi
termelés kora. A rendszervaltozas atrendezte a piacot. 1997 oOta a tobbségi magyar
pezsgdgyartas a Henkell & Sohnlein Hungaria Kft. tulajdonaba®! keriilt. Napjainkban a Térley,
Francois és a Chateau Vincent mark4ju pezsgok jelentik a magyar csucsmindséget, de tobb
kisebb pincészet is készit kiemelkedd mindségli pezsgot.

Az alapbor

A pezsgokészités a szoldteriiletek kivalasztasdval kezdddik. Olyan teriiletrdl szarmazo sz6lot
érdemes hasznalni, amely viszonylag magas savtartalmu és jo savosszetételii bor készitésére
alkalmas (Etyek, Csaford, Rigyac, Nagybakonak, Tibolddaroc, Izsak, Szederkény). Fontos,
hogy a sz616 a sziiret idépontjaban egészséges legyen, mert a borban fellelhetd esetleges hibak
a szén-dioxid hatasara felerdsodhetnek.

A sziiret id6pontjat tigy kell kivalasztani, hogy a sz616bdl 8-9 g/, de akéar 10-12 g/1 savtartalmu,
10,5-11,5 %vol. alkoholtartalmu bort tudjunk késziteni. A szdlt technologiai érettségi
allapotaban kell sziiretelni, tehat viszonylag koran, de nem éretlentiil.

A szdl6feldolgozasnak gyorsnak és kiméletesnek kell lennie az oxidacio elkeriilése végett, igy
lehet megOrizni a sz616 primer aromaanyagait.

crer

iranyitott erjesztés 12-14 °C-on.

Hazasitas: a kiillonbozd szo6léfajtak borait olyan aranyban hézasitjak egymassal, hogy évrol-
évre azonos stilusi pezsgdt tudjanak késziteni, igy az évjaratok kozti kiillonbségek
kiegyenlitédnek.

41 A Hungarovin Rt.-t 1992-ben vette meg a Henkell & Séhnlein.
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Evjdratos pezsgd: Egy adott évjaratbol szarmazé pezsgé.
Prestige cuvée: Az adott pezsgbhaz legjobbnak tartott cuvée-je.

A pezsg6 alapbor elkészitéséhez kifejezetten alkalmas sz6l6fajtak:

Chardonnay — Pinot Grigio
Pinot Noir — Zdoldveltelini
Pinot Meunier — Riesling

Asti tipust pezsgOknél muskotalyos sz6l6fajtakat hasznalnak.

Tradicionalis pezsgd (Champagne-i modszer)

Jellemz6i: masodlagos erjedés és érlelés soran keletkezett, igynevezett €lesztds iz- és illatvilag.

Elso 1épés az alapbor eldkészitése, % @
szlirése. Ve

A bor tirage likérozése (24 g/l
cukortartalmat kell beallitani,
ebbdl keletkezik az erjedés soran
kb.6,0 bar nyomas, 4g/1 cukor = 1
bar nyomasemelked¢s).
Palackozas 0,75 1-es egyedi
palackba, lezards rozsdamentes
koronazarral (régen tirazsdugo
(négyszogleti tomor parafa) és
agraf (fémkapocs)).

Erjedés 12-14 °C-on, 2-3 héttel a
palackozas utdn indul be és min.
2-3 honapig tart.

94. dbra Tradiciondlis eljdrds - torleypezsgo.hu

Erlelés maglyakban, kb. 2-3 évig,

1/2 évente atmaglyazas (maglyaban mindeniitt mas a hOdmérséklet, ezért a sz¢élén 1évo
palackokat kozépre, az elején 1évoket hatra és forditva, kell atrakni).

Erlelés utan a palackok felrazva, a vizszintessel bezart 30%-o0s szogben, fejjel lefelé a
razopadra kertilnek, cél: a sepr6 (elhalt élesztésejtek) palackszajhoz juttatasa

1/4 vagy 1/8 forgatas egyik iranyba, 2 nap pihend, utdn ugyanez a masik iranyba, cél: a
sepro, egy vékony csikban alljon 6ssze a palack falan.

2 nap pihend utéan, elkezdddik a forgatas, a palack fokozatos dontése mellett. A forgatas
¢s a dontés mértéke fligg a seprd tomorségétol, az iilepedésétdl, tapadasatol. Kb. 4 hét
forgatas utan jut el a sepr6 a palack szajdhoz.

Giropaletta: A razas miivelete gép segitségével. A miivelet gyorsabb ¢és legtobbszor
hatékonyabb.

Sepr6 fagyasztas a fagyasztokadban —20°C-o0s CaCl oldatban torténik, kb. 8 perc alatt
a sepro egy jégdugdba fagy.
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— Degorzsalas (a palack szajaba fagyott seprot eltavolitjuk ugy, hogy levessziik a
palackrdl a koronazarat, ekkor a pezsgd nyomasa kilovi a jégdugot).

—  Expedicios 1ikér*? adagolas: (pezsgd leszivas (max. 1-2 ml, ha kell), likdr adagolas,
szintre toltés a leszivott pezsgdvel). Ilyenkor allitjuk be a cimkén feltiintetett édességi
kategorianak megfeleld cukortartalmat.

— Zaras parafadugoval, a dugo rogzitése drotkosarral.

— Forgatas: a palackokat megforgatjuk, hogy az expediciés likér és a pezsgd jol
elkeveredjen.

— Pihentetés min. 1 honapig, a pezsgd ¢s a likér Osszeérése érdekében és mikrobiologiai
ellendrzeés.

— Kiszerelés: cimkézés, kartonozas.

Transvasée pezsgd - palackos erjesztésii, érlelésii és sziiréssel seprotelenitett pezsgd készités
Jellemz6i: izében és illataban a palackos érlelés jegyei mutatkoznak.

— Alapbor elékészitése, szlirése.

— A bor tirage likérozése (cukor: @ @
24 g/1), ¢élesztds beoltasa.

— Palackozas 1,5 1-es (Magnum)
palackba, lezaras koronazarral.

— Erjedés 12-14 °C-on, 2-3 héttel

Szolofeldolgozas Pezsgoalapbor

a palackozas utan indul be és |

min. 2-3 honapig tart.
— Erlelés kb. 10-14 honapon

keresztﬁl. 1,51 = 2x0,75l Erjesztés és érlelés Urités Likorozes
— Palackok visszaiiritése

tartalyba, széndioxid nyomés Ilmmllm

alatt.
— Expedicios likéradagolas, a

cimkén feltiintetett " e

¢dességtartalom beallitasa. 95. dbra Transvase eljdrds - torleypezsgo.hu
— Sziirve  seprételenités: az
¢lesztdsejteket sziirdberendezésekkel tavolitjuk el a pezsgdbdl

— Palackozas, kiszerelés

Charmat pezsgo

Charmat (Sarma) francia borasz nevéhez fiiz6dik a tankpezsgd készités. Ezaltal a pezsgd a
sz¢élesebb fogyasztoi réteg szdmara is hozzaférhetdvé valt, mert az eljaras lehetové tette a
gyorsabb és olcsobb pezsgdk készitését.

42 Expedicids likér f6bb alkotdelemei: dbor, borparlat (pl.: konyak), aromaanyagok.
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Jellemzo6i: konnyed, friss, gyiimolcsos.

4
BB

— Alapbor elokészitése, szlirése.
— A bor tirage likérozése (cukor: 24 g/l), w
¢lesztds beoltasa az erjesztd tartdlyban

Széloéfeldolgozas Pezsgbalapbor

— Tartaly szelepeinek lezarasa.

— Erjedés 14-16 C-on kb. 1- 1,5 honapig. 4

—  Erjesztés + Erlelés, min3ségi pezsgonél ‘
min. 6 hdénapon keresztiil.

— Cimkén feltiintetett édességtartalom
beallitasa expedicios likorrel.

Erjesztés és érlelés Likérozeés Hidegkezelés

- Szlrés: az ¢lesztOsejteket
szliréberendezésekkel tavolitjuk el a Ill'll‘l‘,l“
pezsgdbol.

— Palackozas, kiszerelés.

Szurés Toltes Zaras

96. dbra Tankpezsgé készités folyamata - torleypezsgo.hu

Az (EU) 2019/33 felhatalmazason alapuld bizottsagi rendelet 57. cikk (1) bekezdése
meghatarozza, hogy a szénsavas borok koziil csak pezsgds palackban hozhat6 forgalomba: a
pezsgd, mindségi pezsgd, az illatos mindségi pezsgd, szén-dioxid hozzdadédsaval késziilt
habzobor, gyongyozdébor.

Pét-Nat, azaz egy régi, de ujra felfedezett eljardassal késziilt, sziiretlen gyongyozobor vagy
pezsgofajta

Azaz a ,pétillant naturel”(francia) a legrégebbi eljarassal készitett pezsgd — ugy is
mondhatnank, a champagne Ose. Hirtelen jott népszeriisége a természetes borok térhoditasaban
keresendd.

A 26/2021. (VII. 29.) AM rendelet szerint, olyan gyongyozébor vagy pezsgo, amely mindenben
megfelel a natirbor eléirdsainak, tovabba amely az elsé alkoholos erjedését palackban fejezi
be, igy természetes szén-dioxid tartalommal rendelkezik. 20 °C-os homérsékleten, palackban
tarolva maximum 4,5 bar tulnyomds uralkodik a benne oldott endogén® szén-dioxid jelenléte
miatt.

Készitési modja a methode ancestral, mely egyszertien dsszefoglalva azt jelenti, hogy a bort
még az eldtt lepalackozzak, hogy az erjedés befejezddne. Ily modon a sz6lében 1évd cukor
alkoholla bomlasa soran felszabaduld szén-dioxid a palackban marad, ett6l lesz természetes
modon buborékos. A pét-nat-ok teljesen szliretlen formaban keriilnek a fogyasztok asztalara.
Igy jellemzéje, hogy kellemesen gyéngy6z6, opalos (Kicsit ,,fésiiletlen ), természetes konnyed,
izgalmas illattal, gylimdlcsos, friss izekkel rendelkezik.

Inkabb divat és kiilonlegesség, hiszen a modszer jellegébdl fakadéan nem alkalmas tomeges
eléallitasra. Gyakorlatilag a borasznak viszonylag kevés rdhatdsa van a palackon beliili
torténésekre, ezért kevesen és kis mennyiségben vallaljak, a kontrollnélkiiliség miatti

43 Az erjedés alatt a borban keletkez8, azon beliil megjelené.
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készitését. Ha sikertil kell6 id6ben palackozni a bort €s az megfelelé mértékben buborékos lesz,
illat - izben is gazdag, akkor garantaltan kuriozumot kapunk. A pét-nat ugyanugy pezsgos
palackba keriil forgalomba, hiszen a nyomast birnia kell, de dugd helyett koronazarat
alkalmaznak.

FELADATOK:

1.
2.

Hasonlitsa 0ssze a pezsgdkészitési eljarasokat!
Az internet segitségével, kutasson hires pezsgdmarkak és pezsgotipusok utan!

Felkesziilést segito szakirodalom, cikkek:

Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.

Niszkacs Miklos - A pezsgd, Mezdgazda Kiado, 2014.

26/2021. (VIL. 29.) AM rendelet a sz0l6- ¢és bortermelés részletes szabalyairdl,
https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=a2100026.am Letoltés: 2022. 09. 21.

A bor palackozasa
A borészati technologia végsd célja, a palackozott borok eldallitdsa. Ez kereskedelmi-,
fogyasztdi- és tarsadalmi érdek is.

A bor kisebb egységekben, higiénikus, tetszetds forméban, konnyen széllithato a
fogyasztok széles rétegeihez.

A palackozott borok, lehetdvé teszik a teljes borvalasztékhoz vald hozzajutast.
Eldsegitik a kultaralt borfogyasztast azaltal, hogy azokat rendszerint alkalmakhoz -
étkezéshez, csaladi-, tarsasagi fogyasztashoz véasaroljak. A palackozott bor mindsége €s
eredete, konnyebben biztosithat6 illetve ellendrizhetd.

A palackozas bortechnolégiai igényei

A bor stabilitasanak biztositasa

A palackozas el6tti kezeléseket a borok jellege és Osszetétele hatarozza meg.

Az oxidativ borok tobbségét fejlodésiik csucsan, vagy kozvetleniil azt megelézden
palackozzak. Itt nagy szerepiik van a spontan tisztulasi és stabilizacios folyamatoknak.
Az elsddleges sz610 illat és zamat (fajta jelleg) mellett, meghatarozo6 az érlelés folyaman
kialakult finom borjelleg (harmadlagos aromék) veszteségmentes atvitele a palackba.
A reduktiv tipust boroknal a korai palackozas a cél. A korai palackozasnak feltétele a
borok gyorsitott litemii stabilizalasa. Ennek nélkiilozhetetlen boraszati miiveletei a must
osztalyozasa, az iranyitott erjesztés (gyors feldolgozas) és az ujbor gyors
készrekezelése. A feladat az elsddleges sz6ldillat, konnyedség, frissesség atvitele a
palackba.

Palackozasra csak készre kezelt, harmonikus, stabil borok keriilhetnek. Ko6zvetleniil a
palackozas eldtt kiillonbozd vizsgalatokat kell végezni: érzékszervi-, kémiai-,
mikrobiologiai vizsgalatok, allo- és szallitoképesség megallapitasa.
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— A palackozando bor kezelésének végs6é muvelete a sziirés, ami altaladban lapsziirésbol
¢s membranszlirésbol all.

— A borok palackozdsa szigorti technoldgiai fegyelmet, magas foku higiéniat ¢&s
szerteagaz6 lizemszervezési feladatokat kovetel.

Palackozasi modok

Hidegsteril palackozas

A hidegsteril palackozas 1ényege: a készre kezelt bor csiratalanito szlirése, a palackok, dugok,
tolto- és palackzaro gépek és a toltdhelyiség sterilizalasa.

A palackok, dugdk steril csomagoldsa ma mar megoldott, de sterilizalni lehet kénessavval vagy
6zonnal. A gépek és berendezések legbiztonsagosabb sterilizalo lehetdsége a kis nyomasu (1,5
bar) goz.

A toltéhelyiséget iivegfallal valasztjak el, melyben a toltd- és a dugdzo — cimkézdgép, valamint
a membranszlrd helyezkedik el. Leveg6jét UV-lampaval tartjdk csiramentes allapotban, a
feliileteket fert6tlenitd szerrel mossak. A higiéniai kovetelmények betartasa kotelezo.

A hidegsteril palackozds munkafolyamatai:

— A pinceh6mérsékletli bort lemezes hdcserélén 20 °C-ra melegitik. Ennek kettés célja
van: egyrészt minimalisra csOkkentik a folyadék tagulasat (nem kovetkezhet be
dugodkitolddas), masrészt nem keletkezik a palackon paralecsapodas.

— A bort eldtankba fejtik. A bor frissitéséhez vagy gydngyodzd borok eldallitasahoz itt
keverik el a sziikséges szén-dioxidot a borral.

— Az cl6étankbol a bort siritett levegd, nitrogén vagy szén-dioxid juttatja a membran
szliron keresztiil a toltdgépbe. A sziirdt a toltdgép mellé kell telepiteni (a bor titja minél
rovidebb legyen).

— A palackokat kén-dioxid gazzal, kénessavoldattal vagy 6zonnal sterilizaljak, a bort
toltdgepen at juttatjak a steril palackba. A palack a sterilizal6 berendezéstdl a toltdgeépig,
majd a dugozoig UV sugarral sterilizalt, fedett futdszalagon halad.

— A gépeket savallo acélcsd koti Ossze. A kiépitett acél csdvezeték a legbiztonsdgosabb,
konnyen tisztithato és gézzel sterilizalhato.

A hidegsteril palackozas a friss, tide borok toltésére alkalmas.

Melegsteril palackozas:
A melegsteril palackozas lényege: a készrekezelt, stabil, sziirt bort, lemezes borhevitén 55 °C-
ra hevitik és ugyanarra a héfokra melegitett palackba toltve lezarjak.
A bor stabilitasi biztonsagat a toltési hdmérseklet és a bor alkoholtartalma adja. A csirdtalanitést
a palackozas folyaman a bor felmelegitésére alapozzak.
A melegsteril palackozas munkafolyamatai:
— Aziires palackokat a palackmosogépben melegitik eld, melegvizes 6blitéssel.
— A bort lapsziirdn az eldtankba fejtik. A sziirés feladata a bor tiikros tisztasaganak
elérése.
— Az elotankbol a bor lemezes hdcserélobe kertiil, ahol forrd vizzel ellenaramban a kivant
héfokra hevitik.

140



— A bor kivant toltési hofokardl, a vezetékbe épitett hdérzékeld gondoskodik. Ha a bor
homérséklete magasabb, vagy alacsonyabb a sziikségesnél, a bort visszajuttatja az
elétankba. A mikrobioldgiai stabilitasahoz a bort 55 °C-ra melegitik és 10 — 15 percig
ezen a h6fokon tartjadk. Ennél nagyobb homérséklet, vagy hosszabb ideig val6 hontartés
illat- és iz karosodast okozhat, kisebb hofok a stabilitast veszélyezteti.

— A palackozott bor magat6l lehiil — nyaron mesterséges hiitést kell alkalmazni — ez az idé
megfelel a hdntartasnak.

A melegsteril palackozas testes vorosboroknal, csemegeboroknal és az oxidativ érlelésh
boroknal alkalmazhato.

98. dbra Gravimetrikus palackozé gép - kerbat.hu 97. Gbra Enolmatic palacktélté berendezés -
borkeszites.hu

Szénsavas borok palackozasa:

A szénsavas borok palackozisat a CO2 nyomds hatdrozza meg. A szén-dioxid oldhatdsaga
atmoszférikus nyomason, a bor homérsékletétdl és alkoholtartalmatol fligg. Minél alacsonyabb
a héfok és minél nagyobb az alkoholtartalom, annal t6bb CO; old a bor.

A szénsavas borok palackozasat technikailag megneheziti a nagy géaztartalom. Pezsgdknél a
kezelés alatt gondoskodni kell a szén-dioxid megorzésérol. A habzo, gydngydzo boroknal a
szén-dioxidot a palackozas folyaman kell elnyeletni (szaturdld berendezések) és tokéletesen
elkeverni a lehitott borban.

A szénsavas borokat kizarélag hidegsteril eljarassal palackozzak.

A szénsavas borok palackozdsanak munkafolyamatai:
— A szénsavas borokat a toltéshez 0 — 2°C-ra lehiitik és izotermikus puffertartalyba szlirik.
— A puffertartalybol hidegen tovabbitjak és toltik a bort ellennyomasos toltégéppel.

Analitikai vizsgalatok

A laboratoriumban elvégzett analitikai vizsgalat, el6feltétele a palackozasnak. A laboratdriumi
munka kiépitettsége jelentdsen fligg az lizem nagysagatol. Az egész éven at megszakitas nélkiil
mikodé nagyilizemekben, a rendkiviil szerteagazd boraszati technologiakhoz kapcsolddo
méréseket, mindségellendrzd laboratorium latja el. A kislizemek, csaladi vallalkozasok az
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alapméréseket - mustfok, titralhaté savtartalom, szabad kénessav tartalom, alkoholtartalom —
hagyomdnyos, vagy digitalis mérdeszkdzokkel, minilaborok segitségével el tudjak végezni, de
a komplex vizsgalatokat kiilsés laboratoriumra bizzak.

A palackozéasra keriil6 borok kémiai vizsgalatitol és miiveletenkénti mikrobioldgiai
ellendrzésétdl kezdve, a palackok, a dugodk, a cimkék, a kartonelemek és szamos palackozasi
segédanyag szabvany szerinti megfelel0ségét, azaz a palackozasi tevékenység teljes korh
vizsgalati rendszerét szigoru belso eldirasok alapjan végzik.
A kotelez6 vizsgalatok korét a 607-2009 EK rendelet, tovabba ezt kiterjesztve a 435/2021. (VII.
16.) Korm. rendelet tartalmazza. Az analitikai vizsgalatok az alabbi jellemzdkre kotelezdek
(nevezett EK-rendelet):

— 0Osszes ¢s tényleges alkoholtartalom,

— 0sszes savtartalom,

— illosavtartalom,

— 0Osszes kén-dioxid-tartalom,

— szénsavas boroknal, szén-dioxid-talnyomas.
Fentieken tilmené analitikai, valamint palackallosagi (hideg-, meleg-, leveg6-, razoproba)
vizsgalatokra sz016 el6irasok a fentnevezett kormanyrendeletben talalhatok.
Az forgalombahozatali engedélyhez sziikséges analitikai vizsgalatot a NEBIH laboratoriuma,
vagy a NEBIH altal a nem allami laboratoriumok engedélyezésérdl, nyilvantartasba vételérsl
¢s mukodési feltételeinek részletes szabalyozasarol szo16 rendeletben foglaltak szerint kiadott
miukodeési engedéllyel rendelkezd, akkreditalt nem allami laboratérium végzi.

A palackok elokészitése

Amikor egy borral talalkozunk, az els6 benyomast a palack formaja, szine, a cimke, illetve a
zarokapszula Osszhatasa, gyakorolja rank, ami nagyon fontos az eladhatosag szempontjabol. A
boraszatban sokféle palackot alkalmaznak. Tobb bortipusnal jogszabaly hatarozza meg a palack
fajtajat, annak (rtartalmat.

A legaltalanosabban hasznalt palackok {irtartalma 0.75 1*4,

A legelterjedtebb palacktipusok a kovetkezok:

Rajnai palack:

Hosszikas, hengeres, a palack nyaka felé fokozatosan sziikiil, szine rendszerint oliva z6ld, de
lehet szintelen és barna is. Altalaban fehérbort toltenek bele. Urtartalma 0,75 1.

Bordoi palack: a rajnainal rovidebb, hengeres, a nyakanal hirtelen sziikiil. Altalaban oliva z6ld,
amelyben rendszerint vordsbort toltenek. Lehet szintelen is, ezt fleg rozé- és fehérborok
kiszereléséhez hasznéljak. Urtartalma 0,75 1.

Burgundi palack:

Alul szélesebb, rovid hengeres rész utan a nyak felé fokozatosan sziikiil. Szine oliva z6ld,
vorosborok toltéséhez hasznaljak. Urtartalma 0,75 1.

4 Hogy miért 0,75 | az (irtartalma? A bort a 18. szdzadtdl kezdték tivegbe télteni, miutdn rajéttek, hogy igy joval
tovabb eltarthato, mint a fa- és cserépedényekben.
Az Uvegfuvok egy szuszra koriilbelll ekkora tGvegeket tudtak fujni, a méretet tehat a tiid6kapacitds alakitotta.
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Bordoi Burgundi Rajnai Champagne-i
tipus tipus tipus tipus

99. dbra Palactipusok - bortkostolunk.hu

Tokaji palack:

Szintelen, alul hengeres, hirtelen sziikiild, hosszl nyak palack, toltési térfogata 0,5 1. Kizarélag
tokaji borkiilonlegességek toltésére hasznalhato.

Pezsgds palack (Champagne):

Vastag, sotétzold ilivegbdl késziil, homort aljjal, hogy ellenalljon a belsé nyomésnak.
Urtartalma 0,75 1.

Vermutos palack:

Hengeres, feliil a nyak alatt egyenletesen szikiil, lehet szintelen és zold, szajanal
csavarmenetes. Koronazaras lezarassal borok toltésére is hasznaljak. Toltési térfogata 1 1.

Talalkozhatunk egyedi kiképzésii, térvényes markavédelemben részesitett palackokkal is.
A magyar bort—hazai palackgyartas hianyaban — foként olasz, francia és német tivegekbe toltik.

A palackok lezarasa

A palackok lezarasanak hagyomanyos anyaga a
parafa dugo, amely egyuttal a mindségi érlelt
borok jelképe is.

A parafa dugoét a paratdlgy lehantolt kiilsé
kérgeébdl készitik. A parafa Potugélia nemzeti gt Vi
kincse. A parafa els6 kérge, a fa iiltetésétdl g R o i
szamitott 25. évben hantolhatd. Ezt az eljarast 100. dbra Hagyomdnyos parafa dugé - sobors.hu
ezutan 9 évente lehet ismételni. A paratdlgy

élettartama 150 — 200 év.

A j6 mindségli parafa dugo voroses barna, csomomentes, keresztben halado jaratai tiresek, az
évgytrik jol lathatok, feliiletiik sima, tiikros.

A dugo6 mérete 23 — 24 mm atmérdjl, 33 — 48 mm hosszu.
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A natir dugok tulajdonséagainak javitasara gyakran alkalmazott eljaras a kolmatalas (a dugo
feliiletének egyenletlenségeit parafa porral kevert ragasztdanyaggal kezelik és fedik le).

Ragasztott dugok (agglomeralt) parafamorzsabol ragasztéanyag segitségével, préseléssel
késziilnek. Ezeket gyakran mindkét végiikon natur parafa koronggal zarnak le (twin top dugo).
— Parafa dugd eldnye: rugalmas, lég- ¢és folyadékzard, nem sérti a palack szajat,
természetes anyag, tradiciondlis palackzaro.
— Parafa dugo6 hatranya: nagyon koltséges importanyag, csak jo mindségli dugot szabad
hasznélni. Eléfordulhat dugo6iz a borban: ez szarmazhat a dugdéban megjelend idegen
anyagok miatt - TCA-probléma®, rossz tarolasi koriilmények stb.

Szintetikus dugok: A szintetikus dugok formajukat, méretiiket tekintve hasonlitanak a parafa
dugbéhoz. Eldallitasuk  froccsontéssel, extruddldssal, a froccsontés ¢és extrudalas
mindkét oldalr6l membrannal zart paranyi nyilassal van elldtva. A natur parafa dugd minden
eléonyos tulajdonsagaval rendelkezik és még a dugodizt okozd mikroorganizmusok ellen is
védelmet nyujt.
Kétféle tipus talalhato a piacon:
— aKorked Blue a gyors fogyasztasra szant borokhoz (24 honap tarolési idére alkalmas),
— aKorked Pro a hosszu érlelésii, nagy borok dugdja (minimum 5 év a garancia).

A konzervativ Eur6pa nem nagyon nyitott egy 0j palackozasi technologia alkalmazéasara, még
akkor sem, ha szamos, a fogyasztoi érdeket szolgalo eldnnyel is rendelkezik.

A szintetikus dug6 elonyei: abszolut dugo6iz mentesség, viszonylag jo, légmentes zaras,
parafahoz hasonlo kiilsé, hosszu eltarthatésag fertdzés veszélye nélkiil, valamint
versenyképesség az arban.

Csavarzar (screw cap, pilfer-proof, stel vin): 5

Uj-Zélandrol terjedt el, altalaban a reduktiv boroknal hasznaljék.
A csavarzarak onbol, aluminiumbdl vagy mlianyagbol késziilnek
¢€s a palack nyakdéra racsavarhatok. Jellemzdje, hogy megdrzi a
bor aromdjadnak frissességét, konnyedén nyithaté és
visszazarhato.

A csavarzar legfontosabb eleme az alatét, ami biztositja a
tomitést. Két tipusa van: a ,,Saranex” és a ,,Saran film etain”
alatétek. A ,,Saranex” anyaga polietilén, a ,,Saran film etain”
tartalmaz egy Onréteget IS, ami altal jobban tomit és kevesebb

., ] ., 101. dbra Fém és miianyag csavarzdr
oxigént enged at a palack belsejébe. - borpatika.com

4 Dugbhiba miatti kellemetlen illat és iz, altaldban egyedi jelenség és a rossz tarolas, vagy a helyteleniil
el6készitett dugdtdl ered. Ennek kovetkezménye a borhibat okozé fert6zés, amelyért egy TCA (trikléranizol)
vegyllet a felelGs.
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Koronazdr:

A legrégebben ismert zardasmod - 1891-ben szabadalmaztak
az USA-ban - elsésorban a klasszikus pezsgdgyartasnal
hasznaljak, mint kdzbiilsé technoldgiai elemet.

A borok kereskedelmi forgalmaban nem jelentds, kivalo

oxigénkizar6 tulajdonsaga ellenére sem. Csak az egészen
olcs6 borok zarasat végzik koronazarral, vagy néhany
kiilfoldi bor esetében, példaul a gérdg Retsina bornal (fenyd 102, 4bra koronazdr - brouwland.com
izt bor) alkalmazzak. A borkultiratol kiss¢ idegen zarasi

mod: inkabb a sor fogyasztasara asszocidl a fogyasztod. Nincs visszazarasi lehetdség.

Vino-seal:

A vino-seal egy iiveg-plasztik kombinacidju p—_

zardéelem. A palack nyakaba kerilo zarorész 4 =

iivegbdl van €s egy vertikalis O gylirii biztositja a — \ )
= )

tokéletes tomitést, mig a palack nyakabol £
kiemelkedd részt egy aluminium elem fedi, zarja
le. A Vino-seal dugok tokéletesen tomorek, az
oxigént nem eresztik at, a borral érintkezd
dugodrész a természetes izhatast 100 %-ig biztositja. A palack nyitasa dugdhtzé nélkiil is a
palackbontas teljes élményét nytjtja. A Vino-seal dugdkkal akar évtizedekig is eltarthatok a
palackos érlelésre szant nagy borok. Komoly hatranya a nehézkes, rosszul automatizalhato
dugozas, valamint a magas ar.

103. dbra Vino-seal zdréelem - vinoseal.us

Zork:

A Zork polipropilénbdl késziilt zardelem, harom
részbdl all: a kupakbol, egy polipropilén alatétbdl €s
egy plungerbdl (ez a borral érintkezd, dugo6 alaku
tomitddarab). A zardelem alkalmazhatd az eurdpai
szabvanyoknak megfeleld, valamennyi peremes
kiképzésti iivegpalacknal.

104. dbra ZORK - hermetikus zdréelem - mie.org.hu

A bemutatott zéardsi lehetdségek kozil, a

bortermelének kell kivalasztania a bor tipusanak megfelel6 modot, szemel6tt tartva azt, hogy
az altala eldallitott bor hibatlanul keriiljon a fogyasztohoz.

Az alternativ zarastechnikak létjogosultsagat, majd a jovo piaci kihivasai, az alapanyagok
rendelkezésre allasa €s a jovobeni kornyezetvédelmi szempontok dontik el.

A ma piacat a parafa dugé és a csavarzar uralja. A csavarzar eldnyds, de kdrnyezetszennyezo.
A parafa dugd a mindséget szimbolizalja, kornyezettudatos, ellenben a praktikus tarsadalmi
igényeket mar kevésbé szolgalja és készletei is végesek.

A palackok kiszerelése
A palackok kiszerelésén a cimkézést és a kupakolast értjiik. Vizualis kommunikacié a
fogyasztoval, reklam egy olyan terméknek, amely megkiilonboztetett figyelmet érdemel.
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A fogyasztd egy bort, (a nevét, a boraszatot) a ,,vizualis kodja” alapjan azonosit be. Ezt a
jelrendszert a cimkék kozvetitik. A legfontosabb informaciokat, a focimkén (hascimke) kell
elhelyezni.
Egy latomezoben kotelezben feltiintetendo:
— Termékkategoria megjeldlése
— OFJ, és OEM boroknal a mindsités szerinti kategoria és az oltalom alatt 4116 név
— Tényleges alkoholtartalom
— Urtartalom
— Szarmazasi orszag
— A palackoz6 (pezsg0, szén-dioxid hozzdadaséaval késziilt habzobor, mindségi pezsgo és
illatos mindségi pezsgd esetében: termeld vagy a forgalmazo)
— Cukortartalom (pezsgd, szén-dioxid hozzdadasaval késziilt habzobor, mindségi pezsgd
¢s illatos mindségi pezsgd esetében)
Kotelezoen feltiintetendo, de nem kotelezo egy latomezoben:
— Tételszam
— Allergéntartalom (kén-dioxid)
— Import esetén az importdr
Ezek kotelezo jelolések. Ezen kiviil vannak szabalyozottan hasznalhatd, valaszthato jeldlések
(pl. évjarat, hagyomanyos kifejezések, amelyek EU-s oltalmat élveznek, sz616fajta neve, védett
eredet..stb.) és szabadon hasznalhat6 jel6lések.
Példa, kotelez6 adatokra: Egri Bikaveér
Matrai Minéségi bor vagy Matrai oltalom alatt allo eredetmegjelolésii (v. OEM) bor
Termelte és palackozta: Kékes Szovetkezet, 3200 — Gyongyos, Muskotaly utca 1.
Magyar termék FHE:ACDF
Szulfitokat tartalmaz!
12 %vol 750 ml

A cimkék kivitelezése utaljon a mindségre. Legyen arculatformald, izléses. Megjelenésével
lehet emberkozeli, természetes, kézmilives hangulati, vagy végletekig letisztult, mérnoki
precizitast, kompromisszumok nélkiili gondolkodast tiikr6z6. A jol alkalmazott grafikai
elemek, az adtgondolt szinharmonia értéket sugarzo.

Boréaszati termékek jelolési utmutatoja (ldsd az alabbi linken) részletesen tartalmazza a
boraszati termékek jeldlésére vonatkozo szabalyokat.
https://boraszat.kormany.hu/download/c/39/20000/jelolesi-utmutato.pdf Letdltés: 2022.09.19.

A kupak (kapszula):

Védi a dugdt a szennyezddés ellen ¢€s esztétikai
latvanyt nyujt. A kupakok hdre zsugorodo
milanyag f6liabol késziilnek, kiilonb6zd szinben és
kivitelben. A kupak legyen elegans megoldasu,
formai egységet képviselve a cimkével és a
palackkal.

105. dbra PVC kapszuldk - vinodress.com
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Készaruraktar

A készaruraktar kialakitdsakor fontos szempont, hogy a palackozott borok a forgalmazasig
teljes valasztékban elhelyezhetok és hozzaférhetok legyenek. Mindségi borok esetében
alapvet6 kdvetelmény, hogy legalabb egy havi forgalomnak megfeleld borkészlet, szabalyozott
l1égterti (12—-18 °C), szaraz levegdjli (max. 70% relativ paratartalom) raktarban pihenjen.

A palackosbor-érlel6 pince a készaruraktar specialis valtozata, ahol szereletlen palackokban,
maglyakban, keretes raklapokon, vagy racsozott konténerekben, fajtak szerint elkiilonitve
érleljiik a borokat, borkiilonlegességeket. A palackok cimkézetleniil fekszenek, de a kupakot a
dugd penészesedés €s mas karosodds elleni védelmére ajanlatos a palackra helyezni.
Palackosbor-érlelé pincével szemben kovetelmény az egyenletes — fehérbornal 1012 °C,
vordsbornal maximum 15 °C — hdmérséklet.

Ertékesitéskor a palackokat kartondobozokba csomagoljik, melybe 6 - 12 palack fér. A
kartondobozokban a palackok elvalasztasara altalaban valasztoracsot helyeznek el, amellyel
megakadalyozhat6 a palacktorés. Esetenként a valasztoracs is elmarad, ehelyett a karton aljat
¢s a fedelét tigy képezik ki, hogy a palackok rogzithetdk legyenek. Ilyenek a domboritott, illetve
homoritott kartonlapok vagy, a hasonl6 kiképzésti miianyag fené¢kelemek. A megtoltott és lezart
kartonok ellenérzése, automata mérlegeléssel végezhetd. Minden kartont azonosité cimkével
kell ellatni, a beazonosithatosag miatt. A dobozokat szallitasnal raklapra helyezik, pantokkal
rogzitik, vagy foliazzak a gépi rakodashoz.

FELADATOK:
1. Ismertesse a palackozas munkafolyamatait! Készitsen folyamatabrat!
2. Toltse ki az alabbi mintacimkét az kovetkezo adatokkal!
Debréi Harsleveld, védett eredetii klasszikus bor Termelte és palackozta: Kiss Istvan,
3300 — Eger, Dobo Istvan utca 1. Magyar termék, FHE: CDFR Szulfitokat tartalmaz!
12 %vol 750 ml

Felkesziilést segito szakirodalom, cikkek:
Eperjesi I. - Boraszati technologia, Budapest, Mez6gazda Kiado, 2010.
Harasztin¢ - Borészati technologidk eszkdézei 1.-11., Eger, Borkultura Kézpont kiadvanya, 2012.
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A boraszati termékek nyilvantartasa

Az 1j jovedéki torvényben a szOloborra vonatkozoan, alkalmazzdk az erre vonatkozd unios,
szakmai szabalyozast egy részét, elsdsorban az értelmezd rendelkezéseket (eurodpai fogalom
meghatdrozasok).

A legfontosabb valtozas, az 1000 hl alatti termeldkre vonatkozik. Szdmukra a kislizemi
bortermeld statuszanak bevezetése sok konnyitést eredményez, de csokkennek az egyszertsitett
adoraktari korben maradok adminisztracids terhei is.

Amennyiben egy borelioadllito kisiizemi bortermeldként szeretne miikodni, az alabbi
feltételeknek kell megfelelnie:

— mas boraszati lizemtdl jogilag és gazdasagilag fliggetlen személy, vagy mas boraszati
iizemtdl nem fiiggetlen személy, de a masik bordszati lizemmel egyiittesen teljesiti a
kovetelményeket,

— azutols6 harom borpiaci év atlagaban kevesebb, mint évi 1000 hl csendes bort allit eld,

— csendes bort nem vasarol,

— sz0616, valamint stritett szOlomust-, és finomitott széldmuststritmény kivételével
borészati terméket masik tagallambol, vagy harmadik orszagbdl nem szerez be,

— sajat eléallitast borbol évente legfeljebb 10 000 liter palackos erjesztésti habzobort allit
el6, és ebbdl a mindenkori készlete nem haladja meg a 10 000 litert,

— ¢és a csendes bor, valamint a palackos erjesztésli habzobor eldallitdsan, trolasan kiviil
mas jovedéki terméket nem allit eld, nem tarol és nem hoz forgalomba.

Nyilvantartas, adatszolgadltatds

Az egyszeriisitett adoraktar és a kistizemi bortermeld, a pincekdnyv rendeletben meghatarozott
tartalmt nyilvantartast vezet.

A Fkisiizemi bortermeld és az egyszerusitett adoraktar-engedélyes, a nyilvantartas adatai alapjan
borpiaci évenként, termékenkénti mennyiségi elszamolast készit, amelyet augusztus 15-ig papir
alapon, vagy elektronikusan nyujt be a hegybiroéhoz, aki hozzaférhetové teszi azt az allami ado-
¢és vamhatdsag szamara.

A kisiizemi bortermeldi regiszter harom dokumentum tipusbol all.

— Kislizemi nyilvantarto (A) lap, melynek vezetését a bor forgalomba hozatali
engedélyének kikéréséig, az eldallitds nyomonkdvethetdsége szempontjabol kell
vezetni. Ezt kovetden, mar csak az évi egy készletfelvételezést kell rajta vezetni a jalius
31.-ei allapotnak megfeleléen augusztus 15.-ig.

— Kisiizemi borkimérés nyilvantartas (B) lapot, a nem borkiséré okmannyal, vagy nem
szamlaval értékesitett mennyiség, napi Osszesitésére kell alkalmazni.

— Kisiizemi taroldtartaly nyilvantartas (C) lapon, a hegykozségi tag boraszati lizemében
rendelkezésre allo tartalyokat kell felvenni.

A kisiizemi bortermeldi regisztert ott kell tartani, ahol a boraszati terméket taroljak. A papiron,
vagy szamitogéppel vezetett kisiizemi bortermeldi regisztert az ellendrzést végzd hatdsag
felszolitasara, 2 oran beliil be kell mutatni. A nyilvantartd lapokat az adott tétellel érintett
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boraszati termékeknek a boraszati lizembdl torténd teljes elszallitasaig, de legalabb az utolséd
tétel elszallitasat kovetd 5 évig meg kell Orizni.
Az egyszerisitett adoraktaraknak, a jovedéki tigyeket elektronikus tton kell intézniiik, az
allami ado- és vamhatdsag altal biztositott informdécios, vagy kdzvetlen kapcsolati rendszeren
keresztiil.
Papiralapon is intézhetd
— amaganszemélynek az altala eldallitott és az eldallito, csaladtagjai vagy vendégei altal
elfogyasztott, naptari évenként és haztartasonként 1000 litert meg nem halado
mennyiségli palackos erjesztésli habzoborra vonatkozo bejelentési kotelezettsége,
— akiilfoldi személy jovedéki iigye,
— a hivatalbol magéanszeméllyel szemben inditott hatdsagi eljaras, kivéve, ha az ligyfél
elektronikus ligyintézést kér, és megadja az ahhoz sziikséges elérhetdségét.

Kiséréokmanyok

Adofelfiiggesztés alatt allo, vagy szabadforgalomba helyezett csendes bor, palackos erjesztésii
habzobor ¢és az egyszeriisitett adoraktarban eldallithaté froces, egyszertisitett adoraktarbol, vagy
kistizemi bortermel6t6] induld belfoldi szallitasakor borkiséré okmanyt kell alkalmazni.
Szabadforgalomba bocsatott jovedéki termék, masik tagallamba kereskedelmi céllal EKO-val*®
szallithato.

A tagallamba adofelfiiggesztéssel torténd csendes és habzoborszallitds okmdnyolasa
véltozatlanul elektronikus maradt (eTKO*'). A kisiizemi bortermelé a csendes boranak
tagallamba — adofelfiiggesztéssel — torténd szallitasi szandéka esetén sziikséges regisztraciot,
elektronikusan kezdeményezheti az allami ado- €s vamhatosagnal. A hatdsag nyilvantartasba
veszi és megkiildi a rendszer hasznalatdhoz sziikséges azonositot, amelynek segitségével
elektronikusan indithat tagallamba adofelfiiggesztéssel torténd szallitast.

Addfizetési kotelezettség

Csendes bor esetén, a jovedéki adod tovabbra is hektoliterenként O forint.

Habzobor esetén, az adé mértéke hektoliterenként 16 460 forint.

Ha értékesitésre nem keriil sor, a maganszemély naptari évenként és haztartasonként 1000 litert
meg nem halad6 mennyiségii palackos erjesztésii habzoborra vonatkozdéan mentesiil a sajat,
csaladtagjai vagy vendégei altal elfogyasztott mennyiségre vonatkoz6 adofizetési kotelezettség
alol.

Az egyszerisitett adoraktar engedélyese €s a kisiizemi bortermeld az eldallitott, tarolt, feladott
habzobor utani addbevallast, az elszamolassal egyidejlileg késziti el és az allami ado- és
vamhatosagnak kiildi meg, valamint fizeti meg az adot.

A kistizemi bortermeldnek az altala eldallithato és tarolhato palackos erjesztésti habzobor utan,
nem kell jovedéki biztositékot nyudjtania. Ha a kislizemi bortermeld kockézatos addzonak
mindsiil, koteles haladéktalanul egyszeriisitett adoraktari engedély iranti  kérelmet
eldterjeszteni.

46 Egyszer(sitett kisér6okmany szabadforgalomba bocsatott termékek kézésségen belili szallitasara.
47 Elektronikus termékkiséré okmany.
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Hivatalos zar

A 2 litert meghalado kiszerelésii csendes bor és egyéb csendes erjesztett ital belf61don, hivatalos
zar alkalmazasaval szallithatd, értékesithet6.

Nem kell hivatalos zarat alkalmazni:

— atermeldi borkimérésben,

— az egyszer hasznalatos zaroeszkozzel ellatott, bag-in-box kiszerelésii csendes borra,
froccsre,

— az adofizetési kotelezettség alol mentesiilt személy altal csendes bornak, froccsnek a
sajat vagy csaladja személyes fogyasztasara szant szallitdsakor, amennyiben az nem
haladja meg a 30 litert.

A hivatalos zar készletével az egyszertsitett adoraktar és a kisiizemi bortermeld, a borpiaci év
végén teljesitett adatszolgaltatasa keretében szamol el.

A kihozatali veszteség elszamoldsa
A sz6lokészletek és a boraszati termékkészletek (sz6ldbor, sz616must, stiritett must, toményitett
must, tartdsitott must, sz616torkoly, borseprd, deritési alj) elszadmolasa a bordszati termékeket
eldallitok szdmara kotelezd, fiiggetleniil attol, hogy kisitizemi bortermeldrdl, vagy egyszeriisitett
adoraktar engedélyesrdl van szo.
Egyszertsitett adoraktar engedélyes esetén: két tipusi elszdmolds koziil valaszthat, a
miiveletenkénti elszamolas, vagy az atalany-elszamolast.
Miiveletenkénti veszteség elszamolas:
— A jogszabalyban megadott kihozatali normak: Borseprd kihozatal esetén a seprds tjbor
6%-a, szamorodni esetén a 8%-a, aszu esetén a 10%-a.
— Az elso derités utan a deritett bor 3%-a, tovabbi derités utan a deritett bor 1,5 %-a.
Az atalany-elszamolas esetén gazdasagi évenkent legfeljebb:
— erjedésre, az erjesztésre alkalmas szélOmustra vetitve 2% veszteség, valamint 6%
borsepro,
— borkezelésre és bortarolasra az egyszer fejtett Gjbor, illetve a vasarolt és az Obor
mennyiségére vetitve 2% ataldnyveszteség szamolhato el.
Kistizemi bortermeld esetén:
— Legfeljebb elszdmolhato sepréd mennyisége: seprds ujborra vetitve 9%, szamorodninal
11%, maslas, forditas esetén 12 %, aszanal 13 %
— Kisiizemi veszteség elszamolas maximalis értéke: ebbe tartozik a szallitasi veszteség, a
kiszerelési veszteség €s a tarolas veszteség 8 % / borpiaci €v

Illetékes hatosagok és szervezetek:
— Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal, mint boraszati hatosag (a 22/2012.
— Kormanyrendelet 5.§ h) pontja alapjan),
— Nemzeti Ado- és Vamhivatal illetékes Megyei Vam- és Pénziigydri Igazgatdsaga,
— kormanyhivatalok,
— illetékes hegybiro,
— Orszagos Borszakértdi Bizottsag (OBB), Helyi Borbiralé Bizottsagok (HBB).
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FELADATOK:
1. Tanulmanyozza az aktudlis jogszabalyokat, melyek hivatkozésait a felkésziilést segitd
szakirodalomban és az irodalomjegyzékben is megtalalja!

Felkesziilést segito szakirodalom, cikkek:

2020. évi CLXIII. torvény a szdlészetrdl és boraszatrol;
https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=a2000163.tv

Hegykozségek Nemzeti Tanacsa nyomtatvanyai, https://www.hnt.hu/

435/2021. (VII. 16.) Korm. rendelet a sz016-bor dgazatban folytatott hatdsagi eljarasokrol és
teljesitendd adatszolgaltatasi kotelezettségekrol,
https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=a2100435.kor

A bor érzékszervi vizsgalata

A bor elsdsorban ¢lvezeti cikk, ezért fogyasztasi értékét laboratoriumi vizsgalatok figyelembe
vételével és érzékszervi vizsgalatokkal allapitjak meg. Az érzékszervi vizsgalatokkal a kostolt
bort mindsitik, biraljak. A borbirdlat a szubjektiv vélemények Osszegzésével probal meg
objektiv mindsitést adni.

A borok birdlatanak (mindsitésének) tobb célja lehet:
— Dborkostolas, borbemutatok alkalmaval irdnyitottan; a borok mindsitése hozzaértd
szakember vezetésével zajlik;
— abor fejlédésének nyomonkovetése, az esetleges hibak feltaréasa;
— aboraszati miiveletek alkalmazisanak helyes megvalasztasa (pl. borok hdzasitasa);
— aborok adas-vétele is megkdveteli a borok elbiralasat;
— hazai és nemzetkdzi borversenyeken valé megmérettetés.

Az érzekszervi vizsgalatot befolyasold tényezok

Kizarolag érzékszervi vizsgalattal allapithaté meg a bor kinézete - szine, tisztasaga -, illata,
zamata, harmoénidja. Az érzékszervi vizsgalatnal a személyi feltételek, a kornyezeti tényezok és
a targyi feltételek a meghatarozodak.

Az érzékszervi vizsgalatokhoz (borbirdlathoz) a fejlett érzékszerveken kiviil szaktudas,
egészséges szervezet és egyéni ratermettség kell.

Az atlagos fogyaszto fejlett érzékszervi adottsagokkal azt tudja megallapitani a borrdl, hogy
kellemes-e szamara vagy sem. A borrél atfogo véleményt nem tud mondani.

A borbiralat személyi feltételei

Szakmai hozzaértés

A szakért6 birald az érzékszervi biralat soran a borrdl atfogd véleményt tud alkotni, értékeit,
hianyossagait egyértelmiien tudja Kkifejezni. Ezek alapjan a bor tovabbi kezelésére,
felhasznalasara javaslatot tud adni.
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Ehhez a kovetkezo szakmai ismeretekkel kell rendelkeznie:
— ismernie kell a borszo6lé fajtakat, a borok jellemzd tulajdonsédgait, a termohely, az
¢vjarat, a boraszati technologia és boraszati miiveletek hatésait a borra;
— rendelkeznie kell kostolasi gyakorlattal, boremlékezettel, azokkal a szakkifejezésekkel,
amelyekkel a bor, jellemz6 tulajdonsagait megfogalmazza;
cukor, alkohol, extrakt, illat és zamatanyagok - megfelel6 mennyiségét és aranyat;
— fel kell ismernie a borhibadkat, borbetegségeket még akkor is, ha azok fedve,
kismértékben érezhetok;
— szakmai ismereteit rendszeres kostolassal erdsiti.
Az egyéni ratermettséggel, vagy sziiletett tehetséggel birok allandé gyakorlassal, tréninggel
gyorsabban tudjak a borbiralathoz sziikséges ismereteket elsajatitani.
A Dborbirdlok személyes feleldsségvallalasa nagy. Feliil kell emlekednie sajat izlésén,
objektivitasra kell torekednie. Ovakodni kell a rutinszeri késtolastol, biralattol.

Egészséges érzékszervek

A biralo kozérzetének kifogastalannak kell lennie. Minden érzékszervének egészségesnek kell
lennie.

A szagok érzékelésének kiiszobe, minden embernél mas. Az életkor elére haladtaval ez is
csokkenhet, de a szaglas fejleszthetd is. A szaglo sejtek az illatok (szagok) széles spektrumanak
megkiilonboztetésére képesek.

Az izlelés szervei az izlelobimbdk. Az izlelés, :

homérséklethez ¢és oldhatdosdghoz (nyalhoz) kotott. \
Bizonyos betegségek az izlelés hianyat okozzak. Az izlelést s b
csokkenthetik a tartosan szajban maradé izek. Izleld helyek: —Keseri————u A
nyelv, lagy sz4jpad, garat. Az izlelés négy alapvaltozata - /%8 A\
négy alapiz: édes, sos, savanyt, keserti. A savanyu a nyelv Savanyu/ - A :'.'"
két oldalan, a sos iz a nyelv elején, az édes a nyelv hegyén, Pe)
a keserti iz a nyelv tovén érezhetd. i 13 ' j
Az alkohol tiizességét a garatban érezhetd melegérzés jelzi. rigs
{zlelébimboink ,tapintanak” is, a nyelvvel a bor /‘ > 74
viszkozitasa, barsonyossaga és hdmérséklete is érzékelhetd. Fdes -

A szem (latas) a bor tisztasdgat, a szin intenzitasat, a bor  106. dbra [zlelébimbok elhelyezkedése a
gat, )
stirlisé gét érzékeli nyelv feliiletén - tudasbazis.sulinet.hu

A borbiralat kdrnyezeti tényezoi

A borbiralat helye

Borokat csak megfeleld helyiségben lehet jol biralni. A borkdstolo terem tagas, tiszta, mérsékelt
homérsékleti és vildgos legyen. A fénynek egyenletesen szoértnak kell lennie. Ki kell zarni
minden olyan tényez6t, ami a borkdstold figyelmét elterelheti: larma, kellemes illatok, vagy
kellemetlen szagok stb. A falak lehetdleg fehérek legyenek, ne zavarjdk a borok szinének
értékelését.
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A terem berendezése torténhet specialis asztalokkal és hozza tartozd eszkozokkel is. Ilyenkor
nem kell gondoskodni kiilon kdpdesészérdl és egyéb eszkdzokrodl (vizes kancso, kis tanyér,
kitirité edény, kostold pohdr, fehér abrosz stb.) Olyan feltételeket kell biztositani, hogy a biralok
egymastol elkiilonitve teszteljenek, minden befolydstol mentesen kifejthessék sajat
véleménytiket.

107. dbra Regiondlis Bordsz MinGségbiztosito és Képz6 Kabinetben -
telekiszakkepzo.hu

A hazai ¢és nemzetkdzi borbirdlo-, borversenyeken ma mar egymassal Osszekapcsolt
szamitogépek segitségével juttatjdk el a birdlok biralataikat a bizottsag(ok) elndkének
(elndkeinek). A bizottsagok igy gyorsabban, objektivebben és hatékonyabban végezhetik
munkajukat.

A borbiralat ideje

A borbiralatok kedvezd id6pontja a déleldtti ordk. A szaraz, csendes borokbdl naponta
maximum 45 bort célszerli kdstolni harom menetben, egyenként 15 mintara kiterjedéen. Mas
fajta borokbol naponta legfeljebb 30 mintat tandcsos kostolni két pihend beiktatasaval,
menetenként 10 mintaval. Borbiralat kozben szénsavmentes viz és kenyérdarabok fogyasztasa
engedélyezett.

A kostolo poharak:

A kostold poharak paramétereit nemzetkozi szabvany szabalyozza. Ez
az O. I. V. (Office Internationel de la Vigne et du Vin) altal ajanlott
talpas, nyeles, tulipan alaku, felfelé sziikiild iivegpohar. Az iivegpohar
fehér, atlatsz6, vékony, holyag- és buborék mentes legyen. A
szabvanyos kostoldo pohar méretei: 155 mm magas, amibdl 55 mm a
pohar talpara és szarara essék. Urtartalma 215 cm®, a legnagyobb
korméret 65 mm és a felsé atméréje 46 mm. Az ilyen pohar felsd

részében 0sszpontosul a bor aromaja és bukéja, valamint a bortdl idegen

illatok. 108. dbra Szabvdnyos
kostolé pohdr —T. Baksa E.,
2010.
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A borok ¢és a poharak kozott szoros Osszefliggés van a borkostolas etikettje szerint. A fehér
borokat szabvanyos kdstoldé pohéarban, a desszert borokat (pl. tokaji aszut) tokaji poharakbol
kostoljak. A vorosborokat 6blos, kerek kehely formaja iivegpoharakbdl, a pezsgdt (szénsavas
borokat) pezsg6s (flote) poharakbol késtoljak.

A poharakat mosas utan tobbszor el kell dbliteni, majd cseppmentesen szaritani.
Természetesen a pincészetek sajat logoval ellatott egyenpoharakat is alkalmaznak, mely része
a bor értékesitésének (pl.: kostoltatds, termékkapcsolas), figyelemfelhivo, reklamszerepet
szolgal.

Kostolasi hémérséklet
A borokat a bor fajtajanak, stilusdnak megfeleld homérsékleten kell kostolni, hogy a bor
jellegzetes tulajdonsagai kibontakozzanak.

A borok kostolasanak idealis homérséklete:
— valamennyi pezsg6 (szénsavas bor): 8 — 10 °C
— szaraz, fiatal fehér és rozé borok: 9 — 11 °C
— fiatal, késoi sziiretelésli édes fehérborok, fiatal aszik: 9 — 10 °C
— késdi sziiretelésii édes fehérborok, érettebb — iddsebb aszuk: 11 — 13 °C
— konnyt, alacsony tannin tartalma voros- és sillerborok: 15 — 16 °C
— testes, gazdag tannin tartalmu vorosborok: 18 °C
— likér borok: 13 —15°C

Nagyon fontos, hogy az azonos tipust borok a kostolds soran azonos hdmérsékletiiek legyenek.

A borok kostolasi sorrendje:
Mindig az érzékszerveket kevésbé igénybe vevo borokkal kezdik a biralatot. Kategoriavaltas
utdn, az Uj kategoria elsé mintajat célszerii visszakostolni.
A borok helyes birdlasi sorrendje:

— vékony, kénnyti fehérborok

— testes, nehezebb fehérborok

— rozé és siller borok

— konnyii vorosborok

— testes vorosborok

— muskotéalyos borok

— csemegeborok

— {lirm0s és fliszerezett borok
A pezsgd (szénsavas borok) kostolasa onalldan torténik.

A borbirélat szakkifejezései
A bor tulajdonsagait latni, szagolni, izlelni, érezni lehet. Jellemzésére egységes, mindenki
szamara egyértelmii kifejezéseket hasznalnak.
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Latasi észlelések

— A bor mozgékonysaga: a bor kiontéskor lehet fiirge, lassu, lusta, vastag, olajosan foly6. A
bor felhtizodhat a pohar falan, vagy iveket képez (kapolna ablakok). Ez a bor
konzisztenciaja. Rendellenes, ha a bor kiontéskor nyalkas, nyalds.

— A bor gyiiriije: a pohéarban a bor felszinén korben vékony vagy vastag gytirti lathatd. A
gylrll vastagsagat a szarazanyag ¢és alkoholtartalom mennyisége hatarozza meg.

— A bor gydéngyédzése: Csendes boroknal csak kitoltéskor lathatd aprd szénsav, buborékok
formajaban. Szénsavdas boroknal kitoltés utan hosszabb ideig lathato szénsav, fiizérszert,
apro buborékok formajaban. Idétartama: kifulladé vagy kitarto.

— A bor habzasa: Csendes boroknal: habtalan, habos, gylirlis vagy csomds. Szénsavas
boroknal: a hab nagysaga, tartossaga, gyongyozése a fontos.

— A bor tisztasdga: Lehet tikros (fényes), tiszta (fénytelen), poros, fatyolos, homalyos,
opalos, zavaros. Az liledék tomege, allomanya, jellege és szine utalnak a bor korara,
kezelési hibara, borbetegségre vagy borhibara.

— A bor szine: A bor szine utal a bor korara, készitési modjara, a sz616fajtara, a bor egészségi
allapotara. A szinnek a mélységét (intenzitdsat) és szindrnyalatdt vizsgaljak. A
szinmélységet sotét — vildgos jelzokkel, az 4arnyalatot szinismérvekkel (pl. sarga,
biborvords stb.) fejezik ki. A szindrnyalat vizsgélatdhoz a poharat meg kell donteni, igy a
szin mindségei jol elkiiloniilnek.

O Fehérborok  szine: eziist  fehér,
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zOldesfehér, sargéaszold, zoldessarga,
vildgossarga, szalmasarga, soOtétsarga,
aranysarga, zoOldes-arany, vordsarany,
borostyansarga, barna.

........

Hibas szinek: rezes, pirkadt, torott (barna
arnyalatai).
O Rozé borok szine: roézsas, vilagos

cseresznye, rozsas krém,  vilagos

@
9 O @ @

hagymahéj szin, narancsos, rdzsaszin.
Hibas szinek: rokavoros, fako rozsaszin,
téglapiros.

O Vorosborok szine: piros, biborvoros,
rubinvords, granatvords, mély sotétpiros,
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meggyvords, téglavords. A bor magja
lila, biborlila, biborvords, rozsdavoros.
Hibas szinek: fakd vords, téglavords,
L e e . , 109. dbra Borszin diagram - hu.wineverity.com
barndsvoros, lila, szinehagyott.

A szinintenzitas a bor koratdl, testességétdl €s a bor készités technologiajatol fiigg. A fehér- és
rozéborok szine a korral mélyiil, a vorosboroknéal barnas arnyalat jelenik meg. A gazdag
beltartalmi értékekkel rendelkez6 borok szine mélyebb, a konnyebbeké vilagosabb.
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Szaglasi észlelések

A szaglosejtek a szagok széles spektrumanak megkiilonboztetésére képesek. Ha a bor altal
nyujtott szagérzet kellemes, illatrdl, ha kellemetlen, szagrol besz¢liink.

Az illat jellege mindig valamire emlékeztet: gylimolcsokre, viragokra, lehet aszkolasi,
palackbuké, méz, kenyérhéj, fiiszeres, vagy poloskaszag (direkttermoknél).

Az illat intenzitasa lehet: kellemes, intenziv, diszkrét, illatos, vaskos, tolakodo, durva,
kellemetlen.

Hibas illatok (szagok): elvéniilt, oxidalt, avas, szurds (kénes), zaptojas (kénhidrogénes),
merkaptanos (fokhagyma), poshadt, kaposztalé, penészes, dohos, hordds, dugos, papir, ecetes.
A boréaszat sokat valtozott az elmult évtizedekben. Egyre jobb a mindség, a fejlodo
technoldgianak koszonhetden, tobb friss és gyiimolesos jelleget sikeriil a sz616bdl a borokba
atmenteni. A borok illata kiemelten fontossa valt a fogyasztoi megitélésben.

Az illatok meghatarozasdhoz mar érdemes segitségiil hivni az aromamemoriankat.

A borbiralat sordn, a kovetkezé fo aroma kategoriakat és a hozzdjuk tartozo aromdkat
probaljuk azonositani:

— QGyiimoles — keserli mandula, fiige, banan, szeder, eper, cseresznye, meggy, alma, korte,
szilva, barack, birsalma, anandsz, licsi, citrom, mandarin, mang6, mogyoro, dio,
grapefruit, sz610.

— Virag — galagonya, fehér viragok, méhviasz, csipkerdzsa, akdc, jdzmin, irisz, bodza,
liliom, méz, harsfa, rozsa, bazsardzsa.

110. dbra A bor illat és izjegyei - boraszportal.hu

— Flszer — fahéj, koriander, paprika, szegfiiszeg, zold bors, bors, majoranna.

— Balzsam — vanilia, rozmaring, levendula, eukaliptusz, kamfor, ciprus, boroka, fenyo,
kakukkfi.
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— Porkolés — piritott mandula, piritos, brios, kakao, porkolt fa, karamell, kavé, flst,
tomjén, medvecukor, katrany, korom.

— Animalis — vaj, bor, veriték, 16, macska vizelet, sdzott hus.

— Asvanyi — friss beton, t{izkd, tinta, nedves fold, rozsda, szénhidrogén.

— Vegetalis — sparga, tolgyfa, gomba, fii, mentol, oliva, dohany, tea, szarvasgomba,
articsoka, ¢édeskomény, pafrany, szaraz széna, vasfil.

Izlelési észlelések

A bor ize a szajliregben a nyelven érezhetd. Az izek mellett a nyelv a bor stirliségét is érzékeli.
A bor izszerkezete sav, alkohol, tannin; gazdagitd érzetek a gyiimdlcs jelleg €és az édes-szaraz
érzet.

— Alkoholtartalom: elsdsorban ,,nehéz” érzetet ad, Osszekdtve bizonyos ,,melegség”
érzettel. Pozitiv jelzok: konnyt, kdzepes, testes, meleg, teljes, szajbetoltd, nehéz, égetd.
Negativ jelzok: vizes, gyenge.

— Savtartalom: nyelviink oldalanak fels6 részén érezhetd, a borok izét kellemesen élénkiti,
lendiiletbe hozza és a bor lecsengéséig fenntartja vagy éppen nem. Pozitiv jelzdk: lagy,
friss, ¢élénk, magvas, izgatd, erdteljes, szilard, kemény. Negativ jelzdok: éles, zold,
szogletes, karcolo.

—  Edes-szaraz jelleget tekintve a bor lehet: szaraz, fanyarszaraz, félszaraz, félédes, édes.
Az édes érzetet cukron kiviil befolyasolja az alkohol és glicerin tartalom.

— A bor testességét a szarazanyagtartalom adja. Ez alapjan a bor lehet: iires, vékony, telt,
testes, kovér, vastag.

— A tannin a bor fanyarsagat adja. A tannin ,,sz0r0s”, 0sszehiz6 érzést okoz. Nem szabad
Osszetéveszteni a savérzettel. A savérzékelés a nyelvszéleken érzékelhetd. A tannin
szdjpadlason, inyen ¢és az orcak kozott. A tannin mindségét tekintve lehet: finom, lagy,
simogatd, fanyar, gazdag, szilard, kemény.

— A szénsavtartalom a csendes boroknal a bor fejlettségétdl fiiggden lehet: tide, élénk,
csipds, €les, ordas, faradt, lusta, bagyadt.

Az izérzet soran az utdiz tartdssaga utal a bor mindségére. Az utdiz lehet rovid, kdzepesen
hosszu, hosszu, végtelen.

Tapintasi érzetek a bor hdmérsékletére, cserzOhatasara, csipOsségére, testességére, slirliségére
iranyulnak. Ez lehet kellemes érzet: sima, simogatd, selymes (fehérboroknal), barsonyos
(vorosboroknal). Lehet kellemetlen: kaparo, karcolo, szards, édes.

A borrol alkotott 6sszbenyomas
Az Osszbenyomas a bor altalanos értékelése. A bor harmonikus, ha alkotorészei egyensulyban
vannak, az illatok és izek egymast szépen kiegészitik.
A fehérboroknal az alkohol, a sav, a glicerin, a vordsboroknal az alkohol, a sav és a tannin adja
a harmonia alapjat. A vazszerkezet kiegésziil a borok aromajaval.
— Az elsédleges aromak egyszerli szerkezetli észterek, fajtafiiggdek, a szOl6 illatara
emlékeztetnek pl. muskotalyos.
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— A masodlagos aromak a sz616 feldolgozasa soran alakulnak ki pl. vanilia, banan.
— Harmadlagos aromék a bor érlelése soran alakulnak ki, ezt mar bukénak hivjuk pl.
csokoladé, kokusz.

Osszbenyomas soran a bor lehet: jo, tiszta izii, finom, elegans, nemes, szép, nagybor; silany,
vinko*®, kozonséges, kisbor.

A borbiralati modszerek

Az ¢érzékszervi, organoleptikus vizsgalatokban altaldban a differencia moddszereket
alkalmazzak, ami azt jelenti, hogy t6bb tulajdonsag kozott kell a kiilonbségeket meghatarozni.
A leggyakrabban alkalmazott differencia modszerek a harompoharas, a rangsoroldsos, a
pontozasos zart, valamint az osztalyozasos nyilt biralati médszerek.

Harompoharas modszer

A vizsgalat menetében a biralok harom mintat kapnak, amelyek koziil ketté azonos. Meg kell
allapitani, hogy melyik minta eltér6 a harom koziil. Az azonos minték jele ,,A”, az eltér6 ,,B”,
igy a hdrom lehetséges 0sszedllitas: AAB, ABA, BAA.

A modszer alkalmazhat6 a birdlo bizottsag érzékeny értékeldképességének ellendrzésére és a
biralok kivalasztasara, minOsitésére.

Rangsorolasos modszer

A rangsoroldsos mddszernél 3 — 6 minta szerepel. A birdlok a mintdkat mindség szerinti
csokkend, vagy novekvo sorrendbe rakjak €s megfeleld rangszammal jelzik. Az eredmények
értékelése kikiiszoboli a nagy szorast €s csak a mintdk egymashoz vald viszonyat veszi
figyelembe. Hatranya a mintdk kozotti kiillonbség mértéke nem érzékelhetd. A modszer jol
alkalmazhato kiilonboz6 kisérleti kezelések hatasossaganak vizsgalatahoz.

Pontozasos modszerek

A borbiralatok legtobb esetben pontozasos rendszertiek.

A pontszam jutalmazd vagy biintetd jellegétdl fiiggden, a pontozasos rendszer lehet 20 pontos
jutalmazoé, Vedel-féle hibapontozasos modszer és a 100 pontos pozitiv (jutalmazo) pontozasos
értekelés.

A 20 pontos modszer

A 20 pontos borbiralati rendszerben a bor egyes értékmérd tulajdonsagaira adnak pontot. A
madszer elénye, hogy kdnnyen és jol hasznélhatd kisérleti borok birdlatara. Hatranya, hogy az
illat, iz - zamat nincs OsszetevOkre bontva, igy kevesebb informaciot nyujt az értékeléskor a
borrol.

48 Alacsony alkoholfokd savanyu izl bor. A nagy melegben tartézkodd és dolgozé emberek szaméra, féleg ott,
ahol ihatatlan volt a viz, idit6 és szomjoltd volt. Kiilonleges cserépkorsobdl ittak. Még a szegényebb emberek is
meg tudtak venni. Préselés utadn a sz6l6t, az az a torkolyt felvizezték és par nap utdn Gjra préselték.
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Maximalis pontszam
fehérborok vorosborok

Szin 2 4
Tisztasag 2 2

IE 4 2

iz — zamat,

Osszbenyomas 12 12
Osszesen 20 20

111. dbra 20 pontos modszer -sajat foto

A borok dijazésa a 20 pontos biralati modszer eredménye alapjan:
18,51 -20 pontig  Arany
17,51 - 18,5 pontig  Eziist
16,51 17,5 pontig Bronz

Vedel-féle modszer.

Az 1972-ben megrendezett I. Budapesti Nemzetk6zi Borvildgversenyen a Nemzetkozi
Szolészeti és Boraszati Szervezet (O. 1. V.) altal elfogadott, un. Vedel-féle birdlati modszert
vezették be. A nemzetkozileg elismert borszakértok munkéjanak kdszonhetden, ez a modszer
fejlédést mutatott a kordbban hasznalt 20 pontos rendszerhez képest.

A biralati mddszer alapelve a bilintetopontozas. A végértéket a vizsgalt tulajdonsdgok mindségét
kifejezd, logaritmikusan ndvekvo biintetdpontok szorzata adja.

A kiilonb6z0 érzékszervi tulajdonsagok intenzitasat €s mindségét a birdlati lapon, a tulajdonsag
értekének megfelelden, kereszttel jelolik meg.

Kiértékeléskor a minél kevesebb hibapontot szerzett mintak az eredményesebbek.

A 100 pontos borbiralati modszer

A pozitiv 100 pontos biralati lapot 1996-ban vezették be. Eldnye, hogy a borokat részletesen
maghatarozott szempontok alapjan itélik meg. A biralat sordn a tisztasagot, a szint, az illat
technologiai tisztasdgat, intenzitasdt €s mindségét, a zamatok technologiai tisztasagat,
intenzitasat, tartossagat és mindségét, valamint az altalanos harmoniat értékelik.

Tovébbi értéke, hogy az egyes biralok altal adott helytelen vagy széls@séges pontozas torzitd
hatésat is képes mérsékelni.

A biralati modszer egyszerti, a birdk észleletiiket, a bortulajdonsag pontjainak bekarikézasaval
jelolik. A birdk figyelme nem oszlik meg a szamolds és a birdlat kozott. Az eszmei, tokéletes
bor minden szempont alapjan kivalo, maximalis pontot kap, mely pontok Osszértéke 100.
Javasolt biralati modszer borversenyek lebonyolitasahoz.
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Csendes | w2l :‘“fg““ J6 | Megfelels | Elégtelen | Megjegyzések
Tisztasag 5 4 3 2 1
Megjelenés
Szin 10 8 6 4 2
Intenzitis 8 7 6 4 2
Illat Fajtakarakter 6 5 4 3 2 A minta biralati sorszdma:
Mindség 16 14 12 10 g
Intenzitis 8 7 6 4 2
Fajtakarakter 6 5 4 3 2
Zamat
Mindség 2 19 16 13 10 Evjérat:
Hosszisag 8 7 6 5 4
Osszbenyom .
is 1 10 9 8 ' Bizottsag szama:
Kizirva
} A biral6 sorszama:
OSSZESEN:

112. dabra 100 pontos birdlati lap - sajat foto

A borok dijazasa a 100 pontos biralati modszer eredménye alapjan:

94 =<pont<100 Nagy Arany

87 =<pont< 94 Aranyérem

76 = < pont < 87 Eziistérem

60 =< pont <75 Bronzérem

60 > pont Oklevél
A Dborversenyeken a borokat altalaban éremmel és oklevéllel jutalmazzak. A szokasos
elismerések: nagyarany, aranyérem, eziistérem, bronzérem, oklevél. Eldre meghatirozzak,
hogy az Osszes beérkezett minta hany szazaléka kap éremdijazast és az egyes ponthatarokat ez
alapjan hatarozzak meg. A meghatarozott pontszamot elért minden bor érmet vagy oklevelet
kap. Egyes borversenyeken a legjobbnak itélt bornak Champion, vagy 7rdfea dijat szokas adni.

FELADATOK:
1. Gylyjtson 0ssze szakkifejezéseket a bor vizsgalt tulajdonsagaira!
2. Probalja ki a 100 pontos biralolap kitoltését egy tetszéleges borral!

Felkesziilést segito szakirodalom, cikkek:

Modos Péter — Borkostolas és borbiralat kézikonyve; Agroinform Kiado, 2014.

Domian E. - Ember S. - Kozma K. — Borkényv; Mediaworks Hungary Zrt. 2021.

A bor szintablaja; https://hu.wineverity.com/tasting-challenge-bordeaux-france-s-famous-red-
blend Letoltés: 2022.09.21.
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Borturizmus

A borozas fontos kelléke az ¢€let tinnepi, hétkéznapi és tarsas helyzeteinek. A borturizmus
gondolata az 1950-es években, Franciaorszagban sziiletett. Néhany év alatt egész régiok
gazdasagi erejét novelte meg. A nagy borkultaraval rendelkezé orszagokban, mint példaul
Olaszorszag, Portugalia, Németorszag, Ausztria, felismerték a meglévd turizmus
Osszekapcsolasanak jelent6ségét a borkulturaval. Ezekben az orszagokban a borturizmus
jelentds szerepet toltott be a térség gazdasagi €s infrastrukturalis fejlddésében.
Magyarorszagon a borturizmusban rejlé lehetdségek felismerése nem 1) keleti. A
megvaldsitasdhoz, a tudatos fejlesztéséhez eldszor végbe kellett mennie a boraszati agazat
atalakulasanak, fejlodésének. Ma mar a fogyasztoi izlésnek ¢és mindségi elvarasoknak
megfeleld borkindlat all rendelkezésre. Ez alapja a magyar borimazs tudatos fejlesztésének, a
borkultara alakitasanak.

A vilagméretl jarvanyiigyi helyzet elétérbe helyezte a hazai turizmust (nemzeti és természeti
orokségeink) és az ahhoz kapcsolodd, vagy célzottan a borrdl sz6lo rendezvények, egyéb
helyszinek pl. borteraszok lehet6ségét. Akik tobbet taraznak, kirandulnak és jobban
érdeklédnek a magyar vidék latvanyossagai irant, nyitottabbak a borturizmus irdnt is.

Ezért, a borfogyasztas a borrdl vald ismeretek mennyiségének és mindségének novekedésével
atalakul, élményt ad6 tevékenységgé.

Vannak:
— a borturizmusban aktivan résztvevd hazai borturistak, akik kifejezetten bordszat vagy
pincelatogatas céljabol tesznek turisztikai utazast,
— nem kifejezetten borturizmus céllal utazok, de az elmult évek sordn részt vettek bor
vagy sziireti t¢émaji rendezvényen.
— aborfogyasztok, ahol a borfogyasztas otthoni vagy éttermi fogyasztasra korlatozodik.

Természetesen még tobb kategdridt alkothatndnk a borfogyasztok ¢€s a borfogyasztas
vonatkozasaban (pl. fogyasztasi mennyiség €s gyakorisag, bortipusok, szokasok...), de az
biztos, hogy az elmult id6szakban a borozas élménye egyre gyakrabban kotddik a természethez,
sz€p tajhoz és inkabb tarsasdgok, mintsem egyéni elhatarozasok allnak a bortirak hatterében.
Az alabbi linken érdekességként, egy 2021-es Borturizmusrdl szol kutatast olvashatnak:
https://bor.hu/media/uploads/Borturizmus_kutatasi_jelentes MBSZ_v%C3%A9gleges.pdf

A borturizmus egyre fontosabb részét képezi az orszagmarkanak, a fokusz a teljes
desztinacios® élménycsomagon van.” hangzott el 2021 6szén, a Magyar Turisztikai Ugynokség
(MTU) altal inditott &szi orszagos tajékoztaton. Az MTU forgalomélénkitd kampanyt inditott,
amelynek fokuszdban a hazai borrégiok és azok bemutatdsa all. A cél az orszadgimazs-
formalasa, a turisztikai szezon meghosszabbitasa és a borvidékek egyediségének, kinalatanak
bemutatésa.

A kampanyban hat borrégio, a hozzijuk rendelt 0j szlogenekkel jelent meg (pl. Felso-
Magyarorszag borrégid: Hegyek, borok, torténelem és Te személyesen). A borvidéki utazasok

4 Foldrajzi célteriilet (telepiilés, régid vagy orszag), amely rendelkezik mindazon turisztikai szolgéltatasokkal,
amelyek a turistdk igényeinek kielégitéséhez sziikségesek.
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népszerisitését szolgalja ki a teljes egészében meghjult bor.hu weboldal, melynek segitségével
megszervezhetok az éppen aktualis boros utazasok — a borvidéki turatippektdl kezdve az
eseménynaptaron keresztiil, a boraszatok kivalasztasaig.

Borutak

A Borut egy olyan bejarhato kistérség, mely a borturizmus és a falusi turizmus fejlesztésének
segitségevel, hatassal van a helyi gazdasag élénkiilésére. Elomozditia a mindségi bortermelést
és helyzetbe hozza a csaladi vallalkozasokat. A Borut egyfajta iskolaja a borkulturdanak, mely
tudas hozzajarul az életmindség javitasahoz.

A Borutak Europai Tandcsa 1994 szeptemberében Magyarorszagon, Pécsen tartotta II. plenaris
ilését. A Magyar SzOlo- és Borkultira Alapitvany vallalta a magyarorszagi borutak
szervezésével jard szakmai feladatok 6sszefogasat.

Ennek hatasara elsdként megalakult a Villanyi — Siklosi borvidéken (ma Villanyi borvidék) az
els6 Borut Egyesiilet. Napjainkra a magyarorszagi borvidékek mindegyikén van bortt
egyesiilet. Miukodésiikhoz targyi, jogszabalyi, pénziigyi (addzési, tamogatasi), személyi
(képzési) feltételeket kell biztositani.

A Dboratak természetesen vidékfejlesztési szempontbol is kiemelkedd jelentdségliek,
kizarolagosan borvidéken Iétesiilnek. Helyi 0Osszefogdssal alakitjak ki a szolgaltatdsaik
Osszességét, az egységes kindlatot. A borutak a részt vevok szamara alternativ és kiegészitd
jovedelmeket hoznak ¢és helyben teremtenek munkahelyeket. A borutak mindsitési rendszere
szlikségessé teszi a helyi termékek és szolgaltatasok mindségének biztositasat, igy a helyben
lakok €életmindségét is javitja.

Nemzetkozi tapasztalatok alapjan a borutak a borturizmus megbizhato pillérei. A borutba valo
jelentkezés mindenki szamdara ingyenes, de csak szakmailag mindsitett pince lehet a borut
allomésa. A szakmai mindsités kiterjed a nyilvantartdsra, a berendezésre, a kostolasra, az
eladasra, az idegen nyelv hasznalatara, nyujtott programokra, szolgaltatasokra...stb.

A pince megléte tehat Gnmagéban nem elegendd feltétel, szamos egyéb kovetelménynek kell
eleget tenni.

— Utvonalak kidolgozasa: tura utvonalak (megallé helyekkel), megtekintheté pincészetek,
miiemlékek, természeti kincsek, kulturalis programok.

— Informaciés rendszer kialakitasa: borut tagsagi tablak; informacios kozpontok,
interaktiv informacids pontok, utbaigazito tablak, kdzosségi média és sajat elektronikus
feliiletek.

— A borutak mindsitési rendszere a borutak megvaldsitasanak egyik alapkove. A
mindsitési rendszerbe be kell vonni a bortitban részt venni kivano 0sszes szolgaltatot. A
rendszer fobb elemeit, kiilon ki kell dolgozni a pincészetekre, egyéb vendégfogado
helyiségekre, a vendéglatasra szakosodott egységekre, a szallasadokra (els@sorban
falusi turizmus szallashelyeire).
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Ilyen lehet példaul:

jo megkdzelithetdség és parkolasi lehetdség,

a fogadokapacitdsnak megfeleld szamu tiildhely (1 m2/f6 szabad teriilet),
kézmoso és mellékhelyiségek,

kostolashoz sziikséges eszkozok (pl. poharak),

mindsitett borok megfeleld valasztékban,

miikodési engedély, kifliggesztett nyitva tartas és arlista,

borut térkép, tajékoztatd kiadvanyok megfeleld helyen elhelyezve,
tajékoztatasi készség a vidékrodl, gasztronomiardl, borokrol, borttrdl.

ONONONONONONONG)

— Fogyasztévédelem (NFH): a fogyasztok védelmét, érdekeit képviselik. A vendégeket
tajékoztatni kell a borturizmusban résztvevd egység nyitva tartasarol, arlistajarol (ital-
¢s étlap arakkal), a borra vonatkoz6 ismérvekrdl (termdhely, fajta, mindség, évjarat
stb.), a reklamécido lehetOségeirdl (vasarlok konyve). Fizetéskor részletes
pénztarbizonylatot, szamlat kell adni.

— Kozegészségiigyi kovetelmények: A borturizmusban résztvevok — pincészetek, falusi
turizmus stb. — részére az NFH el6irja a kozegészségligyi feltételeket. A feltételek a
vizellatasra, a szennyvizelvezetésre, hulladékgyijtésre és kezelésre, allattartas
lehetdségeire, szallashelyekre, étel eldallitasra, taroldsra is irdnyulnak. A
kozegészségiigyi feltételek az ott dolgozok egészségi allapotdra, higiénidjara is
vonatkoznak, melyet (egészségligyi konyv, munkaegészségligyi vizsgalat) igazolni kell.

A 2000-ben késziilt Boruti Karta, még alapvetden a boruti programhoz csatlakozni kivané
vallalkozék mindsitési kritériumait tartalmazta. Az Europai Borutak Kozos Mindsitési
Rendszerhez(2006) tartozd6 Boruti Karta ennél mar Osszetettebb dokumentum, amely
tartalmazza ¢€s értelmezi a borturizmus €és borut fogalmat, meghatirozza a mindsithetd
szolgaltatasok korét €s leirja a bortti szolgaltatdsok mindségének szabalyozasat.

A mindsitési eljards lebonyolitasat az egyestiletek altal megalakitott Mindsitd Bizottsdgok
végzik, amelyek kb. 3-6 f6 egyesiileti illetve meghivott szakemberrel mitkddnek. A hazai
gyakorlatban a mindsitd bizottsagok tagjai feladatukat szabadidejiikben, tarsadalmi munkéaban
latjak el, az egyesiiletek forrashianyos helyzete miatt.

Borrendek

Eurépa orszagaiban mar a kozépkorban alakultak borlovag rendeknek nevezett tarsasadgok,
Bacchus-tarsasagok. Ezek a tarsasagok a bor kultuszanak, egy-egy borvidék hagyomanyainak
apolasat tizték ki célul.

Magyarorszagon az els6 borrend 1976. augusztus 26-an alakult meg Bajan, ,,PAX CORPORIS™
a test békéje néven. Jelenleg kozel 50 borrend miikodik hazankban.
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A borrendek alapvetd célja egy-egy borvidék, termdhely, illetve a magyar bor hirnevének,
mindségének védelme. Osszekotik a szOlStermesztést és a bordszatot a taj kultirajaval,
multjaval, hagyomanyaival és a bort a fogyasztéval. A kultaralt borfogyasztas zaszlovivoi,
elkdtelezettjei, nagykovetei.

113. dbra Magyarorszagi Borrendek Orszdgos Szévetsége - borrend.hu

A borrendek onként vallalt céljaik megvaldsitdsaért minden lehetdséget megragadnak. Minden
borrend jellegzetes, diszes 6ltdozékkel, lanccal, emblémaval, cimerrel, zaszloval rendelkezik.
Kiilsdségeikben a kdzépkori lovagrendi hagyomanyokra tdmaszkodnak. Legenddjuk mindig az
adott borvidékhez kotddd torténet, anekdota. Sajat szabdlyzatuk alapjan, iinnepi ceremonia
keretében avatnak 0j tagokat.

A borturizmusban kiemelt szerepiik van. Az altaluk szervezett nyilvanos, szinpompas
felvonulasok, avatasi ceremonidk, linnepi rendezvények, tobb ezer nézd eldtt zajlanak. Ezeken
kiviil borbemutatokat, el6addsokat tartanak, borversenyeken, kiallitdsokon, fesztivalokon
vesznek részt.

Kiallitasok, vasarok, borfesztivalok, boriinnepek

A hazai boros események szintén a borturizmust hivatottak segiteni. Tobbféle kommunikacios
lehetdséget kindlnak, hiszen nagysdguknak koszonhetdéen tomegeket vonzanak. Kiallitok,
boraszatok, kistermelOk és a latogatok talalkozésa ez.

Ezek a rendezvények lehetnek:
— Helyi vagy regionalis rendezvények (pl. bornapok, borhetek, sziireti felvonulas),
— Orszagos rendezvények (pl. kiallitasok, vasarok),
— EU regionalis rendezvények (pl. Budapest Borfesztival, Vinitaly-Verona),
— Globalis rendezvények (pl. Vinexpo-Bordeaux, Prowein-Németorszag).

A bornapok kisebb méreti, helyi vagy regionalis rendezvények (Mori bornapok, Somléi jufark
iinnep...stb.).

A borvasarok, a bornapok vagy borfesztivalok (Murci Fesztival-Balatonlelle, Szent Mérton
Ujborfesztival-Szentendrei Skanzen, Budafoki Pezsgé- és Borfesztival, Borfalu) programjanak
részeként vannak jelen és a végso fogyasztokat célozzak meg.
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114. dbra - Budapesti borfesztivdl - turizmus.com

A borkiallitasok (Budapesti Bor Borze, ProWein-Diisseldorf, Utazas Kiallitas) altalaban
valamilyen Osszetettebb rendezvény részprogramjai. A fogyasztok mellett a szakmat is
megcélozzak — szakmai tapasztalatcsere termeldk €és forgalmazok kdzott —, az tizletkdtésen van
a hangsuly.

Hazai szinten legjelentdsebbek a borfesztivalok, hiszen nagyobb célkdzosséggel rendelkeznek.
Az orszag minden részérdl fogadja a latogatokat, nem csak bor, hanem gasztronomia és
szallasszolgaltatas teriiletén is.

A boriinnepek szorosan kapcsolddnak a véddszentekhez, a hozzajuk kapcsolodo iddjoslashoz,
szokasokhoz, népi hiedelmekhez. A ma embere ezeket az ilinnepeket borral, kulturalis
misorokkal, bortarakkal iinneplik (Szent Vince napja-januar 22., Szent Marton napja az ujbor
tinnepe-november 11., Szent Janos napi borszentelés-december 27.).

A bordalfesztival attdl kuriozum, hogy a résztvevok kizarolag bordalokat adnak eld. Pécs a
vilagon az egyetlen varos, ahol fesztivalt rendeznek (1993-t6l) a bor, a dal és a tdlik
elvalaszthatatlan szerelem jegyében.

FELADATOK:
1. Sorolja fel a bortti borturizmus sikerének feltételeit!
2. Keressen mikodo Borut Egyesiileteket az interneten vagy szaklapokban!

Felkésziilést segito szakirodalom, cikkek:

Modos Péter — Borkostolas és borbiralat kézikonyve; Agroinform Kiado, 2014.
Domian E. - Ember S. - Kozma K. — Borkonyv; Mediaworks Hungary Zrt. 2021.
https://www.borrend.hu/ Letoltés: 2022. 09. 28.
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Osszegzd gondolatok

Az elmult évszazadban — €s kiilondsen az utobbi néhany évtizedben — a sz6l0termesztés jelentds
valtozason ment keresztiil. Atalakulasat a mezgazdasag és gépgyartas fejlédéséhez hasonldan
kiilonboz6 fazisokra oszthatjuk, ahol a szakaszok nem vélnak el élesen egymadstol, hanem
gyakran dtmeneti atfedések jellemzik azokat.

A régi sz6lotermesztést alacsony termelékenység és nagy munkaerdigény jellemezte. Ez a 19.
szdzadi iparosodassal és bizonyos munkafolyamatok gépesitésével mar jelentos fejlodést
hozott. NOtt a termelékenység, megjelentek a szintetikus anyagok, mikdzben az ipari és a
mérnoki tudas fontos szerepet toltott be a gazdalkodasban.

Atalakultak az iiltetvényszerkezetek, eldtérbe keriilt a terméskorlatozas és a biotermesztés. A
talaj megovasa érdekében igyekeznek kevesebb novényvéddszert alkalmazni és komposztalni.
Napjainkra elindultunk a kérnyezettudatossag utjan, melyre jo példat mutat Uj-Zéland.
Uj-Zéland a fenntarthatosagot minden més bortermeld orszagnal jobban elStérbe helyezi és
rendszeresen kommunikalja is az eredményeket®.

Az utobbi évek meglehetdsen ,,fura” iddjarést produkaltak. A klimavaltozasnak komplex
kovetkezményei vannak, az atlaghdmérséklet emelkedése mellett példaul gyakoribba valnak az
extrém, hdsokkot hozd napok és csokken az ¢jszakai hiisité idészakok hossza. A kutatok szerint,
a klimavaltozas hatésait (pl. korai riigypattands miatti fagykarok, tobb fert6z0 betegség
megjelenése) nem lehet kikiiszobolni, ezért meg kell tanulnunk valtozni, a technoldgiai
lehetdségeket valtoztatni pl. 6ntdzeés, szOlofajta valtas...stb. Sajnos a felmelegedésbdl adddo
cukortobblet (alacsony sav €s magas alkoholtartalmat hoz a borban) ellen, csak révidtavon
hatékony megoldas az 6ntozés.

Az atlaghdmérséklet emelkedésével a vegetacids idOszak is valtozik, igy napjainkban, mar tiz
nappal eldbb szedik le a sz616t hazdnkban az eddig megszokotthoz képest.

A boraszatban is hasonl6 valtozasok mentek végbe.

Miutéan 1857-ben Louis Pasteur felfedezte, hogy az alkoholos erjedést élesztégombak okozzak,
megalapozta a tradicionalis borkészitést. Még nagyobb eldretorést jelentett a boraszat altaldnos
fejlédésében az elektromos dram megjelenése, majd elterjedése a szazadfordul6 idején. Az
elektromossag jovoltabol a borkészités régi praktikai fokozatosan feledésbe meriiltek és gépek
tucatjai jelentek meg a technologiaban.

Azt sem szabad elfelejteni, hogy a jo bor alapja a jo sz016. A sz616 95%-ban meghatarozza a
bor mindségét.

Rengeteg szakirodalom és publikacio foglalkozik az iranyitott erjesztés, kénezés, derités és
szlirés fontossagéaval, melyek hozzajarulnak ahhoz, hogy a palackozott bor a fogyasztohoz
keriilve, mindenféle egészségkarositd hatas nélkiil, a legnagyobb biztonsaggal fogyaszthatd
legyen €s nem utolsdsorban élvezeti értékkel rendelkezzen.

50 Az Gj-zélandi tanusitd rendszer (SWNZ — Sustainable Winegrowing New Zealand) ala tartozé termel8kté|
(1840 szblészet és 310 bordszat) gy(jtott adatok alapjan elkészitett jelentés szerint a sz616- és boragazat 96%-a
mindsitetten fenntarthaté termelést folytat, és a boraszatok 10%-a rendelkezik biotanusitvannyal.
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A biotechnologiaban az erjesztéshez mar elérhetdek olyan é€lesztd torzsek, melyek magas
biztonsaggal, kdzvetlen beoltassal hasznalhat6 aktiv szaraz élesztok.

Az évente visszatéréen magas mindségben reprodukalt jo bor készitése, még mindig komoly
szaktudast és tapasztalatot igénylé munka, de a technologiai fegyelem betartasaval, kreativ,
megujuld szemlélettel, modern gépek berendezések segitségével, ma mar piacképesen
megvaldsithato.

A hagyomanyos borkezelési eljarasok szerepét jelentdsen megvaltoztatta a természetes borok
borpiacon valé megjelenése.

A természetes borokat, beleértve a narancsbort és a Pétillant Naturel pezsgoket is, altalaban a
kénezésmentesség (vagy minimalis kénezés) és spontan erjesztés jellemzi.

A szakirodalmi leirds ugy jellemzi ezeket a borokat, hogy a gyliimolcsos jelleg helyett az
¢lesztOs karakter a dominansabb. Tovabbi jellemzdje lehet még ezeknek a boroknak az opalos,
zavaros megjelenés is. Sok fogyasztd mégis egészségesebbnek latja ezeket a borokat és
nagyobb jelentéséget tulajdonit nekik. Az bizonyos, hogy készitésiik magas szakmai tudast és
gyakorlatot kivan.

Manapsag a fenntarthat6 fejlédést egyre tobb pincészet szem el6tt tartja. Ez magaba foglalja a
kornyezettudatossadgot, a viz- és energiatakarékos moddszereket, vagy, hogy pl. kdonnyebb
palackokba toltik boraikat.

Hazai példa a Pannonhalmi Apatsag Pincészete, mert a flitéshez és a melegviz készitéshez
szlikséges energia forrdsat, részben biomasszabodl fedezi. A hdétermelés nyolcvan szazalékat
megujuld energiaforrasbol nyerik, igy jelentdsen visszaesik a foldgazfelhasznalasuk. A
pincészet tervezésénél {6 iranyelv volt az energiatakarékossag szempontjabol még, a gravitacio
elvének maximalis kihasznalasa.

Elmondhatjuk, hogy Magyarorszagon az EU altal tdmogatott technologiai fejlesztéseknek
koszonhetden, egyre tobben foglalkoznak bortermeléssel. Egyre tobb jo bor keriil az iizletek
polcaira, kitiné ar-érték aranyban. A fogyasztok izlése fejlodik. Ebben folyamatban a
borészatok és a borutak résztvevoi is probalnak aktiv segitséget nyujtani.

A kozeljovOben azok a boraszatok lesznek elényben, amelyek felismerik a borok fogyasztoi
szinti megkdzelitését, ami nem kis feladat, hiszen a fogyasztok egyre tudatosabbak, a
természetességre, kornyezettudatossagra, a ,,tiszta, természetes, egyenes” izekre vagynak.

A kihivas adott. A sz6l6termesztéknek és boraszoknak a legjobb tudasuk, szerzett tapasztalatuk
szerint kell helytallniuk egy 4llanddéan valtozd piaci helyzetben, allanddan valtozod
jogszabalyok, rendeletek kozott, versenyben a természettel és a miiszaki, biotechnologiai

kornyezettel.

., A titok: a legjobb helyen a hozza leginkabb illo fajtaval, tokéletes feldolgozas mellett
késziiljon a bor. Ennél a "szentharomsagnal”, hiszem, hogy nincs feljebb.”

Szepsy Istvan
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— A borészati termékek hatdsagi kontrolljaval kapcsolatos tudnivalok,
(https://portal.nebih.gov.hu/documents/10182/1166172/Boraszati_termekek 2017.pdf/
b7cc9c20-1c67-84de-b85f-00972b869180) Letoltés: 2022. 09. 16.

— 26/2021. (VIL. 29.) AM rendelet a sz6ld- és bortermelés részletes szabalyair6l,
https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=a2100026.am Letdltés: 2022. 09. 18.
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