A Kblcsonos megfeleltetés elbirdsai és kovetelményei

4. rész Elelmiszer-biztonsagra vonatkozé eljarasok

Fé célja: A gazdalkodoét terheli a felelGsség azért, hogy az altala felhasznalt anyagok és az altala
forgalomba kerilé termékek élelmezési és takarmanyozasi szempontbdl biztonsagosak legyenek, igy
biztositva az unids agrarpolitika reformjanak egyik legfébb célkitlizését, a fogyasztok megfeleld
mindségl, egészséges élelmiszerhez vald jogat.

Ki ellendriz?

A megyei kormanyhivatal megyeszékhely szerinti jarasi hivataldanak munkatarsai.
Kit ellendriz a hatdsag? A novénytermesztbket és az allattartokat.

Mit ellendriz a hatdsag?

Azt, hogy a gazdalkodd...

1. megfelel-e az élelmiszer- és takarmanyhigiéniai elGirasoknak.

2. megfelel6 rendszert miikodtet-e a nyomon kdvethetGség biztositasara.

3. naprakészen és pontosan vezeti-e a nyilvantartasait.

4. betartja-e a helyes allatetetési gyakorlatot és biztositja-e a megfelelS higiénias korilményeit.

5. betartja-e a tojastartasra vonatkozo elGirdsokat.

6. rendelkezik-e olyan igazoldssal, amely bizonyitja, hogy a bivaly, szarvasmarha, juh, kecske
allomanya brucellézistdl és gim&kortdl mentes.

7. helyesen hasznadlja-e az allatgydgyaszati készitményeket, novényvédé szereket és biocidokat.
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el6irdsoknak megfelel6en tarolja-e a hulladékok és veszélyes anyagokat.




Allattenyésztkre és novénytermesztSkre egyarant vonatkozé kdvetelmények:

e naprakész nyilvantartas vezetése
o alapanyag beszallitokra vonatkozé informacidkat
o vallalkozads altal el6allitott végterméket, élelmiszert, takarmanyt vdsdaroldkra
vonatkozd informacidkat
o élelmiszereket, takarmanyokat el kell Iatni cimkékkel vagy azonosité eszkézdkkel (a nyomon
kovethetBség érdekében)
o A z0Oldség-gyimolcs termékek esetében a termeld altal sajat gazdasagdban eldallitott
terméket jel6léssel kell ellatni.
e A nyomon kovetés biztositdsahoz sziikséges a bizonylatok, dokumentaciék megé6rzése,
ellenérzés soran torténé bemutatasa.
e Az elGallitonak gondoskodnia kell arrél, hogy a veszélyes anyagokat és hulladékokat az
el6irdsoknak megfelel6en tarolja és semmisitse meg, tovabba a veszélyes anyagok ne
keruljenek kapcsolatba a véllalkozasbdl kikeriilé termékekkel.

Mit jelent a nyomon kovethetdség?

A gazddlkoddénak naprakészen tudnia kell a nyilvantartasbdl, hogy kit6l milyen alap- és
segédanyagokat szerzett be, illetve milyen vdllalkozasoknak szdllitott a sajat gazdasagaban
megtermelt/el6allitott/csomagolt élelmiszerekbdl, takarmanyokbdl.

e rendelkeznilik kell egy olyan rendszerrel, amely azonosithatéva teszi kozvetlen beszallitdikat,
illetve kozvetlen vasarldikat;

o |étre kell hozniuk egy ,beszéllité-termék” kapcsolatot (azaz: melyik termék melyik
beszallitotol szarmazik);

o |étre kell hozniuk egy ,vasarld-termék” kapcsolatot (azaz: melyik terméket melyik vasarlénak
adtak el).

Nem sziikséges a kozvetlen vasarlok azonositasa abban az esetben, ha azok végsé fogyasztok.

Nagyon fontos, hogy a gazdalkodd altal mdkodtetett rendszerrel a termékek fizikai mozgasa is
kovethetd legyen, azonosithato legyen.

A dokumentumok megGrzésével kapcsolatban, altalanossagban, hogy azokat 5 évig kell megGrizni.
EttSl az altalanos szabalytdl azonban el lehet térni néhany esetben.

Amennyiben az élelmiszer- vagy takarmany-vallalkozé ugy véli vagy okkal feltételezi, hogy egy
termék, amelyet a vallalkozas behozott, elGallitott, feldolgozott, gyartott vagy forgalmazott, nem
felel meg az élelmiszer- és takarmanybiztonsagi és mindségi kovetelményeknek, koteles
haladéktalanul kezdeményezni az élelmiszer vagy takarmany kivondsat a piacrél, és tajékoztatni errél
az illetékes hatdsagot. Tajékoztatnia kell a termék felhasznaloit a kivonas okardl, valamint sziikség
esetén vissza kell hivnia a mar elszéllitott terméket.



Hulladék és veszélyes anyagok tarolasa

A gazdalkoddnak gondoskodnia kell arrdl, hogy ...

a hulladékok és veszélyes anyagok...

o megfelel6en legyenek tarolva és megsemmisitve,
o ne szennyezhessenek be mas terméket,
o ne kdrositsdk az allatok egészségét,
o rendszeresen el legyenek széllitva,
a hulladékgytijték zarhato fedéllel legyenek ellatva,
a tarol6 edények rendszeresen tisztitva, indokolt esetben fert6tlenitve legyenek,
az Uzemben haszndlt tisztitd- és fert6tlenitGszereket, valamint az egyéb veszélyes anyagokat
kiilon helységben elzarva, vagy zarhaté szekrényben, de mindenképpen elkiilonitve taroljak

Rossz példak:

Allattartokra vonatkozé kévetelmények

CSAK olyan tej haszndlhaté fel, mely olyan bivaly, szarvasmarha, juh vagy kecskeallomanytél
szarmazik, amely brucellézistdl és gliim&kortdl mentes.

Takarmany-adalékanyagok és allatgydgyaszati készitmények helyes hasznalata és taroldsa
fontos.

CSAK nyilvantartott takarmany-vallalkozastél lehet takarmanyt beszerezni.

TejtermelSkre vonatkozoé kévetelmények

Ide azon tejtermeld allatokkal szemben tamasztott kdvetelmények tartoznak, melyek az
el6allitott tej emberi fogyasztasra vald mindségét garantaljak.

A tej olyan allatokbdl szdrmazzon, amelyek jo egészségi allapotban vannak, mentesek
bizonyos fert6zésektdl és nem kaptak tiltott szereket.

Ha gyanu merl fel > megbetegedett éllat, jol lathato tlinetek vannak = az éllatok fejését
ugy kell elvégezni, hogy a tej ne keveredhessen az egészséges allatok tejével.

Gyodgyszeres kezelésen atesett dllatok tejét az élelmezés-egészségligyi varakozasi id6
lejarataig szintén kiilon kell fejni és gondoskodni kell annak megsemmisitésérél.

Mindent dokumentumokkal kell aldtdmasztani.

A nyerstej termelésére vonatkozd egészségiigyi kovetelményeket részletesen elérhetGek a

gazdalkoddi kézikbnyvben.



http://www.nak.hu/kiadvanyok/kiadvanyok/618-kolcsonos-megfeleltetes-gazdalkodoi-kezikonyv/file

A fejés, a begylijtés és a tej szdllitdsa alatt betartandd higiéniai kovetelmények
A fejés soran kiilonos figyelmet kell forditani a kovetkez6kre:

o afejés megkezdése el6tt a tégybimbdkat, a tégyet és a kdrnyez6 részeket meg kell tisztitani

e azonositani kell az olyan allatorvosi kezelésen atesett allatokat, amelyek kezelése sordn
maradékanyagok juthatnak a tejbe, és az elSirt élelmezés-egészségiigyi varakozasi idd letelte
el6tt az ilyen dallatoktdl szarmazé tejet elkilonitetten kell kezelni, nem hasznalhaté fel emberi
fogyasztasra.

- Minden, a tejjel érintkezé fellilet legyen semleges, és ne bocsasson ki az élelmiszerben oldddo, vagy
abban megkot6d6 anyagokat.

- Tisztitasra-fertGtlenitésre csak az igazoltan jovahagyott szer hasznalhaté fel.

- Az élelmiszerrel érintkez6 gépeket, berendezéseket, csévezetékeket, munkaeszkdzoket és tarolo,
szallitdé eszkozoket ugy kell kialakitani, karbantartani, hogy ne szennyezzék az élelmiszert,
megfelel6en lehessen tisztitani, fert6tleniteni 6ket.

- A berendezések, eszkdzok és helyiségek takaritdsanak és fertétlenitésének modjat és gyakorisagat
részletes takaritasi utasitasban, irdsban kell meghatarozni.

- A takaritas hatékonysdagat rutinellenérzési programokkal kell feligyelni, eredményét dokumentalni
kell!!

- A berendezéseket és az edényzetet legaldbb naponta tisztitani, fertGtleniteni kell.

- A tisztitdst csak olyankor lehet elvégezni, amikor nem all fenn a termék szennyez6désének
kockazata.



- A fejt tejre vonatkozo szabalyok:
o A tejet kozvetlenll a fejést kovetben tiszta helyen, az allatoktdl elkilonitve, a
szennyezBdés lehetGségét kizarva kell tarolni, le kell hiiteni
= napigydjtésnél: legalabb 8°C-ra

= nem napi gyljtésnél: legaldbb 6°C-ra
o Nem kell eleget tenni a hémérsékleti kovetelményeknek, ha a tejet a fejés utan
legfeljebb két oraval feldolgozzak, illetve ha bizonyos tejtermékek elGallitasahoz
kapcsolddo technoldgiai okokbol magasabb h6meérsékletre van sziikség.
o Az allati kartevdk elleni védekezés a korabbiakban részletezettek szerint ezekben a

helyiségekben is meg kell, hogy torténjen.

Tojastermel6kre vonatkozé kévetelmények

e A gazdalkoddk a tojasokat tisztan, szarazon, idegen szagoktdl mentesen, a razkédastol és a
kozvetlen napfénytSl hatékonyan védve kell, hogy tartsak a termel6 helyiségeiben.
e Higiénias elGirasokat be kell tartania a gazdalkoddnak.

e Uj dllomany telepitésekor az allatok csak megfelelen el6készitett, fertStlenitett épiiletben
fogadhatok.

o Akdrtevék elleni védekezés kiemelked6en fontos a jarvanyvédelemben.

e Dokumentalni kell: az épiilet el6készitését, kartevék elleni védekezés folyamatat.




Takarmany-adalékanyagok és allatgydgyaszati készitmények helyes hasznalata

Az allatgydgyaszati készitmények haszndlati utasitasaban feltlintetett alkalmazasi médot és adagot
be kell tartani, a lejarati id6t figyelembe kell venni az allatgydgyaszati készitmény alkalmazasakor.

Elelmiszer-termeld allatok kezelésére szolgalé allatgydgyaszati készitmények esetében be kell tartani
a vonatkozo élelmezés-egészségiigyi varakozasi id6t.

Folyamatos nyilvantartast kell vezetnie, aminek tartalmaznia kell a kovetkez6ket:

e avasdrolt, birtokolt, illetve alkalmazott dllatgydgydszati készitmény nevét, mennyiségét;
e adagolasat és az alkalmazas maddjat;

o 3 készitmény forgalmazdéjanak nevét és cimét;

e az alkalmazas id6pontjat és id6tartamat;

e akezelt allatok fajat, szdmat és azonositd adatait;

e azdllatorvosi tajékoztatdst, illetve az allatorvosi vények, megrendel6k masodpéldanyait.

Helyes allatetetési gyakorlat

e A takarmanyt a kemikalidktdl és az etetés céljabdl tiltott egyéb termékektdl elkiilonitetten
kell tarolni.

e Avetémagot az allatoktdl elzdrtan kell tarolni.

e A gydgyszer nélklli takarmanyt a gydgyszeres takarmanytdl elkilonitetten kell kezelni a
kontaminacid (szennyezés) veszélyének elkeriilése érdekében.

e A |étesitményen bellli takarmdnyszallitd jarmdveket és eteté berendezéseket rendszeresen
tisztitani kell, kilénosen, amikor a gydgyszeres takarmany szallitdsdra és elosztdsdra
haszndljak azokat.

e Az dllattartok csak nyilvantartott takarmany-vallalkozastdl szerezhetnek be takarmanyt.

e Folyamatos nyilvantartdst kell vezetni:

o NYILVANTARTASI KOTELEZETTSEG minimum pontjai:

= az allatok etetésére hasznalt takarmany jellege és eredete;

= az allatoknak adott allatgydgyaszati készitmények vagy egyéb kezelések, a
beadas datumai és az élelmezés-egészségiigyi varakozasi idg;

= az dllatokbdl vett mintdkon vagy mads, az emberi egészség szempontjabol
fontos, diagnosztikai célra vett mintakon végzett laboratériumi vizsgalatok
eredményei;

= az dllatokon vagy allati eredetld termékeken végzett vizsgdlatokrdl széld
vonatkozo jelentések.



J6 tippek:

A kartevék elleni védekezési szabalyos tartamara vonatkozéan a kévetkez6k javasoltak:

a kartevék elleni védekezés, illetve a kartevSk irtdsdval Osszefliggé sziikséges oktatds
tdjékoztatds modja;

kartev6k megnevezése, amelyekre a szabalyozas vonatkozik;

a védekezésbe bevont — akar tizemi, akar Gzemen kivili — teriiletek helye, jellege, mérete;
felel6s személyek neve, beosztdsa, elérhetdsége;

az allati kartevék elleni védekezés eljarasrendjének alapjai

a kartevdirtast kovetd takaritas rendje

A higiénikus fejés dallandd biztositasa érdekében célszer(i a fejést és tejkezelést leird, irdsos

szabdlyozassal rendelkeznie a gazddlkodénak. A szabalyozasnak a fejéssel kapcsolatban a

kovetkez6kre javasolt kitérnie:

a tégy, illetve a bimbo fejés elbtti tisztitdsa, fertGtlenitése erre engedélyezett szerekkel;
az un. elsé tejsugarak kézi kifejtése és vizsgdlata a klinikai t6gygyulladas kizarasara;
fejés utan a tégybimbd flrosztése engedélyezett szerrel.

TILOS:

o Allatgyégyészati készitmények alkalmazésat kovetSen a kezelt élelmiszertermeld
allatokat a kotelez6 élelmezés-egészségligyi varakozasi id6 letelte el6tt forgalomba
hozni tilos.

o Tilos olyan allatok tejét forgalomba hozni, amelyek betegsége tiineteit mutatjak.
Tilos a gydgyszerrel kezelt allatok tejét forgalomba hozni az élelmezés-egészségligyi
varakozasi idd letelte el6tt.

o Tilos olyan élelmiszert, illetve takarmanyt forgalomba hozni, amely nem felel meg az
élelmiszer-, illetve takarmanybiztonsagi kovetelményeknek.



Novénytermesztékre vonatkozé kovetelmények

e NovényvédGbszerek, biocidok megfeleld hasznalat, tarolasa
e Napra kész nyilvantartas vezetése
e Varakozasi id6 betartdsa
o A gazddlkoddnak legaldbb az alabbi pontokban felsoroltaktél kell nyilvantartast vezetnie:
o anovényvéddszerek és biocidok hasznalata
o a novényekbdl vett mintakon vagy mas, az emberi egészség szempontjabdél fontos
mintakon végzett laboratériumi vizsgalatok eredményei
genetikailag médositott vetémagok felhasznalasa
minden beérkez6 novénytermesztési termék szarmazdsi helyérél és mennyiségétdl,
valamint minden kimen6 novénytermesztési termék rendeltetési helyérél és
mennyiségérdl.

TILOS:

o Novényi terméket az adott termékre nem engedélyezett novényvéddszerrel,
biociddal kezelni.

o Novényvédlbszerrel vagy biociddal kezelt novényi terméket a
munkaegészségligyi és élelmezés-egészségligyi varakozasi id6k letelte eldtt
forgalomba hozni.

B6vebb informacio az aldbbi helyeken talalhato:

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonségi Hivatal: www.nebih.gov.hu ,
Eurépai Elelmiszer-biztonséagi Hivatal: www.efsa.europa.eu,
illetve a kordbban mar emlitett gazdalkodoi kézikényvben.



http://www.nebih.gov.hu/
http://www.efsa.europa.eu/

